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	 งาน Thailand Halal Assembly 2021 (THA2021) จััดข้ึ้�นโดยศููนย์์

วิิทยาศาสตร์์ฮาลาล จุ ฬาลงกรณ์์มหาวิิทยาลััย ซึ่่�งปีีน้ี้�จััดข้ึ้�นเป็็นครั้้�งที่่� 8 เมื่่�อวัันที่่� 

14-15 ธัันวาคม 2564 เป็น็การจัดังานประชุมุวิิชาการระดัับนานาชาติิเพ่ื่�อสร้้างเครืือข่่าย

ด้้านวิิทยาศาสตร์์และเทคโนโลยีีฮาลาลในรููปแบบออนไลน์์เสมืือนจริิง ภายใต้้

หััวข้้อ “A Virtual Way for Actual Halal World” แบ่่งเป็็นสองวััน ได้้แก่่ งานประชุุม

วิิชาการนานาชาติิด้้านวิิทยาศาสตร์์ อุ ุตสาหกรรมและธุุรกิิจฮาลาล ครั้้�งที่่�  14 

(The 14th Halal Science, Industry and Business (14th HASIB)) มีีทั้้�งหมด 2 sessions 

งานประชุุมวิิชาการด้้านวิิทยาศาสตร์์และเทคโนโลยีีฮาลาล (The International 

Halal Science and Technology Conference 2021 (IHSATEC2021)) มีีทั้้�งหมด 

2 sessions การประชุุมนานาชาติิว่่าด้้วยมาตรฐานและการตรวจรับรองฮาลาล

ครั้้�งที่่� 7 หรืือ The 7th International Halal Standards and Certification Convention 

ภายใต้้ธีีม “To create a quality infrastructure that improves economy, welfare and 

protects our Member States” โดยมีีวิิทยากรนานาชาติทิี่่�เข้า้ร่ว่มบรรยายและอภิปิราย

จำำ�นวน 32 คน จากประเทศ Thailand (11) Indonesia (2) Malaysia (7) Egypt (1) 

UK (1) Turkey (8) USA (1) Iran (1)  อีีกทั้้�งผลงานวิิชาการและวิิจััยที่่�เข้้าร่่วมนำำ�เสนอ

ภายในงาน ช่่วง Academic presentation จำ ำ�นวนทั้้�งหมด 31 ผลงาน โดยรููปแบบ

บรรยาย (oral presentation) จำ ำ�นวน 23 ผลงาน และรููปแบบโปสเตอร์์ (Poster 

presentation) จำำ�นวน 5 ผลงาน จาก 7 ประเทศ ได้้แก่่ มาเลเซีีย  อิินโดนีีเซีีย อิินเดีีย 

ไนจีีเรีีย ฟิิลิิปปิินส์์ ป ากีีสถาน และประเทศไทย โดยผลงานทั้้�งหมดได้้รัับการตีีพิมพ์์

เป็็นบทความฉบัับเต็็ม (full paper) ในรายงานสืืบเน่ื่�องจากการประชุุมวิิชาการและ

การนำำ�เสนอผลงานวิิจััยระดัับนานาชาติิรููปแบบอิิเล็็คทรอนิิค (E-proceedings) 

นอกจากนี้้�มีี 3 ผลงานที่่�ส่ง่เป็น็บทความฉบับัเต็ม็เพ่ื่�อตีีพิมพ์์ในวารสารวิิชาการนานาชาติิ 

F1000 Research (ไม่่เข้้าร่่วมนำำ�เสนอภายในงาน) นอกจากนี้้�ยัังมีีการจััดการแสดง
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คณะกรรมการจััดงาน

สิินค้้าในแพลตฟอร์์มออนไลน์์ Thailand International Halal Expo (TIHEX 2021) 

โดยมีีผู้้�ประกอบการเข้้าร่่วม 200 entrepreneurs/enterprises อีีกด้้วย

	 การจัดังาน THA2021 ครั้้�งนี้้� ผู้้�เข้า้ร่ว่มการประชุมุในรูปูแบบออนไลน์เ์สมืือนจริงิ

สามารถเลืือกรับัชมรับัฟัังได้ ้2 ภาษา (ภาษาไทยและอังักฤษ) ผ่า่นแพลตฟอร์ม์ออนไลน์์

และลิ้้�งค์์เข้้าร่่วมงาน https://virtualthailandhalalassembly.com/ ตลอดการจััดงาน

ทั้้�ง 2 วััน มีียอดผู้้�เข้้าร่่วมรวมทั้้�งสิ้้�น 24,346  ครั้้�ง ซึ่่�งมีีผู้้�ที่่�ลงทะเบีียนเข้้าร่่วมการประชุุม

รัับฟัังล่่วงหน้้าจำำ�นวน 1,462  ร ายชื่่�อ จากจำำ�นวน 53 ประเทศ Algeria, Argentina, 

Australia, Austria, Azerbaijan, Bangladesh, Brazil, Bosnia & Herzegovina, 

Cambodia, Canada, China, Egypt, France, Germany, Greece, Hong Kong, 

India, Indonesia, Iran, Iraq, Ireland, Italy, Japan, Jordan, Kyrgyzstan, Malaysia, 

Morocco, Netherlands, New Zealand, Nigeria, Pakistan, Philippines, Poland, 

Qatar, Russia, Saudi Arabia, Singapore, Somalia, South Africa, South Korea, 

Spain, Sudan, Sweden, Taiwan, Thailand, Tunisia, Turkey, Uganda, United 

Arab Emirates, United Kingdom, United States, Uzbekistan and Yemen	

	 ครั้้�งนี้้� การจัดังานประชุมุวิชิาการระดับันานาชาติิรููปแบบ Virtual Conference 

หรืือการประชุมุเสมืือนจริงิ ได้ร้ับัคำำ�ชื่่�นชมและการตอบรับัจากผู้้�เข้า้ร่ว่มงานและวิิทยากร

ไปในทางที่่�ดีี มีี การตอบสนองจากผู้้�เข้้ารัับชมผ่่านทางออนไลน์์เป็็นจำำ�นวนมากจาก

ทั้้�งในและต่่างประเทศว่่าสามารถเข้้าถึึงและสะดวกในการเข้้าร่่วมมากขึ้้�น
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คำำ�นำำ�

	 รายงานฉบัับนี้้�จััดทำำ�ข้ึ้�นเพ่ื่�อนำำ�เสนอผลการดำำ�เนิินงานจััดการประชุุม

วิิชาการนานาชาติิด้้านฮาลาล THAILAND HALAL ASSEMBLY 2021 โดย

ศููนย์์วิิทยาศาสตร์์ฮาลาล จุ ฬาลงกรณ์์มหาวิิทยาลััย ต่ อคณะบริิหารและ

บุุคลากรของศููนย์์วิิทยาศาสตร์์ฮาลาล จุ ุฬาลงกรณ์์มหาวิิทยาลััย ซึ่่�งผู้้�จััดทำำ�

ได้้รวบรวมรายงานสรุุปผลการดำำ�เนิินงานสััมมนาวิิชาการวิิทยาศาสตร์์ฮาลาลและ

เทคโนโลยีี รููปแบบออนไลน์์เสมืือนจริิง Virtual Conference ปีี 2564 ซึ่่�งประกอบด้้วย 

1.) การประชุุมวิิชาการระดัับนานาชาติิเพ่ื่�อสร้้างเครืือข่่ายด้้านวิิทยาศาสตร์์และ

เทคโนโลยีีฮาลาล International Halal Science and Technology Conference 

(IHSATEC): 14th Halal Science Industry and Business (HASIB) ครั้้�งที่่� 14 

2.) การประชุมุนานาชาติวิ่า่ด้ว้ยมาตรฐานและการตรวจรับัรองฮาลาล ครั้้�งที่่� 7 หรืือ The 

7th International Halal Standards and Certification Convention ระหว่่างวัันที่่� 14-15 

ธัันวาคม 2564 ตลอดจนผลการดำำ�เนิินงานอื่่�น ๆ ที่่�สอดคล้้องตาม Key Performance 

Index (KPI) ของศููนย์์วิิทยาศาสตร์์ฮาลาล ภายใต้้ปีีงบประมาณ 2564

คณะผู้้�จััดทำำ�
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สารบััญ

หน้้า

บทสรุุปผู้้�บริิหาร

คำำ�นำำ�

สารบััญ

บทที่่� 1 บทนำำ�

บทที่่� 2 สรุุปผลการดำำ�เนิินงาน

1. หลักการและเหตุผล

2. วัตถุประสงค์

3. ประโยชน์ที่คาดว่าจะได้รับ

4. ผู้รับผิดชอบโครงการ

5. ระยะเวลาการดำ�ำเนินงาน

6. แนวทางการดำ�ำเนินงาน

7. กลุ่มเป้าหมาย

8. เป้าหมาย ผลผลิต และตัวชี้วัด

ส่่วนที่่� 1 งานสััมมนาวิิชาการนานาชาติิ

1.สััมมนาวิิชาการนานาชาติิด้้านวิิทยาศาสตร์์และเทคโนโลยีี

ฮาลาล ครั้้�งที่่� 14 The International Virtual Halal Science and 

Technology Conference (IHSATEC): 14th Halal Science

Industry and Business (HASIB) Conference

2. การนำำ�เสนอทางวิิชาการ Academic presentation

ส่่วนที่่� 2 การจััดการแสดงสิินค้้าในแพลตฟอร์์มออนไลน์์ 

Thailand International Halal Expo (TIHEX 2021)

25

66

143

2

4

6

7

9

10

11 

13

14

15

16
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	 การประชุมุวิิชาการระดับันานาชาติแิละแสดงสินิค้า้ฮาลาลนานาชาติ ิThailand 

Halal Assembly 2021 เป็็นงานที่่�จััดขึ้้�นต่่อเนื่่�องทุุกปีี โดยมีีศููนย์์วิิทยาศาสตร์์ฮาลาล 

จุุฬาลงกรณ์์มหาวิิทยาลััย (ศวฮ.) ร่่วมกัับคณะกรรมการกลางอิิสลามแห่่งประเทศไทย

และสถาบันัมาตรฐานฮาลาลแห่่งประเทศไทยเป็น็เจ้้าภาพจัดังาน ซึ่่�ง ศวฮ. เป็น็หน่่วยงาน

ภาครััฐที่่�มีีวิิสััยทััศน์์ในการมุ่่�งพััฒนางานด้้านวิิทยาศาสตร์์และเทคโนโลยีีเพื่่�อยกระดัับ

และสนัับสนุุนกระบวนการรัับรองฮาลาลของประเทศไทยเพ่ื่�อให้้ศัักยภาพด้านฮาลาล

ของประเทศไทยข้ึ้�นเป็น็อันัดับัหนึ่่�งของโลก รวมทั้้�งการคุ้้�มครองผู้้�บริโิภค งาน Thailand

Halal Assembly นั บเป็็นงานด้้านกิิจการฮาลาลที่่�ยิ่่�งใหญ่่ที่่�สุุดในประเทศไทย 

มีีวัตถุุประสงค์์เพ่ื่�อประชาสััมพัันธ์์และแสดงศัักยภาพของกิิจการฮาลาลประเทศไทย 

ให้้แก่่ประชาคมโลกได้้รัับทราบผ่่านการดำำ�เนิินงานในระดัับนานาชาติิ ในอัันที่่�จะ

แลกเปลี่่�ยน พัฒนาองค์์ความรู้้�และเทคโนโลยีี  ในด้้านผลิิตภััณฑ์์และบริิการฮาลาลที่่�

มีีวิิทยาศาสตร์์เป็็นฐานสนัับสนุุน อีีกทั้้�งเพ่ื่�อเป็็นการกระตุ้้�นและฟื้้�นฟููธุุรกิจการค้้าและ

การท่่องเที่่�ยวในประเทศจากสถานการณ์์การแพร่่ระบาดครั้้�งใหญ่่ของโรคโควิิด-19 

พร้้อมยกระดัับความเป็็นผู้้�นำำ�ด้้านวิิทยาศาสตร์์และเทคโนโลยีีฮาลาลในเวทีีโลกของ

ประเทศไทย

	 ปีนีี้้�ได้น้ำำ�เสนอการจัดังานประชุมุวิิชาการและแสดงสินิค้า้ฮาลาลนานาชาติผิ่า่น

แพลตฟอร์ม์ออนไลน์ ์ภายใต้ธ้ีีมงาน “A Virtual Way for Actual Halal World” ระหว่า่ง

วันัที่่� 14 -15 ธัันวาคม 2564 โดยภายในงานประกอบด้ว้ยกิจิกรรมหลากหลายแขนงดัังนี้้� 

บทที่่� 1

บทนำำ�

1.หลัักการและเหตุุผล
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	 1.งานประชุุมวิิชาการนานาชาติิด้้านวิิทยาศาสตร์์และเทคโนโลยีีฮาลาล 

(The International Halal Science and Technology Conference (IHSATEC) 2021: 

the 14th Halal Science Industry and Business (HASIB)) Conference เป็็นการ

ประชุุมที่่�จััดข้ึ้�นต่่อเนื่่�องทุุกปีี ครั้้�งนี้้�จััดข้ึ้�นเป็็นปีีที่่� 14 ซึ่่�งภายในงานมีีการบรรยายจาก

ผู้้�เชี่่�ยวชาญรัับเชิิญทั้้�งไทยและต่่างประเทศมากกว่่า 50 ท่่าน สาขาฮาลาลต่่างๆ เช่่น 

อุุตสาหกรรมและธุุรกิิจ วิิทยาศาสตร์์และเทคโนโลยีี ทั้้�งนี้้�มีีการนำำ�เสนอผลงานวิิชาการ

และวิิจััยเพ่ื่�อตีีพิิมพ์์เผยแพร่่ในวารสารวิิชาการระดัับนานาชาติิ รว มทั้้�งร่่วมประกวด

ผลงานวิิชาการในรููปแบบโปสเตอร์์และปากเปล่่า ซึ่่�งเปิิดรัับสมััครและเชิิญชวน นิิสิิต 

นัักศึึกษา นั ักวิิจััยชาวไทยและต่่างชาติิที่่�สนใจ ร่ วมส่่งผลงานนำำ�เสนอภายในงาน 

IHSATEC ที่่�จะจััดขึ้้�นนี้้�

	 2. การประชุุมนานาชาติิว่่าด้้วยมาตรฐานและการตรวจรัับรองฮาลาล 

(The 7th International Halal Standards and Certification Convention, IHSACC) 

สถาบัันมาตรฐานฮาลาลแห่่งประเทศไทย สำ ำ�นักงานคณะกรรมการกลางอิิสลาม

แห่่งประเทศไทย ศููนย์์วิิทยาศาสตร์์ฮาลาล จุฬาลงกรณ์์มหาวิิทยาลััย (ศวฮ.) ร่ วมกัับ

เลขาธิิการกรรมาธิิการวิิชาการมาตรฐานฮาลาลภายใต้้สถาบัันมาตรฐานและมาตร

วิิทยาประเทศอิิสลาม จััดการประชุุมนานาชาติิว่่าด้้วยมาตรฐานและการตรวจรัับรอง

ฮาลาลครั้้�งที่่� 7 หรืือ The 7th International Halal Standards and Certification 

Convention ภายใต้ธ้ีีม “To create a quality infrastructure that improves economy, 

welfare and protects our Member States” ซึ่่�งเป็็นส่่วนหนึ่่�งของงานประชุุมวิิชาการ

นานาชาติิและแสดงสิินค้้าฮาลาล หรืือ Thailand Halal Assembly (THA) 2021

	 3. การจััดงานแสดงสิินค้้าฮาลาลระดัับนานาชาติิ (The 7th Thailand 

International Halal Expo (TIHEX)) ปีีนี้้�เป็็นการจััดรวบรวมร้้านค้้าและผู้้�ประกอบการ

สิินค้้าฮาลาลบนแพลตฟอร์์มออนไลน์์ (Directory) เพ่ื่�อเป็็นฐานข้้อมููลผู้้�ประกอบการ

สินิค้้าฮาลาลประเทศไทย และแหล่่งจับัคู่่�ธุรกิจภิวิัฒัน์อ์ิสิระให้้กับันักัธุุรกิจไทยและต่่าง

ชาติิที่่�สนใจลงทุุนในตลาดฮาลาลไทยและตลาดโลก 
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	 เพ่ื่�อให้เ้ป็น็ไปตามวััตถุปุระสงค์แ์ละประโยชน์ท์ี่่�คาดว่่าจะได้ร้ับัที่่�สำำ�คัญัยิ่่�งยวดน้ี้� 

ศูนูย์วิ์ิทยาศาสตร์ฮ์าลาล จุฬุาลงกรณ์์มหาวิิทยาลัยั (ศวฮ.) จึึงเล็ง็เห็็นความสำำ�คัญัของ

การจัดัการประชุมุวิิชาการระดับันานาชาติิและแสดงสิินค้้าฮาลาลนานาชาติ ิThailand 

Halal Assembly 2021 ระหว่่างวัันที่่� 14-15 ธัันวาคม 2564 ผ่่านแพลตฟอร์์มออนไลน์์ 

www.thailandhalalassembly.com ครั้้�งนี้้�

	 2.1 การแสดงศัักยภาพความเป็็นผู้้�นำำ�ด้า้นวิิทยาศาสตร์์ฮาลาลของประเทศไทย 

ทั้้�งในด้้านวิชิาการ รวมถึึงด้้านการประยุกุต์์ใช้้วิิทยาศาสตร์์และเทคโนโลยีีในการะบวนการ

รัับรองฮาลาลของประเทศไทย

	 2.2 การสร้า้งความเชื่่�อมั่่�นในกระบวนการตรวจรับัรองฮาลาลของประเทศไทย 

	 2.3 การนำำ�เสนอภาพลักษณ์์ที่่�ดีีของการใช้้กระบวนการทางวิิทยาศาสตร์์เข้้า

มาใช้้ในกระบวนการรัับรองฮาลาลของประเทศไทย 

	 2.4 เพ่ื่�อส่่งเสริิมให้้ประเทศไทยเป็็นศููนย์์กลางในการกระจายผลิิตภััณฑ์์และ

บริิการฮาลาลในระดัับภููมิิภาคและอาเซีียน

	 2.5 เพื่่�อสร้้างเครืือข่่ายกับัหน่่วยงานทั้้�งภาครััฐ ภาคเอกชน และองค์์กรศาสนา 

ที่่�ให้้การส่่งเสริิมและสนัับสนุุนแก่่ผู้้�ผลิิตผลิิตภััณฑ์์ฮาลาล และแสดงศัักยภาพด้้านการ

ผลิิตผลิิตภััณฑ์์และบริิการฮาลาล รวมถึึงธุุรกิจที่่�เกี่่�ยวเนื่่�องให้้เป็น็ที่่�ยอมรัับจากผู้้�บริิโภค

ในระดัับนานาชาติิ

2. วััตถุุประสงค์์
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3. ประโยชน์์ที่่�คาดว่่าจะได้้รัับ 

	 3.1 เพิ่่�มความน่่าเชื่่�อถืือในฐานะผู้้�นำำ�ด้้านวิิทยาศาสตร์์ฮาลาแก่่นานาประเทศ

ที่่�เข้้าร่่วมงาน ทั้้ �งในด้้านวิิชาการ  และความสามารถในการประยุุกต์์ใช้้วิิทยาการ

สมััยใหม่่ในการอำำ�นวยความสะดวกให้้แก่่กระบวนการตรวจรัับรองฮาลาล

	 3.2 พั ัฒนาและเพิ่่�มขีีดความสามารถของการแข่่งขัันให้้แก่่บุุคลากรด้าน

วิิทยาศาสตร์์และบุุคลากรด้้านอื่่�นที่่�เกี่่�ยวข้้อง

	 3.3 เพ่ื่�อให้้ “วิิทยาศาสตร์ฮาลาล” ได้้รัับความสนใจและเป็็นที่่�รู้้�จัักมากขึ้้�น

ทั้้�งต่่อนัักวิิทยาศาสตร์์มุุสลิิม และไม่่ใช่่มุุสลิิม ทั้้�งนี้้�จะเป็็นการขยายขอบเขตของงาน

วิิทยาศาสตร์์ฮาลาลและนำำ�ไปสู่่�การพััฒนาอย่่างต่่อเนื่่�องต่่อไป

	 3.4 ผลิิตภััณฑ์์และบริิการฮาลาลไทยมีีมาตรฐาน ทั ดเทีียมและตามสมััย 

สามารถแข่่งขัันได้้ในตลาดสากล สร้้างชื่่�อเสีียงให้้ประเทศชาติิ

	 3.5 การต่่อยอดจากงานด้้านวิิทยาศาสตร์์ฮาลาลสู่่�ภาคธุุรกิิจเพิ่่�มขึ้้�น

	 3.6 การสร้้างความสามารถด้้านการแข่่งขัันและพััฒนาการตลาดฮาลาล 

ผ่่านการจััดทำำ�ฐานข้้อมููลร้้านค้้าเอ็็กซ์์โประดัับนานาชาติิ
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4. ผู้้�รัับผิิดชอบโครงการ

หน่่วยงานหลััก		 	 ศููนย์์วิิทยาศาสตร์์ฮาลาล จุุฬาลงกรณ์์มหาวิิทยาลััย 

หน่่วยงานร่่วม	 	 	 สถาบัันมาตรฐานฮาลาลแห่่งประเทศไทย

ประธานจััดงาน	 	 	 รศ.ดร.วิินััย  ดะห์์ลััน	    

ผู้้�ประสานงานหลัักฝ่่ายสััมมนา		 ดร.พรพิิมล  มะหะหมััด	    

ผู้้�ประสานงานหลัักฝ่่ายบริิหาร	 	 ดร.อาณััฐ  เด่่นยิ่่�งโยชน์์

ผู้้�ช่่วยผู้้�ประสานงานหลัักฝ่่ายบริิหาร	 นางสาวมธุุรดา กระเดื่่�องเดช

ผู้้�ช่่วยผู้้�ประสานงานหลัักฝ่่ายสััมมนา	 นางสาวนารีีญา วาเล๊๊าะ

คณะที่่�ปรึึกษา

	 1. ผศ.ดร.วนิิดา  นพพรพัันธุ์์�

	 2. ผศ.นิิฟาริิด  ระเด่่นอาหมััด

	 3. ผศ.ดร.ภราดร	 สุุรีีย์์พงศ์์

	 4. นางสาวสุุลิิดา	 หวัังจิิ	

	 5. นายต่่อศัักดิ์์�  สุุทธิิชาติิ

	 6. นายมนััส  สืืบสัันติิกุุล	

	 7. นายสมพล  รััตนาภิิบาล 

	 8. นางสาวมนฤดีี  เข็็มทำำ�

ฝ่่ายเลขานุุการ

	 1. นางสาวมนฤดีี เข็็มทำำ�

	 2. ดร.พรพิิมล มะหะหมััด	

	 3. ดร.อาณััฐ  เด่่นยิ่่�งโยชน์์

	 4. นางสาวมธุุรดา กระเดื่่�องเดช

	 5. ดร.อััซอารีีย สุุขสุุวรรณ

	 6. อ.เรวััตร วงศ์์เดอรีี

	 7. นางสาวซููไนนีี มาหะมะ

	 8. นางสาวยููอาน่่าร์์  นุ่่�งอาหลีี

	 9. นายอิิรฟััน   แวหะมะ

	 10. นายพิิทัักษ์์ อาดมะเร๊๊ะ

	 11. นางสาวมารีีนา หมื่่�นทอง
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ฝ่่ายสััมมนาวิิชาการ

	 1. ดร.เกษิิณีี  เกตุุเลขา

	 2. ดร.อััซอารีีย สุุขสุุวรรณ

	 3. นางสาวซููไนนีี มาหะมะ

	 4. นางสาวบััดดารีีหย๊๊ะ  โส๊๊ะสัันสะ

	 5. นางสาวนารีีญา  วาเล๊๊าะ

	 6. นางสาวกุุณฑิิรา  สาแล

	 7. นางสาวสาวีียะห์์ กาโฮง

	 8. นางสาวต่่วนยััสมีีน แซแร

	 9. นางสาวนููรีีซััน  มะหะหมััด

	 10. นางสาวมาริิสา  มารแพ้้

	 11. นางสาวจััสมิิน  มณีี

	 12. นายบากีียา บิินดอเลาะ	

	 13. นางสาวอิินทิิรา สุุขสุุโฉม

	 14. นายฮาบิิลลาห์์ จะปะกีียา

ฝ่่ายต่่างประเทศ

	 1. ดร.นััจวา ยานยา สัันติิวรกุุล

	 2. นางสาวสาวีียะห์์ กาโฮง

	 3. นางสาวจััสมิิน  มณีี

	 4. นายฮาบิิลลาห์์ จะปะกีียา

ฝ่่ายประเมิินผล

	 1. นายสาริิน เชาวสุุธีีรนนท์์

	 2. นางสาวซููไวบ๊๊ะ  สุุหลง

	 3. นายฮาซััม    เจะบากอ

	 4. นางสาวฟิิรดาว บุุญมาเลิิศ

	

ฝ่่ายพิิธีีการ

	 1. นายนัันทชััย  แดงวิิจิิตร์์

	 2. นางสาวชีีรีีน   นิิภารััตน์์

	 3. นางสาววิิลา มููเนาวาเราะห์์

ฝ่่ายสวััสดิิการ

	 1. นางสาวมธุุรดา กระเดื่่�องเดช

	 2. นางสาวพััชญา  เพชรเจริิญ

	 3. นางสาวอชิิรญาณ์์ ยะรัังวงษ์์

	 4. นางสาวตรึึงตรา ซารีีมีี

ฝ่่ายสถานที่่�และอำำ�นวยความสะดวก

	 1. นายอาณััติิ   มะติิมุุ

	 2. นายอาณกร  เรืืองปราชญ์์

	 3. นายนรฤทธิ์์� ฮููเซ็็น

ฝ่่ายคลัังและพััสดุุ

	 1. นางสาวรดา   นิิมา

	 2. นางสาวอรุุณีี   เพ็็ชร์์วััฒนา

	 3. นางสาวมาดีีฮะห์์ สะอิิ

	 4. นางสาวนููรซาเฟีีย มะแส

	 5. นางสาวซููฮััยรา มะเซ็็ง

ฝ่่ายประชาสััมพัันธ์์

	 1. นางสาวอานีีซะห์์  ลาเต๊๊ะ

	 2. นายบากีียา บิินดอเลาะ

	 3. นางสาวมาลาริิน ศรีีมููลคำำ�

	 4. นางสาวเนตรนภา  อ้้นเต่่า
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ฝ่่ายลงทะเบีียน

	 1. นางสาวยููอาน่่าร์์ นุ่่�งอาหลีี

	 2. นางสาววิิลา  มููเนาวาเราะห์์

	 3. นางสาวสุุกััญญา โสอุุดร

ฝ่่ายจััดการแสดงสิินค้้าออนไลน์์ 

	 1. นายอิิรฟััน แวหะมะ

	 2. นางสาวซููไหวน๊๊ะ  สะอิิ

	 3. นายฟััครููดดิิน ตะเปาะโต๊๊ะ

	 4. นายอมีีน มะหมััด

	 5. นางสาวอาซีีเยาะ ลาเตะ

	 6. นางสาวซุุนนููรอััยน์์ ซีีเดะ

	 7. นางสาวสุุลััยยา เปี่่�ยมชััยวััฒน์์

เตรีียมงาน : 	 1 ตุุลาคม – 13 ธัันวาคม 2564

ระหว่่างงาน :	 14 -15 ธัันวาคม 2564

หลัังงาน :	 16 ธัันวาคม 2564 – 30 มกราคม 2565

สถานที่่� :	 ณ ศููนย์์วิิทยาศาสตร์์ฮาลาล จุุฬาลงกรณ์์มหาวิิทยาลััย 

และแพลตฟอร์์ม ออนไลน์์ 

5 ระยะเวลาการดำำ�เนิินงาน
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6 แนวทางการดำำ�เนิินงาน

	 6.1 ก่่อนงาน

	 	 6.1.1 จััดตั้้�งคณะกรรมการดำำ�เนิินงานโครงการ

	 	 6.1.2 จััดประชุุมคณะกรรมการดำำ�เนิินงานโครงการและผู้้�ที่่�เกี่่�ยวข้้อง 

	 	 6.1.3 มอบหมายงานและติิดตามผลการดำำ�เนิินงาน

	 	 6.1.4 ปร ะชาสััมพัันธ์์และส่่งหนัังสืือเชิิญชวนเข้้าร่่วมการประชุุม

วิิชาการและจััดแสดงสิินค้้าฮาลาลนานาชาติิ รว มทั้้�งเชิิญชวนร่่วมส่่งนำำ�เสนอผลงาน

วิิชาการยังมหาวิิทยาลััยและหน่่วยงานวิิจััยทั้้�งในและต่่างประเทศ รว มถึึงนัักวิิจััยใน

อุุตสาหกรรมธุุรกิิจอาหาร

	 	 6.1.5 เปิิดรัับสมััครผลงานนำำ�เสนอเพ่ื่�อตีีพิิมพ์์ในการประชุุมวิิชาการ

และผลงานที่่�ถููกคััดเลืือกจะได้้รัับพิิจารณาส่่งตีีพิมพ์์ในวารสารวิิชาการนานาชาติิใน

เครืือข่่ายร่่วม

	 	 6.1.6 เงื่่�อนไขของผลงานที่่�ร่่วมนำำ�เสนอ

	 	 	 6.1.6.1 ขอบข่า่ยของผลงานงานวิิจัยั ได้แ้ก่ ่วิิทยาศาสตร์แ์ละ

เทคโนโลยีี หรืือนวััตกรรมที่่�เกี่่�ยวข้้อง การตลาดและธุุรกิิจฮาลาล 

	 	 	 6.1.6.2 ความยาวของบทความ (Full paper) ประมาณ 8-12 

หน้้ากระดาษ A4 (รวมบทคััดย่่อภาษาอัังกฤษ)

	 	 	 6.1.6.3 ผู้้�ที่่�ต้อ้งการส่ง่ผลงานนำำ�เสนอ จะต้อ้งส่่งผลงานตาม

รููปแบบที่่�คณะกรรมการกำำ�หนดไว้้เท่่านั้้�น จึึงได้้รัับการพิิจารณาจากคณะกรรมการ

	 	 	 6.1.7 จััดทำำ�กำำ�หนดการของงาน

	 6.2 ระหว่่างงาน

	 	 6.2.1 จััดการประชุุมวิิชาการนานาชาติิด้้านวิิทยาศาสตร์์และ

เทคโนโลยีีฮาลาล (The International Halal Science and Technology Conference

(IHSATEC) 2021: the 14th Halal Science Industry and Business (HASIB))

 Conference ผ่า่นแพลตฟอร์ม์ Online และห้อ้งประชุมุภายในจุุฬาลงกรณ์์มหาวิิทยาลััย 

เป็็นสถานที่่�สำำ�หรัับคณะผู้้�จััดงานในการออนไลน์์
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7. กลุ่่�มเป้้าหมาย

	 	 6.2.2 จััดการประชุุมนานาชาติิว่่าด้้วยมาตรฐานและการตรวจรัับรอง

ฮาลาล (The 7th International Halal Standards and Certification Convention, 

IHSACC) ผ่่านแพลตฟอร์์ม Online และห้้องประชุุมภายในจุุฬาลงกรณ์์มหาวิิทยาลััย 

เป็็นสถานที่่�สำำ�หรัับคณะผู้้�จััดงานในการออนไลน์์

	 	 6.2.3 การจัดังานแสดงสิินค้า้ฮาลาลระดับันานาชาติ ิ(The 7th Thailand 

International Halal Expo (TIHEX)) ผ่่านแพลตฟอร์์ม Online

	 	 6.2.4 รูปแบบการนำำ�เสนอผลงานวิิชาการ แบ่ง่ออกเป็น็ 2 รูปูแบบ ได้แ้ก่่

	 	 	 6.2.4.1 การนำำ�เสนอแบบปากเปล่่า (Oral presentation) 

	 	 	 6.2.4.2 การนำำ�เสนอแบบโปสเตอร์์ (Poster presentation)

	 	 	 6.2.5 การนำำ�เสนอของวิิทยากรรับเชิิญทั้้�งไทยและต่่างประเทศ

นำำ�เสนอในการประชุมุวิชิาการนานาชาติิ International Halal Science and Technology

Conference (IHSATEC): 14th Halal Science Industry and Business (HASIB) 

วัันที่่� 14 ธัันวาคม 2564 เวลา 09.00-12.00 น.

	 6.3 หลัังงาน

	 	 6.3.1 บริิหารจััดการการจััดทำำ�เล่่มรายงานการประชุุมและรวบรวม

ผลงานบทความฉบัับสมบููรณ์์ (Full paper) รููปแบบอิิเล็็คโทรนิิกส์์ (E-proceeding)

	 	 6.3.2 ประเมิินผลการดำำ�เนิินโครงการ 

 	 	 6.3.3 รายงานสรุุปผลการดำำ�เนิินงาน

	 อาจารย์์ นั ักวิิจััย นั ักวิิทยาศาสตร์์ และนิิสิิตนัักศึึกษาที่่� เกี่่�ยวข้้องกัับ

งานด้้านวิิทยาศาสตร์์และเทคโนโลยีี รวมทั้้�งอุุตสาหกรรมธุุรกิจอาหารฮาลาล จากหน่่วยงาน

ภาครััฐและภาคเอกชนทั้้�งในและต่่างประเทศ
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8. เป้้าหมาย ผลผลิิต และตััวชี้้�วััด

ผลผลิิต ตััวชี้้�วััด เป้้าหมาย

ผู้้�เข้้าร่่วมการประชุุมวิิชาการระดัับนานาชาติิ ทั้้�ง

ในระบบออนไลน์์และออฟไลน์์
จำำ�นวน (คน) ≥200

ผลงานที่่�เข้้าร่่วมนำำ�เสนอ จำำ�นวน (ผลงาน) ≥50

ความรู้้�/ความเข้้าใจ/ ประโยชน์์ ที่่�ผู้้�เข้้าร่่วมการ

สััมมนาได้้รัับ

ระดัับผลการ

ประเมิินเฉลี่่�ย หรืือ

มากกว่่า 80% 

ของผู้้�ตอบแบบ

ประเมิิน

ระดัับมาก-

มากที่่�สุุด

ความพึึงพอใจของผู้้�เข้้าร่่วมงานต่่อการสััมมนา

วิิชาการ

ระดัับดีี-

ดีีมาก

ประเทศที่่�เข้้าร่่วมเครืือข่่าย จำำ�นวน (ประเทศ) ≥10

จำำ�นวนสถาบัันในประเทศ/ต่่างประเทศที่่�เข้้าร่่วม

เครืือข่่าย
สถาบััน ≥10
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1. รููปแบบการดำำ�เนิินงาน 

1.1 จััดสััมมนา The International Halal Science and Technology Conference 

2021 (IHSATEC): 14th Halal Science Industry and Business (HASIB) ซึ่่�งมีีหััวข้้อ

ปาฐกถาพิิเศษ  ได้้แก่่ หััวข้้อ “The Transformation of Thailand Halal Strategies 

to Unlock Halal Value-Added Growth” แบ่่งเป็็นหััวข้้อสััมมนาทั้้�งหมด 4 ช่่วง ได้้แก่่

	 ช่่วงที่่� 1    หััวข้้อ Halal Plant-based innovative products and ingredients 

for cosmetic ประกอบด้้วยการบรรยาย 3 หััวข้้อ ดัังต่่อไปนี้้�

		  หััวข้้อที่่� 1 Exploring the emerging role of cyanobacteria in the 

development of high-value nutraceutical and cosmeceutical products

		  หััวข้้อที่่� 2 Seaweeds and Herbs as Potential Halal Materials for 

Promoting Health

		  หัวัข้้อที่่� 3 Halal Product Development for Plant-Based Cosmetic

	

	 ช่่วงที่่� 2   หััวข้้อ Systematic monitoring in Halal production process 

ประกอบด้้วยการบรรยาย 4 หััวข้้อ ดัังต่่อไปนี้้�

		  หััวข้้อที่่� 1 Globalisation and Fostering a true halal logistics and 

supply chain activity: What does it take?

บทที่่� 2

สรุุปผลการดำำ�เนิินงาน

ฝ่่ายสััมมนาวิิชาการ

งานบริิหารจััดการ



26

		  หััวข้้อที่่� 2 Exploration of the selective binding property of the 

MIP-grafted paper for Cochineal dye

		  หััวข้้อที่่� 3 Creation of innovative  monitoring tools to leverage 

a quality assurance system for halal food industries in Thailand.

	 ช่่วงที่่� 3  การอภิิปราย หััวข้้อ Start up and Young Entrepreneurship for 

Future Thailand’s Economy

	 ช่่วงที่่� 4  หั ัวข้้อ Information Technology and Artificial Intelligence for 

Halal safety ประกอบด้้วยการบรรยาย 3 หััวข้้อ ดัังต่่อไปนี้้�

		  หััวข้้อท่ี่� 1 Internet of Things and Artificial Intelligence: 

The Roadmap to Future

		  หััวข้้อที่่� 2 Halal humans and influence in an age of automation 

and robots

		  หััวข้้อที่่� 3 Digital transformation in Halal Economy

1.2 จััดแข่่งขัันผลงานวิิชาการทั้้�งรููปแบบปากเปล่่าและโปสเตอร์์

	 โดยมีีการดำำ�เนิินงานในการดูแลและรัับผิิดชอบการสััมมนาตลอดงาน รว มถึึง

ติิดต่่อและดููแลวิิทยากร จััดหาผู้้�ดำำ�เนิินรายการประจำำ�เวทีี รวบรวมประวััติิและเอกสาร

การสััมมนาของวิิทยากร รวมทั้้�งการสรุุปเนื้้�อหาแต่่ละช่่วงสััมมนา

2. สถานที่่�จััดสััมมนา/วััน เดืือน ปีี

	 รููปแบบออนไลน์์ ผ่่านเว็็บไซต์์ https://virtualthailandhalalassembly.com/  

	 และ Live Streaming ผ่่านเพจ ThailandHalalAssembly 

	 ระหว่่างวัันที่่� 14 - 15 ธัันวาคม 2564
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พิิธีีเปิิดงาน

	 การประชุมุวิิชาการระดับันานาชาติแิละแสดงสินิค้า้ฮาลาลนานาชาติ ิThailand 

Halal Assembly 2021 ภายใต้้ธีีมงาน “A Virtual Way for Actual Halal World” 

ระหว่่างวัันที่่� 14-15 ธัันวาคม 2564 ผ่่านแพลตฟอร์์มออนไลน์์ www.thailandhalalas-

sembly.comประกอบด้้วยกิิจกรรมหลากหลายแขนงดัังนี้้�

	 1. งานประชุุมวิิชาการนานาชาติิด้้านวิิทยาศาสตร์์และเทคโนโลยีีฮาลาล

 (The International Halal Science and Technology Conference (IHSATEC) 2021: 

the 14th Halal Science Industry and Business (HASIB) Conference 

	 2. การประชุมุนานาชาติวิ่า่ด้ว้ยมาตรฐานและการตรวจรับัรองฮาลาล (The 7th 

International Halal Standards and Certification Convention, IHSACC) 	

	 3. การจัดังานแสดงสิินค้้าฮาลาลระดับันานาชาติ ิ(The 7th Thailand International

Halal Expo (TIHEX)

	 เริ่่�มพิิธีีเปิิดด้้วยการอ่่านพระมหาคััมภีีร์์อััลกุุรอ่่าน โดย นายมุุอ๊๊าซ มุุสตอฟา 

กล่่าวต้อนรัับแขกผู้้�มีีเกีียรติ โดย พล.ต.ต. สุริินทร์์ ปาลาเร่่ เลขาธิิการคณะกรรมการ

กลางอิิสลามแห่่งประเทศไทย การจััดงานครั้้�งนี้้�เป็็นการแสดงการขัับเคลื่่�อนของตลาด

ฮาลาล จากข้้อมููลการส่งออกจากกระทรวงพานิิชย์์ด้้านเกษตรและอุุตสาหกรรมในปี ี

2564 ที่่�ยอดที่่�สููงขึ้้�นกว่่าเดิิมถึึง 14.8% ซึ่่�งสิินค้้าต่่างๆนั้้�นส่่วนหนึ่่�งเป็็นสิินค้้าฮาลาลที่่�

ถูกูส่ง่ออก ซึ่่�งสินิค้า้ก็ไ็ด้ร้ับัการยอมรับัเป็น็อย่า่งดีีด้ว้ยการมีีมาตรฐานของวิทิยาศาสตร์์

ฮาลาล และครั้้�งนี้้�เป็น็การจัดังาน วิิทยาศาสตร์แ์ละเทคโนโลยีี 2021 ที่่�มีีงานการประชุมุ

นานาชาติิ ครั้้�งที่่� 14 และมีีการแสดงสิินค้้าฮาลาลให้้ได้้เข้้ามารัับชม ซึ่่�งเป็็นการแสดง

สิินค้้าครั้้�งที่่� 7
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	 กล่่าวเปิิดงานโดย ร องศาสตราจารย์์ดร.วิินััย ดะห์์ลััน ผู้้�อำ ำ�นวยการศููนย์์

วิิทยาศาสตร์ฮ์าลาล จุฬุาลงกรณ์์มหาวิิทยาลัยั ในงาน Thailand halal assembly 2021 

เป็็นการขยายความเข้้าใจด้้านฮาลาลในด้้านต่่างๆ และร่่วมกัับหน่่วยงาน 14 หน่่วย

งานหรืือประเทศ การจััดงานครั้้�งนี้้�เป็็นความร่่วมมืือกัันของศููนย์์วิิทยาศาสตร์์ฮาลาล 

และ สถาบัันมาตรฐานฮาลาล จััดงานแบบออนไลน์์เนื่่�องจากผลกระทบจากโควิิด 19 

ผู้้�เข้้าร่่วมงานได้้รัับความรู้้�และความเพลิินเพลิินการชมแสดงสิินค้้าฮาลาล

	 กล่่าวเปิิดงานโดย ฯพณฯ Mr. Ihsan OVUT เลขาธิิการสำำ�นัักมาตรฐานและ

มาตรวิิทยาของประเทศอิิสลาม (SMIIC) การจััดงานในครั้้�งนี้้�มีีความสำำ�คััญและเป็็น

กลยุทุธ์์ในการดำำ�เนินิงานข้า้งหน้า้ การจัดังานครั้้�งทำำ�ให้เ้ป็น็มาตรฐานในการผลิติอาหาร

ฮาลาล เราได้้ศึึกษาและจัดัทำำ�มาตรฐานฮาลาลมาตั้้�งแต่่ 2-3 ปีทีี่่�ผ่า่นมา เป้า้หมายสูงูสุุด

คืือการพัฒนาขัับเคลื่่�อนในอุุตสาหกรรมฮาลาล SMIIC สร้้างการร่่วมมืือของประเทศ

ต่่างๆ ในการสร้้างมาตรฐาน และพััฒนาคนในการดำำ�เนิินงานในอุุตสาหกรรมนี้้�
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	 กล่า่วดุอุาอฺเฺปิิดงาน โดย อาจารย์ป์ระสาน ศรีีเจริญ รองประธานคณะกรรมการ

กลางอิิสลามแห่่งประเทศไทย และที่่�ปรึึกษาจุุฬาราชมนตรีี

	 ถ่่ายภาพร่่วมกัันเป็็นที่่�ระลึึกในพิิธีีเปิิดงาน Thailand Halal Assembly 2021
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ปาฐกถาพิิเศษ

หััวข้้อ “The Transformation of Thailand Halal Strategies to Unlock Halal

Value-Added Growth”

การปฏิิรููปกลยุุทธ์์ฮาลาลประเทศไทยเพื่่�อปลดล็็อกเพิ่่�มมููลค่่าสิินค้้าฮาลาลให้้เติิบโต

โดยวิิทยากรพิิเศษ 

คุุณอลงกรณ์์ พลบุุตร ที่่�ปรึึกษารััฐมนตรีีว่่าการกระทรวงเกษตรและสหกรณ์์

	 เน่ื่�องจากประเทศไทยอยู่่�ในเส้้นทางของการฟื้�นตััวหลัังโควิิด 19 ดั งนั้้�น 

มาตรฐานและการรับรองอาหารฮาลาล ต้องเผชิิญกับความท้้าทายของสิินค้้าเกษตร

ปกติ ิเราต้อ้งกลับัมาคิดิใหม่ ่หาวิธิีีใหม่ ่ๆ  ในการตอบสนองความเปลี่่�ยนแปลงพฤติกิรรม

ที่่�รวดเร็็วของผู้้�บริิโภคสิินค้้าฮาลาล ที่่ �มีีขนาดตลาดฮาลาลโลกมููลค่่ามหาศาล ซึ่่�ง

ประเทศไทยกำำ�ลัังเติิบโตในฐานะซััพพลายเออร์์รายใหญ่่ของผลิิตภััณฑ์์และบริิการที่่�

หลากหลาย เป็็นหนึ่่�งในผู้้�ผลิิตอาหารฮาลาลชั้้�นนำำ�  โดยมีีจุดแข็็งอยู่่�ทางด้้านวััตถุุดิิบ

ทางการเกษตรที่่�อุดุมสมบูรูณ์์สำำ�หรับัการผลิติฮาลาล และประเทศไทยยังัเป็น็ที่่�ยอมรับั

ในระดัับสากลต่่อความปลอดภััยด้้านอาหารจาก CODEX และยัังมีีชื่่�อเสีียงด้้านงาน

วิิจััยทางวิิทยาศาสตร์์เพื่่�อสนัับสนุุนการรองรองฮาลาล  

	 เมื่่�อพูดูถึึงการรับัรองฮาลาล อาจต้อ้งมองย้อ้นกลับัไปเมื่่�อ 72 ปีทีี่่�แล้ว้เมื่่�อปี ี2492

ที่่�มีีการรับรองฮาลาลครั้้�งแรกของประเทศไทยโดยจุุฬาราชมนตรีี ต่ วน สุวรรณศาสน์์

รับัรองไก่่ปรุงุสุกุสู่่�ตลาดฮาลาลในตะวันัออกกลาง อย่่างไรก็ต็าม การส่งออกอาหารฮาลาล

ต้้องมีีใบรัับรองฮาลาลจากคณะกรรมการกลางอิิสลามแห่่งประเทศไทย เพ่ื่�อให้้ได้้รัับ

ความไว้้วางใจจากผู้้�บริิโภคมุุสลิิมทั้้�งในและต่่างประเทศ  โลโก้้ฮาลาลของไทยได้้รัับ

การยอมรัับจากผู้้�บริิโภคฮาลาลเป็็นอย่่างดีี  เนื่่�องจากมีีกระบวนการผลิิตที่่�เป็็นระบบ

และการดำำ�เนิินที่่�ชัดัเจน มีีการสนัับสนุุนการดำำ�เนิินงานทั้้�งจากภาครััฐและมหาวิิทยาลััย

ลััยรวมถึึงหน่่วยงานต่่างๆ และความสำำ�เร็็จอีีกประการด้้านมาตรฐานฮาลาลของ

ประเทศไทย เมื่่�อปีี 2561 สำ ำ�นัักงานคณะกรรมการกลางอิิสลามแห่่งประเทศไทย 

สถาบัันมาตรฐานฮาลาลแห่่งประเทศไทย และศููนย์์วิิทยาศาสตร์์ฮาลาล จุุฬาลงกรณ์์

มหาวิิทยาลัยั ได้ร้ับัเกีียรติใิห้้เป็็นตััวแทนของประเทศไทยในฐานะสมาชิกิของมาตรฐาน
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และสถาบัันมาตรวิิทยาของประเทศอิสลาม (SMIIC) และในฐานะผู้้�สังเกตการณ์์ใน

องค์์การความร่่วมมืืออิิสลาม (OIC) เพื่่�อร่่วมกัันขัับเคลื่่�อนงานด้้านมาตรฐานฮาลาล    

	 ประเทศไทยเป็็นประเทศเกษตรกรรม มีีความหลากหลายทางด้้านทรััพยากร 

สิินค้้าส่่งออกของไทยมากกว่่าร้้อยละ 80 เป็็นสิินค้้าฮาลาล ดัังนั้้�นกระทรวงเกษตรและ

สหกรณ์์ ให้้ความสำำ�คััญกัับสิินค้้าเกษตรและอาหารฮาลาลเป็็นอย่่างยิ่่�ง จึึ งได้้จััดตั้้�ง

คณะกรรมการชุุดหนึ่่�งทั้้�งจากภาครััฐและเอกชน เพื่่�อเปลี่่�ยนวิิสััยทััศน์์ด้้านฮาลาล และ

ขัับเคลื่่�อนนโยบายให้้เป็็นจริิง โดยประเทศไทยตั้้�งเป้้าหมายที่่�จะเป็็นหนึ่่�งในผู้้�นำำ�ตลาด

ฮาลาลในระดับัโลกภายในปีี 2570 ด้วยการพัฒนากระบวนการและมาตรฐานในระดัับต่่าง ๆ

ตามหลัักการ “ศาสนารัับรอง วิิทยาศาสตร์ เทคโนโลยีีและนวััตกรรมรองรัับ” 

ดำำ�เนินิการให้ส้อดคล้อ้งกับัวิิสัยัทัศัน์ท์ี่่�แตกต่า่งต่า่งกันัไปในแต่ล่ะพื้้�นที่่� เพ่ื่�อพัฒันาสินิค้า้

เกษตรฮาลาลเน้้นการส่่งออก มากกว่่าการนำำ�เข้้า โดยใช้้วิิทยาศาสตร์์ เทคโนโลยีีและ

นวััตกรรมในการสร้้างมููลค่่าเพิ่่�ม    

ภาพบรรยากาศการบรรยาย หััวข้้อ “The Transformation of Thailand Halal Strategies to 
Unlock Halal Value-Added Growth” โดยวิทิยากรพิเิศษ คุุณอลงกรณ์ ์พลบุตุร ที่่�ปรึกึษารัฐัมนตรีี
ว่่าการกระทรวงเกษตรและสหกรณ์์
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หััวข้้อ “SMIIC Strategic Vision 2030: Creating a Quality Infrastructure for 

Economic and Welfare Development of Member States”

วิิสััยทััศน์์ทางกลยุุทธ์์ของ SMIIC ในปีี 2030 การสร้้างโครงสร้้างพื้้�นฐานด้้านคุุณภาพ

เพื่่�อการพััฒนาเศรษฐกิิจและสวััสดิิการของประเทศสมาชิิกในกลุ่่�ม OIC

โดยวิิทยากรพิิเศษ 

Mr. Ihsan OVUT เลขาธิกิารสำำ�นักัมาตรฐานและมาตรวิทิยาของประเทศอิสิลาม (SMIIC)

	 สถาบัันมาตรฐานและมาตรวิิทยาของประเทศอิสลาม (Standards and 

Metrology Institute for Islamic Countries: SMIIC) มีีสำำ�นักงานใหญ่่อยู่่�ที่่�กรุงุอิสิตันับูลู 

ประเทศตุุรกีี  เป็็นหน่่วยงานที่่�ตั้้�งขึ้้�นจากความร่่วมมืือของประเทศสมาชิิกต่่าง ๆ โดย

ก่่อตั้้�งขึ้้�นในปีี พ.ศ. 2526 ซึ่่�งภายใต้้การควบคุุมดููแลขององค์์การความร่่วมมืือระหว่่าง

โลกอิสิลาม (Organization of Islamic Cooperation: OIC) ซึ่่�งก่อ่ตั้้�งขึ้้�นในปี ีพ.ศ. 2512 

SMIIC มีีวัตถุุประสงค์์หลักัคืือการพัฒนามาตรฐานและการสนัับสนุุนทางเทคโนโลยีีที่่�จะ

ช่่วยประเทศสมาชิิกนำำ�ไปใช้้ในการตรวจสอบและควบคุุมสิินค้้าต่่าง ๆ  ในอุุตสาหกรรม

ฮาลาล

	 SMIIC ได้้มีีแผนที่่�นำำ�ทางเพ่ื่�อดำำ�เนิินวิิสััยทััศน์์เชิิงยุุทธศาสตร์์ ปีี ค.ศ. 2030 

ร่่วมกัับหน่่วยงานของประเทศสมาชิิกในประเทศต่่าง ๆ โดยมุ่่�งเน้้นไปที่่�การสร้้าง

โครงสร้้างพื้้�นฐานที่่�มีีคุณภาพเพ่ื่�อการพัฒนาสวััสดิิการและเศรษฐกิิจของประเทศ

สมาชิิก โดยมีีพันธกิจิในการพัฒนานักัวิิจัยัและมีีวิธิีีการในการวิิจัยัที่่�มีีคุณภาพ สามารถ

เข้้าถึึงการตรวจสอบคุุณภาพ รว มทั้้�งช่่วยอำำ�นวยความสะดวกในการดำำ�เนิินการให้้กัับ

นักัวิิจัยัในประเทศสมาชิิกแผนปฏิิบััติงิานของ SMIIC คืือ การพัฒนาคุุณภาพมาตรฐาน

การทำำ�งานในระดับัสูงู การสร้า้งความร่่วมมืือระหว่า่งกันั การขยายขอบเขตในการวิิจัยั

ทางวิิทยาศาสตร์์ฮาลาลให้้มีีคุุณภาพ 
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	 SMIIC มีี แผนยุุทธศาสตร์์ในการดำำ�เนิินงานปีี พ .ศ. 2565 ด้ ้วยการตีีพิมพ์์

เผยแพร่่ผลงานทางวิิชาการเพ่ื่�อให้้บรรลุุเป้้าหมายในการยกระดัับมาตรฐานเพ่ื่�อ

ให้้สอดคล้้องกัับความต้้องการของประเทศสมาชิิก และมีีความริิเริ่่�มในการอบรม

เกี่่�ยวกับมาตรฐานฮาลาลร่่วมกันักัับประเทศสมาชิิก เพ่ื่�อให้้แต่่ละประเทศสามารถสร้้าง

และพััฒนามาตรฐานฮาลาลและนำำ�ไปใช้้ได้้ และมีีแผนโครงการต่างๆที่่�ดำำ�เนิินการร่วม

กัันกัับประเทศสมาชิิก ซึ่่�งได้้มีีการดำำ�เนิินการไปแล้้วหลายโครงการ และได้้สร้้างความ

ตระหนัักรู้้�และให้้ข้้อมููลกัับกลุ่่�มเป้้าหมายต่่างๆตามแผนโครงการของ SMIIC ที่่�เน้้นไป

ที่่�โครงสร้้างพื้้�นฐานด้้านคุุณภาพและพััฒนามาตรฐานของในแต่่ละประเทศที่่�สามารถ

ยอมรัับได้้

ภาพบรรยากาศการบรรยาย หััวข้้อ “SMIIC Strategic Vision 2030: Creating a Quality 
Infrastructure for Economic and Welfare Development of Member States”  โดยวิิทยากรพิิเศษ 
Mr. Ihsan OVUT เลขาธิิการสำำ�นัักมาตรฐานและมาตรวิิทยาของประเทศอิิสลาม (SMIIC)
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หััวข้้อ “Lesson learned from Covid-19 Vaccines to plant-base food:

 How to make them all halal”   

จากบทเรีียนจากวััคซีีนโควิิด-19 สู่่�อาหารฐานจากพืืช ทำำ�ให้้ทุุกอย่่างฮาลาลได้้อย่่างไร

โดยวิิทยากรพิิเศษ

รศ.ดร.วิินััย ดะห์์ลััน ผู้้�อำำ�นวยการศููนย์์วิิทยาศาสตร์์ฮาลาล จุุฬาลงกรณ์์มหาวิิทยาลััย

	 ประเทศไทยมีีประสบการณ์ม์ากมายที่่�น่า่สนใจเกี่่�ยวกับัการจััดการโรคระบาด 

โดยหนึ่่�งในประเด็็นนั้้�นคืือการที่่�ประชากรชาวมุสลิมิซึ่่�งส่่วนใหญ่่อาศััยอยู่่�ในบริเิวณภาคใต้้

ของประเทศไทยปฏิิเสธที่่�จะเข้้ารัับการฉีีดวััคซีีนป้้องกัันเชื้้�อไวรััสโควิิด 19 เนื่่�องจาก

เชื่่�อข่่าวลืือว่่าการรับวััคซีีนนั้้�นผิิดต่่อหลัักศาสนา ทำำ�ให้้จำำ�นวนผู้้�ติดเชื้้�อไวรัสโควิิด 19 

เพิ่่�มจำำ�นวนมากข้ึ้�นและแพร่่ระบาดมากขึ้้�นในวงกว้้าง จ ากเหตุุการณ์์ที่่�เกิิดขึ้้�น ทำ ำ�ให้้

บุุคลากรทางสาธารณสุุขพยายามหาที่่�มาของแหล่่งข่่าวลืือ โดยพบว่่าในเดืือนมีีนาคม 

พ.ศ. 2564 มีีข่ าวลืือออกมาจากหน่่วยงานภาครััฐแห่่งหนึ่่�งในประเทศอิินโดนีีเซีีย 

ระบุุว่่าวััคซีีนแอสตราเซเนกานั้้�นเป็็นวััคซีีนที่่�ผลิิตขึ้้�นมาโดยไม่่ถููกหลัักฮาลาล ทำำ�ให้้

ประชาชนเชื่่�อและปฏิิเสธการรัับวััคซีีน ซึ่่�งต่่อมาในภายหลัังทางบริิษััทผู้้�ผลิิตวััคซีีน

แอสตราเซเนกาก็็ได้้ออกมาให้้ข้้อมููลว่่าข่่าวลืือดัังกล่่าวนั้้�นไม่่เป็็นความจริิง ปร ะเด็็น

ดังักล่า่วได้แ้สดงให้เ้ห็น็ว่า่นักัวิิทยาศาสตร์์และบริษัิัทที่่�ผลิติวััคซีีน จะต้อ้งมีีความรู้้�ความ

เข้้าใจทั้้�งในด้้านการผลิิตวััคซีีนและกระบวนการผลิิตที่่�เป็็นฮาลาล และสื่่�อสารเรื่่�องราว

ดัังกล่่าวต่อสาธารณชนเพ่ื่�อทำำ�ให้้ชาวมุสลิิมสามารถมั่่�นใจได้้ว่่าพวกเขาสามารถเข้้า

ถึึงวััคซีีนที่่�เป็็นฮาลาลได้้ และทำำ�ให้้พวกเขาตััดสิินใจเข้้ารัับการฉีีดวััคซีีน เพ่ื่�อป้้องกััน

การติิดเชื้้�อไวรััสโควิิด 19 และลดความรุุนแรงในการแพร่่ระบาดของโรคดัังกล่่าวได้้

	 อย่่างไรก็ตาม กระบวนการหนึ่่�งที่่�สามารถเรีียกได้้ว่่าเป็็นจุุดเปลี่่�ยนของ

การผลิิตวััคซีีนก็็คืือวััตถุุดิิบที่่�ใช้้จากการผลิิตวััคซีีน ที่่�สามารถมีีได้้หลากหลาย และถููก

ต้้องตามหลัักการทางศาสนา ซึ่่�งในปััจจุุบัันนี้้� จุ ุฬาลงกรณ์์มหาวิิทยาลััยกำำ�ลัังอยู่่�ใน
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ช่ว่งพัฒันาวััคซีีนป้้องกันัโควิิดจากพืืช และมีีแผนที่่�จะทำำ�ไปใช้้ในเชิงิพาณิิชย์ใ์นปีถัีัดไป

มีีกระบวนการหลายขั้้�นตอนที่่�ต้้องได้้รัับการรับรองและตรวจสอบในการรับรอง

ความเป็น็ฮาลาลของสินิค้า้ต่า่งๆที่่�ถูกูผลิติข้ึ้�นมา ทั้้�งในด้า้นวัตัถุดุิบิ สารเคมีีในการผลิติ 

กระบวนการในการผลิิต รว มไปถึึงนวััตกรรมและการบริิหารจััดการห่วงโซ่่อุุปทานเพ่ื่�อ

ให้้เกิิดความเป็็นฮาลาลนัับตั้้�งแต่่ผู้้�ผลิิตไปจนถึึงมืือผู้้�บริิโภค ซึ่่�งจะได้้รัับการรัับรองโดย

หน่่วยงานที่่�เกี่่�ยวข้้องกัับการรัับรองฮาลาล เช่่น ศููนย์์วิิทยาศาสตร์์ฮาลาล จุุฬาลงกรณ์์

มหาวิิทยาลััย ซึ่่�งเป็็นหน่่วยงานในการรับรองสิินค้้าและผลิิตภััณฑ์์ฮาลาล มีี หน้้าที่่�

รับัผิิดชอบในการดำำ�เนินิการรับัรองมาตรฐานฮาลาล และได้จ้ัดัพิิมพ์ห์นัังสืือ H Number 

เพ่ื่�อที่่�จะระบุแุละให้ข้้อ้มูลูเกี่่�ยวกับัวัตัถุดุิบิและอาหารประเภทต่า่งๆที่่�มีีความเป็น็ฮาลาล 

ซึ่่�งผู้้�ประกอบการต่างๆที่่�สนใจจะผลิิตและพััฒนาสิินค้้าที่่�เป็็นฮาลาลสามารถเข้้ารัับ

การรัับรองมาตรฐานและทำำ�งานร่่วมกัันต่่อไปได้้เพ่ื่�อพััฒนาอุุตสาหกรรมสิินค้้าฮาลาล

ในประเทศไทยให้้ดีียิ่่�งขึ้้�นต่่อไป 

ภาพบรรยากาศการบรรยาย หััวข้้อ “Lesson learned from Covid-19 Vaccines to plant-
base food: How to make them all halal” โดยวิิทยากรพิิเศษ รศ.ดร.วิินััย ดะห์์ลััน ผู้้�อำำ�นวยการ
ศููนย์์วิิทยาศาสตร์์ฮาลาล จุุฬาลงกรณ์์มหาวิิทยาลััย
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งานสััมมนาวิิชาการ

แบ่่งออกเป็็น 2 ส่่วนใหญ่ ่คืือ 1) สััมมนาวิิชาการวิิทยาศาสตร์์และเทคโนโลยีีนานาชาติิ 

และ 2) การแข่่งขัันผลงานวิิชาการ โดยมีีบทสรุุป ดัังนี้้�

1) สััมมนาวิิชาการวิิทยาศาสตร์์และเทคโนโลยีีนานาชาติิ

ช่่วงที่่� 1 	

หััวข้้อเรื่่�อง	 : Halal Plant-based innovative products and ingredients for cosmetic

เวลา	 	 : 09.00 – 09.20 น. 

ผู้้�ดำำ�เนิินรายการ : Prof. Dr. Senator Nur Bahagia

	 	 Institut Teknologi Bandung (ITB), Indonesia

วิิทยากร	 : Dr. Simab Kanwal

Faculty of Pharmaceutical Sciences, Chulalongkorn University, Thailand

บทสรุปุการเสวนาหััวข้้อย่่อยที่่� 1 : Exploring the emerging role of cyanobacteria 

in the development of high-value nutraceutical and cosmeceutical products

มาตรฐานฮาลาลปััจจุุบัันจะมีีการพัฒนาและสนัับสนุุนผลิิตภััณฑ์์ฮาลาลมากข้ึ้�น

ดังัแนวคิดิที่่�ว่า่ “Halal food consumption is one of the principles set by Islam” ฮาลาล

หมายถึึง ผลิติภัณัฑ์์ต่า่ง ๆ  ที่่�ได้ร้ับัอนุญุาตหรืืออนุมุัตัิติามหลักัศาสนา ซึ่่�งทำำ�ให้้การผลิติ

และความต้้องการของผลิิตภััณฑ์์ฮาลาลที่่�เพิ่่�มขึ้้�นเมื่่�อประชากรเพิ่่�มขึ้้�น เน่ื่�องจากมีี

ประชากรที่่�นัับถืือศาสนาอิิสลามที่่�อาศััยอยู่่�หลาย ๆ  ประเทศ อาทิิเช่่น เอเชีียตะวัันออก

เฉีียงใต้้ ตะวัันออกกลางซึ่่�งมีีประชากรที่่�นัับถืือศาสนาอิิสลามมากกว่่า 90% แนวคิิด

ของผลิิตภััณฑ์์ฮาลาล (Halal Product) ไม่่ได้้แค่่หมายถึึงอาหารฮาลาลอย่่างเดีียวแต่่

จะรวมถึึงผลิิตภััณฑ์์ที่่�หลากหลายและใช้้ในชีีวิิตประจำำ�วัน นอกจากนี้้�ยัังมีีผลิิตภััณฑ์์

เครื่่�องสำำ�อางที่่�ทำำ�จากพืืช (Plant based cosmetic) และผลิิตภััณฑ์์ที่่�ทำำ�จากพืืชเท่่านั้้�น

หรืือเจ (Vegan Cosmetic) เพื่่�อหลีีกเลี่่�ยงสิ่่�งที่่�ทำำ�มาจากสััตว์์ ซึ่่�งพบว่่าวััตถุุดิิบที่่�ใช้้ใน

การผลิิตผลิิตภััณฑ์์ที่่�ทำำ�จากพืืช (Plant based product)  ได้้แก่่กลุ่่�ม Cyanobacteria

ที่่�นิิยมใช้้ในผลิิตภััณฑ์์เครื่่�องสำำ�อางและผลิิตภััณฑ์์ยาจากพืืช  โดย Cyanobacteria 

นี้้�มีีการศึึกษามากมายที่่�เราสามารถเข้้าถึึงข้้อมููลได้้ง่่ายและการใช้้ Cyanobacteria 
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สามารถใช้้เทคนิิคได้้หลากหลายวิิธีี  เช่่น การเพิ่่�มยีีนส์์ โดยจะขึ้้�นอยู่่�กับจุุดประสงค์์

ของงานวิิจััยนั้้�น ๆ โดยผลิิตภััณฑ์์ที่่�เราใช้้ในการศึึกษาบทบาทของ Cyanobacteria 

ได้แ้ก่่ Spirulina ซึ่่�งเป็น็โปรตีีนจากพืืชที่่�รู้้�จักักันัแพร่หลายสำำ�หรับัผู้้�บริิโภคที่่�รัับประทาน

อาหารเจหรืือมัังสวิิรััติินอกจากน้ี้�ยัังมีี Cyanotoxin ที่่�ผลิิตได้้มาจาก Cyanobacteria 

เท่า่นั้้�นและถูกูนำำ�มาใช้ก้ันัอย่า่งแพร่ห่ลาย โดย Cyanobacteria สามารถย่อ่ยและผลิติ

เปปไทด์์ (Peptide) ได้้มากมายหลายชนิิด ทั้้�งน้ี้�โปรตีีนสามารถไปจัับหรืือทำำ�ให้้เกิิด

ปฏิิกิิริิยาในร่่างกายได้้ โดยการเร่่งปฏิิกิิริิยาจากแสง UV ทำำ�ให้้เกิิดการเร่่งการสร้้างกรด

อะมิิโนได้้ และการใช้้โปรตีีน Phycocyanin ที่่�ช่่วยต้้านอนุุมููลอิิสระ สามารถใช้้ทั้้�งใน

เครื่่�องสำำ�อางและอาหาร นอกจากนี้้� Cyanobacteria ยัังมีีสารกาบ้้า (GABA) ซึ่่�งเป็็น

ตััวนำำ�ส่งให้้ระบบประสาทมีีการตอบสนองที่่�ดีีขึ้้�น นิ ิยมทำำ�เป็็นผลิิตภััณฑ์์อาหารเสริิม

โดยเมื่่�อบริิโภคเข้้าไปแล้้วสามารถช่่วยในเรื่่�องการนอนหลัับ ซึ่่�งผลิิตภััณฑ์์ที่่�เราได้้ทำำ�

การพััฒนาและคิิดค้้น ได้้แก่่ เครื่่�องดื่่�มธััญพืืช ภายใต้้แบรนด์์ดอยคำำ� ที่่�มีีส่่วนผสมของ

สารกาบ้้า (GABA) ที่่�ช่่วยในเรื่่�องของการผ่่อนคลายที่่�ดีีมากข้ึ้�น หากสนใจที่่�จะศึึกษา

ข้้อมููลเพิ่่�มเติิมสามารถเข้้าไปค้้นคว้้าในหััวข้้อ “Law-Molecular-Weight Nitrogenous 

Compounds (GABA and Polymines) in Blue-Green Algae”

บทสรุุปการเสวนาหััวข้้อย่่อยที่่� 2 

หัวัข้้อเรื่่�อง : Seaweeds and Herbs as Potential Halal Materials for Promoting Health

เวลา 		  : 09.20 – 09.40 น. 

วิิทยากร	 : Prof. Dr. Irwandi Jaswir

Dean for Academic, Research, and Publication at INHART, 

The International Islamic University Malaysia (IIUM)

	 ปััญหาหลััก 3 ด้ านในผลิิตภััณฑ์์ฮาลาล คืื อ วั ัตถุุดิิบ (Raw materials), 

กระบวนการผลิิต (Processing) และการรับรองความถููกต้้อง (Authentication) ซึ่่�งบาง

ครั้้�งได้วั้ัตถุดุิบิมาดีีแต่่กระบวนการไม่่ดีีก็อ็าจเกิิดการปนเป้ื้�อนได้ ้จึึงต้้องดูวู่า่ผลิติภัณัฑ์์
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แต่่ละอย่่างมีีแนวทางป้้องกัันไม่่ให้้เกิิดการปนเปื้้�อนได้้อย่่างไร  และจำำ�เป็็นต้้องมีีนัก

วิิทยาศาสตร์ม์ุสุลิมิที่่�เชี่่�ยวชาญในเรื่่�อง ฮาลาลซึ่่�งเป็น็ศาสตร์ท์ี่่�มีีความหลากหลายแขนง

ที่่�เรายัังขาดความรู้้�และความถนัดั หนังัสืือ  Food ingredients with halal critical points 

in Indonesia เป็็นหนัังสืือเกี่่�ยวกัับวััตถุุดิิบและวััตถุุเจืือปนต่่างๆ เช่่น เจลาติิน กลิ่่�นรส 

เอนไซม์์ สีีผสมอาหาร สารต้้านอนุุมููลอิิสระ และอิิมััลซิิไฟเออร์์ เป็็นต้้น หลายประเทศ

มีีทรััพยากรธรรมชาติิมากมาย มีีวั ัตถุุดิิบหลากหลาย หนัังสืือน้ี้�ระบุุศัักยภาพของ

วัตัถุุดิบิที่่�เราจะใช้้ผลิิตได้ ้เช่น่ เจลาตินิ เป็น็สิ่่�งหนึ่่�งที่่�เราผลิิตและนำำ�เข้า้มาจากประเทศ

อิินโดนีีเซีีย ซึ่่�งเป็็น super ingredient ที่่ �นิิยมใช้้ในหลายอุุตสาหกรรมทั้้�งทางยา 

เครื่่�องสำำ�อาง และอาหารแคโรทีีนอยด์์ (Carotenoids) เป็็นกลุ่่�มของเม็็ดสีีที่่�มีีอยู่่�ใน

ธรรมชาติ ิพบมากกว่า่ 700 ชนิดทั้้�งสีีเหลืือง สีีแดง และสีีส้ม้ เช่น่ สีีส้มจากส้ม้แมนดารินิและ

แครอท ส่วนมะม่่วงมีีเบต้้า-แคโรทีีน (Beta Carotene) สีีแดงจากมะเขืือเทศและแตงโม 

เชอร์์รี่่�มีีไลโคปีีน (Lycopene) สีีเหลืืองจากข้้าวโพด สัับปะรดมีีซีีแซนทีีน (Zeaxanthin)

สีีเขีียวจากผักัใบเขีียวที่่�มีีลูทีีน (Lutein) เบต้า้-แคโรทีีน (Beta Carotene) และนีีโอแซนทีีน

(Neoxanthin) อาหารทะเลมีีแอสต้้าแซนทีีน (Astaxanthin) สาหร่่ายสีีน้ำำ��ตาลมีี

ฟููโคแซนทีีน (Fucoxanthin) ซึ่่�งมีีความสำำ�คััญไม่่แพ้้สารสีีชนิิดอื่่�นๆ จ ากการศึึกษา

พบว่่าฟูโูคแซนทีีนมีีแคโรทีีนอยด์ส์ูงูมาก มากกว่า่สาหร่า่ยชนิดิอื่่�น มีีประโยชน์ม์ากกว่า่

สาหร่่ายสีีแดงและสีีเขีียวเมื่่�อนำำ�ไปบริิโภค และจากการศึึกษาร่่วมกัับศาสตราจารย์

มิิยาชิิ ที่่ �มหาวิิทยาลััยฮอกไกโด ประเทศญี่่�ปุ่่�น โดยเก็็บตััวอย่่างสาหร่่ายหลากหลาย

สายพัันธุ์์�ทั้้�งจากมาเลเซีียและญี่่�ปุ่่�น พบว่่าแคโรทีีนอยด์์ในฟููโคแซนทีีนจากสาหร่่ายมีี

โครงสร้า้งคล้า้ยแคโรทีีนอยด์ท์ี่่�พบในพืืชผักัใบเขีียว ซึ่่�งเป็น็แคโรทีีนอยด์ป์ระเภทอัลัเลนิคิ

แคโรทีีนอยด์ ์(Allenic carotenoids) เมื่่�อนำำ�มาทดลองใน Adipose cell พบว่่าช่ว่ยยับัยั้้�ง

การสะสมไขมัันใน Adipose cell สลายโมเลกุุลของไขมัันได้้ดีี ป้้องกัันการเกิิดโรคอ้้วน

อีีกทั้้�งยังัช่ว่ยให้ไ้ม่อ่ยากอาหารมากเกินิ ป้อ้งกันัการอักัเสบ นอกจากน้ี้�ยังัถูกูผลักัดันัไป

ใช้้ในเชิิงพาณิิชย์อีีกด้้วย 	ศักัยภาพของสาหร่า่ยสีีน้ำำ��ตาลในการนำำ�มาผลิติอาหารฮาลาล

มีีมากมายและตััววััตถุุดิิบก็็มีีมากเช่่นกััน แต่่ยัังขาดการนำำ�มาใช้้ เน่ื่�องจากคนยัังขาด

ความรู้้�เกี่่�ยวกัับสาหร่่ายสีีน้ำำ��ตาล โดยมููลค่่าของฟููโคแซนทีีนในมาเลเซีียอยู่่�ที่่� 80,000 
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– 100,000 ริิงกิิตต่่อ 10 มิิลลิิกรััม มีีตลาดขนาดใหญ่่ทั้้�งในอุุตสาหกรรมอาหาร ยา และ

ผลิิตภััณฑ์์ของใช้้ส่่วนตััว คุ ุณสมบััติิเฉพาะของฟููโคแซนทีีนมีีมากมาย เช่่น เป็็นสาร

ต้้านอนุุมููลอิิสระ ต้้านมะเร็็ง ต้ ้านเบาหวาน ป้้องกัันการอัักเสบ และป้้องกัันการเกิิด

โรคอ้้วน เป็็นต้้น และผ่่านการศึึกษาในสััตว์์ทดลองพบว่่าเหมาะสมที่่�จะผลัักดัันให้้เป็็น

สิินค้้า รวมทั้้�งสารสกััดจากสมุุนไพรชนิิดอื่่�นๆ ประเทศไทยเองก็็เป็็นหนึ่่�งในประเทศที่่�มีี

การใช้้สมุุนไพรอย่่างแพร่่หลาย จึึงมีีการพััฒนาสารสกััดจากพืืชออกมาเป็็นผลิิตภััณฑ์์ 

4 ชนิดิ ได้แ้ก่ ่Turmeric Plus สารสกัดัจากขมิ้้�น บรรเทาอาการปวดท้อ้ง ทำำ�ความสะอาด

ระบบร่่างกาย ช่่วยในการย่่อยอาหาร Andrographis Plus จากฟ้้าทะลายโจร ช่่วยให้้

เลืือดหมุุนเวีียนได้้ดีี ลดการเกิิดลิ่่�มเลืือด Centella Plus จากใบบััวบก บรรเทาอาการ

ปวดไมเกรน เสริิมสร้้างความจำำ� และ Momordica Plus จากมะระ ลดน้ำำ��ตาลในเลืือด 

ขับัลมในร่า่งกาย ซึ่่�งผลิิตภัณัฑ์์เสริิมสุุขภาพเหล่า่นี้้�เป็น็ที่่�นิิยมมากในมาเลเซีียเนื่่�องจาก

เป็น็ผลิิตภัณัฑ์์ฮาลาลที่่�มีีการศึึกษาและการวิิจัยัทางวิิทยาศาสตร์เ์ป็น็เวลาหลายปี ีโดย

เฉพาะมาเลเซีียที่่�มีีความหลากหลายทางชีีวภาพสููง อีี กทั้้�งผลิิตภััณฑ์์กลุ่่�มนี้้�ยัังเป็็นที่่�

ต้้องการช่่วยเพิ่่�มโอกาสทางธุุรกิิจอีีกด้้วย

บทสรุุปการเสวนาหััวข้้อย่่อยที่่� 3 

หััวข้้อเรื่่�อง 	 : Halal Product Development for Plant-Based Cosmetic

เวลา		  : 09.40 – 10.00 น. 

วิิทยากร	 : Prof. IR. Dr. Yus Aniza Yosuf

Deputy Director, Halal Products Research Institute, Universiti Putra Malaysia (UPM)

	 การพััฒนาผลิิตภััณฑ์์เครื่่�องสำำ�อางที่่�เป็็น Plant based เป็็นเครื่่�องสำำ�อางที่่�ทำำ�

มาจากพืืช โดยความหมายของเคร่ื่�องสำำ�อางนั้้�นมาจากภาษากรีีก หมายถึึง สิ่่�งเสริิม แต่ง่ 

หรืือบํํารุุงใบหน้้า ผิิวพรรณ ผมและอื่่�น ๆ ให้้ดููสวยงาม แบ่่งออกเป็็น 4 องค์์ประกอบ 

ได้แ้ก่่ 1.Skin care 2.Hair care 3.Colour cosmetic 4.Fragrance เครื่่�องสำำ�อางฮาลาล

(Halal Cosmetic) ที่่ �ทำำ�มาจากธรรมชาติิและการสังเคราะห์์ ต้ ้องใช้้วััตถุุดิิบที่่�ได้้รัับ
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การรัับรองฮาลาลตามหลัักศาสนบััญญััตอิิสลาม เคร่ื่�องสำำ�อางที่่�ทำำ�จากพืืช  (Plant 

based Cosmetic / Vegaterian Cosmetic) และเครื่่�องสำำ�อางที่่�ผลิิตมาจากพืืชเท่่านั้้�น 

(Vegan Cosmetic) ไม่่มีีส่่วนผสมที่่�เกี่่�ยวข้้องกัับสััตว์์หรืือเนื้้�อสััตว์์แต่่อย่่างใด 

	 ปััจจุุบัันแนวโน้้มตลาดผลิิตภััณฑ์์เครื่่�องสำำ�อางฮาลาลทั่่�วโลกเติิบโตขึ้้�น 9.6% 

(2020-2025) และผลิิตภััณฑ์์เครื่่�องสำำ�อางจากพืืชเติิบโต 6.5% (2021-2026) ผู้้�บริิโภค

ส่่วนใหญ่่มีีความต้้องการผลิิตภััณฑ์์เครื่่�องสำำ�อางฮาลาลและผลิิตภััณฑ์์เครื่่�องสำำ�อาง

ที่่�ทำำ�จากพืืชเพิ่่�มข้ึ้�น และเป็็นผลิติภัณัฑ์์ที่่�ไม่่ทดลองจากสััตว์์ ทำำ�ให้้ผลิติภััณฑ์์เคร่ื่�องสำำ�อาง

ที่่�มาจากสััตว์์มีีอััตราความต้้องการที่่�น้้อยลง การพััฒนาผลิิตภััณฑ์์เครื่่�องสำำ�อางที่่�เรา

ใช้้ในชีีวิิตประจำำ�วััน ยกตััวอย่่างเช่่น 1.ผลิิตภััณฑ์์ Kohl (Innovation and Invention of 

Cosmetic-Kohl) เป็็นผลิิตภััณฑ์์ที่่�ใช้้สำำ�หรัับเขีียนคิ้้�ว ตา หรืืออายไลเนอร์์ ซึ่่�งทำำ�ในรููป

แบบแท่่ง บรรจุุในบรรจุุภััณฑ์์พลาสติิก  โดยใช้้ไอรอนออกไซด์์ ในการทำำ�เป็็นสีีดำำ�และ

น้ำำ��ตาล 2. ผลิิตภััณฑ์์ Henna (Innovation and Invention of Cosmetic-Henna) เป็็น

ผลิิตภััณฑ์์ที่่�ใช้้สำำ�หรัับย้้อมผมหรืือทาเล็็บ โดยการนำำ�เม็็ดสีี madder root ที่่�ได้้สีีจาก

จากธรรมชาติ ิซึ่่�งสามารถนำำ�ความรู้้�ทางวิิทยาศาสตร์ม์าประยุกุต์ใ์ช้ใ้ห้้ได้เ้ป็น็มาตรฐาน

ฮาลาล เนื่่�องจากวััตถุุดิิบที่่�อนุุญาตให้้ใช้้ในผลิิตภััณฑ์์เครื่่�องสำำ�อาง ได้้แก่่ พืืช ดิิน น้ำำ�� 

สััตว์์ (ที่่�ถููกเชืือดตามหลัักศาสนา) ในส่่วนของวััตถุุดิิบที่่�ใช้้ในผลิิตภััณฑ์์เครื่่�องสำำ�อาง 

ไม่่ว่่าจะเป็็นผลิิตภััณฑ์์เคร่ื่�องสำำ�อางที่่�ฮาลาล ก็ ยัังต้้องเป็็นวััตถุุดิิบมาจากธรรมชาติิ

และการสัังเคราะห์์ ที่่ �ได้้รัับการรัับรองฮาลาลตามหลัักศาสนบััญญััตอิิสลามและต้้อง

ระวังัผลิิตภัณัฑ์์เครื่่�องสำำ�อางหะรอม ซึ่่�งเป็น็ผลิิตภัณัฑ์์ต้้องห้้ามตามหลักัศาสนบัญัญัติิ

อิิสลาม อาทิิเช่่น มนุุษย์์ แมลง เลืือด หมูู เป็็นต้้น และผลิิตภััณฑ์์ที่่�เป็็นอัันตรายต่่อ

ผู้้�บริิโภค หากไม่่สามารถระบุุแหล่่งที่่�มา ไม่ว่่า่จะเป็็นการเชืือดสััตว์์ การสังเคราะห์์ต่า่ง ๆ

ที่่�ไม่่สามารถอธิิบายได้้ ให้้มีีการเฝ้้าระวัังในส่่วนน้ี้�ด้้วย และนอกจากน้ี้�ยัังต้้องมีีการ

ทดสอบความสามารถของผลิิตภัณัฑ์์อีีกด้ว้ย เช่น่ การทนทาน การซึึมผ่่านน้ำำ��และผิิวหนััง

ได้้ หากผลิิตภััณฑ์์เคร่ื่�องสำำ�อางมีีการใช้้ตััวทำำ�ละลายสำำ�หรัับทำำ�ความสะอาด ต้องมีี

การทดสอบการระคายเคืืองของผิิวหนัังและสามารถที่่�จะซึึมผ่่านทางผิิวหนัังได้้เช่่นกััน
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ภาพบรรยากาศการเสวนาช่่วงที่่� 1
 หััวข้้อ “Halal Plant-based innovative products and ingredients for cosmetic”
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ช่่วงที่่� 2    	

หััวข้้อเรื่่�อง 	 : Systematic monitoring in Halal Production process 

เวลา          	 : 10.45 – 12.15 น.

ผู้้�ดำำ�เนิินรายการ : รองศาสตราจารย์์ ดร.ชาลีีดา บรมพิิชััยชาติิกุุล

คณะเทคโนโลยีีการอาหาร คณะวิิทยาศาสตร์์ จุุฬาลงกรณ์์มหาวิิทยาลััย 

วิิทยากร      	 : 1. รองศาสตราจารย์์ ดร. นอร์์ ไอดา บิินตีี อัับดุุลเราะห์์มาน

Universiti Kuala Lumpur, สถาบัันเทคโนโลยีีการบิินมาเลเซีีย 

(UniKL MIAT), ประเทศมาเลเซีีย

	 	 2. ดร.อััซอารีีย์์ สุุขสุุวรรณ นัักวิิจััย ศููนย์์วิิทยาศาสตร์์ฮาลาล 

จุุฬาลงกรณ์์มหาวิิทยาลััย (HSC-CU), ประเทศไทย

	 	 3. ดร.อาณัฐั เด่น่ยิ่่�งโยชน์ ์ผู้้�ช่ว่ยผู้้�อำำ�นวยการ ศูนูย์วิ์ิทยาศาสตร์์ฮาลาล 

จุุฬาลงกรณ์์มหาวิิทยาลััย (HSC-CU), ประเทศไทย

บทสรุุปการเสวนาหััวข้้อย่่อยที่่� 1 

หััวข้้อเรื่่�อง	 : การส่ง่เสริิมโลจิสิติกิส์ฮ์าลาลตลอดห่ว่งโซ่อุ่ปุทานในยุุคโลกาภิวิัฒัน์์ 

Globalization and Fostering a true halal logistics and supply chain activity: 

What does it take

เวลา		  : 10.45-11.05

วิิทยากร	 : รองศาสตราจารย์์ ดร. นอร์์ ไอดา บิินตีี อัับดุุลเราะห์์มาน Universiti 

Kuala Lumpur, สถาบัันเทคโนโลยีีการบิินมาเลเซีีย (UniKL MIAT), ประเทศมาเลเซีีย

	

	 การเพิ่่�มขึ้้�นของประชากรมุุสลิิมทั่่�วโลก รว มไปถึึงความต้้องการในการบริิโภค

ของมุุสลิมิและผู้้�บริิโภคที่่�ไม่ใ่ช่มุ่สุลิมิความท้้าทายและโอกาสของของตลาดผลิิตภััณฑ์์

ฮาลาล จากการรายงานของ สถาบัันนโยบายและความเข้้าใจทางสัังคม (Institute of 

Social Policy and Understanding United State) ปีี 2017 รายงานถึึงการเพิ่่�มขึ้้�น

ของปรากรมุุสลิิมที่่�เพิ่่�มขึ้้�นจาก 3.45 ล้้านคน ประชากรมุุสลิิมจะเพิ่่�มขึ้้�นเป็็น 4 ล้้านคน 
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ในปีี 2019 และในอนาคตคาดว่่าน่่าจะเพิ่่�มข้ึ้�นอย่่างต่่อเนื่่�อง ในประเทศอัังกฤษ 

ประชากรมุสลิิมคาดการว่่าจะเพิ่่�มขึ้้�นจาก 6.3 เปอร์์เซ็็นต์์ ไปเป็็น 3.45 ล้ านคน 

ในปีี 2050 ทั้้�งนี้้� สำำ�นัักวิิจััยพิิว Pew Research Centre วอร์์ชิิงตััน ดีี ซีี ประเทศอเมริิกา

คาดการณ์์ไว้้ว่่าในปีี 2070 ประชากรมุสลิิมจะมีีอัตราส่่วนมากที่่�สุุด การที่่�ประชากร

มุสุลิมิเพิ่่�มข้ึ้�นทั่่�วโลกทำำ�ให้ค้วามต้อ้งการผลิติภัณัฑ์์อาหารฮาลาลเพิ่่�มข้ึ้�นเป็น็เงาตามตัวั 

ดัังนั้้�นจึึงมีีความจำำ�เป็็นที่่�เราจะต้้องให้้ความสำำ�คัญกับโลจิิสติิกส์์ของสิินค้้าและบริิการ

ฮาลาลตลอดห่่วงโซอุุปทาน ในยุุกต์์โลกาภิิวััตน์์ การเปลี่่�ยนแปลงของโลกยุุคปััจจุุบัันที่่�

ส่่งผลต่่อตลาฮาลาลมีีหลายปััจจััยดัังนี้้�

	 1. การเติิบโตและการขยายตััวของประชากรมุุสลิิม

	 2. การเติิบโตของเศรษฐกิิจและการพััฒนาของประเทศมุุสลิิม

	 3. การเกิิดขึ้้�นใหม่่ของผู้้�เล่่นฮาลาล

	 4. การตลาดทางอ้้อมและโปรโมชััน

	 5. วิิถีีชีีวิิตของชาวมุุสลิิม การท่่องเที่่�ยวและอาหาร

	 6. การเติิบโตของระบบนิิเวศฮาลาลทั่่�วโลกจาการเติิบโต

	 ในปี ี2018 มีีการใช้้จ่า่ยของชาวมุสลิมิ ในสินิค้า้ฮาลาลและบริิการที่่�สอดคล้้องกับั

วิิถีีชีีวิิตของคนมุุสลิิม กว่่า 2 ล้้านล้้านดอลลาร์์สหรััฐ และในปีี 2019 การบริิโภคอาหาร

ฮาลาลทั่่�วโลกว่่า 1.17 ล้านล้้านดอลลาร์์สหรััฐ และคาดไว้้ว่่าในปีี 2024 การบริิโภค

สิินค้้าและบริิการอาหารฮาลาลจะเพิ่่�มข้ึ้�นไปถึึง 1.38 ล้ านล้้านดอลลาร์์สหรััฐ

ขนาดของตลาดฮาลาลโลจิิสติกิส์ม์ีีมูลค่า่กว่่า 287 ล้า้นดอลลาร์ใ์นปี ี2019 การคาดการณ์์

อััตราการเติิบโตของตลาดฮาลาล Annual growth rate (CAGR) 8.4 เปอร์์เซ็็นต์์จากปีี 

2020 และ 2027 โดยตลาดฮาลาลโลจิิกสติิกส์์มีีขนาดกว่่า 525.0 ล้้านดอลลาร์์สหรััฐ 

ในปีี 2027 ทั้้�งนี้้�ฮาลาลโลจิิสติกิส์์นั้้�นครอบคลุุมมากกว่า่เรื่่�องของอาหาร แต่่ขยายไปถึึง

ภาคบริิการฮาลาล การเงิินฮาลาล เครื่่�องสำำ�อางฮาลาล ฮาลาลทางการแพทย์์ รวมไป

ถึึงฮาลาลการท่่องเที่่�ยว

	 การทำำ�ความเข้า้ใจในเรื่่�องของโลจิสิติกิส์์ฮาลาล มีีความจำำ�เป็น็ที่่�จะต้อ้งเข้า้ใจ

ในส่่วนของกระบวนการเดิินทางของสิินค้้าตั้้�งแต่่จุุดกำำ�เนิิดของสิินค้้าไปถึึงมืือผู้้�บริิโภค 
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โดยเริ่่�มแบ่่งออกเป็็นขาเข้้าของสิินค้้า (Inbound) ซึ่่�งเป็็นกิิจกรรมที่่�เกี่่�ยวข้้องกัับการ

เคล่ื่�อนย้้ายจากจุุดต้้นทางหรืือการเคล่ื่�อนย้้ายวััตถุุดิิบจากแห่่งวััตถุุดิิบเข้้าสู่่�จุดผลิิต

ซึ่่�งประกอบไปด้้วย แหล่่งวััตถุุดิิบ (Origin) ผู้้�ผลิิต (Supplier)  และขาออกของสิินค้้า 

(Outbound) เป็็นกิิจกรรมที่่�เกี่่�ยวข้้องกัับการเคลื่่�อนย้้ายสิินค้้าสำำ�เร็็จรููปหรืือผลิิตภััณฑ์์

จากโรงงานผู้้�ผลิติไปยังัจุดุปลายทาง โดยประกอบไปด้ว้ยโรงงานผู้้�ผลิติ (Manufacturer)

ผู้้�ค้้าส่่ง (Wholesaler) ข ายปลีีกและตััวแทนจำำ�หน่่าย(Retail/Dealer) ป ลายทางถึึง

ผู้้�บริิโภค (End Consumer) เมื่่�อเราเข้้าใจกระบวนการเคลื่่�อนไหวของสิินค้้าที่่�เกิิดขึ้้�น

แล้ว้ก็จะสามารถทำำ�ให้เ้ราวางแผนการควบคุมุสิินค้า้และบริิการฮาลาลได้้อย่่าเหมาะสม

ส่่วนสำำ�คััญของการจััดการฮาลาลโลจิิสติิกส์์ในการขนถ่่ายสิินค้้าและบริิการฮาลาล

คืือการป้องกัันการปนเปื้้�อนข้้ามในระหว่่างการขนส่่งสิินค้้า จ ากการรวบรวมข้้อมููลผล

งานทางวิิชาการต่่างๆที่่�ศึึกษาเกี่่�ยวกัับกระบวนการดำำ�เนิินงานโลจิิสติิกส์์ฮาลาลพบว่่า 

หลัักการสำำ�คััญและความท้้าทายในการดำำ�เนิินงานของฮาลาลโลจิิสติิกส์์มีีดัังนี้้�

	 1. หน่่วยงานที่่�สามารถให้้การรัับรองในเรื่่�องของโลจิิส์์ติิกส์์ฮาลาล

	 2. การเข้า้ถึึงข้อ้มูลูต่า่งๆที่่�เพีียงพอและเหมาะสม เพ่ื่�อประกอบการดำำ�เนิินงาน

โลจิิส์์ติิกส์์ฮาลาลตลอดห่่วงโซ่่การบริิการ

	 3. ความร่่วมมืือของหน่่วยงานที่่�เกี่่�ยวข้้องในเรื่่�องของโลจิิส์์ติิกส์์ฮาลาล

	 4. งบประมาณที่่�ใช้้ในการบวนการใช้้งานมาตรฐาน 

	 5. การกำำ�หนดมาตรฐานฮาลาลโลจิิสติิกส์์ที่่�ชััดเจน

	 6. การขาดการรัับรู้้�ความสำำ�คััญของกระบวนการโลจิิสติิกส์์ฮาลาล

	 7. การสนัับสนุุนจากผู้้�บริิหารระดัับสููงของหน่่วยงานรวมถึึงการสนัับสนุุนจาก

หน่่วยงานราชการ

	 8. การขาดการปฏิิบััติิตามกระบวนการขนส่่งสิินค้้าฮาลาล

	 9. ปััจจััยด้้านการควบคุุมการปฏิิบััติิตามข้้อบัังคัับตามกฏหมาย

	 10. การปฏิิบััติิการโลจิิสติิกส์์ฮาลาลในหน้้างานจริิง

	 ในการนี้�ประเด็น็สำำ�คัญัในกระบวนการของโลจิิสติกิส์์ฮาลาลและห่่วงโซ่่อุปุทาน

ในกระบวนการบริิหารห่วงโซ่่การบริิหารอุปุทานฮาลาล มีีประเด็็นที่่�ต้อ้งให้ค้วามสำำ�คัญั
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ในการดำำ�เนิินงานเป็็นคำำ�ถามเพ่ื่�อการบริิหารจััดการดังน้ี้� ตั้้ �งคำำ�ถามถึึงสิ่่�งสำำ�คััญและ

เหตุุผลในการดำำ�เนิินงานโลจิิสติิกส์์ฮาลาล การสร้้างความมั่่�นใจจากต้้นน้ำำ��การผลิิต

(ฟาร์์ม) ถึึ งมืือผู้้�บริิโภคอาหาร  การอำำ�นวยความสะดวกให้้กัับการจััดการโลจิิสติิกส์์

ฮาลาล หน่่วยงานช่่วยควบคุุมการดำำ�เนิินงานของ JAKIM, HDC, MAQIS, MESTI, 

Standards Malaysia ในส่่วนของการให้้ความสำำ�คััญกับการดำำ�เนิินงานทางวิิชาการ

รวมไปถึึงการวิิจััยและพััฒนา ในส่่วนของการประยุุกต์์ใช้้ในการดำำ�เนิินงานวิิจััยฮาลาล

โลจิสิติกิส์์ในภาพรวมเพ่ื่�อขับัเคลื่่�อนงานพื้้�นฐานของการพัฒันางานวิิชาการด้า้นฮาลาล

	 ในกระบวนการดำำ�เนิินงานโลจิิสติิกส์์ฮาลาลสามารถพััฒนาด้้วยแนวทาง

การดำำ�เนิินงานตามมาตรฐานในแต่่ละประเทศที่่�ได้้กำำ�หนดไว้้โดยผู้้�มีีส่วนเกี่่�ยวข้อง

ในการกำำ�หนดมาตรฐานและหน่่วยงานควบคุุมการดำำ�เนิินงานในการมาตรฐาน

ฮาลาล โดยหน่่วยงานมาตรฐานที่่�สำำ�คัญคืือสถาบัันมาตรฐานและมาตรวิิทยา

ของประเทศอิสลาม   (Standard and Metrology Institute of Islamic Countries 

: SMIIC) ซึ่่�งจััดตั้้�งร่่วมกัันตามความเห็็นชอบของประเทศสมาชิิกองค์์การความ

ร่่วมมืือระหว่่างประเทศอิสลาม (Organization of Islamic Cooperation : OIC) 

โดยเข้้ามาออกนโยบายเพ่ื่�อส่่งเสริิมการดำำ�เนิินงานให้้สอดคล้้องต้้องกัันของการ

ดำำ�เนิินงานในมาตรฐานหลัักในส่่วนของโลจิิสติิกส์์ฮาลาล Halal Supply Chain 

Standard โดยมีีคณะกรรมการผู้้�เชี่่�ยวชาญในการยกร่่างมาตรฐานโลจิิสติิกส์์

Technical Committee : TC10 ที่่�เข้้ามากำำ�หนดระเบีียบที่่�เกี่่�ยวข้อ้งกับัโลจิสิติกิส์ฮ์าลาล

ได้้อาทิิเช่่น การค้้าส่่ง (Retail) การขนถ่่ายสิินค้้าข้้ามแดน(Cross Border) การขนส่่ง

สิินค้้าทางอากาศและท่่าเรืือ (Air Cargo/Sea port) การขนส่่งสิินค้้าให้้ถึึงปลายทาง 

(Terminal)

	 ในส่่วนสุุดท้้ายสิ่่�งสำำ�คััญที่่�เกี่่�ยวสอดคล้้องกัับการดำำ�เนิินงานฮาลาลโลจิิสติิกส์์

ได้้แก่่ผู้้�ที่่�มีีส่่วนเกี่่�ยวข้องในการดำำ�เนิินงาน และผู้้�รัับผิิดชอบ เพ่ื่�อสร้้างความ

สอดคล้้องในการดำำ�เนิินงานขัับเคลื่่�อนด้้านโลจิิสติิกส์์ฮาลาล โดยมีีผู้้�ดำำ�เนิิน

งานหลัักในส่่วนต่่างๆดัังนี้้� ภาคการผลิิต (Production) ภาคบริิการ  (Services) 

หน่่วยงานภาครััฐและผู้้�ที่่�มีีอำำ�นาจในการควบคุุมดููแลตามกฏหมาย (Government/
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Authorities) โครงสร้้างพื้้�นฐาน(Infrastructure) เทคโนโลยีีและนวััตกรรมใหม่่ๆ 

(Innovation/Technology) การพััฒนากำำ�ลัังคนและมนุุษย์์ (Human Capital)ทั้้�งด้้าน

การอบรมพััฒนาความรู้้�และประสบการณ์์ในการมาตรฐาน รว มไปถึึงภาคการศึึกษา 

(Academician/Researcher/Scholars) ที่่� จ ะต้้องมีีการส่งเสริิมงานวิิชาการและการ

วิิชาการที่่�สอดคล้้องกัันในการดำำ�เนิินงานต่่อไป

บทสรุุปการเสวนาหััวข้้อย่่อยที่่� 2 

หััวข้้อเรื่่�อง	 : Exploration of the selective binding property of the MIP-grafted 

paper for Cochineal dye

เวลา		  :  11.05 – 11.35 

วิิทยากร	 :  ดร.อััซอารีีย์์ สุุขสุุวรรณ และ ดร. เกษิิณีี เกตุุเลขา นัักวิิจััย 

ศููนย์์วิิทยาศาสตร์์ฮาลาล จุุฬาลงกรณ์์มหาวิิทยาลััย (HSC-CU), ประเทศไทย

	

	 การบรรยายในหััวข้อ การจดจำำ�และระบุุตััวตน เทคนิิคการลอกเลีียนแบบ

การจดจำำ�ระดัับโมเลกุุล ทั้้ �งนี้้�การนำำ�เสนอมีีหัวข้้อและใจความสำำ�คััญที่่�สำำ�คััญ

ดัังต่่อไปนี้� หลัักการและการพัฒนาเทคโนโลยีีพิมพ์์รอยประทัับโมเลกุุลถืือเป็็นภาษาที่่�

มีีการสื่่�อสารกันในเซลล์์เพ่ื่�อการทำำ�หน้้าที่่� การจัับกัันด้้วยพัันธะของโมเลกุุลมีีด้้วยกััน

หลายรููปแบบที่่�เกิิดขึ้้�นหลากหลายประกอบด้้วยแรงจากประจุุบวก-ประจุุลบ พัันธะ

ไฮโดรเจน พันัธะเกิดิข้ึ้�นในรูปูแบบที่่�ต่า่งกันั ทำำ�ให้เ้ราสามารถใช้ส้ารเพ่ื่�อลอกเลีียนแบบ

การจดจำำ�ในระดัับโมเลกุุล โดยที่่�จะนำำ�เสนอในครั้้�งนี้้�เป็็นเทคโนโลยีีการจดจำำ�ในระดัับ

โมเลกกุุลหรืือ Molecularly imprinted polymers (MIPs) เพื่่�อดำำ�เนิินงานมีีการสร้้าง

โครงข่่ายเส้้นใยโพลิิเมอร์์ โดยใช้้แสงหรืือความร้้อนเพ่ื่�อสร้้างรอยจดจำำ�ใน Template 

เหมืือนการสร้้างรอยเท้้าบนทรายหรืือดิินน้ำำ��มัน โดยใช้้โพลิเมอร์์ตามความเหมาะสม 

เรีียกได้้ว่่าเป็็นการสร้้างรอยพิิมพ์์โมเลกุุลโดยมีีรูปแบบการสกััดและสร้้างรอยพิิมพ์์ที่่�

จำำ�เพาะและหลากหลายทั้้�งในรููปแบบฟีีล์์มเคลืือบผิิวเพ่ื่�อการจดจำำ�โดยเรีียกว่่า MIP 

Film รวมทั้้�งที่่�เป็็นรอยพิิมพ์์ในการเคลืือบ MIP Coated Particles โดยรููปแบบการใช้้
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รอยพิิมพ์์โพลิิเมอร์์ในระดัับโมเลกุุล (MIPs) โดยมีีจุุดเด่่นในการประยุุกต์์ใช้้ดัังต่่อไปนี้้�

	 1. เทคนิิค Molecularly imprinted polymers (MIPs) สามารถที่่�จะเตรีียมการ

ได้้ง่่ายในทุุกๆองค์์ประกอบ

	 2. Molecularly imprinted polymers (MIPs) สารมารถใช้้ได้้กัับสารละลาย

ออร์์แกนิิกส์์

	 3. โพลิิเมอร์์สามารถเข้้ากัันได้้กัับเส้้นใยขนาดเล็็ก (Microfabrication)

	 4. Molecularly imprinted polymers (MIPs) มีีขนาดเล็็กและเข้้ากัันได้้กัับ

องค์ป์ระกอบของเซลล์ท์างชีีวภาพของสิ่่�งมีีชีีวิิต โดยสามารถปรับัแต่ง่ให้ม้ีีความจำำ�เพาะ

เจาะจงได้้

	 5. Molecularly imprinted polymers (MIPs) สามารถทนทานความเป็็น

กรด-ด่่าง รวมไปถึึงแรงดัันและอุุณหภููมิิได้้ดีี

	 6. เทคโนโลยีีโพลีีเมอร์ป์ัจัจุบุันัราคาไม่แ่พงสามารถเข้า้ถึึงได้ใ้นเชิงิอุตุสาหกรรม

การประยุุกต์ใ์ช้้ Molecularly imprinted polymers (MIPs) ในการใช้ง้านในอุตุสาหกรรม

ต่า่งๆหลากลาย โดยสามารถใช้้ในการขนถ่่ายยาและทั้้�งในรููปแบบการรับประทานและ

การฉีีดเข้้าสู่่�เส้้นเลืือดเข้้าไป การประยุุกต์์ใช้้ในวงการณ์์เอมไซม์์ เซนเซอร์์ทางชีีวภาพ 

(Bio sensors) รวมไปถึึงอุุตสาหกรรมอาหาร 

	 เมื่่�อเราพููดถึึงเรื่่�องของฮาลาล (Halal) ฮาลาลเป็็นภาษาอาหรัับหมายถึึงการ

อนุุมััติิ ในกระบวนการรัับรองของฮาลาลซึ่่�งประกอบไปด้้วยการบริิโภคจะต้้องคำำ�นึึงถึึง

คำำ�ว่าตอยยิิบ (Toyyib) ซึ่่�งจะทำำ�ให้้ในเรื่่�องของฮาลาลสามารถดำำ�เนิินการได้้ในสโคป

ที่่�กว้้างขึ้้�นโดยคำำ�นึึงถึึงการยอมรัับได้้และการตรวจสอบของวััตถุุดิิบและแหล่่งผลิิต 

(Permitted Ingredients and Sources) สุขลัักษณะในกระบวนการผลิิต (Hygiene 

Production Practice) จริ ิยธรรมในการผลิิต (Ethically produced) ความปลอดภััย

และโภชนาการของการบริิโภค (Safe and Nutritious products) เป็็นมิิตรต่่อสิ่่�ง

แวดล้้อม (Eco - Friendly) ผลิติภัณัฑ์์ที่่�คำำ�นึึงถึึงความปลอดภััยของสัังคม (Community
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concerned producers) ความน่่าเชื่่�อถืือในกระบวนการผลิิต (Traceable) ทั้้�งน้ี้�ใน

กระบวนการพััฒนาและใช้้วััตถุุประสงค์์ในเรื่่�องของอาหารปลอดภััย ปร ะกอบด้้วย 

Mycotoxins ในงาน Ochratoxin A และ Melamine ในการตรวจสอบวิิตามิินประกอบ

ด้ว้ย ไบโอตินิ (Biotin) แอลฟาโทโคเฟอรอล (Alpha-Tocopherol) กรดโฟลิก(Folic Acid) 

	 การประยุุกต์ใ์ช้้ Molecularly imprinted polymers (MIPs) ในอุตุสาหกรรมของ

อาหารโดยมีีวัตถุปุระสงค์ต์่า่งๆที่่�น่า่สนใจ ในการตรวจสอบการปนเป้ื้�อนของสุุกรในเซรัมั

อัลับลูมูินิในเนื้้�อสัตัว์ด์ิบิโดยสกัดัจากอาหารในงานควบคุุมคุุณภาพอาหารเพ่ื่�อคุ้้�มครอง

ผู้้�บริิโภคอาหารฮาลาล เป็็นชุุดตรวจสอบอย่่างง่่ายใช้้งานในภาคสนาม (Test kit) ด้้วย

การใช้้งานรููปแบบของการตรวจสอบด้้วยแสงฟลููออเรสเซนต์์ โดยมีีการร่่วมกัันใช้้งาน

ในส่่วนของการใช้้งานในกระบวนการตรวจสอบทางด้้านอาหาร  โดยการตรวจสอบ

ผ่่านอััลบลููมิิน Molecularly imprinted polymers (MIPs) สามารถใช้้ในการเคลืือบ

พื้้�นผิิวด้้วยการใช้้คอปเปอร์์   และการตรวจสอบ Cochineal ในกระบวนการใช้้ผลิิต

เครื่่�องสำำ�อางที่่�มีีการใช้้สีีแดงจากแมลงซ่ึ่�งเป็็นที่่�ต้้องห้้ามในกระบวนการผลิิตอาหาร 

และผลิิตภััณฑ์์เคร่ื่�องสำำ�อาง รวมไปถึึงผลิิตภััณฑ์์ต่่างๆที่่�ต้อ้งการได้้รับัการรับรองฮาลาล

การตรวจสอบด้้วยความแม่่นยำำ� สามารถตรวจสอบตััวอย่่างได้้อย่า่งชัดัเจนแม้้ตัวัอย่่าง

เพีียงเล็็กน้้อย ในกระบวนการ สร้้างแผ่่นโพลิเมอร์์เคลืือบมีีขั้้�นตอนไม่่ยุ่่�งยากสามารถ

เตรีียมได้้ในห้้องปฏิิบััติิการที่่�มีีความพร้้อมในการผลิิต โดยใช้้การตรวจสอบลัักษณะ

ของโพลิิเมอร์์ (FT-IR) โดยสรุุปแล้้วกระบวนการใช้้งาน Molecularly imprinted 

polymers (MIPs) นั้้ �นสามารถเตรีียมได้้ง่่าย และเป็็นตััวเลืือกที่่�น่่าสนใจในงาน

อุุตสาหกรรมความปลอดภััยทางด้้านอาหาร
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	 ตลาดฮาลาลโลกเป็็นตลาดที่่�ใหญ่่ เนื่่�องจากมีีประชากรมุสลิิมมาก ปัจจุุบััน

ประชากรมุุสลิิมอยู่่�ที่่�  1.9 ฮาลาลคนกระจายอยู่่�ทุกทวีีปในโลก เมื่่�อประชากร

มีีมากข้ึ้�นความต้อ้งการในอาหารฮาลาลก็ม็ากขึ้้�นด้ว้ย ประเทศไทยส่ง่ออกอาหารฮาลาล

เป็็นอัันดัับที่่� 13 ข องโลก (2018) เป้้าหมายในปีีน้ี้�คืือจะต้้องส่่งออกอาหารฮาลาล

ให้้ติิด 1 ใน 5 ให้้ได้้ ประเทศไทยไม่่ใช่่ประเทศมุุสลิิม จึึงมีีความจำำ�เป็็นที่่�จะต้้องสร้้าง

ความเช่ื่�อมั่่�นในอาหารฮาลาลและในปััจจุุบัันนั้้�น ความซัับซ้้อนของการผลิิตอาหาร 

รวมถึึงเทคโนโลยีีใหม่่ๆ การปลอมปนสิ่่�งที่่�ไม่่ฮาลาลเพ่ื่�อลดต้้นทุุนหรืือปนเป้ื้�อนสิ่่�งที่่�

ไม่่ฮาลาลในอุุตสาหกรรมฮาลาลอีีกด้้วย 

	 กระบวนการผลิิตอาหารฮาลาลนั้้�นตั้้�งอยู่่�บนระบบความปลอดภััยของอาหาร 

ปราศจากอัันตรายทางกายภาพ อัันตรายทางเคมีี  และอัันตรายทางชีีวภาพ  ในการ

ผลิิตอาหารฮาลาลนั้้�นเราจะต้้องปราศจากอัันตรายทางด้้านฮารอม มาตรฐานสิินค้้า

เกษตรและอาหารแห่ง่ชาติริะบุถุึึงสัตัว์ท์ี่่�ไม่ไ่ด้ร้ับัอนุญุาตในการผลิติอาหารฮาลาล ได้แ้ก่่ 

สุุกร สุ ุนััข งู ู ลิ ง เป็็นต้้น จ ากรายงานสััตว์์ที่่�มีีโอกาสปนเปื้้�อนในอุุตสาหกรรมอาหาร 

เช่่น สุุกร สุุนััข ลิิง แมว และหนูู ปััญหาเรื่่�องความซัับซ้้อนของเนื้้�อสััตว์์ที่่�ไม่่ฮาลาลผสม

ในผลิิตภััณฑ์์อาหารในหลายๆ ประเทศ  เช่่น เนื้้�อวััวที่่�มีีส่่วนผลสมของเนื้้�อหนููและเนื้้�อ

แมวในประเทศอิินโดนีีเซีีย เนื้้�อกระต่่ายทดแทนด้้วยเนื้้�อแมวในประเทศจีีน ลููกชิ้้�นและ

ผลิิตภััณฑ์์เนื้้�สััตว์์ด้้วยเนื้้�อลิิงในประเทศอิินโดนีีเซีีย ผลิิตภััณฑ์์เนื้้�อมีีส่่วนผสมทดแทน

ของเนื้้�อหมููและเนื้้�อลาในประเทศตุุรกีี  และเนื้้�อหมููอบแห้้งในตลาดของประเทศไทย 

บทสรุุปการเสวนาหััวข้้อย่่อยที่่� 3 

หััวข้้อเรื่่�อง 	 : Creation of innovative monitoring tools to leverage a quality 

assurance system for halal food industries in Thailand.

เวลา		  : 11.35 – 11.55 น.

วิิทยากร	 : ดร.อาณัฐั เด่่นยิ่่�งโยชน์์ ผู้้�ช่่วยผู้้�อำำ�นวยการ ศููนย์ว์ิทิยาศาสตร์์ฮาลาล 

จุุฬาลงกรณ์์มหาวิิทยาลััย (HSC-CU), ประเทศไทย
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การไว้้ใจเป็็นสิ่่�งจำำ�เป็็นใน สำำ�หรัับผู้้�บริิโภคมุุสลิิม มีีหลายวีีธีี ที่่ �จะระบุุและแยกแยะถึึง

สายพัันธุ์์�ของสััตว์์ cook meat เช่่น PCR, Real-time PCR, Droplet PCR และ HRMA 

(No DNA based on-site available in Thailand) 

	 ความเชื่่�อมั่่�นของผลิิตภััณฑ์์ฮาลาลของประเทศไทย (เพ่ื่�อเป็็นผู้้�ส่งออกอาหาร

ฮาลาลรายใหญ่่ สร้้างความเชื่่�อมั่่�นให้้กัับประเทศไทยในเวทีีโลก โดยมีีเครื่่�องมืือตรวจ

สอบคุุณภาพอาหารฮาลาลเป็็นสิ่่�งสำำ�คััญ) เทคนิิค DNAประยุุกต์์ใช้้ในการตรวจหา

สิ่่�งปลอมปนของสััตว์์ที่่�ไม่่ใช่่ฮาลาลทั้้�ง 5 ตั ว  ซึ่่�งอาจเกิิดการเจืือปนในอาหารฮาลาล 

เช่่น สุุกร หนูู สุุนััข แมว และลิิง โดยตรวจได้้พร้้อมกัันเทคนิิคแรกคืือ Multiplex HRMA 

เผยแพร่่ใน NFS Journal เทคนิิค Multiplex HRMA สามารถตรวจจัับการการปนเปื้้�อน

ของเนื้้�อสััตว์์ที่่�ไม่่ฮาลาลในผลิิตภััณฑ์์อาหารฮาลาล ถืือเป็็นนวััตกรรมใหม่่ที่่�สามารถ

รับัรองได้้ว่่าวัตัถุดุิบิและผลิิตภัณัฑ์์อาหารนั้้�นฮาลาล HRMA เป็น็การใช้้วิิธีี DNA-based 

PCR ที่่�มีีความละเอีียดสููง Multiplex HRMA สามารถใช้้สำำ�หรัับการตรวจจัับปริิมาณ

งานสููง (high throughput detection) ซึ่่�งการพััฒนา HRMA นี้้�มีีความแม่่นยำำ� 100% 

ของการทดสอบทั้้�งหมด

	 เทคนิิค Multiplex HRMA แบบ DNA Strip เผยแพร่่ใน Food control โดยใช้้

เทคนิิค Single-stranded tag hybridization chromatographic printed-array strip 

(C-PAS) โดยมีีการติิด tag ตััวตรวจจัับ ตรวจวััดไว้้ที่่�ตััว primer ที่่�ใช้้ในการตรวจจัับบน

กระดาษที่่�สะอาด DNA สามารถวิ่่�งบนแผ่่นกระดาษ และแผ่่นกระดาษจะมีีตัวตรวจจับั

เป็็น tag ที่่�คู่่�สมกัับตััว  primer เมื่่�อเกิิดการจัับกัันจะทำำ�ให้้เกิิดสีีข้ึ้�นที่่�เกิิดจากไบโอติิน

ที่่�ใส่ล่งไปชุดุตรวจสอบ Multiplex HRMA สามารถตรวจสอบได้ห้ลายๆ สปีชีี่่�พร้อมๆ กันั

คืือ สุกุร หนู ูสุนุัขั แมว และลิงิ มีี primers 5 คู่่� ซึ่่�ง primers เหล่า่นี้้�จะมีีการติดิ tag ลำำ�ดับั 

base กัับตััว DNA Strip และอีีกข้้างจะติิดไบโอติิน เมื่่�อไบโอติินจัับกัับสารเคมีีที่่�เฉพาะ

เจาะจงจะทำำ�ให้เ้กิดิสีีขึ้้�น ทำำ�ให้เ้ห็น็แทบสีีบน strip หากมีีการปนเป้ื้�อนของสััตว์เ์หล่่านั้้�น

ผลการตรวจวัดที่่�ได้้จากการทดสอบความเฉพาะเจาะจง หากเป็็น DNA ของลิิงก็็จะ
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ขึ้้�นแทบสีีแดงที่่�เป็็นของลิิง หากใส่่สััตว์์ชนิิดใด ก็็จะเป็็นของสััตว์์ชนิิดนั้้�น แต่่หากเราใส่่

ไปทั้้�ง 2 สปีีชี่่�ก็็จะขึ้้�นทั้้�ง 2 แถบ หากใส่่ 3 สปีีชี่่�ก็็จะขึ้้�นทั้้�ง 3 แถบ ในส่่วนของสััตว์์อื่่�นๆ

ที่่�ไม่่ได้้นำำ�มาตรวจ ก็็จะขึ้้�นแทนเป็็น positive control เท่่านั้้�น แสดงให้้เห็็นว่่า เทคนิิคนี้้�

มีีความเฉพาะเจาะจงต่่อสััตว์์เป้้าหมายของเราเท่่านั้้�น จ ากนั้้�นนำำ�มาทดลองกัับ

ผลิิตภััณฑ์์อาหาร  โดยการสุ่่�มตััวอย่่างผลิิตภััณฑ์์อาหารที่่�ได้้รัับการรัับรองฮาลาลและ

ไม่่ใช่่ฮาลาลจำำ�นวน 260 รายการในประเทศไทยด้้วย ซึ่่�งเทคนิิคนี้้�สามารถมองเห็็นผล

การทดลองได้้ด้้วยตาเปล่่าภายใน 15 นาทีี  ใช้้เวลา 90 นาทีี  ตลอดทั้้�งกระบวนการ 

โดยสรุุปจากการนำำ�เสนอในครั้้�งนี้้�

	 1.  เป็็นนวััตกรรมใหม่่ที่่�ช่ว่ยให้้ผู้้�ผลิิตและผู้้�บริิโภคอาหารฮาลาลเช่ื่�อมั่่�นว่่าไม่่มีี

การปนเปื้้�อนสััตว์์ที่่�ไม่่ฮาลาลในวััตถุุดิิบและผลิิตภััณฑ์์อาหาร

	 2.   เครื่่�องมืือเหล่่านี้้�สามารถใช้้เป็็นขั้้�นตอนสำำ�คััญในการสนัับสนุุนการรัับรอง

ฮาลาลโดยเฉพาะในประเทศผู้้�ส่่งออกอาหารอย่่างประเทศไทย

	 3.   เพื่่�อสร้้างความเชื่่�อมั่่�นและความไว้้วางใจให้้กัับผู้้�บริิโภคเพิ่่�มศัักยภาพการ

แข่่งขัันของไทยในตลาดโลก

	 4.   เพ่ื่�อความรู้้�ที่่�ดีีที่่�สุุดของเราเป็็นการศึึกษาครั้้�งแรกของการพัฒนาเทคนิิคที่่�

ประสบความสำำ�เร็จ็ในการตรวจจับัการปนเป้ื้�อนของสััตว์์ที่่�ไม่ใ่ช่่ฮาลาล 5 รายการพร้อม

กัันในผลิิตภััณฑ์์อาหารฮาลาล
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ช่่วงที่่� 3    	

หััวข้้อเรื่่�อง	 : Start up and Young Entrepreneurship for Future Thailand’s 

Economy 

เวลา 		  : 10.45-12.15 น.

ผู้้�ดำำ�เนิินรายการ : Prof. Dr. Faridah Hj Hassan, Founder of iHalal Management 

and Science (iHALALMAS), Universiti Teknologi MARA Shahalam, Malaysia

วิิทยากร 	 : 1. Mr. Pongpol Yodmuangcharoen, CCO and Co-Founder of 

Tough & Tumble

	 	 2. Assist. Prof. Dr. Sathaporn Ngamukote, Co-Founder of Tann:D

	 	 3. Mr. Fuadi Pitsuwan, Co-Founder of Beanspire Coffee

ภาพบรรยากาศการเสวนา ช่่วงที่่� 2 
หััวข้้อ “Systematic monitoring in Halal Production process”
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บทสรุุปการเสวนา

เรื่่�อง		  : Start up and Young Entrepreneurship for Future Thailand’s 

Economy

วิิทยากร 	 : Mr. Pongpol Yodmuangcharoen, CCO and Co-Founder of 

Tough & Tumble

	

	 การดำำ�เนิินธุุรกิิจจำำ�เป็็นต้้องดููความต้้องการและตลาดในอนาคตด้้วย ทั้้ �งน้ี้� 

Tough & Tumble ได้้ดำำ�เนิินธุุรกิิจโดยมีีเป้้าหมายเป็็นผลิิตภััณฑ์์ที่่�เกี่่�ยวข้้องกัับผู้้�ชาย 

การทำำ�แบรนด์์ Tough & Tumble นี้้�มีีการตั้้�งเป้้าในการดำำ�เนิินงานโดยที่่� Tough & 

Tumble เป็น็ Startup ที่่�เน้น้การลงมืือทำำ� หาความต้้องการและสิินค้า้ที่่�เกี่่�ยวข้อ้งกับัผู้้�ชาย 

ตั้้�งเป้้าสู่่�ตลาดโลก ทั้้�งนี้้�สิินค้้าต้้องชััดเจนและน่่าสนใจ จ ะทำำ�ให้้เราไปสู่่�เป้้าหมายได้้ 

จากประสบการณ์์ที่่�ผ่่านมาทำำ�ให้้สรุุปการทำำ�ธุุรกิิจ Startup ได้้ดัังนี้้�

	 1. ตั้้�งกฎเกณฑ์์ในการธุุรกิิจและดำำ�เนิินตามกฎนั้้�นอย่่างจริิงจััง

	 2. เราไม่ส่ามารถทำำ�ทุกุอย่า่งได้ด้ังันั้้�นต้อ้งหาคนที่่�เหมาะสมกับังานและใช้ง้าน

ให้้เหมาะสม

	 3. ใช้้สถานการณ์์โควิิดเป็็นบทเรีียนที่่�ดีีในการทำำ�ธุุรกิิจ  เราต้้องหาให้้ได้้ว่่าเรา

จะทำำ�อย่่างไรถึึงจะรอดได้้

	 4. สินค้า้ที่่�ดีีต้อ้งใช้ไ้ด้แ้ละมาใช้ซ้้ำำ�� จะต้้องเข้า้ถึึงตลาดที่่�เหมาะกัับสิินค้า้ของเรา

บทสรุุปการเสวนาหััวข้้อย่่อยที่่� 2

เรื่่�อง		  : Start up and Young Entrepreneurship for Future Thailand’s 

Economy

วิิทยากร	 : Assist. Prof. Dr. Sathaporn Ngamukote, Co-Founder of Tann:D

	 จุุดเริ่่�มต้้นของ Tann:D เราเริ่่�มมาจากกลุ่่�มคนที่่�มีีประสบการณ์์ ทีี มงานที่่�ดีี 

รวมตััวกัันทำำ�โปรตีีนไข่่ขาว ที่่�ง่่ายต่่อการรัับประทาน สามารถทานได้้ในชีีวิิตประจำำ�วััน 

ไม่่ยุ่่�งยาก สามารถตอบโจทย์์ลููกค้้าเราจึึงทำำ�เส้้นโปรตีีนไข่่ขาว พลังงานต่ำำ�� ปราศจาก
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น้ำำ��ตาล ไขมัน และกลููเตน ใช้้แทนเส้้นได้้ทุุกชนิิด เหมาะสำำ�หรัับผู้้�ควบคุุมน้ำำ��หนััก 

ผู้้�สูงูอายุ ุผู้้�ป่่วยเบาหวาน หรืือผู้้�ที่่�มีีไขมันัในเลืือดสูงู ซึ่่�งสามารถส่ง่ออกไปยังต่า่งประเทศ

ได้้ สามารถเก็็บรัักษาได้้ 18 เดืือน 

	 ทั้้�งนี้้�เส้้นโปรตีีนไข่่ขาวได้้รัับผลตอบรัับที่่�ดีีมากเนื่่�องด้้วยคนไทยมีีปััญหาใหญ่่

คืือเรื่่�องน้ำำ��หนัักตััวเกิินเกณฑ์์ เส้้นโปรตีีนไข่่ขาวเป็็นตััวเลืือกที่่�ดีีและเหมาะสม

บทสรุุปการเสวนาหััวข้้อย่่อยที่่� 3

เรื่่�อง		  : Start up and Young Entrepreneurship for Future Thailand’s 

Economy

วิิทยากร	 : Mr. Fuadi Pitsuwan, Co-Founder of Beanspire Coffee

	

	 ตลาดของกาแฟ  มีีความต้้องการมากในต่่างประเทศ ต้ ้องมีีความชััดเจน

ของแนวทางในการทำำ�ธุุรกิจ ต้ ้องหาความแตกต่่างให้้ได้้ในธุุรกิจที่่�มีีการแข่่งขัันที่่�

สููงมาก โดยที่่� Beanspire Coffee  ให้้ความสำำ�คััญกัับความเป็็นมาของผลผลิิต ใส่่ใจ

ถึึงประสบการณ์์ที่่�จะเกิิดข้ึ้�นว่่าผู้้�บริิโภคจะได้้รัับความรู้้�และประสบการณ์์ที่่�ดีีเกี่่�ยวกับ

กาแฟ  โดยให้้ผู้้�บริิโภคทราบว่่ากาแฟที่่�ทานได้้มาจากไหน ใครเป็็นคนปลูก ให้้ความรู้้�

เกี่่�ยวกับการดื่�ม ในแง่่ของธุุรกิิจแล้้วสิ่่�งที่่�สำำ�คััญที่่�สุุดคืือการบริิหารจััดการธุรกิิจ กล่่าว

คืือการจััดการธุรกิจอย่่างไรให้้ตอบสนองความต้้องการของทั้้�งคู่่�ค้าและเกษตรกร ทั้้�งนี้้�

รวมถึึงวัฒันธรรมขององค์ก์รที่่�จะช่่วยให้ก้ารดำำ�เนินิงานง่า่ยขึ้้�น สิ่่�งสุดุท้า้ยคืือการบริหิาร

จััดการทางการเงิิน ว่่าจะทำำ�อย่่างไรให้้มีีเงิินสดในการจััดการธุุรกิิจให้้เหมาะสม เพราะ

ถ้า้เราจัดัการทั้้�งหมดได้ไ้ม่ด่ีี ถึึงแม้ว้่า่จะมีียอดขายดีีแค่ไ่หนก็ไ็ม่ส่ามารถดำำ�เนินิธุรุกิจิได้้
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ภาพบรรยากาศการเสวนา ช่่วงที่่� 3 
หััวข้้อ “Start up and Young Entrepreneurship for Future Thailand’s Economy”
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ช่่วงที่่� 4    	

หััวข้้อเรื่่�อง	 : Information Technology and Artificial Interlligence for Halal 

safety

ผู้้�ดำำ�เนิินรายการ : Prof. Dr. Faridah Hj Hassan, Founder of iHalal Management 

and Science (iHALALMAS), Universiti Teknologi MARA Shahalam, Malaysia

วิิทยากร	 : 1. Assist. Prof. Dr. Ahmed A. Elngar (Faculty of Computers & 

Artificial Intelligence, Beni-Suef University, Egypt)

	 	 2. Prof. Dr. Jonathan A.J. Wilson DLitt

	 	 3. Assist. Prof. Dr. Pradorn Sureepong

บทสรุุปการเสวนาหััวข้้อย่่อยที่่� 1 

หััวข้้อเรื่่�อง	 :  Internet of Things and Artificial Intelligence: 

	 	    The Roadmap to Future

วิิทยากร	 :  Assist. Prof. Dr. Ahmed A. Elngar

	 AI IOT มีีความน่่าสนใจ  IOT เพราะสามารถเชื่่�อมต่่อเรื่่�องต่่าง ๆ โดยใช้้จาก

ข้อ้มูลู AI เป็น็การจำำ�ลองหรืือสมมติิพฤติิกรรมของมนุุษย์์จากการเก็็บข้อ้มูลูมา แล้ว้นำำ� AI 

เป็น็แอปพลิเิคชันั เช่น่ การเงินิ หรืือเรื่่�องอื่่�น ๆ  เกิดิเป็น็เทคโนโลยีีใหม่ ่ทำำ�ให้ผู้้้�คนสะดวก

สบายมากขึ้้�น วิิสััยทััศน์์สามอย่่างคืือ IOT อิินเทอร์์เน็็ต ซีีแมนติิก จะเห็็นว่่าถ้้าอุุปกรณ์์

มีีเซนเซอร์์เพ่ื่�อที่่�จะให้้ข้้อมููลแบบเรีียลไทม์์ โดยมีีเครืือข่่ายต่่าง ๆ เข้้ามาช่่วย ทำ ำ�ให้้

เห็็นภาพอุปกรณ์์ต่่าง ๆ เชื่่�อมต่่อกัันด้้วยอิินเทอร์์เน็็ต เรีียกได้้ว่่าเป็็นอุุปกรณ์์อััจฉริิยะ 

เข้้าด้้วยกัันกัับซีีแมนติิก เพ่ื่�อเก็็บข้้อมููลจากเซนเซอร์์มาวิิเคราะห์์ตีีความด้้วยเทคนิิค

ซีีแมนติิกให้้เกิิดประโยชน์์ขึ้้�นมา

	 การใช้้ IOT มีีโครงสร้้างสามชั้้�น Perception layer: fid gps / Network layer: 

Wifi, Bluetooth / Application layer: App AI ใช้้ประโยชน์์พร้้อมกัับเทคโนโลยีีอื่่�นๆ 

ด้้วย เช่่น ML (Machine Learning) ใช้้ซอฟต์์แวร์์สร้้างให้้เกิิดความอััจฉริิยะขึ้้�นมา จะ

ทำำ�ให้้ AI วิิเคราะห์์ข้้อมููลได้้ และอุุปกรณ์์ IOT รว บรวมระบบข้้อมููลเข้้ามาจาก MLAI 
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เพื่่�อดำำ�เนิินการประมวลผล IOT ก็็จะใช้้ AI เพื่่�อเพิ่่�มคุุณค่่าโดยเอาข้้อมููลมาใช้้ IOT กัับ 

AI จะใช้้งานร่่วมกัันซึ่่�งทำำ�ให้้ใช้้ IOT ได้้เต็็มศัักยภาพมากขึ้้�น ทำำ�งานเร็็วขึ้้�น เกิิดความ

แม่่นยำำ�มากขึ้้�น เช่่น การจ่่ายเงิินออนไลน์์ มีีธุุรกรรมมููลค่่าสููง เอา ML มาช่่วยเทคนิิค 

RDA ป้้องกัันไม่่ให้้สููญเสีียเงิินได้้ การวิิเคราะห์์เชิิงป้้องกััน ดููจากผลเดิิมที่่�มีีอยู่่�เพื่่�อคาด

การณ์์ผลในอนาคตได้้ เป็็นการเพิ่่�มความพึึงพอใจของลููกค้้า ทำำ�ให้้เราให้้บริิการลููกค้้า

ได้้อย่่างเหมาะสม

บทสรุุปการเสวนาหััวข้้อย่่อยที่่� 2 

หััวข้้อเรื่่�อง	 : Halal humans and influence in an age of automation and robots

เวลา		  : 14.40 – 15.00 น.

วิิทยากร 	 : Prof. Dr. Jonathan A.J. Wilson DLitt

	 อยากให้้ทุุกคนเข้้าถึึงฮาลาลได้้ในขั้้�นพื้้�นฐาน ต้องทำำ� Branding ให้้โดดเด่่น

ขึ้้�นมา เราใช้้เทคโนโลยีีแหล่่งข้้อมููล มาใช้้กัับอุุตสาหกรรม จะได้้ควบคุุมเรื่่�องต่่าง ๆ ได้้ 

ทุุก Branding มีีความแตกต่่างกัันออกไป CEO อิินโดนีีเซีียท่่านหนึ่่�งกล่่าวไว้้ว่่า อยาก

จะให้้ผู้้�หญิิงภููมิิใจในตััวเอง จะเอาเรื่่�องนี้้�มาพิิจารณาที่่�ทำำ�ให้้ฮาลาลเป็็นเรื่่�องที่่�ยอมรัับ

ทั่่�วโลก Nike, Adidas ทำำ�เสื้้�อผ้้าเหมืือนมุุสลิิม ราคาไม่่แพง การใช้้ AI เป็็นแบบฮาลาล

จะใช้หุ้่่�นยนต์ท์ำำ�งานร่ว่มกับัฮาลาลได้ห้รืือไม่ ่จึึงเป็น็โอกาสทางการตลาดที่่�จะใช้หุ้่่�นยนต์์

เป็น็ Influencer ในแบรนด์์ต่า่ง ๆ  ถ้าพููดถึึงผลกระทบของการนำำ�เทคโนโลยีีมาใช้้ การใช้้

เทคโนโลยีีอาจทำำ�ให้ค้นมากมายตกงาน แล้ว้เราจะทำำ�อย่า่งไรกับัฮาลาล, Blockchain, 

IT, branding, influencer เหล่่านี้้� จ ะต้้องทำำ�ตามขนบธรรมเนีียมกัับอิิสลาม ตอบรัับ

ได้้มากน้้อยแค่่ไหน บริิหารจััดการผู้้�มีีส่วนเกี่่�ยวข้องได้้อย่่างไร  ภาพลักษณ์์ชื่่�อเสีียง

ต่อ่ชุมุชนเป็็นอย่่างไร ถ้ามีีการใช้้เทคโนโลยีี ไม่อ่ยากมุ่่�งเป้้าที่่�หนุ่่�มสาวเท่่านั้้�น ต้องนึึกถึึง

ชุุมชนด้้วยเช่่นกััน
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บทสรุุปการเสวนาหััวข้้อย่่อยที่่� 3 

หััวข้้อเรื่่�อง	 : Digital transformation in Halal Economy

เวลา		  : 15.00 – 15.20 น.

วิิทยากร 	 : Assist. Prof. Dr. Pradorn Sureepong

	 ปััจจุบััน ผู้้�คนมีีความคิิดที่่�เปลี่่�ยนแปลงไปจากเดิิม โดยมีีการพูดถึึงการลงทุุน 

ทอง บิทิคอยน์ ์ซึ่่�งเป็น็การสร้า้งมูลูค่า่ที่่�แตกต่่างไปจากเมื่่�อก่อ่น มีีการเปลี่่�ยนแปลงของ

ห่่วงโซ่่อุุปทานคุุณค่่าไปจากเดิิมเทคโนโลยีี  ไม่่ว่่าจะเป็็น Analog, Digital, โปรแกรม 

Cloud, Big Data และ Metaverse ที่่�กำำ�ลัังเป็็นที่่�สนใจในปััจจุุบััน ปัญหาวิิกฤตการ

ระบาดของโรคโควิิด 19 ที่่�ไม่รู่้้�ว่า่การระบาดจะสิ้้�นสุดุเมื่่�อใด ดังันั้้�นอุตุสาหกรรมฮาลาล 

เมื่่�อพูดูถึึงประเทศไทยมีีความท้้าทายที่่�ผู้้�คนจะต้้องการรับรู้้� การเรีียนรู้้� สิ่่�งใหม่่ๆ ที่่�เกิิดขึ้้�น 

นำำ�เทคโนโลยีีดิิจิิทััลมาใช้้กัับธุุรกิิจ อุุตสาหกรรมหรืือการพััฒนาเศรษฐกิิจ  หลายธุุรกิิจ

สามารถดำำ�เนินิต่อ่ไปได้้แม้ว้่า่จะเจอกัับสถานการณ์์โรคระบาดโควิิด เพราะธุรุกิจเรานั้้�น

ได้้มีีการนำำ�เทคโนโลยีี E-commerce digital หรืือว่่าการทำำ�การตลาดทางออนไลน์์มา

ประยุกุต์ใ์ช้้ การปรับความรู้้�และเครืือข่า่ยต่า่ง ๆ  เพราะห่ว่งโซ่อุ่ปุทานมีีการเปลี่่�ยนแปลง 

การเติบิโตที่่�เมื่่�อเราเกิดิการรับัรู้้�เรีียนรู้้�เติบิโตให้เ้ข้า้กับัสิ่่�งใหม่ ่ๆ  เราจะต้อ้งสามารถดำำ�รง

ชีีวิิตได้้ในระยะยาว ซึ่่�งสำำ�คััญมากที่่�เราจะต้้องหา S-curve ที่่�เราต้้องปรับตััวและเป็็น

ความท้้าทายที่่�จะต้้องเผชิิญต่่อไป

	 ถ้้าพููดถึึงดิิจิิทััลแพลตฟอร์์มที่่�เกี่่�ยวกัับฮาลาล เราได้้มีีการนำำ�ปััญญาประดิิษฐ์์

หรืือบอทเข้า้มาใช้้กับัธุรุกิจฮาลาล อย่า่งที่่�ได้ค้าดการณ์์ไว้ว้่า่เรามีีการใช้ป้ัญัญาประดิษิฐ์์

ในชีีวิิตประจำำ�วันัมากกว่า่เดิมิ ไม่ว่่า่จะเป็น็การค้น้หาผลิติภัณัฑ์ ์การนำำ�ปัญัญาประดิษิฐ์์

มาใช้ก้ับัผู้้�ที่่�มีีความบกพร่องทางการมองเห็็น การสั่่�งซื้้�อของออนไลน์์ โดยไม่่เห็น็ตัวัสินิค้า้

แต่เ่ป็น็การสั่่�งผ่า่นแอปลิเคชััน การใช้้แอปพลิเคชัันที่่�สั่่�งการด้วยเสีียง Alexa ช่วยในการ

สั่่�งสิินค้้า ในช่่วงโควิิดทำำ�ให้้เกิิดการพููดถึึงบิิทคอย คริิปโต รวมทั้้�งทรััพย์์สิินทางฮาลาล 

รวมถึึงความถููกต้้องของ P2P ในอนาคตเราจะสามารถยืืมเงิินใครก็็ได้้จากคนที่่�เราไม่่รู้้�

จัักผ่่านช่่องทาง P2P blockchain และธนาคารก็็จะต้้องปรัับตััวกัับสถานการณ์์แบบนี้้�



60

Fintech การเจริญเติิบโตของอิิสลาม แฟชั่่�นมุุสลิิมในอุุตสาหกรรมฮาลาล องค์์ใหญ่่

กำำ�ลังทำำ�  อนาคตอาจจะมีีการผสมผสานแบบนี้้�มากขึ้้�น เป็็นสตาร์์ทอััพใหม่่ เหมืือนที่่� 

Facebook ร่่วมกัับ Rayban ร้้านโลจิิสติิกส์์อย่่างเช่่นบริิษััทขนส่่งอาหาร Grab food, 

Food Panda ในประเทศไทยก็จ็ะเป็น็อะไรที่่�สำำ�คัญมาก กับธุรุกิจฮาลาลของไทย อาหาร

ฮาลาลในอนาคต สตาร์ท์อัพัใหม่ ่ๆ  พยายามโปรโมทในรููปแบบใหม่เ่กี่่�ยวกับฮาลาล ศูนูย์์

วิิทยาศาสตร์์ฮาลาล จุุฬาลงกรณ์์มหาวิิทยาลััยมีีการพััฒนาแพลตฟอร์์มเพื่่�อช่่วย SME 

ผ่่านแอปพลิิเคชัันโดยใส่่ข้้อมููลและติิดตามผลิิตภััณฑ์์ของตน เป็็นการลดกระบวนการ

ของหน่ว่ยงานและ SME แอปพลิเิคชัันข่่าวความรู้้�การจับัคู่่�ทางธุรุกิจิ การสร้า้งความเชื่่�อ

ถืือของบริิษััทฮาลาลสู่่�บริิษััทภายนอก ในอนาคตการที่่�มีีโลโก้้ฮาลาลอย่่างเดีียวอาจจะ

ไม่เ่พีียงพอ เพราะส่่วนประกอบถููกต้อ้งตามมาตรฐานด้้วย ใบรับัรองฮาลาล Blockchain 

แสดงถึึงความโปร่่งใสในการนำำ�ฮาลาลเข้้า Blockchain HALPlus ใบรัับรองดิิจิิทััล มีี

ฐานข้้อมโยงผลิิตภััณฑ์์แต่่ละชิ้้�น ในอนาคต การสแกนผลิิตภััณฑ์์ 3 มิิติิ บาร์์โค้้ดตรวจ

สอบรายละเอีียดสิินค้้าได้้	

ภาพบรรยากาศการเสวนาช่่วงที่่� 4  
“Information Technology and Artificial Intelligence for Halal safety”
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ภาพตััวอย่่างใบประกาศณีียบััตรสำำ�หรัับผู้้�เข้้าร่่วมงานประชุุมวิิชาการ

4.3 ประกาศณีียบััตรสำำ�หรัับผู้้�เข้้าร่่วมงานประชุุมวิิชาการ

	 ประกาศณีียบััตรแบ่่งออกเป็็น 3 ประเภท ได้้แก่่ วิิทยากร ผู้้�นำำ�เสนอผลงาน และ

ผู้้�ได้้รัับรางวััล
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พิิธีีปิิดงาน

หััวข้้อ “The Challenges Mission of Halal Standardization After 

the Great Pandemics ” 

ภารกิิจท้้าทายของการมาตรฐานฮาลาลหลัังยุุคการแพร่่ระบาดของไวรััสโควิิด 19

โดยวิิทยากรพิิเศษ 

รศ.ดร.ปกรณ์์ ปรีียากร ผู้้�อำำ�นวยการสถาบัันมาตรฐานฮาลาลแห่่งประเทศไทย 

	 ประเด็็นสำำ�คััญกัับความท้้าทายของมาตรฐานฮาลาลหลัังการแพร่ระบาด

ครั้้�งใหญ่่ เรื่่�องมาตรฐานอยู่่�ที่่� 7 ปร ะเด็็นสำำ�คััญของการนำำ�เสนอมาตรฐานต่่าง ๆ 

ของทาง SMIIC เราได้้เรีียนรู้้�อะไรจากการสัมัมนาเหล่่าน้ี้� อะไรคืือส่่วนที่่�สำำ�คัญั อะไรคืือ

โอกาสของมาตรฐานฮาลาลหลัังยุุคการแพร่ระบาดของเชื้้�อไวรัสโควิิด 19 จะยกมาสรุุป

ในแต่ล่ะเรื่่�อง เริ่่�มตั้้�งแต่ป่ระเด็น็ที่่� 1 การรับัรองผลิติภัณัฑ์์และบริกิารฮาลาล กระบวนการ

ผลิิตสิินค้้าฮาลาล ร ะบบบริิหารจััดการฮาลาล ร ะบบการบริิหารจััดการองค์์กรด้าน

ฮาลาล เป็น็ต้น้  เรื่่�องท่ี่� 2 ประเด็็นสำำ�คัญ OIC/SMIIC 1:2019 ข้อ้กำำ�หนดทั่่�วไปสำำ�หรัับ

อาหารฮาลาล โดยข้้อกำำ�หนดทั่่�วไปการผลิิตผลิิตภััณฑ์์และบริิการฮาลาลตลอดห่่วงโซ่่

อุุปทานอาหาร มาตรฐานได้้ให้้ข้้อมููลทั่่�วไปแก่่ฝ่่ายที่่�เกี่่�ยวข้้อง เช่่น ผู้้�บริิโภค ผู้้�ผลิิต และ

หน่ว่ยงานประเมินิความสอดคล้้อง เป็น็ต้น้ ซึ่่�งส่่วนใหญ่่ว่า่ด้ว้ยข้อ้กำำ�หนดของผลิิตภััณฑ์์

อาหารฮาลาล การผลิิต และบริิการตลอดห่่วงโซ่่อาหารฮาลาลทั้้�งหมด หรืือจากฟาร์์ม

สู่่�จานอาหาร ประเด็น็สำำ�คัญัที่่� 3 ประเด็็นสำำ�คัญัคืือ ความกัังวลเร่ื่�องสุุขภาพที่่�เกี่่�ยวกับ

ส่่วนประกอบที่่�อัันตรายต่่อสุุขภาพในผลิิตภััณฑ์์เคร่ื่�องสำำ�อางกัับความต้้องการ

ผลิิตภััณฑ์์เครื่่�องสำำ�อางที่่�สููงข้ึ้�นตามจำำ�นวนประชากรมุสลิิมที่่�เพิ่่�มขึ้้�น ข้ อกำำ�หนดใน

มาตรฐานเครื่่�องสำำ�อาง   ได้้ออกมาเพ่ื่�อเป็็นแนวทางในการผลิิตเครื่่�องสำำ�อางฮาลาล 

ตอบสนองความต้้องการเคร่ื่�องสำำ�อางฮาลาลที่่�เพิ่่�มขึ้้�น เพ่ื่�อให้้มั่่�นใจว่าผลิิตภััณฑ์์และ

บริิการสอดคล้้องกัับกฎหมายชารีีอะห์์ ประเด็็นเร่ื่�องท่ี่� 4 ปร ะเด็็นสำำ�คััญแนวทาง

ข้้อกำำ�หนดสำำ�หรัับการจััดการการท่องเที่่�ยวฮาลาล ที่่�เกี่่�ยวกับสิ่่�งอำำ�นวยความสะดวก 
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ผลิิตภััณฑ์์และบริิการสำำ�หรัับนัักท่่องเที่่�ยว ที่่ �พััก แพ็็คเกจทัวร์์ มั ัคคุุเทศก์ และอ่ื่�นๆ 

เรื่่�องที่่� 5 ประเด็็นสำำ�คััญ ของข้้อกำำ�หนดทั่่�วไประบบการจััดการห่่วงโซ่่อุุปทานฮาลาล 

ส่่วนที่่� 1:ส่่วนการขนส่่ง 2: คลัังสิินค้้าส่่วนที่่� 3: การขายปลีีก โดยห่่วงโซ่่อุุปทานฮาลาล

เชื่่�อมโยงผู้้�ผลิติสินิค้า้ สินิค้า้ และ/หรืือสินิค้า้กับัผู้้�บริโิภค เพ่ื่�อสร้า้งความมั่่�นใจในสินิค้า้

และบริิการ รว มทั้้�งการส่่งมอบการจากผู้้�รัับฝากทรััพย์์สิินคนหนึ่่�งไปยัังอีีกคนหนึ่่�งตาม

ข้้อกำำ�หนดฮาลาลเพ่ื่�อคงไว้้ซึ่่�งสภาพฮาลาลของสิินค้้าและบริิการ ประเด็็นสำำ�คััญ

เรื่่�องที่่� 6 ข้้อกำำ�หนดและวิิธีีการทดสอบ เจลาติินฮาลาลที่่�รัับประทานได้้ (OIC/SMIIC 

22:2021) ซึ่่�งเป็็นมาตรฐานที่่�จำำ�เพาะเจาะจงและวิิธีีทดสอบเจลาติินที่่�ฮาลาล เพื่่�อเป็็น

แนวทางในอุุตสาหกรรมการผลิิตเจลาติินและการทดสอบเจลาติินในผลิิตภััณฑ์์ และ

อีีกประเด็็นสำำ�คััญคืือ ข้ อกำำ�หนดทั่่�วไปสำำ�หรัับอาหารสารเติิมแต่่งและสารเคมีีเพิ่่�ม

เติิมอ่ื่�น ๆ ในอาหารฮาลาล (OIC/SMIIC 24:2020) เพ่ื่�อเป็็นแนวทางสำำ�หรัับนััก

อุตุสาหกรรมในการเลืือกสารเติมิแต่่งที่่�ฮาลาล และยังัเป็็นแหล่่งอ้้างอิิงสำำ�หรัับผู้้�บริิโภค 

และประเด็็นสุุดท้้าย เรื่่�องที่่� 7 ประเด็็นสำำ�คััญ ร ะบบบริิหารจััดการคุุณภาพฮาลาล 

(OIC/SMIIC18:2021) โดยข้้อกำำ�หนด เน้น้ระบบการจัดัการคุณภาพฮาลาลจากมุมุมอง

อิสิลาม เพื่่�อให้อ้งค์ก์รนำำ�ไปงาน มีีการควบคุมุจุุดวิกิฤติทิางด้า้นฮาลาลในกระบวนการ 

จะเห็็นได้้ เราได้้รัับแนวคิดทั้้�ง 7 เรื่่�อง เพ่ื่�อนำำ�มาใช้้ในการพัฒนามาตรฐานผลิิตภััณฑ์์

และบริิการฮาลาลต่่อไป

ภาพบรรยากาศ พิิธีีปิิดงาน Thailand Halal Assembly 2021
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กล่่าวปิิดงาน
โดย รศ.ดร.วิินััย ดะห์์ลััน 

ผู้้�อำำ�นวยการศููนย์์วิิทยาศาสตร์์ฮาลาล จุุฬาลงกรณ์์มหาวิิทยาลััย

	 การจัดังาน Thailand Halal Assembly 2021 ในปีนีี้้� เป็น็การจัดัประชุมุในรูปูแบบ

เสมืือนจริงระดัับนานาชาติิเป็็นเวลา 2 วั ัน ผ่ านทางแพลตฟอร์์ม www.virtual

thailandhalalassembly.com ซึ่่�งการจััดงานในรููปแบบนานาชาติิโดยใช้้ภาษาอัังกฤษ 

และแปลเป็็นภาษาไทย ซึ่่�งผู้้�เข้้าร่ว่มงานสามารถเลืือกชมได้้ 2 ภาษา การจัดังานในครั้้�งนี้้�

มีีผู้้�เข้้าร่่วมที่่�ลงทะเบีียนจำำ�นวน 1,462 คน ขณ ะที่่�ผู้้�เข้้าชมทั้้�งที่่�ละทะเบีียนและ

ไม่่ลงทะเบีียนมีีจำำ�นวน 24,346 คน จ ากผู้้�ใช้้งาน 53 ประเทศ  โดยจำำ�นวนนี้้�ไม่่รวม

ผู้้�ที่่�เข้า้ใช้ห้ลัังจากกิจิกรรมเสร็จ็สิ้้�น ที่่�คาดการณ์ว่์่าจะมีีจำำ�นวนกว่่า 2-3 เท่่า งาน THA 2021

ทั้้�งสองวัันประกอบด้้วย 4 งาน ได้แ้ก่ ่งานสััมมนาอุุตสาหกรรมและธุุรกิจิฮาลาลครั้้�งที่่� 14 

(HASIB 2021) มีีวิิทยากรบรรยาย 18 คน จากประเทศไทย อินโดนีีเซีีย มาเลเซีีย อีียิปต์์ 

และสหราชอาณาจักัร งานอนุสุัญัญาว่า่ด้ว้ยมาตรฐานและการรับรองฮาลาลสากล (IH-

SACC 2021) ที่่�ได้ร้ับัความร่่วมมืือเป็็นอย่่างดีีจากสถาบัันมาตรฐานและมาตรวิทิยากลุ่่�ม

ประเทศอิสิลาม (SMIIC) ซึ่่�งมีีวิิทยากรจากประเทศตุรุกีี มาเลเซีีย สหรัฐัอเมริิกา อิหร่า่น

และไทย งานสัมัมนาวิิชาการด้า้นวิทิยาศาสตร์แ์ละเทคโนโลยีีฮาลาล (IHSATEC 2021)
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 ปีนีี้้�ได้ร้ับัความร่ว่มมืือกับัหน่ว่ยงาน Research Synergy (RSF) จากประเทศอินิโดนีีเซีีย 

โดยงานครั้้�งนี้้�มีีผลงานทางวิิชาการจำำ�นวน 31 ฉบับั แบ่ง่เป็น็การนำำ�เสนอแบบปากเปล่า่

จำำ�นวน 23 ฉบัับ และนำำ�เสนอด้้วยโปสเตอร์์จำำ�นวน 5 ฉบัับ ที่่�ส่่งผลงานจาก 7 ประเทศ 

ประกอบด้้วย มาเลเซีีย อิินโดนีีเซีีย อิินเดีีย ไนจีีเรีีย ฟิิลิิปปิินส์์ ปากีีสถาน และไทย โดย

จะเผยแพร่่ในรููปแบบ E-proceeding ในวารสารวิิชาการ นอกจากนี้้�ยัังมีีการเข้้าร่่วม

อีีก 3 ฉบับัที่่�จะตีีพิมิพ์ใ์นวารสาร F1000Research โดยได้ร้ับัเกีียรติจิากผู้้�ตัดัสินิจำำ�นวน 

11 ท่่าน จากประเทศมาเลเซีีย สิิงคโปร์์ นิิวซีีแลนด์์ กาตาร์์ อีียิิปต์์ และอิินโดนีีเซีีย และ

งานสุุดท้้าย งานแสดงสิินค้้าฮาลาลไทยนานาชาติิ (TIHEX 2021) มีีผู้้�ประกอบการ

ประมาณ 200 ผู้้�ประกอบการ/บริิษััท ทำำ�เสนอในรููปแบบเสมืือนจริิงที่่�สามารถติิดต่่อ

ผู้้�ประกอบการได้้ในงานและหลัังการจััดงานต่่อไป

	 สุุดท้้ายขอขอบคุุณคณะกรรมการกลางอิิสลามแห่่งประเทศไทย สถาบััน

มาตรฐานฮาลาลแห่่งประเทศไทย OIC/SMIIC Research Synergy Foundation (RSF) 

วิิทยากรผู้้�ทรงคุุณวุฒิิ ผู้้�ดำำ�เนิินรายการ คณะกรรมการจััดงาน ผู้้�เข้้าร่่วม และสถาบััน

อื่่�นๆ ทุกุท่า่น ที่่�สนับัสนุนุงานเสมืือนจริงินี้้�อีีกครั้้�ง และช่ว่ยให้เ้ราประสบความสำำ�เร็จ็และ

หวัังว่่าจะได้้รัับการสนัับสนุุนแบบนี้้�ใน THA2022 ในปีีหน้้า อิินชาอััลลอฮ์์ (หากอััลลอฮฺฺ

ทรงประสงค์์)



66

การแข่่งขัันผลงานวิิชาการ

1. Peer review committee for the academic presentation

Prof. Dr. Mosaad Attia Abdel-Wahhab

Department of Food Toxicology & Contaminants Department, National

Research Center, Dokki, Cairo, Egypt

Prof. Dr. Hamzah Mohd Salleh

Dean of International Institute for Halal Research and Training (INHART), 

Kuala Lumpur, Malaysia

Prof. Dr. Nazimah Hamid

Auckland University of Technology, New Zealand

Assoc. Prof. Dr. Pakorn Priyakorn

Director of the Halal Standard Institute of Thailand, Thailand

Asst. Prof. Dr. Tewarit Sarachana

Age-related Inflammation and Degeneration Research Unit,

Department of Clinical Chemistry, Faculty of Allied Health Sciences,

Chulalongkorn University, Bangkok, Thailand

Asst. Prof. Dr. Pradorn Sureephong

Assistant Director of the Halal Science Center, Chulalongkorn University,

Thailand
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2 Judging committees for the Academic presentation

Fields Name Position

Science

1 Prof. Dr. Mosaad 
Attia Abdel-Wahhab

Department of Food Toxicology & Safety,
National Research Center, Egypt

2 Prof. Dr. Nazima
h Hamid

Auckland University of Technology, 
New Zealand

3 Dr. Pakpum 
Somboon

Faculty of Engineering, Chulalongkorn 
University, Thailand

Marketing

1 Prof. Dr. Faridah 
Hj Hassan

Founder of iHalal Management and 
Science (iHALALMAS), Universiti 
Teknologi MARA Shahalam, Malaysia

2 Prof. Dr. Abdelaziz 
Bouras College of Engineering, Qatar

3 Dr. Pradorn 
Sureephong

Assistant Director of the Halal Science 
Center, Chulalongkorn University, 
Thailand

HSC Staff

1 Ms. Sunainee 
Mahama

The Halal Science Center, 
Chulalongkorn University, Thailand

2 Ms. Kunthira Salae The Halal Science Center, 
Chulalongkorn University, Thailand

3 Ms. Baddariyah 
Sohsansa

The Halal Science Center, 
Chulalongkorn University, Thailand

4 Ms. Saveeyah 
Kahong

The Halal Science Center, 
Chulalongkorn University, Thailand

5 Ms. Tuanyasmin 
Saerae

The Halal Science Center, 
Chulalongkorn University, Thailand

6 Mr. Varanath 
Ali-ishak

The Halal Science Center, 
Chulalongkorn University, Thailand
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3 Directory of academic presentations

3.1 Halal Science and Technology Research (ST)

No. Code Title Presenter Name Country

1 HST21147 Ensure The Proper Wearing
Of Face Masks Using 
Machine Learning To Fight 
Covid-19 Virus

Loremelo 
Juayang Catindoy

Philippines

2 HST21156 Exploration of the selective
binding property of the 
MIP-grafted paper for 
Cochineal dye

Kasinee Katelakha Thailand

3 HST21148 The Chemical Composition,
Microbiology and 
Micronutrients Changes of 
Fresh Barracuda Fish and 
Smoked Barracuda Fish 
using Different Smoking 
Methods

Fronthea Swastawati Indonesia

4 HST21166 Effect of amino acids and 
taste components on 
fermented f ish sauce 
(Budu) from Thailand

Habilla Chapakiya Thailand

5 HST21160 Response Surface 
Methodology based 
Optimization of Microbial
Amylase Production 
using Banana Peels as 
Carbon Source

Moohamad 
Ropaning Sulong

Malaysia

6 HST21167 Duplex droplet digital 
PCR assay for bovine 
and porcine quantification
in gelatin capsules

Saveeyah Kahong Thailand
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3.1 Halal Science and Technology Research (ST)

No. Code Title Presenter Name Country

7 4638 Potentials of Microbes as 
Bio-Control Agents

Isah Umar Usman Nigeria

8 HST21149 Formulation of Coenzyme 
Q10 Liquid Foundation 
with a Variations Olive oil 
as the oil phase

Dewi Juliana Indonesia

9 HST21157 Formulation of Coenzyme 
Q10 Liquid Foundation 
With a Variations Virgin 
Coconut Oil as The Oil 
Phase

Ulfiyatun Nafi’ah Indonesia

10 HST21163 Formulation of Coenzyme 
Q10 Liquid Foundation 
With a Variations Linseed 
Oil as The Oil Phase

Thalia Marviani Indonesia

11 HST21162 Synergistic effect of 
Euphorbia Milii with Tannic
Acid as a disinfectant 
against Escherichia coli 
and Staphylococcus 
aureus

Bakhtawar Khair 
Muhammad 
Pirzada

Pakistan

12 HST21164 In-vitro antimicrobial 
activity of Lactuca Sativa 
Leaves against Isolated 
Clarithromycin-resistant 
Superbugs

Noor-un-Nisa 
Ghanghro

Pakistan
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3.1 Halal Science and Technology Research (ST)

No. Code Title Presenter Name Country

13 4778 Physicochemical
 Properties of Cellulose 
extracted From Hom 
Thong Banana Peels

Firadao
 Surattanamal

Thailand

14 3688 Simultaneous identification
of four meat species (cattle,
chicken, fish, and pig)
using next generation 
sequencing (NGS)

Sunainee Mahama Thailand

15 4779 Formulation and Stability 
Determination of Anti-Acne 
Cream Containing Black 
Cumin Seed Oil and Kaolin 
Clay

Netnapa Ontao Thailand

16 4807 The Model Development 
for Early Lung Cancer 
Analysis by Using Image 
Processing and Neural 
Network

Sirirat Promduang Thailand

17 4778 Review: A Pharmacological
Potential of Oxyresveratrol
in Neuroprotection

Nureesun Mahamud Thailand
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3.2 Social Science, Business & Marketing (BM)

No. Code Title Presenter Name Country

1 HST21155 Analysis of family food 
cost during lockdown 
based on Activity Based 
Costing and food 
frequency Questionare

Edi Supardi Indonesia

2 HST21165 Feasibility Study Of 
Slaughterhouses As 
A Source Of Halal Meat 
Processed Meat-Based 
Food In Bandung City

Ayuni Adawiyah, 
Neneng Windayani

Indonesia

3 4748 Android SMS and File 
Manager Encrypted 
Application Using 
AES-Vigenere and AES/
ECB/PKCS5/Padding a 
Hybrid Encryption 
Algorithm

Celine Dianne 
Tamparong Montano

Philippines

4 HST21158 Web-Based Platform for 
Don Bosco High School 
– Senior High School – 
Technical Vocational 
Education Track in Adoption
of Hybrid Learning

Jinky Baguasan 
Tumasis

Philippines

5 HST21159 Enhancing the security 
of an organization from 
shadow IOT devices 
using Blow-fish 
encryption standard.

Senthilkumar 
Murugesan

India
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3.2 Social Science, Business & Marketing (BM)

No. Code Title Presenter Name Country

6 HST21161 Integrating of Voice 
Recognition Email 
Application System for 
Visually Impaired Person 
using Linear Regression 
Algorithm

Glenn Arwin 
Macalinao Bristol

Philippines

7 4789 The development of a 
multi-dimensional 
reporting system for 
monitoring operations 
and the decision of the 
administrators. study 
case of Halal Science 
Center Chulalongkorn 
University, Pattani Office

Pitak Ardmare Thailand
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4 Book of Abstract 

URL สำำ�หรัับเปิิดอ่่านรููปแบบอนไลน์ ์https://online.pubhtml5.com/hszs/ybsi/
หรืือสแกนตาม QR Code
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5 บทสรุุปการนำำ�เสนอผลงานวิิชาการ

5.1 Poster Academic presentation

เวลา	 	 : 10.45-12.15 น.

ผู้้�ดำำ�เนิินรายการ	: Setyowati Triastuti Utami, PhD. – Univeristas Gadjah Mada, 

	 	   Indonesia

คณะกรรมการ	 : 1. Prof. Dr. Faridah Hj Hassan – Founder of iHalal Management 

	 	   and Science (iHALALMAS), Universiti Teknologi MARA Shahalam,

 	 	   Malaysia 

	 	 2. Prof. Dr. Abdelaziz Bouras – College of Engineering, Qatar

	 	 3. Setyowati Triastuti Utami, PhD. – Univeristas Gadjah Mada,

	 	  Indonesia

	 	 4. Dr. Pradorn Sureephong – Assistant Director of the Halal

	 	  Science Center, Chulalongkorn University, Thailand

บทสรุุปการเสนอผลงานวิิชาการ ผลงานที่่� 1

หััวข้้อเรื่่�อง	 : Simultaneous identification of four meat species 

	  	  (cattle, chicken, fish, and pig) 

		   using next generation sequencing (NGS)

ผู้้�นำำ�เสนอ	 : Sunainee Mahama, Hasam Chebako, Sukrit Sirikwanpong,

		   Pornpimol Mahamad, Najwa Yanya Santiworakul, 

		   Acharee Suksuwan, Winai Dahlan, Vanida Nopponpunth

รหััส		  :3688
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	 การเจืือปนเนื้้�อสััตว์์ได้้กลายเป็็นปััญหาหนึ่่�งซึ่่�งส่่งผลกระทบโดยตรงต่่อ

ผู้้�บริิโภคและผู้้�ผลิิตอาหาร ดัังนั้้�นจึึงต้้องมีีเครื่่�องมืือในการตรวจสอบชนิิดของเนื้้�อสััตว์์

เพื่่�อความปลอดภััยของผลิิตภััณฑ์์อาหาร  เทคโนโลยยีีเอ็็นจีีเอสหรืือ Next generation 

sequencing; NGS เป็น็เทคโนโลยีีการหาลำำ�ดับนิิวคลีีโอไทด์ห์รืือลำำ�ดับเบสของดีีเอ็น็เอ

ร่่วมกัับ rRNA (ribosomal RNA) และ mtDNA (mitochondrial DNA) ซึ่่�งสามารถ

วิิเคราะห์แ์ละจำำ�แนกส่ว่นผสมของเนื้้�อสัตัว์ใ์นตัวัอย่า่งเนื้้�อสัตัว์ห์ลายชนิดิได้ ้การศึึกษานี้้�

มีีวัตถุุประสงค์์เพ่ื่�อวิิเคราะห์์โดยใช้้เทคนิิค NGS ในการจำำ�แนกเนื้้�อสัตัว์ ์4 สายพัันธุ์์� ได้แ้ก่่ 

วัวั ไก่ ่ปลา และหมูู โดยใช้้ไพรเมอร์ ์3 ชนิด ได้แ้ก่่ 12S-Ki 16S-KH และ 16S-Ki เพ่ื่�อเพิ่่�ม

ปริิมาณ DNA ของเนื้้�อสััตว์์ทั้้�ง 4 ชนิิด จากการศึึกษาพบว่่าไพรเมอร์์ทั้้�ง 3 ชนิิดสามารถ

เพิ่่�มปริิมาณดีีเอ็็นเอได้้สำำ�เร็็จ ซึ่่�งสอดคล้้องกัับขนาดที่่�คาดไว้้คืือ 16S-KH แสดงผลการ

ตรวจจัับได้้ดีีกว่่าเมื่่�อเปรีียบเทีียบกัับไพรเมอร์์ชนิิดอื่่�นๆ ในขณะที่่�ไพรเมอร์์ชนิิด 12Ski 

และ 16S-Ki ไม่่สามารถเพิ่่�มปริิมาณดีีเอ็็นเอของปลาและไก่่ได้้ อาจเนื่่�องจากความไม่่

เข้้ากัันระหว่่างไพรเมอร์์กัับตำำ�แหน่่ง annealing การสร้้าง Amplicon ต้้นแบบทั้้�งหมด

ถููกจััดเตรีียมและจััดลำำ�ดัับเบสด้้วยเทคนิิค NGS แต่่ไม่่สามารถจัับคู่่�กัับ Amplicon ที่่�

ถูกู amplify ด้ว้ยไพรเมอร์ ์12S-Ki (ปลา) และ 16SKi (ไก่แ่ละปลา) กับัฐานข้อ้มูลูสากล

ได้้ ทั้้ �งน้ี้�เนื่่�องจากไม่่สามารถ amplify ได้้ จ ากนั้้�นจึึงทดสอบความแม่่นยำำ�ของ NGS 

ร่่วมกัับ 16S-KH โดยทำำ�การทดสอบและเปรีียบเทีียบผลที่่�ได้้กัับ DNA ต้้นแบบของเนื้้�อ

สััตว์์ทั้้�ง 4 ชนิิด ที่่� amplify แยกกััน โดยทำำ�การทดสอบ 3 ครั้้�ง จากผลการทดสอบพบว่่า 

เปอร์เ์ซ็น็ต์์ของการอ่า่นที่่�เข้้าคู่่�กันัอยู่่�ระหว่า่ง 14.04% ถึึง 31.04%, 15.14% ถึึง 31.98% 

และ 14.21% ถึึง 33.05% (ครั้้�งที่่� 1, 2 และ 3 ตามลำำ�ดัับ) จากการศึึกษาแสดงให้้เห็็น

ว่่า NGS สามารถใช้้ในการอ่่านลำำ�ดัับเบสของดีีเอ็็นเอร่่วมกัับ rRNA และ mtDNA ได้้ 

และสามารถนำำ�ไปประยุกุต์ใ์ช้้ในการทดสอบแบบ Routine Testing ได้ ้ที่่�สำำ�คัญเทคนิิค

นี้้�สามารถนำำ�ไปใช้้ในการควบคุุมและตรวจสอบการปลอมปนของเนื้้�อสััตว์์ในการผลิิต

อาหารและอุุตสาหกรรมเนื้้�อสััตว์์ฮาลาลได้้อย่่างมีีประสิิทธิิภาพและแม่่นยำำ�สููง
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บทสรุุปการเสนอผลงานวิิชาการ ผลงานที่่� 2

หััวข้้อเรื่่�อง	 : Physicochemical Properties of Cellulose extracted From Hom 

		   Thong Banana Peels 

ผู้้�นำำ�เสนอ	 : Firadao Surattanamal, Suwaibah Sulong, Nareeya Waloh,  		

		   Baddariyah Sohsansa, Winai Dahlan, Acharee Suksuwan

รหััส		  : 4778

	 กล้้วยเป็็นผลไม้้ที่่�ได้้รัับความนิิยมมากที่่�สุุดในโลก แต่่มีีการบริิโภคประมาณ 

12% เท่่านั้้�น ซึ่่�งก่่อให้้เกิิดปััญหาสิ่่�งแวดล้้อมได้้ วั ัตถุุประสงค์์ของการวิิจััยครั้้�งน้ี้�เพ่ื่�อ

ศึึกษาวิิธีีการสกััดเซลลููโลสจากเปลืือกกล้้วยหอมทองซึ่่�งเป็็นส่่วนประกอบหลัักของ

เปลืือกกล้้วย จ ากนั้้�นนำำ�มาวิิเคราะห์์หาสััดส่่วนไขมัันเพ่ื่�อสกััดและฟอกสีีเซลลููโลส

จากเปลืือกกล้้วยหอมทอง โดยวิิธีีการแช่่ไฮโดรเจนเปอร์์ออกไซด์์ 15% นานเป็็นเวลา 

3 ชั่่�วโมง จากนั้้�นล้้างและทำำ�ให้้แห้้งที่่�อุุณหภููมิิ 60 °C เป็็นเวลา 10 ชั่่�วโมง เซลลููโลส

กล้้วยหอมทองที่่�ได้้นำำ�มาวิิเคราะห์์สััดส่่วนไขมััน (fatty acid profile) ปฏิิกิิริิยาระหว่่าง

โมเลกุุล (inter-molecular interactions) และการวิิเคราะห์์เชิิงความร้้อน (Thermal 

analysis) โดยใช้้เทคนิิค gas chromatography, FT-IR, และ DSC ตามลำำ�ดัับ ผลการ

วิิจััยพบว่่า ปริมาณกรดปาล์์มิิติิก (C16:0) ในสารสกััดเอธานอลภายหลัังการระเหย

มีีค่ามากกว่า่สารสกัดัเอธานอลไม่่ผ่า่นการระเหย โดยมีีอัตราส่ว่นเท่า่กับั 44.91% และ 

38.62% ตามลำำ�ดัับ ในอััตราส่่วน 26.19% และ 31.56% หลัังจากการระเหยของสาร

สกัดัเอธานอลจะมีีกรดไลโนเลอิกิ (18:2cis) น้อยกว่่าการระเหยของสารสกัดัเอทานอล

ก่อ่นการระเหย และปฏิิกิริิยิาภายในโมเลกุลุระหว่า่งกลุ่่�ม OH ของเซลลูโูลสถูกูแสดงโดย

สเปกตรััม FT-IR เทอร์โ์มแกรมของ DSC พบว่า่เซลลููโลสที่่�สกััดออกมามีีคุณสมบััติทิาง

ความร้้อนที่่�ดีีและเหมาะสมกัับอุุตสาหกรรมอาหารและเครื่่�องสำำ�อาง 
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บทสรุุปการเสนอผลงานวิิชาการ ผลงานที่่� 3

หััวข้้อเรื่่�อง	 : Formulation and Stability Determination of Anti-Acne Cream

		   Containing Black Cumin Seed Oil and Kaolin Clay

ผู้้�นำำ�เสนอ	 : Najwa Yanya Santiworakun,Winai Dahlan, Zamzam Arour, 

		  Nasrin Plalamee, Sukrit Sirikwanpong, Netnapa Ontao, 

		  Marisa Marpae, Acharee Suksuwan

รหััส		  : 4779

	 สิิวเป็็นปััญหาผิิวที่่�พบบ่่อยที่่�สุุดที่่�อาจเกิิดขึ้้�นกัับทุุกคน น้ำำ��มัันเมล็็ดเทีียนดำำ� 

(Nigella sativa L.) และดิินขาวซึ่่�งเป็็นสารต้้านจุุลิินทรีีย์์ธรรมชาติิที่่�ถููกนำำ�มาใช้้ใน

ครีีมต่อ่ต้า้นสิวิ ในการศึึกษาครั้้�งนี้้�มีีวัตัถุปุระสงค์เ์พ่ื่�อพัฒันาครีีมป้อ้งกันัสิวิที่่�มีีคุณุสมบัตัิิ

ต้้านจุุลิินทรีีย์์โดยใช้้สารสกััดหยาบของเมล็็ดเทีียนดำำ� (Nigella sativa L.) ครีีมป้้องกััน

สิวินี้้�ได้พั้ัฒนาข้ึ้�นจากครีีมพื้้�นฐานที่่�ผสมสารสกัดัเมล็ด็เทีียนดำำ�ความเข้ม้ข้น้ต่า่งกันัร่ว่ม

กัับดิินขาว 1.0% (w/w) คุุณสมบััติิทางกายภาพและความคงตััวของครีีมป้้องกัันสิิวใน

สภาวะการเก็็บรัักษาแตกต่่างกัันได้้แก่่ อุุณหภููมิิ 4, 40 และ 45 °C เป็็นเวลา 28 วััน 

ผลการวิิจััยพบว่่า การพััฒนาครีีมป้้องกัันสิิวที่่�มีีสารสกััดหยาบจากเมล็็ดเทีียนดำำ�

ความเข้้มข้้น 0.1 และ 1.5% (w/w) มีีความเสถีียรทางกายภาพที่่�ดีี จ ากนั้้�นนำำ�สููตรที่่�

เหมาะสมไปศึึกษาความไวต่อ่ฤทธิ์์�การต้า้นเชื้้�อ Propionibacterium acnes (P.acnes) 

โดยวิิธีี broth dilution พบว่่าสารสกััดหยาบจากเมล็็ดเทีียนดำำ� 1.0 % (w/w) สามารถ

ยัับยั้้�ง P.acnes ได้้โดยมีีค่่า MIC (ความเข้้มข้้นการยัับยั้้�งขั้้�นต่ำำ��) เท่่ากัับ 15.6 mg/mL
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บทสรุุปการเสนอผลงานวิิชาการ ผลงานที่่� 4 

หััวข้้อเรื่่�อง	 : The development of a multi-dimensional reporting system for 

		  monitoring operations and the decision of the administrators.

		  study case of Halal Science Center Chulalongkorn University, 

		  Pattani Office.

ผู้้�นำำ�เสนอ	 : Pitak Ardmare, Arseeyah Lateh, Fakutdeen Tapohtoh,

		  Zunuri Sedeh,Habillah Japakiya, Ameen Mhamad, 

		  Anyamanee Nakarakaw, Nifarid Radenamad, Winai Dahlan

รหััส		  : 4789

	 ศููนย์์วิิทยาศาสตร์์ฮาลาล จุ ฬาลงกรณ์์มหาวิิทยาลััย สำ ำ�นักงานปััตตานีี 

ก่อ่ตั้้�งขึ้้�นในปีี พ.ศ. 2552 โดยมีีพันัธกิจิหลักัในการพัฒนาพื้้�นที่่�ตามแผนงานการพัฒนา

เขตเศรษฐกิิจสามฝ่่าย อิ ินโดนีีเซีีย – มาเลเซีีย – ไทย (IMT-GT) ผ่ ่านโครงการเพิ่่�ม

ศักัยภาพบุคลากรจากจังัหวััดชายแดนภาคใต้้ นอกจากน้ี้�ต้อ้งรายงานผลการปฏิบัิัติงิาน

ของกิจิกรรมต่า่งๆ ผลการดำำ�เนินิงานด้า้นการเงินิ พัสัดุ ุเนื้้�อหา บุคุคล ประชาสัมัพัันธ์ ์ฯลฯ

ผ่่านรายงานประจำำ�สััปดาห์์ ร ายงานประจำำ�เดืือนของคณะกรรมการบริิหารศููนย์์

วิิทยาศาสตร์์ฮาลาล จุุฬาลงกรณ์์มหาวิิทยาลััย จ ากรายงานพบว่่า การดำำ�เนิินงานที่่�

ผ่่านมามีีปััญหา ไม่่สามารถดููภาพรวมการดำำ�เนิินงานทั้้�งหมดได้้ งานวิิจััยนี้้�จึึงได้้จััด

ทำำ�ข้ึ้�นเพ่ื่�อพััฒนาระบบติิดตามและรายงานผลการปฏิิบััติิงานในรููปแบบหลายมิิติิและ

ทดสอบความพึึงพอใจของผู้้�ใช้้ ผลการศึึกษาพบว่่าระบบติิดตามและรายงานผลการ

ปฏิิบััติิงานหลายมิิติิได้้รัับการพััฒนาโดยการใช้้โปรแกรม Microsoft Excel ที่่�สามารถ

ลดเวลาในการทำำ�งานลงได้ป้ระมาณ 70.00% จากผู้้�ใช้จ้ำำ�นวน 15 คน ที่่�ใช้ร้ะบบติดิตาม

และรายงานโดยมีีระดัับความพอใจอยู่่�ในระดัับดีี
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บทสรุุปการเสนอผลงานวิิชาการ ผลงานที่่� 5

หััวข้้อเรื่่�อง	 : The Model Development for Early Lung Cancer Analysis 

		   by Using Image Processing and Neural Network

ผู้้�นำำ�เสนอ	 : Sirirat Promduang, Pongpisit Wuttidittachotti

รหััส		  :  4807

	 มะเร็ง็ปอดมีีอัตราการเสีียชีีวิิตสููงเพ่ื่�อให้้การตรวจคัดกรองผู้้�ป่่วยมีีประสิทิธิิผล 

โมเดลที่่�พัฒันาข้ึ้�นนี้้�ใช้้สำำ�หรับัวิิเคราะห์ม์ะเร็ง็ปอดระยะแรกโดยใช้้ภาพถ่ายรังัสีีทรวงอก

หรืือ Chest X – ray (CXR) ที่่�มีีการคัดัเลืือกคุณุภาพของภาพโดยใช้ภ้าพถ่า่ยที่่�มีีคุณุภาพ

ดีีเยี่่�ยมเท่่านั้้�นและมีีการประมวลผล

ภาพบรรยากาศส่่วนงาน  Academic presentation (Poster session)
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6.5.2  Oral Academic presentation

วัันที่่� 14 ธัันวาคม 2565

เวลา	 : 9.00 - 10.40 น.

คณะกรรมการตััดสิินผลงาน :     	

	 1. Dr. Sheryl H. Ramirez, RN, MAN, LPT, Ph. D. Universidad de Manila,

	     Philippines 

	 2. Dr. Oktoviano Gandhi - National University of Singapore

	 3. Prof. Dr. Nazimah Hamid - Auckland University of Technology,

    	     New Zealand

	 4. Dr. Pakpum Somboon - Faculty of Engineering,

	     Chulalongkorn University, Thailand

ภาพบรรยากาศการชี้้�แจงการนำำ�เสนอ และแนะนำำ�คณะกรรมการตััดสิิน
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บทสรุุปการเสนอผลงานวิิชาการ ผลงานที่่� 1

หััวข้้อเรื่่�อง 	 : Ensure The Proper Wearing of Face Masks Using Machine

 		    Learning To Fight Covid-19 Virus 

ผู้้�นำำ�เสนอ	 : Loremelo Juayang Catindoy

เวลา		  : 9.10 – 9.25 น.

รหััส		  : HST21147 

การตรวจสอบการสวมหน้้ากากอนามัยัอย่า่งเหมาะสมโดยใช้้ Machine Learning 

เพื่่�อต่่อสู้้�กัับไวรััสโควิิด-19

ช่่วงถาม-ตอบ

	 หลายประเทศล็อคดาวน์เนื่่�องจากสถานการณ์์การแพร่ระบาดของโควิิด-19 

ต้้องอยู่่�กัับบ้้าน พบจำำ�นวนผู้้�ติิดเชื้้�อสููงขึ้้�น และในตอนนั้้�นยัังไม่่มีีวััคซีีนที่่�จะนำำ�มารัักษา 

การใส่่หน้้ากากอนามััยจึึงเป็็นสิ่่�งที่่�จำำ�เป็็น หลายคนใส่่ไม่่ถููกต้้องทำำ�ให้้ประสิิทธิิภาพ

ในการป้้องกัันโรคจากหน้้ากากอนามััยได้้ไม่่เต็็มที่่� วั ัตถุุประสงค์์งานวิิจััยนี้้�จึึงอยากให้้

ทราบวิิธีีการตรวจจับัการใส่ห่น้้ากากให้เ้หมาะสม และดููความแม่น่ยำำ�ว่า่มีีประสิิทธิภิาพ

เท่า่ไหร่ ่โดยมีีการใช้ ้CNN เพ่ื่�อตรวจจับัการใส่ห่น้า้กากว่า่ถูกูต้อ้งไหม ในปัจัจุบุันัมีีงาน

วิิจัยัที่่�ใช้ว้ิธิีีการตรวจจับัความถูกูต้อ้งของการใส่ห่น้า้กาก วิิธีีที่่� 1 ตรวจจับัจากสีีหน้า้ โดย

ใช้้ HOG ตรวจจัับว่่าคนใส่่หน้้ากากไหม และ CNN กัับ HOG ในการตรวจจัับ โดยจะ

โชว์์คะแนน 0 คืือใส่่  1 คืือ ไม่่ใส่่ ซึ่่�งต้้องผ่่านการ validation วิิธีีที่่� 2 ตรวจจัับว่่าใส่่ถููก

ต้อ้งไหม โดยใช้ ้APP ดูจูากสีีหน้า้ซึ่่�งจะมีีการเก็บ็ตัวัอย่า่งใบหน้า้ และมาทำำ� face train 

โดยใช้้ข้้อมููล 2 ชุุด แสดงดัังผลและให้้ความแม่่นยำำ�ถึึง 99%

Q: คุุณจะนำำ�ผลการศึึกษาไปใช้้ในชีีวิิตจริิงได้้อย่่างไร

A: นำำ�ไปใช้้กัับแอปพลิเคชัันหรืือกล้้องวงจรปิด และตั้้�งให้้มีีการส่งเสีียงเตืือนไปยังเจ้้า

หน้้าที่่�หากไม่่สวมหน้้ากากอนามััยหรืือสวมหน้้ากากอนามััยไม่่ถููกต้้อง

ข้้อเสนอแนะเพิ่่�มเติิม: อยากให้้พิิจารณาความไวในการตรวจจัับ เช่่น ร ะยะห่่างจาก

กล้้องในการตรวจจับั และพิิจารณาส่่วนประกอบหลัักต่า่ง ๆ  บนในหน้้าในการตรวจจับั

(Landmark)
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Q: ทำำ�ไมจึึงมีีการใช้้ HOG และ SVM และทำำ�ไมวิิธีีเหล่่านี้้�จึึงเป็็นวิิธีีที่่�เหมาะสมที่่�สุุด

A: จากการทดสอบ HOG เหมาะสำำ�หรัับการตรวจจับัใบหน้้า ทำำ�ให้้ตรวจจับัจุุดเด่่นต่่าง ๆ

บนใบหน้้าได้้ และให้้ผลลััพธ์์ที่่�น่่าพึึงพอใจกว่่าแบบอื่่�น

Q: มีีหน้้ากากหลากหลายรููปแบบและหลากหลายสีี ตััว Algorithm จะยัังตรวจสอบได้้

หรืือไม่่

A: ยัังสามารถตรวจสอบได้้อยู่่�

	 การเปลี่่�ยนแปลงองค์์ประกอบทางเคมีีจุุลชีีววิิทยาของปลาโดยใช้้วิิธีีการ

รมควัันแบบต่่างๆ การรมควััน จ ะเป็็นขั้้�นหนึ่่�งที่่�เป็็นการถนอมอาหารมีีตั้้�งแต่่อดีีต 

เพ่ื่�อทำำ�ให้้ผลิิตภััณฑ์์มีีสีีสัันและสามารถเก็็บรัักษาอายุุของอาหารได้้ยืืนยาวกว่่าปกติิ 

คุณุภาพของการรมควัันเม่ื่�อใช้้วิธิีีต่างซ่ึ่�งจะมีีปัจจัยัที่่�มีีผลต่่อปลาที่่�ถูกูรมควััน การเตรีียม

วัตัถุดุิบิในการรมควันัและการเก็บ็ปลาที่่�ถูกูรมแล้ว้ องค์ป์ระกอบของอาหาร รวมถึึงการ

สููญเสีียแร่่ธาตุุในการนำำ�ไปประกอบอาหารนั้้�น วั ัตถุุประสงค์์เพ่ื่�อพััฒนาองค์์ประกอบ

ด้้านความชื้้�น ไขมัน สารต่่างๆ วิิตามิิน จุ ุลชีีววิิทยาของเชื้้�อในปลา กระบวนการใน

การรม ล้้าง ตััด และนำำ�ไปรมควััน แบบดั้้�งเดิิม ใช้้ของเหลว วิิธีีตาม AOAC วิิเคราะห์์

บทสรุุปการเสนอผลงานวิิชาการ ผลงานที่่� 2

หััวข้้อเรื่่�อง	 : The Chemical Composition, Microbiology and Micronutrients

		   Changes of Fresh Barracuda Fish and Smoked Barracuda

		   Fish and Smoked barracuda fish using different Smoking

 		    Methods

ผู้้�นำำ�เสนอ	 : Fronthea Swastawati

เวลา	 :	 9.25 – 9.40 น.

รหััส	 :	 HST21148

การเปลี่่�ยนแปลงองค์ป์ระกอบทางเคมีี จุลุชีีววิทิยา และไมโครนิวิเทรีียนท์ ์ของ

ปลาสากสดและปลาสากรมควัันโดยใช้้วิิธีีรมควัันแบบต่่าง ๆ



83

ช่่วงถาม-ตอบ

จุุลิินทรีีย์์ตามมาตรฐานของอิินโดนีีเซีีย ผลการทดสอบโดยรวมความชื้้�น ระดัับน้ำำ��ของ

ปลา ประมาณ 60% ซึ่่�งปลาสาบที่่�นำำ�มารมควัันยัังมีีค่่าตามาตรฐานของปลาที่่�รมควััน 

โลหะหนัักต่่างๆมีีปริมาณระดัับของปรอทต่ำำ��กว่่ามาตรฐานที่่�กำำ�หนด ในการวิิเคราะห์์

จะไม่่พบ Histamine ในปลาที่่�นำำ�ไปรมควัันเลยซึ่่�ง Histamine มีีความเข้้มข้้นสููงซึ่่�งเกิิด

อาหารเป็็นพิิษในผู้้�บริิโภค มีีผลต่่อหััวใจ ทางเดิินอาหาร ร ะบบประสาท ลมพิิษต่่างๆ 

เป็็นต้้น ยัังพบวิิตามิิน A และ D ซึ่่�งการรมควัันแบบดั้้�งเดิิมทำำ�ให้้ไม่่พบวิิตามิิน A เลย 

ความร้้อนในการรมควัันจะลดการสููญเสีียสารอาหารที่่�มีีในปลา ส่่วนการปนเปื้้�อนทาง

จุลิุินทรีีย์ แบบดั้้�งเดิิมลดลง เมื่่�อเทีียบกัับปลาที่่�ไม่่รมควััน สรุปุแล้้วจากการนำำ�ปลาสาป

มาแปรรูปด้้วยการรมควัันทั้้�งแบบโบราณและแบบของเหลวมีีค่าเป็็นไปตามาตรฐานที่่�

ประเทศอิินโดนีีเซีียกำำ�หนด

Q: ทำำ�ไมจึึงใช้้วิิธีีการรมควัันแบบของเหลวในการศึึกษาวิิจััยครั้้�งนี้้�

A: การรมควัันแบบของเหลวเป็็นหนึ่่�งในวิิธีีสมััยใหม่่ที่่�มีีการวิิจััยในมหาวิิทยาลััยของ

วิิทยากรตั้้�งแต่่ปีี 2005 และมีีโรงงานที่่�ใช้้วิิธีีการรมควัันแบบของเหลวแล้้ว และคาดว่่า

ชาวประมงจะนำำ�วิิธีีนี้้�ไปใช้้ในการถนอมปลาด้้วย จึึงนำำ�มาพิิจารณาในการศึึกษาครั้้�งนี้้�

Q: ในงานวิิจััยพบว่่าปริิมาณความชื้้�นลดลง แต่่ปริิมาณไขมัันกลัับเพิ่่�มขึ้้�น ไขมัันที่่�เพิ่่�ม

ขึ้้�นเหล่่านี้้�มาจากที่่�ใด

A: ในการรัับประทานอาหารรมควััน สิ่่�งที่่�สำำ�คััญคืือการรัักษาปริิมาณความชื้้�นไม่่ให้้ลด

ลงมาก อย่่างไรก็็ตามไขมัันที่่�เพิ่่�มขึ้้�นมาไม่่ได้้ส่่งผลต่่อคุุณภาพของอาหารแต่่อย่่างใด

Q: ร ะดัับของปรอทนั้้�นสููงข้ึ้�นสำำ�หรัับการรมควัันแบบของเหลว มีีวิิธีีใดเพิ่่�มเติิมหรืือไม่่

ในการลดระดัับปริิมาณของปรอท เนื่่�องจากเราไม่่ต้้องการรัับประทานสารปรอทเข้้าไป

A: ร ะดัับของปรอทข้ึ้�นอยู่่�กับฤดููกาลด้้วย เนื่่�องจากวััตถุุดิิบที่่�จัับได้้ในแต่่ละฤดููกาลมีี

ความแตกต่่างกััน และวิิทยากรก็ตระหนัักในเร่ื่�องน้ี้�เช่่นเดีียวกัน อาจต้องมีีการวิิจััย

ตััวอย่่างในแต่่ละฤดููกาลต่่อไป
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บทสรุุปการเสนอผลงานวิิชาการ ผลงานที่่� 3

หััวข้้อเรื่่�อง	 : Effect of amino acids and taste components on fermented 

		    fish sauce (Budu) from Thailand

ผู้้�นำำ�เสนอ	 : Habilla Chapakiya

เวลา		  : 9.55 – 10.10 น.

รหััส 		  : HST21166

ผลของกระอะมิิโนต่่อรสชาติิของน้ำำ��บููดููของประเทศไทย

	 บููดููเป็็นผลิิตภััณฑ์์ปลาหมัักที่่�ได้้รัับความนิิยมมากที่่�สุุดในพื้้�นที่่�ภาคใต้้ของ

ประเทศไทย เนื่่�องจากมีีรสชาติิที่่�โดดเด่่น ถู ูกผลิิตขึ้้�นในปริิมาณมากเพ่ื่�อใช้้ในอาหาร

เป็็นเครื่่�องปรุุงรสและซอส วั ัตถุุประสงค์์ของการศึึกษาครั้้�งนี้้�เพ่ื่�อศึึกษาผลกระทบ

ของกรดอะมิิโนต่่อองค์์ประกอบรสชาติิเฉพาะของบููดููในภาคใต้้ของประเทศไทย 

กรดอะมิิโนในบููดูถููกูตรวจวัดโดยใช้้ GC-MS โดยนำำ�ปลาที่่�หมักัเป็็นเวลา 6-12 เดืือนจะ

พบว่า่ กรดอะมิโินไลซีีน กรดกลูตูามิกิ และกรดแอสปาร์ติ์ิกเป็น็กรดอะมิิโนที่่�มีีมากที่่�สุดุ 

มีีปริิมาณ 1600, 1,540 และ 1,260 mg/100g ตามลำำ�ดัับ นอกจากนี้้�ยัังพบกรดอะมิิโน

ที่่�ให้้รสอููมามิิมากที่่�สุุด (กรดกลููตามิิกและกรดแอสปาร์์ติิก) ตามด้้วยกรดอะมิิโนที่่�ให้้

รสหวานและรสขม สำำ�หรัับการวิิเคราะห์์ทางประสาทสััมผััส พบว่่านัักชิิมจะให้้คะแนน

รสเค็็ม ตามด้้วยอููมามิิ เปรี้้�ยว หวาน และขม ตััวอย่่าง Budu ทั้้�ง 4 ตััวอย่่าง ให้้รสเค็็ม

และอููมามิิ 

	 เกลืือที่่�ผสมกัับปลาจะเกิิดการหมััก ซึ่่�งเอนไซม์์จะย่่อยโปรตีีนได้้เป็็นกรดอะ

มิโิน การหมักัด้ว้ยเอนไซม์จ์ากปลาจะทำำ�ให้เ้กิดิเปปไทด์ส์ายสั้้�นและกรดอะมิโินที่่�ส่ง่ผล

ต่อ่รสชาติแิละรสชาติขิองอูมูามิ ินอกจากนี้้� กระบวนการหมักัจะสร้า้งความเข้ม้ข้น้ของ

กรดกลููตามิิกสููง เช่่นเดีียวกัับกรดอะมิิโนและนิิวคลีีโอไทด์์อื่่�นๆ ที่่�เพิ่่�มรสชาติิอููมามิิของ

ผลิติภััณฑ์์ ผลการศึึกษาจะเป็็นข้้อมูลูที่่�เป็็นประโยชน์ต่อ่ผู้้�บริิโภคและผู้้�ผลิิตโดยเฉพาะ

ในการนำำ�เสนอถึึงรสชาติิและผลิิตภััณฑ์์ Budu ในภููมิิภาคของประเทศ
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บทสรุุปการเสนอผลงานวิิชาการ ผลงานที่่� 4

หััวข้้อเรื่่�อง	 : Response Surface Methodology based Optimization of Microbial

		    Amylase Production using Banana Peels as Carbon Source

ผู้้�นำำ�เสนอ	 : Moohamad Ropaning Sulong

เวลา		  : 10.10 – 10.25 น.

รหััส 		  :  HST21160

การปรัับพื้้�นผิิวให้้เหมาะสมตามต่่อการตอบสนองของการผลิิต Amylase ของ

จุุลิินทรีีย์์ โดยใช้้เปลืือกกล้้วยเป็็นแหล่่งคาร์์บอน

ช่่วงถาม-ตอบ

Q: กลููตามิิกและไลซีีนมีีหน้้าที่่�อะไรเมื่่�อคนรัับประทานน้ำำ��บููดูู

A: กรดเหล่า่นี้้�ส่ง่ผลต่อ่รสชาติขิองน้ำำ��บูดููทูั้้�งสิ้้�น ซึ่่�งจะต้อ้งศึึกษาเพิ่่�มเติมิต่อ่ไป นอกจาก

นั้้�นยัังช่่วยบำำ�รุุงประสาทและทำำ�ให้้สมองทำำ�งานได้้ดีีขึ้้�นอีีกด้้วย ในบางงานวิิจััยระบุุว่่า

สามารถช่่วยป้้องกัันโรคอััลไซเมอร์์ได้้

Q: การทดสอบกลิ่่�น รส นั้้�นมีีการฝึึกอบรมผู้้�เข้้าร่่วมหรืือไม่่

A: ต้้องมีีการฝึึกอบรมก่่อนเข้้าร่่วมงานวิิจััย

Q: คำำ�ถาม 5 จะมีีการทดสอบกลิ่่�นของน้ำำ��บููดููเพิ่่�มเติิมอีีกไหม ?

A: จะมีีการศึึกษาต่่อไป เพราะกลิ่่�นของแต่่ละอาหารจะมีีความพิิเศษมากเพื่่�อนำำ�มาใช้้

ในการรัับประทานต่่อไป

	 อะไมเลส คืื อ เอนไซม์ที่่�ใช้้ในอุุตสาหกรรมในการเตรีียมอาหาร  เป็็นตััวเร่่ง

ปฏิิกิิริิยาไฮโดรไลซิิส เร่่งโพลีีแซคคาไรด์์ เปลี่่�ยนจากแป้้งให้้เป็็นกลููโคส แหล่่งที่่�มาขอ

งอะไมเลสต้อ้งถูกูต้อ้งตามหลักัศาสนา ปัจัจุบุันัสามารถผลิติอะไมเลสได้จ้ากแบคทีีเรีีย

ที่่�สกัดัมาจากบริเิวณ Hot spring ของมาเลเซีีย อุตุสาหกรรมทอผ้า้ สารฟอกขาว อาหาร 

เครื่่�องดื่่�ม มีีการนำำ�อะไมเลสมาใช้้ในอุุตสาหกรรม วััตถุุประสงค์์ของงานวิิจััยนี้้�คืือผลิิต
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เอนไซม์์อะไมเลสจากเปลืือกกล้้วย โดยมีีอุุณหภุุมิิ PH และเปลืือกกล้้วย เป็็นตััวแปร

ควบคุุมในการที่่�จะได้้อะไมเลสที่่�เหมาะสม ที่่�ใช้้กล้้วยเพราะเป็็นแหล่่งผลิิตคาร์์บอนซึ่่�ง

จำำ�เป็็นต่่อการเจริิญของแบคทีีเรีียและมีีคุุณค่าทางโภชนาการ มีีแร่่ธาตุุหลายๆอย่่าง 

มีีหลายองค์์ประกอบที่่�ต้้องปรัับให้้เหมาะสมในการผลิิตเอนไซม์์ เช่่น อุ ุณหภููมิิ ความ

เป็น็กรด-ด่า่ง วิิธีี RSM ทำำ�ให้เ้ราได้อ้ะไมเลสที่่�เหมาะสมและสูงูสุดุ ซึ่่�งเป็น็การใช้ซ้อฟแวร์์ 

ผลของงานวิิจััยนี้้�พบว่่าแบคทีีเรีียสามารถผลิิตอะไมเลสเพิ่่�มมากขึ้้�นที่่� PH 6 อุุณหภููมิิ 

60 องศาเซลเซีียส จากกล้้วย 25 % ได้้ปริิมาณอะไมเลสที่่�มากที่่�สุุด

ช่่วงถาม-ตอบ

Q: การทดลองให้้ผลที่่�ค่่อนข้้างดีีตามที่่�ได้้กล่่าวมา ผลนั้้�นมาจากการวััดแบบใด

A: ได้้มีีการใช้้ RSM และการทดลองในสถานที่่�ต่่าง ๆ ได้้ให้้ผลดีีเกิินกว่่าที่่�คาดไว้้ และ

ใช้้ซอฟต์์แวร์์เพื่่�อเปรีียบเทีียบกัับผลที่่�คาดหวััง

Q: มีีการจำำ�แนกเอนไซม์์ Amylase ที่่�เกิิดจากเปลืือกกล้้วยนี้้� ควรมีีการจำำ�แนกรููปแบบ

ใหม่่สำำ�หรัับอุุตสาหกรรมหรืือไม่่

A: Amylase ที่่�ได้้มานั้้�นเป็็นรููปแบบเดีียวกัันกัับในตลาดปััจจุุบััน แต่่เกิิดจากการแปลง

จากแป้้งในเปลืือกกล้้วย

บทสรุุปการเสนอผลงานวิิชาการ ผลงานที่่� 5

หััวข้้อเรื่่�อง	 : Duplex droplet digital PCR assay for bovine and porcine 

		    quantification in gelatin capsules

ผู้้�นำำ�เสนอ	 : Saveeyah Kahong

เวลา		  : 10.25 – 10.40 น.

รหััส 		  : HST21167



87

การทำำ� Duplex Droplet Digital PCR Assay สำำ�หรัับตรวจหา DNA ในโคและสุุกร

ในแคปซููลเจลาติิน

	 เจลาติินเป็็นอาหารแปรรููปที่่�ซัับซ้้อนมากซึ่่�งผลิิตขึ้้�นจากคอลลาเจนไฮโดรไลซ์์

บางส่่วน ซึ่่�งส่่วนใหญ่่ได้้มาจากสุุกรและโค มั นถููกใช้้เป็็นส่่วนผสมหลัักในการผลิิต

แคปซูลเจลาติินสำำ�หรัับผลิิตภััณฑ์์เสริิมอาหารและยา การตรวจหาแหล่่งที่่�มาของ

สายพัันธุ์์�วััวและสุุกรในผลิิตภััณฑ์์ที่่�มีีเจลาติินเป็็นส่่วนประกอบเป็็นสิ่่�งจำำ�เป็็นสำำ�หรัับ

วััตถุุประสงค์์ทางการค้้า เนื่่�องจากการฉ้้อฉลของสายพัันธุ์์�และการติิดฉลากผลิิตภััณฑ์์

อย่า่งไม่ถู่กูต้อ้งอาจส่ง่ผลเสีียต่อ่ผู้้�บริโิภคในเรื่่�องสุขุภาพ จริยิธรรม และศาสนา อย่า่งไร

ก็็ตามเนื่่�องจากความยุ่่�งยากในการผลิิตที่่�มีีเจลาติินเป็็นส่่วนประกอบหลััก การเสื่่�อม

สภาพของดีีเอ็็นเออาจเกิิดขึ้้�น ส่่งผลให้้มีีการสกััดดีีเอ็็นเอได้้ในปริิมาณต่ำำ�� สำำ�หรัับการ

ระบุุชนิิดของเนื้้�อสััตว์์กำำ�ลัังดำำ�เนิินการปฏิิกิิริิยาลููกโซ่่โพลีีเมอเรสแบบเรีียลไทม์์เชิิง

ปริิมาณ  (qPCR) การใช้้งานต้้องใช้้เส้้นโค้้งมาตรฐานหลายชุุดเพ่ื่�อเปรีียบเทีียบกัับค่่า 

Ct ที่่ �ความเข้้มข้้นที่่�แน่่นอน นอกจากนี้้�ยัังเป็็นสิ่่�งที่่�ท้้าทายสำำ�หรัับการประยุุกต์์ใช้้ใน

ผลิิตภััณฑ์์ ที่่�มีีปริิมาณ DNA ต่ำำ�� การทดสอบ PCR แบบ duplex ddPCR ที่่�ใช้้ dou-

ble-quenched probe เป็น็วิิธีีที่่�มีีความจำำ�เฉพาะเจาะจงสููง มีีความไว แม่น่ยำำ� และเช่ื่�อ

ถืือได้ ้การศึึกษานี้้�มีีวัตัถุปุระสงค์เ์พ่ื่�อให้ก้ารหาปริมิาณและการตรวจหา DNA ของสุกุร

และวััวในแคปซููลเจลาติินของผลิิตภััณฑ์์เสริิมอาหารและผลิิตภััณฑ์์ยา ผลการวิิจััยพบ

ว่า่ที่่�ขีีดจำำ�กัดัต่ำำ��สุดุ (LOD) ของการตรวจวัดัดีีเอ็น็เอสุุกร ที่่� 0.001 ng/μl และ ดีีเอ็็นเอวัวั

ที่่� 0.01 ng/μl ความจำำ�เพาะได้้รัับการยืืนยัันด้้วย 12 สายพัันธุ์์�ที่่�แตกต่่างกััน นอกจากนี้้�

แคปซููลอาหารเสริิมและยาเชิิงพาณิิชย์์จำำ�นวนห้้าสิิบห้้าชนิิดยัังถููกใช้้เพ่ื่�อตรวจสอบ

ความถููกต้้องของการวิิเคราะห์์ การทดสอบ duplex ddPCR สามารถใช้้สำำ�หรัับ

การวิิเคราะห์์ตามปกติิในการตรวจหาสิ่่�งปลอมปนในวััวและสุุกรในแคปซูลเจลาติิน
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ช่่วงถาม-ตอบ

Q: ถ้า้เป็็นอาหารเสริิม บริษิัทัผู้้�ผลิิตจำำ�เป็็นต้อ้งแจ้้งหรืือไม่่ว่า่มีีส่วนประกอบของโคหรืือ

สุุกรเท่่าใด

A: โดยมากไม่่ได้แ้จ้ง้ว่่ามาจากสััตว์์ประเภทใดโดยละเอีียด แต่ห่ากเป็็นสารที่่�ทำำ�ให้้มีีการ

แพ้้หรืือเป็็นมุุสลิิมอาจมีีระบุุไว้้ชััดเจนบนฉลาก เช่่นสััญลัักษณ์์ Halal

Q: เนื่่�องจากกระบวนการผลิิตแคปซููลมีีการผ่่านความร้้อนและค่่า pH ต่่าง ๆ จะตรวจ

จัับ DNA ได้้ยากหรืือไม่่ เนื่่�องจากอาจโดนทำำ�ลายในขั้้�นตอนเหล่่านี้้�

A: ตรวจจับัได้ย้ากข้ึ้�น และอาจต้อ้งปรับัความไวของการตรวจจับัเพ่ื่�อให้ไ้ด้ผ้ลที่่�แม่น่ยำำ�

ยิ่่�งขึ้้�น

Q: วััตถุุดิิบทั่่�วไปในการผลิิตเจลาติินในอาหารเสริิมคืืออะไร

A: จากการศึึกษาพบว่่ามีีการใช้้เจลาติินจากปลาและพืืชด้้วย แต่่เมื่่�อเทีียบแล้้วยัังเป็็น

สััดส่่วนที่่�น้้อยกว่่าโคหรืือสุุกร 

บทสรุุปการเสนอผลงานวิิชาการ ผลงานที่่� 6

หััวข้้อเรื่่�อง	 : The Development Of A Cloud-based University Research 		

		     Repository Software Using A Configurable Subscription Model 

ผู้้�นำำ�เสนอ	 : Reynaldo Guinto Alvez

เวลา		  : 10.45 – 11.00 น.

รหััส 		  : HST21168

การพัฒันาซอฟต์แ์วร์พ์ื้้�นที่่�เก็็บข้้อมููลการวิจัิัยของมหาวิทิยาลัยับนระบบคลาวด์์

โดยใช้้แบบจำำ�ลองการสมััครสมาชิิกที่่�กำำ�หนดค่่าได้้

	 พื้้�นที่่�การจัดัเก็็บงานวิิจัยันั้้�นส่่วนใหญ่่จะเป็็นแอปบนออนไลน์์ ซึ่่�งในยุุคน้ี้�ก็จ็ะมีี

การสื่�อสารทางออนไลน์์เป็น็หลัักซ่ึ่�งเข้า้ถึึงได้้ง่า่ย ในมหาวิิทยาลััยส่ว่นใหญ่ม่ักัมีีพื้้�นที่่�จัดั

เก็็บเป็น็ของตััวเองแล้้วการวิิจัยัได้้พัฒันาระบบโดยใช้้ PHP, MySQL เป็น็ opensource 

จึึงไม่่มีีค่าใช้้จ่่ายใด ๆ ในส่่วนของสถาปััตยกรรมระบบนั้้�นแตกต่่างกัันไปใน 4 ร ะดัับ 

สิ่่�งที่่�ค้้นพบจากการประเมิินประสบการณ์์เข้้าใช้้



89

ช่่วงถาม-ตอบ

Q: มีีคำำ�แนะนำำ�มากมายในการออกแบบวิิธีีการจัดัเก็บ็ มีีการใช้อุ้ปุกรณ์์หรืือการจัดัลำำ�ดับั

อย่่างไรเพื่่�อให้้ทราบว่่าผู้้�ใช้้เห็็นด้้วยหรืือไม่่เห็็นด้้วย

A: ผู้้�วิิจััยได้้วััดผลในทางสถิิติิและเป็็นผู้้�คิิดคำำ�ถามขึ้้�นมาเอง

Q: มหาวิิทยาลััยใดที่่�นำำ�ไปปรัับใช้้แล้้ว และมีีทุุนวิิจััยใดหรืือไม่่

A: กำ ำ�ลัังทำำ�และพััฒนาในมหาวิิทยาลััยที่่�ผู้้�วิิจััยอยู่่�  ในส่่วนของทุุนกำำ�ลังรอจากทาง

รััฐบาลเพื่่�อนำำ�ไปปรัับใช้้กัับมหาวิิทยาลััยแห่่งอื่่�น

บทสรุุปการเสนอผลงานวิิชาการ ผลงานที่่� 7

หััวข้้อเรื่่�อง	 : Influence of Storage Temperature on the Quality of 

		    Geniotrigonathoracica Honey

ผู้้�นำำ�เสนอ	 : Nashratul Shera Mohamad Ghazali

เวลา		  : 10.45 – 11.00 น.

รหััส 		  : HST21169

	 1. ลงทะเบีียนสมััครสมาชิิก พบว่่าเป็็นปััญหาเพีียงเล็็กน้้อย (2.44)

	 2. เว็็บไซต์์คลัังวิิจััยของมหาวิิทยาลััย พบว่่าเป็็นปััญหาปานกลาง (2.63)

	 3. วััตถุุ (2.68)

	 ในมหาวิิทยาลัยัค่อ่นข้า้งเห็น็ด้ว้ยกับัการปรับัใช้แ้บบสมัคัรสมาชิกิแบบออนไลน์์

จากการประเมินิระดับัความเห็น็ด้ว้ยของผู้้�เข้้าร่ว่ม มุ่่�งไปที่่�ประโยชน์จ์ากการเป็น็สมาชิิก 

พบว่่า เห็็นด้้วยที่่�ระดัับ 4.1 สำำ�หรัับการสมััครสมาชิิกออนไลน์์, ระดัับ 4.08 สำำ�หรัับการ

ใช้้งานระยะยาว, ร ะดัับ 4.1 สำ ำ�หรัับความสะดวกสบาย, และระดัับ 4.1 สำ ำ�หรัับผล

ประโยชน์ต์่อ่การวิิจัยั ในปัจัจุบุันัจำำ�เป็น็ต้อ้งมีีทีีมงานวิจิัยัออนไลน์์เพ่ื่�อให้แ้น่ใ่จได้ว้่า่งาน

วิิจัยัที่่�สร้า้งข้ึ้�นสามารถตรวจสอบได้ ้อ้า้งอิงิได้ ้และใช้ศ้ึึกษาต่อ่ได้ ้จากการวิิจัยัพบว่า่การ

สมััครสมาชิิกออนไลน์์พบปััญหาในระดัับปานกลางเท่่านั้้�น ในระยะยาวปัญหาเหล่่านี้้�

จะลดลง และจะสามารถลดภาระงานของฝ่่ายบริิหารจััดการงานวิิจััยลงได้้ด้้วยเช่่นกััน
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ผลกระทบของอุณุหภููมิใินการจััดเก็บ็ต่่อคุณุภาพของน้ำำ��ผึ้้�ง Geniotrigona thoracica

	 มีีชันัโรง (ผึ้้�งสายพันัธุ์์�หนึ่่�ง) จำำ�นวน 65 สายพันัธุ์์�ด้วยกันั และผู้้�เลี้้�ยงผึ้้�ง 700 ราย

ชัันโรงเป็็นสายพัันธุ์์�ที่่�พบได้้มากที่่�สุุดในมาเลเซีีย น้ำ ำ��ผึ้�งมีีสารต่อต้้านอนุุมููลอิิสระ 

แก้อ้ักัเสบ น้ำำ��ผึ้้�งจากชัันโรงนั้้�นมีีความชื้้�นสูงู น้ำำ��ตาลต่ำำ�� เป็น็กรดสููง น้ำำ��ผึ้�งควรมีีความชื้้�น

น้้อยกว่่า 20% ซึ่่�งมีีหลากหลายวิิธีีในการลดความชื้้�น เช่่น การใช้้ความร้้อน อย่่างไร

ก็ต็ามจะทำำ�ให้คุ้ณุภาพของน้ำำ��ผึ้้�งนั้้�นเปลี่่�ยน ในงานวิิจัยัจึึงค้น้หาวิิธีีการลดความชื้้�นอื่่�น ๆ

เช่่น การใช้้โอ่่งดิิน ซึ่่�งจะทำำ�ให้้น้ำำ��ค่่อย ๆ ระเหยออกไป

	 วััตถุุประสงค์์ของการศึึกษาครั้้�งนี้้�ก็็เพ่ื่�อประเมิินคุุณสมบััติิของน้ำำ��ผึ้้�งหลัังจาก

เก็็บไว้้ในหม้้อหรืือโอ่่งดิินที่่�อุุณหภููมิิต่่างกััน เริ่่�มดำำ�เนิินการโดยเก็็บน้ำำ��ผึ้้�งสดไว้้ในหม้้อ

ดิินหรืือโอ่่งซึ่่�งมีีเส้้นรอบวงประมาณ 4.5 ซม. ความสููง 6.5 ซม. เก็็บไว้้ใน Incubator 

ที่่� 25-35 องศาเซลเซีียสจนความชื้้�นต่ำำ��กว่่า 20% นอกจากนั้้�นยัังมีีการวิิเคราะห์์สาร

เคมีี ความหนืืด ค่่าความเป็็นกรด และสีีผลแสดงให้้เห็็นว่่าความชื้้�นเป็็นตััวแปรสำำ�คััญ

ในความคงตััวของน้ำำ��ผึ้้�ง พบว่่าที่่�อุุณหภููมิิสููง ความชื้้�นจะระเหยออกไปได้้เร็็วขึ้้�น ทำำ�ให้้

ความชื้้�นลดลง นอกจากนั้้�นยังัทำำ�ให้เ้กิดิปฏิิกิริิยิาเคมีีที่่�ทำำ�ให้ค้วามเป็น็กรดสูงูข้ึ้�น สำำ�หรัับ

ค่่า Physiochemical ต่่าง ๆ ซึ่่�งวิิเคราะห์์ถึึงปริิมาณน้ำำ��และน้ำำ��ตาลในน้ำำ��ผึ้้�ง พบว่่าเมื่่�อ

มีีการระเหยออกไปจะทำำ�ให้ส้ัดัส่ว่นขององค์์ประกอบเปลี่่�ยนไป ค่าความหนืืดนั้้�นสำำ�คัญั

ต่อ่การออกแบบการแปรรูปน้ำำ��ผึ้้�ง ในระหว่า่งการจัดัเก็บ็พบว่า่ความหนืืดจะมีีค่า่สูงูมาก

ขึ้้�นเรื่่�อย ๆ ในส่่วนของสีี พบว่่าสีีจะเข้้มขึ้้�นเมื่่�อเก็็บเป็็นเวลานานขึ้้�น นอกจากนั้้�นสีีของ

น้ำำ��ผึ้้�งยัังมีีความเกี่่�ยวข้องกัับสารต่อต้้านอนุุมููลอิิสระอีีกด้้วย ซึ่่�งพบว่่าสีีที่่�เข้้มหมายถึึง

สารต่อ่ต้า้นอนุมุูลูอิสิระที่่�เพิ่่�มขึ้้�น จากการวิจิัยัพบว่า่แม้ก้ารจัดัเก็บ็ที่่�อุณุหภูมูิิห้อ้งจะใช้้

เวลานานกว่่าแต่่พบว่่าให้้คุุณภาพที่่�สููงกว่่าการจััดเก็็บที่่�อุุณหภููมิิสููง

ช่่วงถาม-ตอบ

Q: มีีการวิิเคราะห์์สารเคมีีอื่่�น ๆ นอกจากที่่�กล่่าวมาหรืือไม่่

A: ได้้มีีการวิิเคราะห์์ HMF ซึ่่�งเป็็นตััวสำำ�คััญในการชี้้�วััดคุุณภาพของน้ำำ��ผึ้้�ง และพบว่่ามีี

ค่่าเพิ่่�มขึ้้�นเมื่่�อเก็็บไว้้ในอุุณหภููมิิสููงเป็็นเวลานาน และจะมีีการทดลองจััดเก็็บเป็็นระยะ

เวลานานกว่่า 7 วัันในภายหลััง เริ่่�มจาก 1 ปีี
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Presenter: HST21147 - Loremelo Juayang Catindoy

Presenter: HST21148 - Fronthea Swastawati

Presenter: HST21166 - Habilla Chapakiya

ภาพบรรยากาศการนำำ�เสนอผลงาน Academic presentation Session 1
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Presenter: HST21160 - Moohamad Ropaning Sulong

ภาพบรรยากาศการนำำ�เสนอผลงาน Academic presentation Session 1

Presenter: HST21167 - Saveeyah Kahong Presenter: HST21168 -Reynaldo Guinto Alvez

Presenter: HST21169 -Nashratul Shera Mohamad Ghazali
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หััวข้้อ	 :     	 Oral Academic presentation Session 2

เวลา	 :     	 15.25-17.15 น.

ผู้้�ดำำ�เนิินรายการและคณะกรรมการตััดสิินผลงาน:     	

	 1.Prof. Dr. Faridah Hj Hassan – Founder of iHalal Management and 

	    Science (iHALALMAS), Universiti Teknologi MARA Shahalam, Malaysia 

	 2. Prof. Dr. Abdelaziz Bouras – College of Engineering, Qatar

	 3. Setyowati Triastuti Utami, PhD. – Univeristas Gadjah Mada, Indonesia

	 4.Dr. Pradorn Sureephong – Assistant Director of the Halal Science

	   Center, Chulalongkorn University, Thailand

ภาพบรรยากาศการชี้้�แจงการนำำ�เสนอ และแนะนำำ�คณะกรรมการตััดสิิน
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บทสรุุปการเสนอผลงานวิิชาการ ผลงานที่่� 8

หััวข้้อเรื่่�อง	 : Potentials of Microbes as Bio-Control Agents

ผู้้�นำำ�เสนอ	 : Isah Umar Usman

เวลา		  : 15.25 – 15.40 น.

รหััส		  : HST21167

ศัักยภาพของจุุลิินทรีีย์์ในฐานะตััวควบคุุมทางชีีวภาพ

	 การผลิิตอาหารนั้้�นจำำ�เป็็นต้้องมีีการต่อต้้านแมลงที่่�รบกวน ซึ่่�งอาจส่่งผลเสีีย

ต่อ่มนุษุย์ไ์ด้ ้จึึงต้อ้งค้น้หาวิธิีีที่่�ส่ง่ผลกระทบต่อ่สิ่่�งแวดล้อ้มให้น้้้อยที่่�สุุด จึึงมีีการใช้ส้าร

ควบคุุมทางชีีวภาพเพื่่�อลดผลกระทบเหล่่านี้้� มีีการใช้้วิิทยาศาสตร์์และหลัักการต่่าง ๆ 

รวมทั้้�งการใช้้จุุลิินทรีีย์ ซึ่่�งเน้้นไปทางวััตถุุดิิบจากธรรมชาติิและมีีข้อดีีมากกว่่าในการ

กำำ�จัดัศัตัรูพูืืช โดยสามารถนำำ�ไปปรับัใช้ไ้ด้ใ้นระดับัประเทศและระดับัสากล จุดุมุ่่�งหมาย

หลัักของงานวิิจััย คืือการเสนอให้้เกษตรกรและเจ้้าหน้้าที่่�สามารถนำำ�สารควบคุุมทาง

ชีีวภาพเพ่ื่�อควบคุุมศััตรููพืืช  เพ่ื่�อปรัับปรุุงผลผลิิตทางการเกษตร  และลดอาการไม่่พึึง

ประสงค์์จากสารเคมีีและสารกำำ�จััดศััตรููพืืชต่่อมนุุษย์์

	 การวิิจััยมีีการใช้้สารสกััดจากพืืช เช่่น ต้้นสะเดา ยููคา มููลโค และปััสสาวะ เพื่่�อ

รัักษาพืืชที่่�ติิดเชื้้�อ โดยนำำ�น้ำำ�� 200 ลิิตรผสมกัับปััสสาวะ 10 ลิิตร มููลโคสด 2 กิิโลกรััม 

อััญชัันสด 1 กิิโลกรััม และดิิน 1 กำำ�มืือ ผสมเข้้ากัันเพื่่�อปรัับปรุุงจุุลิินทรีีย์์ที่่�มีีอยู่่� อีีกวิิธีี

คืือการใช้้ต้้นดาวเรืืองควบคู่่�กัับพืืชผัักเพื่่�อป้้องกัันศััตรููพืืชบุุกรุุก

	 มีีการใช้้ยููคาลิิปตััสร่่วมกัับปััสสาวะด้้วยเช่่นกััน โดยใช้้น้ำำ��  200 มล. ผสมกัับ

ดิินและจุุลิินทรีีย์์หมััก มีีการปรัับสััดส่่วนของสารควบคุุมทางชีีวภาพขึ้้�นเรื่่�อย ๆ วิิธีีที่่�ใช้้

ในงานวิิจััยนี้้�ก็็คืือการใช้้สะเดา พริิกไทย ปััสสาวะจากโค และน้ำำ�� โดยส่่วนผสมเหล่่านี้้�

สามารถนำำ�มาโรยในฟาร์์มเพื่่�อใช้้ป้้องกัันแมลงต่่าง ๆ ซึ่่�งเป็็นศััตรููพืืชได้้ดีี

	 นอกจากนี้้�ยัังมีีการใช้้ปุ๋๋�ยอิินทรีีย์ที่่�เตรีียมไว้้ ผสมอย่่างละ 1 กิ ิโลกรััมเข้้ากัับ

กล้้วย ถั่่ �วลันเตา มู ูลโคสด และปััสสาวะโค 10 ลิ ิตร ก็ ช่่วยกำำ�จััดศััตรููพืืชได้้เช่่นกััน

โดยสรุุปแล้้ว การใช้้จุลุินิทรีีย์เป็็นตััวควบคุุมทางชีีวภาพนั้้�นพบว่่ามีีการใช้้จุลุินิทรีีย์น้อ้ย

แต่เ่กิิดผลที่่�ดีีมาก และทำำ�ให้ผ้ลิติผลเพิ่่�มขึ้้�นได้ ้นอกจากนั้้�นยังัลดผลกระทบจากสารเคมีี
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บทสรุุปการเสนอผลงานวิิชาการ ผลงานที่่� 9

หััวข้้อเรื่่�อง	 : Formulation of Coenzyme Q10 Liquid Foundation with 

		    a Variations Olive oil as the oil phase

ผู้้�นำำ�เสนอ	 : Dewi Juliana

เวลา		  : 15.40 – 15.55 น.

รหััส		  : HST21149

ส่่วนผสมรองพื้้�นชนิิดน้ำำ�� Coenzyme Q10 ที่่�มีีการแยกเฟสน้ำำ��มัันมะกอก

ในยาฆ่่าแมลงได้้ดีี นอกจากแมลงแล้ว้ ยังสามารถป้อ้งกัันวัชัพืืชได้้อีีกด้ว้ย จึึงเหมาะสม

จะเป็น็ตัวัเลืือกเพิ่่�มเติมิในการผลิติทางการเกษตรที่่�ยั่่�งยืืนแนะนำำ�ให้ท้ำำ�การวิิจัยัเพิ่่�มเติมิ

ในการเพิ่่�มประสิิทธิิภาพต่่อไป

	 โดยทั่่�วไปแล้้ว ผิวที่่�ชราก่่อนวััย การถูกแสงแดด และการใช้้เคร่ื่�องสำำ�อางที่่�ไม่่ได้้

มาตรฐานจะทำำ�ให้เ้กิดิริ้้�วรอย ในงานวิิจัยัได้เ้น้น้ไปที่่�การศึึกษาครีีมรองพื้้�นชนิดิน้ำำ�� ครีีม

รองพื้้�นชนิดิน้ำำ��นั้้�นมีีการค้นพบครั้้�งแรกในปี ี2008 หลังัจากนั้้�นก็ม็ีีการค้นพบ Coenzyme 

Q10 ในปี ี2012 และได้ร้ับัความนิยิมสูงูมากเพ่ื่�อใช้ใ้นการชะลอวัยัและทำำ�ให้้ผิิวสดใสขึ้้�น

นอกจากนั้้�นยัังมีีน้ำำ��มัันมะกอกมาช่่วยส่่งเสริิมการลดริ้้�วรอยในผิิวอีีกด้้วย

	 ในงานศึึกษาพบว่่าน้ำำ��มัันมะกอกช่่วยให้้ผิิวยืืดยุ่่�นมากขึ้้�นถึึง 10% จึึงมีีการ

ทดลองใช้้ความเข้้มข้้นของน้ำำ��มัันมะกอกที่่� 3%, 5%, และ 7% ในครีีมรองพื้้�นชนิิดน้ำำ�� 

วััตถุุดิิบอื่่�นที่่�ใช้้ได้้แก่่ Coenzyme Q10 100 มก., Ethanol 96%, ปั่่�นด้้วย Magnetic 

Stirrer แล้้วเก็็บไว้้ที่่�อุุณหภููมิิ 70 องศาเซลเซีียส เมื่่�อทิ้้�งไว้้ประมาณ 5 นาทีี น้ำำ��มัันจะ

ช่่วงถาม-ตอบ

Q: มีีการทบทวนหรืือได้้รัับรองจากใครหรืือไม่่

A: มีีการรัับรองจากผู้้�เชี่่�ยวชาญและทดสอบกรรมวิิธีี

Q: มีีการใช้้ตััวควบคุุมทางชีีวภาพใดบ้้าง

A: ใช้้แบคทีีเรีียเป็็นตััวควบคุุม
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ผสมรวมกับัน้ำำ�� โดยใช้ ้TiO2 มาช่ว่ยทำำ�ให้ทุ้กุองค์ป์ระกอบเข้า้กันัและคงตัวัเป็น็ครีีมรอง

พื้้�นชนิิดน้ำำ��

	 เมื่่�อเตรีียมโดยใช้้ความเข้้มข้้นของน้ำำ��มันัมะกอกหลายแบบ (3%, 5%, และ 7%) 

และได้้ครีีมรองพื้้�นชนิิดน้ำำ��สีีงาช้้างกลิ่่�นวานิิลลาแล้้ว พบว่่าค่่า pH อยู่่�ที่่� 6.17, 6.11, 

และ 5.99 ตามลำำ�ดัับ ความหนืืดอยู่่�ที่่� 5233, 6433, และ 8400 CPS ตามลำำ�ดัับ ความ

สามารถในการแพร่ก่ระจายจะอยู่่�ที่่� 6.7, 6.3, และ 6.1 ซม. ตามลำำ�ดับั การยึึดเกาะอยู่่�ที่่� 

6.1, 6.3, และ 6.5 ตามลำำ�ดัับ การทดสอบไฮโดรนิิก 81%, 89%, และ 81% ตามลำำ�ดัับ 

ผู้้�เข้้าร่่วมทดลองรู้้�สึึกช่ื่�นชอบสููตร 5% โดยน้ำำ��มันัมะกอกจะมีีหน้้าที่่�เหมืือน Moisturizer 

ช่่วยเตรีียมผิิวและทำำ�ให้้เครื่่�องสำำ�อางติิดทนนาน

	 Coenzyme Q10 มีีสารต่อต้า้นอนุมุูลูอิสิระสูงู และเหมาะเป็็นสารเตรีียมเคร่ื่�อง

สำำ�อางในเขตร้อ้นอย่า่งยิ่่�ง มีีการนำำ�น้ำำ��มันัมะพร้า้วมาใช้ใ้นงานวิิจัยันี้้�เนื่่�องจากให้ค้วาม

ชุ่่�มชื้้�น ปกป้้องผิวิหน้้า และทำำ�ให้ผ้ิวิหนัังดูดูซึึม Coenzyme Q10 ได้ด้ีีขึ้้�น ส่วนผสมได้้แก่่ 

น้ำำ��มันัมะพร้า้วที่่�ความเข้ม้ข้้นแตกต่า่งกันัออกไปที่่� 3%, 5%, และ 7% เริ่่�มเตรีียมโดยการ

ผสม Coenzyme Q10 เข้้ากัับ Ethanol ด้้วย Magnetic Stirrer 500 รอบต่่อนาทีี เป็็น

ช่่วงถาม-ตอบ

Q: งานวิิจััยชิ้้�นนี้้�มีีความแปลกใหม่่อย่่างไร

A: เป็็นรองพื้้�นชนิิดน้ำำ��ที่่�มีีการใช้้น้ำำ��มัันมะกอกเป็็น oil phase

บทสรุุปการเสนอผลงานวิิชาการ ผลงานที่่� 10

หััวข้้อเรื่่�อง	 : Formulation of Coenzyme Q10 Liquid Foundation With 

		    a Variations Virgin Coconut Oil as The Oil Phase 

ผู้้�นำำ�เสนอ	 : Dewi Juliana

เวลา		  : 15.55 – 16.10 น.

รหััส 		  : HST21157

สููตรรองพื้้�นที่่�ประกอบด้้วย Coenzyme Q10 และน้ำำ��มันัมะพร้้าวบริสิุทุธิ์์�เป็็นชั้้�นน้ำำ��มันั
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	 การผลิิตเคร่ื่�องสำำ�อางหากมีีการใช้้ส่ว่นประกอบอัันตรายอาจทำำ�ให้้เกิิดมะเร็็งได้้ 

เช่่น Hydroquinone ซึ่่�งจะทำำ�ให้้เกิิดมะเร็็งผิิวหนััง จึึ งมีีการศึึกษาวิิจััยเพื่่�อแก้้ปััญหานี้้� 

ผู้้�วิจิัยัได้เ้ลืือกน้ำำ��มันัลินิซีีดควบคู่่�กับั Coenzyme Q10 เพ่ื่�อผลิติรองพื้้�น Coenzyme Q10 

ถืือว่่าเป็็นสารที่่�ช่่วยป้้องกัันแดดและเพิ่่�มสารต่อต้้านอนุุมููลอิิสระในผิิวได้้ นอกจาก

นั้้�นยัังสามารถกู้้�คืืนผิิวที่่�ถููกอนุุมููลอิิสระทำำ�ลายไปได้้อีีกด้้วย ส่่วนผสมที่่�นำำ�มาใช้้ ได้้แก่่ 

ช่่วงถาม-ตอบ

Q: น้ำำ��มะพร้้าวบริิสุุทธิ์์�และน้ำำ��มะพร้้าวธรรมดามีีความแตกต่่างกัันอย่่างไร

A: น้ำำ��มะพร้้าวบริิสุุทธิ์์�นั้้�นดีีต่่อผิิวมากกว่่า

บทสรุุปการเสนอผลงานวิิชาการ ผลงานที่่� 11

หััวข้้อเรื่่�อง	 : Formulation of Coenzyme Q10 Liquid Foundation With 

		    a Variations Linseed Oil as The Oil Phase

ผู้้�นำำ�เสนอ	 : Thalia Marviani

เวลา		  : 16.10 – 16.25

รหััส 		  : HST21163

สููตรรองพื้้�นที่่�ประกอบด้้วย Coenzyme Q10 โดยมีีน้ำำ��มัันลิินซีีดเป็็นชั้้�นน้ำำ��มััน

เวลา 10 นาทีี แล้้วละลายน้ำำ��มัันมะพร้้าวใน Ethyl Alcohol อุุณหภููมิิ 70 องศาเซลเซีียส 

ในปริิมาณตามสามสููตรที่่�กล่่าวมา หลัังจากนั้้�นก็็เติิม Iron Oxide, กรดซิิตริิก แล้้วคน

ให้้เข้้ากััน เมื่่�อเตรีียมการเสร็็จสิ้้�นแล้้วให้้ทดสอบ Organoleptic test, pH test, ตรวจ

หาความหนืืด, การกระจายตััว, และความติิดทน ผลจาก Organileptic test พบว่่าทั้้�ง

สามสููตรพบว่่าในสููตร 3% มีีกลิ่่�นมะพร้้าวร่่วมกัับวานิิลลา แต่่ สููตร 7% มีีกลิ่่�นมะพร้้าว

เป็็นหลััก ในส่่วน pH test พบว่่าอยู่่�ที่่� 4.5-6.5 การทดสอบความหนืืดพบว่่าแปรผัันตรง

กัับอััตราส่่วนของน้ำำ��  ในส่่วนของการกระจายตััวที่่� 7 ซม. ยิ่่�งเข้้มข้้นมากจะยิ่่�งกระจาย

ได้้มาก มีีการทดสอบกัับผู้้�หญิิงอายุุ 18-30 ปีี พบว่่าความชื่่�นชอบโดยรวมอยู่่�ที่่� 87%, 

90%, และ 93.3% จึึงสรุุปได้้ว่่าสููตรที่่�มีีความเข้้มข้้นของน้ำำ��มัันมะพร้้าว 7% เป็็นที่่�ชื่่�น

ชอบสููงสุุด และจะมีีการศึึกษาวิิจััยเพื่่�อขยายผลต่่อไป
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น้ำำ��มัันลิิดซีีด 3%, 5% และ 7% การผลิิตรองพื้้�นเริ่่�มจากการนำำ� Coenzyme Q10 ใส่่ 

Magnetic Stirrer 500 รอบต่่อนาทีี แล้้วเติิม TiO2 แล้้วจึึงเติิมด้้วยน้ำำ��มัันลิินซีีดที่่�ความ

เข้้มข้้นต่่าง ๆ  หลัังจากส่่วนผสมเย็็นลงก็็เติิม Coenzyme Q10 และกลิ่่�นวานิิลลาเข้้าไป 

ผลจากการวิิจััยในสามสููตร เมื่่�อดููเนื้้�อสััมผััส กลิ่่�น และสีี พบว่่าสููตร 3% จะเป็็นกลิ่่�นวา

นิลิลามากกว่่า มีีสีีงาช้้าง สูตร 5% พบว่่ามีีความเข้้มข้้นมากขึ้้�น และสููตร 7% จะเข้้มข้้น

ที่่�สุุด เมื่่�อทดสอบความหนืืดพบว่่ายิ่่�งมีีน้ำำ��มัันเข้้มข้้นมากจะยิ่่�งมีีความหนืืดมากขึ้้�น 

สููตร  7% จึึงมีีความหนืืดสููงสุุด ในส่่วนของความกระจายนั้้�นพบว่่ายิ่่�งความหนืืดน้้อย

จะยิ่่�งกระจายได้้ดีี

ช่่วงถาม-ตอบ

Q: หากใช้้เคร่ื่�องสำำ�อางเป็็นประจำำ�อาจเป็็นพิิษต่่อร่่างกายได้้ มีีการพิจารณาในประเด็็นน้ี้�หรืือไม่่

A: มีีการใช้้ Emulsification Evaporation เพื่่�อให้้แน่่ใจว่่าไม่่มีีสารพิิษ

Q: มีีความท้้าทายหรืือความยากลำำ�บากใดในการผสมสารต่าง ๆ  เหล่า่น้ี้�เข้า้ด้้วยกัันหรืือไม่่

A: ไม่่พบปััญหาใดเป็็นพิิเศษในงานวิิจััยนี้้�

	 กรดแทนนิิกซึ่่�งใช้้ในสารผสมที่่�นำำ�มาใช้้กำำ�จััดเชื้้�อโรคนั้้�นมีีคุุณสมบััติิเฉพาะ 

ต้น้โป๊ย๊เซีียนถูกูใช้เ้ป็น็ไม้ป้ระดับัและหาได้ง้่า่ย เริ่่�มจากการเตรีียมยาฆ่า่เชื้้�อและจุลิุินทรีีย์์ 

E.coli และ Staphylococcus aureus ตั วอย่่างนั้้�นถููกเก็็บมาจากพื้้�นผิิวของห้้องครััว 

บทสรุุปการเสนอผลงานวิิชาการ ผลงานที่่� 12

หััวข้้อเรื่่�อง	 : Synergistic effect of Euphorbia Milii with Tannic Acid as 

		  a disinfectant against Escherichia coli and Staphylococcus aureus

ผู้้�นำำ�เสนอ	 : Bakhtawar Khair Muhammad Pirzada

เวลา		  : 16.25 – 16.40 น.

รหััส 		  : HST21162

ผลสััมฤทธิ์์�ของต้้นโป๊๊ยเซีียนต่่อกรดแทนนิิก ในการฆ่่าเชื้้�อ E.coli และ 

Staphylococcus aureus
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ช่่วงถาม-ตอบ

Q: หากใช้้สารแยกกััน จะมีีผลข้้างเคีียงหรืือไม่่ มีีความปลอดภััยหรืือไม่่

A: มีีการทดสอบแบบเดี่่�ยวและเปรีียบเทีียบกัับการทดลองแล้้วเช่่นกััน

Q: มีีการเปลี่่�ยนความเข้้มข้้นให้้หลากหลายหรืือไม่่

A: การทดลองใช้้ความเข้้มข้้นแบบเดีียวเท่่านั้้�น และจะศึึกษาความเข้้มข้้นที่่�แตกต่่าง

กัันในอนาคต

Q: อยากให้้อธิิบายวิิธีีการสกััดจากต้้นโป๊๊ยเซีียนว่่าทำำ�โดยวิิธีีใด

A: ใช้้ใบของต้้นโป๊๊ยเซีียน นำำ�มาล้้างด้้วยน้ำำ��กลั่่�นแล้้วสกััดด้้วยผ้้าออกมาเป็็นสารสกััด 

(สกััดด้้วยน้ำำ��)

	 ในงานวิิจััยได้้ทดลองในหลอดทดลองกัับแบคทีีเรีียแกรมลบเปรีียบเทีียบกัับ

แบคทีีเรีียแกรมบวก พิิจารณา Phytochemicals เปรีียบเทีียบกััน หากมีีการใช้้ยา 

Antibiotics มาก อาจไม่่สามารถต้้านแบคทีีเรีียได้้ (เกิิดการดื้้�อยา) จึึงมีีการทดสอบใช้้

ผลิิตภััณฑ์์ทางธรรมชาติเิพ่ื่�อรัับมืือกัับแบคทีีเรีียที่่�ดื้้�อยา Clarithromycin ซึ่่�งหลัังจากการ

บทสรุุปการเสนอผลงานวิิชาการ ผลงานที่่� 13

หััวข้้อเรื่่�อง	 : In-vitro antimicrobial activity of Lactuca sativa Leaves against 

		    Isolated Clarithromycin-resistant Superbugs

ผู้้�นำำ�เสนอ	 : Noor-un-Nisa Ghanghro

เวลา		  : 16.40 – 16.55 น.

รหััส		  : HST21164

ผลของผัักกาดหอมต่่อการต้้านแบคทีีเรีียที่่�ดื้้�อยา Clarithromycin

นำำ�แบคทีีเรีียมาบ่่มเป็็นเวลา 24 ชั่่ �วโมงเพ่ื่�อให้้เจริญเติิบโต แล้้วยับยั้้�งด้้วยสารสกััด

โป๊ย๊เซีียนในความเข้้มข้น้ที่่�ระบุไุว้เ้ป็็นเวลา 10, 30, 45, และ 90 นาทีี การวิิจัยัพบว่า่ฤทธิ์์�ใน

การต้้านจุุลชีีพของต้้นโป๊๊ยเซีียนนั้้�นให้้ผลที่่�ดีีมาก อััตราการเติิบโตของจุุลิินทรีีย์์ทั้้�งสอง

นั้้�นลดลงอย่า่งมีีนัยัสำำ�คัญั ต้น้โป๊ย๊เซีียนจึึงเหมาะจะเป็น็ยาฆ่า่เชื้้�อได้อ้ย่า่งดีีเมื่่�อใช้ง้าน

ร่่วมกัับกรดแทนนิิก
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ทดลองกัับพืืชหลายชนิิด ผู้้�วิิจััยได้้เลืือกผัักกาดหอมเนื่่�องจากมีีการใช้้อย่่างแพร่่หลาย

และมีีสารอาหารที่่�ดีี

	 เริ่่�มจากการสกััดผัักกาดหอมออกมาเพ่ื่�อทดสอบกัับแบคทีีเรีีย E.coli โดยใช้้ 

MIC กัับแบคทีีเรีีย ทดสอบกัับกลุ่่�ม Controlled Group เพื่่�อดููว่่าได้้ผลหรืือไม่่ ดููว่่าจะ

ได้้ค่่า MIC เท่่าใด ดูู UV-Visible Spectrophotometer ที่่� 600 nm ด้้วย การคััดกรอง

สารสกััดจากผัักกาดหอมเพ่ื่�อรัักษาโรคจาก E.coli นั้้�นใช้้ที่่�ความเข้้มข้น้ต่า่ง ๆ  พบว่่าค่่า 

MIC ดีีที่่�สุุดอยู่่�ที่่� 125/ml ในส่่วนการวิิจััยเชิิงปริิมาณ พบ Photochemicals ต่่าง ๆ เช่่น 

คาร์์โบไฮเดรต โปรตีีน ซึ่่�งจะพบว่่าส่่วนผสมต่่าง ๆ มีีผลต่่อความดื้้�อยาของแบคทีีเรีีย

มากน้้อยเพีียงใด Retention time อยู่่�ที่่� 368 ไมโครกรััม และ 800 ไมโครกรััมสำำ�หรัับ 

E.coli สารสกััดจากผัักกาดจึึงสามารถช่่วยต่่อต้้านแบคทีีเรีียได้้เป็็นอย่่างดีี

	 ในส่่วนของงานวิิจััยในอนาคตอาจพิิจารณายาตััวอื่่�น ๆ  และผัักต่่าง ๆ  กััน และ

สารต้้านจุุลชีีพอื่่�น ๆ จากผัักชนิิดอื่่�นเพิ่่�มเติิม

ช่่วงถาม-ตอบ

Q: สารสกัดัจากพืืชสามารถต่อ่ต้า้นแบคทีีเรีียที่่�ดื้้�อยาได้ ้คิดว่า่ผลในส่ว่นนี้้�เพีียงพอหรืือไม่่

A: การใช้้สารสกััดน้ำำ�� และสารสกััดแบบอื่่�น ๆ จะให้้ผลที่่�แตกต่่างกััน จึึงอาจพิิจารณา

ส่่วนประกอบอื่่�น ๆ ต่่อไปในอนาคต

Q: อะไรที่่�ทำำ�ให้้งานวิิจััยนี้้�แตกต่่างจากงานวิิจััยอื่่�น ๆ

A: หากเชื้้�อดื้้�อยา การใช้้ยาปฏิิชีีวนะอาจไม่่ได้้ผล จึึงเป็็นประโยชน์์ในการสกััดจากพืืช

เพื่่�อแก้้ไขปััญหาเหล่่านี้้�
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ภาพบรรยากาศการนำำ�เสนอผลงาน Academic presentation Session 2 

Presenter: 4638 - Isah Umar Usman

Presenter: HST21149 – Dewi Juliana

Presenter: HST21157 -Ulfiyatun Nafi’ah
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Presenter: HST21162 -Bakhtawar Khair Muhammad Pirzada

Presenter: HST21164 - Noor-un-Nisa Ghanghro

ภาพบรรยากาศการนำำ�เสนอผลงาน Academic presentation Session 2 
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วัันที่่� 15 ธัันวาคม 2564

หััวข้้อ	 :	 Oral Academic presentation Session 2

เวลา 	 :	 10.45-12.15 น.

ผู้้�ดำำ�เนิินรายการ :	 Setyowati Triastuti Utami, PhD. – Univeristas Gadjah

	 	 	 Mada, Indonesia

คณะกรรมการตััดสิินผลงาน 	   :     

	 1. Prof. Dr. Faridah Hj Hassan – Founder of iHalal Management and

	  Science (iHALALMAS), Universiti Teknologi MARA Shahalam, Malaysia 

	 2. Prof. Dr. Abdelaziz Bouras – College of Engineering, Qatar

	 3. Setyowati Triastuti Utami, PhD. – Univeristas Gadjah Mada, Indonesia

	 4. Dr. Pradorn Sureephong – Assistant Director of the Halal Science

	  Center, Chulalongkorn University, Thailand

ภาพบรรยากาศการชี้้�แจงการนำำ�เสนอ และแนะนำำ�คณะกรรมการตััดสิิน
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	 ในระหว่่างที่่�อิินโดนีีเซีียมีีการปิิดประเทศ ซึ่่�งมีีทั้้�งผลดีีและผลเสีีย รั ัฐบาลได้้มีี

นโยบายในเดืือนกรกฎาคม 2021 โดยจะมีีการคุ้้�มครองประชาชนและมีีการใช้้

งบประมาณมากมาย ในงานวิิจััยได้้มีีการศึึกษาถึึงค่่าใช้้จ่่ายด้้านอาหารในแต่่ละ

ครอบครััวในช่่วงล็็อกดาวน์์เพ่ื่�อให้้แน่่ใจว่่านโยบายมีีประสิิทธิิภาพและสามารถใช้้

ต่่อได้้ในอนาคตมีีการใช้้แบบสอบถามและนำำ�ผลมาวิิเคราะห์์เพ่ื่�อให้้ได้้ผลลััพธ์์จาก

โมเดลคณิิตศาสตร์์ ผลที่่�ได้้คืือมีีค่่าใช้้จ่่าย 219k รููเปีียห์์ต่่อวััน และหากเป็็นต่่างจัังหวััด

จะมีีค่่าใช้้จ่่ายที่่�ลดลงกว่่านี้้�

บทสรุุปการเสนอผลงานวิิชาการ ผลงานที่่� 14

หััวข้้อเรื่่�อง	 : Analysis of family food cost during lockdown based on Activity

		   Based Costing and food frequency Questionare

ผู้้�นำำ�เสนอ	 : Edi Supardi

เวลา		  : 10.00 – 10.15 น.

รหััส 		  : HST21155

การวิิเคราะห์์ค่่าใช้้จ่่ายของอาหารในช่่วงล็็อกดาวน์์ โดยมาจากแบบสอบถาม

ช่่วงถาม-ตอบ

Q: ค่่าใช้้จ่่ายด้้านอาหารในช่่วงโควิิด-19 นั้้�นสููงกว่่าช่่วงปกติิประมาณกี่่�เปอร์์เซ็็นต์์

A: ค่า่ใช้จ้่า่ยด้า้นอาหารในช่ว่งโควิิด-19 นั้้�นต่ำำ��กว่า่ในช่ว่งปกติ ิซึ่่�งในช่ว่งปกติมิีีค่าใช้จ้่า่ย

ประมาณ 350k รููเปีียห์์ และช่่วงโควิิดประมาณ 219k รููเปีียห์์ (ต่่างกัันประมาณ 60%)

Q: ปััจจััยใดส่่งผลต่่อค่่าอาหารในประเทศอิินโดนีีเซีีย

A: ในช่่วงโควิิด-19 ประชาชนมีีการปรัับตััวเพื่่�อรัับประทานอาหารอย่่างมีีประสิิทธิิภาพ

มากขึ้้�น

Q: มีีการเปรีียบเทีียบกัับงานอื่่�น ๆ หรืือไม่่ เช่่นการล็็อกดาวน์์ในประเทศอื่่�น

A: มีีการเปรีียบเทีียบกัับเยอรมัันและอัังกฤษ พบว่่าช่่วงโควิิด-19 มีีค่่าใช้้จ่่ายที่่�สููงกว่่า 

ซึ่่�งตรงกัันข้้ามกัับผลจากประเทศอิินโดนีีเซีีย
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	 ในเมืืองบัันดุุงมีีลูกชิ้้�นที่่�เป็็นอาหารขึ้้�นช่ื่�ออย่่างมาก โดยประกอบไปด้วยเนื้้�อวััว 

อาหารหลากหลายประเภทก็็ประกอบไปด้วยเนื้้�อวััวเช่่นกััน ทำำ�ให้้มีีการแปรรูปเนื้้�อวััว

มากมาย ราคาของวัวัก็ค่อ่นข้า้งแพงแต่ก่็ย็ังัเป็น็ที่่�ต้อ้งการของตลาดมากจึึงมีีผู้้�ที่่�ต้อ้งการ

เป็็นผู้้�ผลิิตเนื้้�อวััวมากมาย บ่อยครั้้�งมีีการปนเป้ื้�อนของเนื้้�อหมููในเนื้้�อวััวในอิินโดนีีเซีีย 

อาหารฮาลาลจำำ�เป็็นต้้องมีีส่วนประกอบ กระบวนการที่่�ถููกต้้อง และจำำ�เป็็นต้้องมีี

การตรวจสอบอย่่างเข้้มงวด ในโรงฆ่่าสััตว์์จะต้้องพิิจารณาสถานที่่� และกระบวนการ

เชืือดที่่�ควบคุุมอย่่างเข้้มงวดและมีีใบรัับรอง มีีความสะอาด ปลอดภััยตามมาตรฐาน

ฮาลาล วั ตถุุประสงค์์ของงานวิิจััยนี้้�คืือการศึึกษาสถานที่่�โรงฆ่่าสััตว์์ว่่ามีีสุุขอนามััย

มาตรฐานตามที่่�รััฐบาลกำำ�หนดไว้้หรืือไม่่

	 ขั้้�นแรกคืือการพิจารณาสถานที่่�ว่่ามีีการลงทะเบีียนเป็็นโรงฆ่่าสััตว์์ ได้้รัับรอง

จากรัฐับาลอิินโดนีีเซีียหรืือไม่่ ซึ่่�งได้้พิจิารณาหลายสถานที่่�ในเมืืองบัันดุุง และขอข้้อมููล

โดยจะประกอบไปด้้วยข้้อมููลพื้้�นฐานและข้้อมููลระดัับสููงข้ึ้�น นำำ�มาวิิเคราะห์์ พิิจารณา

ตามหลักัฮาลาลและหลักัเกณฑ์์ของรัฐับาล นอกจากนั้้�นยังัมีีการสอบถามความคิดิเห็น็

จากพนักงานในโรงฆ่า่สััตว์ด์้ว้ยเช่่นกััน ผลพบว่่าโรงฆ่า่สััตว์ส์องแห่่งใหญ่่ในเมืืองบัันดุงุ

นั้้�นได้้รัับการรัับรองว่่าเป็็นไปตามหลัักฮาลาลและหลัักเกณฑ์์ของรััฐบาล

บทสรุุปการเสนอผลงานวิิชาการ ผลงานที่่� 15

หััวข้้อเรื่่�อง	 : Feasibility Study Of Slaughterhouses As A Source Of Halal

		    Meat Processed Meat-Based Food In Bandung City 

ผู้้�นำำ�เสนอ	 : Neneng Windayani

เวลา		  : 10.15 – 10.30 น.

รหััส 		  : HST21165

การศึึกษาความเป็็นไปได้้ของโรงเชืือดที่่�ให้้เนื้้�อฮาลาล อาหารแปรรููปเนื้้�อสััตว์์

ในเมืืองบัันดุุง
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ช่่วงถาม-ตอบ

Q: ในขั้้�นตอนการรวบรวมข้้อมูลู Primary และ Secondary มีีความแตกต่่างกัันอย่่างไร

A: ข้ อมููล Primary คืื อการสังเกตการณ์์โดยตรงและสััมภาษณ์์จากพนักงานในโรง

ฆ่่าสััตว์์ ส่่วนข้้อมููล Secondary นั้้�นได้้นำำ�ข้้อมููลจากการสััมภาษณ์์มาปรัับปรุุงรวบรวม

อีีกครั้้�งหนึ่่�ง

	 ทุุกวัันนี้้�มืือถืือคืือวิิธีีหลัักในการสื่่�อสาร มีี การถ่่ายโอนไฟล์ได้้อย่่างง่่ายจึึงมีี

การละเมิิดข้้อมููลเกิิดข้ึ้�นอยู่่�บ่่อยครั้้�ง โดยเฉพาะในด้้านธนาคารและการเงิิน จึึ งต้้อง

ดำำ�เนินิการป้อ้งกันัข้้อมูลูให้ไ้ด้ม้ากที่่�สุดุ ในทางความปลอดภัยัคืือการ “เข้้ารหััส” ซึ่่�งจะ

ช่ว่ยยกระดับัความปลอดภัยัข้ึ้�นอีีกและแม้แ้ฮกเกอร์จ์ะเข้้าไปดูขู้อ้มูลูได้ ้แต่จ่ะไม่ส่ามารถ

นำำ�ข้อมููลไปใช้้ได้ ้มีีการนำำ�เทคนิคิ Agile มาใช้้ ซึ่่�งตรงไปตรงมาและได้้ผลอย่่างมาก และ

เกี่่�ยวข้องกัับการเรีียนรู้้�อย่่างต่่อเนื่่�องและปรัับตััวเข้้ากัับการเปลี่่�ยนแปลงได้้ นอกจาก

นั้้�นยัังมีีการเก็็บข้้อมููลแบบ non-probability sampling ซึ่่�งจะเลืือกกลุ่่�มเป้้าหมาย

แบบไม่่สุ่่�ม ผลที่่�ได้้จากการวิิเคราะห์์ข้้อคิิดเห็็นจากนัักศึึกษาวิิทยาศาสตร์์คอมพิิวเตอร์์ 

254 คน พบว่่าส่่วนมากมีีทััศนคติิที่่�ดีีต่่อแอปพลิิเคชัันนี้้�และมีีไว้้กัับตััวเพื่่�อปกป้้องไฟล์์

ต่่าง ๆ และควรมีีไว้้ในโทรศััพท์์ Android

บทสรุุปการเสนอผลงานวิิชาการ ผลงานที่่� 16

หััวข้้อเรื่่�อง	 : Android SMS and File Manager Encrypted Application Using

		   AES-Vigenere and AES/ECB/PKCS5/Padding a Hybrid 

		   Encryption Algorithm

ผู้้�นำำ�เสนอ	 : Celine Dianne Tamparong Montano

เวลา		  : 10.30 – 10.45 น.

รหััส 		  : 4748

Android SMS และ File Manager ที่่�เข้้ารหััสโดยใช้้ AES-Vigenere และ AES/

ECB/PKCS5/Padding สำำ�หรัับ Hybrid Encryption Algorithm
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ช่่วงถาม-ตอบ

Q: ได้้มีีการเปรีียบเทีียบกัับการเข้้ารหัสประเภทอ่ื่�น ๆ หรืือไม่่ หรืือใช้้กัับเพีียง File 

Manager เท่่านั้้�น

A: ได้้มีีการใช้้เทคนิิคการเข้้ารหััสต่่าง ๆ เช่่น AES

	 ในงานวิิจััยได้้มีีการปรัับใช้้แพลตฟอร์์ม HEPS ซึ่่�งสามารถปรัับเปลี่่�ยนเพ่ื่�อให้้

เหมาะสมกัับแต่่ละโรงเรีียนได้้ โดยวััตถุุประสงค์์ของงานวิิจััยนี้้�คืือการออกแบบเพ่ื่�อ

ให้้นัักเรีียน อาจารย์ หรืือผู้้�ใช้้รายบุุคคลสามารถเข้้าถึึงได้้จริิง และทดแทนการเรีียนรู้้�

แบบดั้้�งเดิิมโดยใช้้คอมพิิวเตอร์์ งานวิิจััยน้ี้�มุ่่�งเน้้นไปที่่�ประสิิทธิิภาพของ Web-based 

platform หรืือพอร์์ทััลสำำ�หรัับนัักเรีียน Grade 12 ภาคเรีียนที่่�สองในปีี 2020 และ 2021

	 กระบวนการในการวิิจััยมุ่่�งเน้้นไปที่่�การวิิเคราะห์์ตััวแปรต่่าง ๆ ด้้วยซอฟต์์แวร์์ 

ประมวลผลออกมาเป็็นผลลััพธ์ที่่�จะทำำ�ให้้ระบบเกิิดประสิิทธิิภาพสูงสุุดขั้้�นตอนการ

วิิจััยคืือการใช้้แบบสอบถาม (Questionnaire) เพ่ื่�อรวบรวมข้้อมููลตามมาตรฐาน ISO 

9126 ในการประเมิินคุุณภาพด้านซอฟต์์แวร์์ (SPI) และเทคนิิค 4GT เพื่่�อสร้้างกรอบ

ข้้อมููลอย่่างรวดเร็็ว มีี การใช้้ Web-based portal เป็็นข้้อมููลแบบ Diagram Flow 

ในส่่วนของฟัังก์์ชันั การใช้้งาน ความน่่าเช่ื่�อถืือ ประสิิทธิิภาพ และการบำำ�รุงุรัักษา ผลของ

การทดสอบจากค่่า 11 อย่่าง พบว่่าคุุณภาพของซอฟต์์แวร์์เป็็นที่่�ยอมรัับ (WM = 3.6)

บทสรุุปการเสนอผลงานวิิชาการ ผลงานที่่� 17

หััวข้้อเรื่่�อง	 : Web-Based Platform for Don Bosco High School – Senior 

		   High School – Technical Vocational Education Track in 

		   Adoption of Hybrid Learning

ผู้้�นำำ�เสนอ	 : Jinky Baguasan Tumasis

เวลา		  : 11.15 – 11.30 น.

รหััส 		  : HST21158

Web-Based Platform สำำ�หรับัโรงเรีียนมัธัยม Don Bosco เพ่ื่�อปรับัใช้้ในการเรีียน

แบบผสมผสาน
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ช่่วงถาม-ตอบ

Q: การสุ่่�มตััวอย่่างของผู้้�ทำำ�สอบถามมีีกลุ่่�มใดบ้้าง และรบกวนขยายความตััวเลขใน

ผลลััพธ์์เพิ่่�มเติิม

A: มีีการแบ่่งผู้้�ตอบคำำ�ถามเป็็นสองกลุ่่�ม ได้้แก่่กลุ่่�มนัักเรีียน ผู้้�ปกครอง และผู้้�ใช้้ระบบ

ไอทีี เมื่่�อรวมข้อ้มูลูทั้้�งหมดเข้า้ด้้วยกันั จัดัลำำ�ดับั และประเมินิแล้ว้ พบว่า่โรงเรีียนเอกชน

ชื่่�นชอบการอนุญุาตให้้ใช้เ้ทคโนโลยีีในการเรีียนรู้้� แต่ใ่นโรงเรีียนรััฐบาลยังัไม่่มีีกำำ�ลังมาก

พอในการเข้้าถึึงเทคโนโลยีี อย่า่งไรก็ต็ามเป็น็เรื่่�องโชคดีีสำำ�หรับัผู้้�วิิจัยัเน่ื่�องจากโรงเรีียน 

Don Bosco ให้้ความสนใจและสนัับสนุุนการใช้้เทคโนโลยีีเพื่่�อการเรีียนรู้้�เป็็นอย่่างดีี

	 โปรเจคนี้้�ที่่�ทำำ�ข้ึ้�นเพ่ื่�อเพิ่่�มความปลอดภััยทางเทคโนโลยีีโดยใช้้ Shadow IOT 

ซึ่่�งแตกต่่างจาก IOT ปกติิที่่� Shadow IOT จะมีีแอดมิินคอยตรวจสอบและอนุุญาต

การเข้้าถึึงข้้อมููล เพ่ื่�อไม่่ให้้มีีการขโมยข้้อมููลได้้ ไม่่ว่่าจะใน มืือถืือ คอมพิิวเตอร์์ หรืือ

อื่่�นๆ โดยวัตัถุปุระสงค์ค์ืือการใช้ ้JAVA Script ในการใช้ ้โดยข้อ้เสีียของระบบเก่า่ที่่�มีีอยู่่� 

ยังัมีีนโยบายที่่�ไม่ค่่อ่ยดีีเท่า่ที่่�ควร จึึงต้อ้งใช้ก้ารเข้า้รหัสัแบบ Blow-Fish ซึ่่�งเป็น็แบบใหม่่ 

ซึ่่�งจะใช้้ได้้กัับอุุปกรณ์์ต่่างๆ โดยจะมีีรููปแบบของระบบ Shadow IOT ที่่�แตกต่่างขึ้้�นอยู่่�

กัับอุุปกรณ์์ โดยจะมีีการส่งข้้อมููลและขออนุุญาตจากเน็็ตเวิิร์์ค ตัวอย่่างการใช้้ เช่่นมีี

การแฮคข้้อมููลในคาสิิโน ซึ่่�งก็็จะมีีระบบความปลอดภััย โดยมีี Blow –fish จะมีี 64 bit

บทสรุุปการเสนอผลงานวิิชาการ ผลงานที่่� 18

หััวข้้อเรื่่�อง	 : Enhancing the security of an organization from shadow IOT 

		   devices using Blow-fish encryption standard

ผู้้�นำำ�เสนอ	 : Senthilkumar Murugesa

เวลา		  : 11.30 – 11.45 น.

รหััส 		  : HSC21159

การเพิ่่�มความปลอดภััยให้้องค์์กรจากอุุปกรณ์์ Shadow IOT โดยใช้้มาตรฐาน

การเข้้ารหััสแบบ Blow-fish
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ช่่วงถาม-ตอบ

Q: หากมีีอุุปกรณ์์ใช้้งานไม่่ได้้ในระหว่่างเก็็บข้้อมููลจะมีีการจััดการอย่่างไร

A: มีีการคัดกรองข้้อมูลูก่่อนจะนำำ�ข้อ้มูลูต่่าง ๆ  มาใช้้ และจะพิิจารณาเพิ่่�มเติิมในงานอ่ื่�น ๆ

ต่่อไป

Q: Shadow IOT ต่่างจาก IOT ธรรมดาอย่่างไร

A: Shadow IOT จำำ�เป็็นต้้องมีี  IT Admin ในการจััดการการเข้้าถึึงข้้อมููลต่่าง ๆ ใน

มืือถืือหรืือแล็็บท็็อปขององค์์กรเพื่่�อป้้องกัันการแฮ็็ก

บทสรุุปการเสนอผลงานวิิชาการ ผลงานที่่� 19

หััวข้้อเรื่่�อง	 : Integrating of Voice Recognition Email Application System

		    for Visually Impaired Person using Linear Regression Algorithm

ผู้้�นำำ�เสนอ	 : Glenn Arwin Macalinao Bristol

เวลา	 :	 11.45 – 12.00 น.

รหััส	 :	 HST21161

โดย module ที่่ �นำำ�มาใช้้ก็็จะมีีการคอนเนคข้้อมููลอยู่่�ดังน้ี้� 1. Limited privacy   

2. Establishing database  3. Data confidentiality 4. Imprementing the blow-fish

5. Improveing security in the organization ส่ วนการเชื่่�อมต่่อข้้อมููลจะเรีียกว่่า 

Mongo DB ซึ่่�งเอาใช้้ในการทำำ�รายงานได้้โดยจะต้้องมีีการขออนุุญาตจาก It admin เพ่ื่�อ

ที่่�แอดมิินจะได้้ดููว่่าส่่วนไหนที่่�สามารถขอได้้ สรุุปก็็คืือ การเพิ่่�มความปลอดภััยในระบบ

เน็็ตเวิิร์์คคืือการใช้้ Blow-fish และ Mongo DB เข้้ามาช่่วยในระบบเน็็ตเวิิร์์ค 
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	 งานวิิจััยเป็็นการบูรณาการเพ่ื่�อผู้้�พิการทางสายตาโดยใช้้เสีียงเข้้ามาเป็็น

ส่่วนช่่วยในการเข้้าถึึงข้้อมููลต่่างๆ โดยใช้้อััลกอริิทึึมการถดถอยทางเส้้น ซึ่่�งในปััจจุุบััน

ผู้้�พิิการทางสายตาประสบปััญหาการเข้้าถึึงข้้อมููล สุุขภาพ เทคโนโลยีี การสื่่�อสาร และ

อื่่�นๆอีีกมากมาย โปรเจคนี้้�จึึงทำำ�ขึ้้�นมาเพื่่�อช่่วยเหลืือผู้้�พิิการโดยเฉพาะ มีี 5 หััวข้้อ อาทิิ

การช่่วยการเข้้าถึึงระบบคอมพิิวเตอร์์ ช่ ่วยการปรัับปรุุงแอพลิิเคชั่่�นที่่�ทัันสมััยใน

การโต้้ตอบระบบอีีเมลล์์ ใช้ ้APIs เพ่ื่�อนำำ�มาเช่ื่�อมต่อ่ Google serach ในการประมวลผล

 เป็็นการออกแบบในเชิิงพรรณณาซึ่่�งถููกใช้้โดยผู้้�พิิการทางสายตาซึ่่�งเป็็นสิ่่�งที่่�สำำ�คััญ

มากสำำ�หรัับผู้้�พิการทางสายตาที่่�จะต้้องใช้้หลัักการนี้้�   ซึ่่�งได้้มีีการสำำ�รวจการปกพร่อง

ผู้้�พิกิารทางสายตา ซึ่่�งพบเจอปััญหาต่่างๆอยู่่�มากมายและไม่่มีีความมั่่�นใจในตััวเอง ใน

ส่ว่นของการใช้้คอมพิิวเตอร์ผ์ู้้�พิการทางสายตาก็็ไม่่สามารถใช้้ได้้ เข้า้สัังคมไมได้้ การใช้้

เทคโนโลยีีนี้้�จึึงเป็็นการช่่วยได้้มาก มีีการใช้้ไดอะแกรม ซึ่่�งโปรแกรมจะเข้้าใช้้งานโดย

เริ่่�มจาก การลอกอิิน ลงทะเบีียนด้้วย PIN มีีการยืืนยัันรหััสโดยใช้้เสีียง หากการลง

ทะเบีียนไม่่ตอบรัับแปลว่่าไมใช่่ตััวจริิงที่่�ลงทะเบีียน โดยจะทำำ�การบัันทึึกเสีียงผ่่านทาง 

Headphone และจะมีีการบันทึึกเสีียงไปใน data based เป็็นการเก็็บข้้อมููลเพ่ื่�อใช้้

ยืืนยันัตัวัตน ซึ่่�งจะมีีลัญัลักัษณ์์และมีีหลักัการกดที่่�เป็น็จำำ�นวนที่่�แตกต่า่งกันัตามวิิธีีต่า่งๆ

ที่่�จะใช้้ โดยต้้นแบบของโปรแกรมนี้้� ตััวเริ่่�มต้้นคืือ V-tap Mail ในการสร้้างและส่่งอีีเมล

ล์์ โดยมีีการสำำ�รวจเม่ื่�อปีี 2020 ในร้้านนวด ขึ้้�นกัับระดัับอายุุเพ่ื่�อตอบแบบสอบถาม 

ผลคืือ ความถี่่�รวม 50  ที่่� 100 เปอร์เ์ซ็็นต์ ์โดยคนที่่�มีีประสิิทฺธฺิภิาพมากสุดุคืือ ผู้้�ชาย โดย

ผลสรุุปคืือ ส่่วนใหญ่่ผู้้�ชายมีีผลในการตอบสนอง   อยู่่�ในช่่วงอายุุ 32-41  ปีี ซึ่่�งจากการ

ทดลองจะเห็น็ได้อ้ย่า่งชัดัเจนว่า่ผู้้�พิการมีีการจดจำำ�เสีียงและใช้เ้สีียงในการตอบอีีเมลล์์

และติิดต่่อสื่่�อสารได้้ และเป็็นการสร้้างความมั่่�นใจ และการใช้้ชีีวิิตที่่�ง่่ายในการตอบโต้้

อีีเมลล์์ของผู้้�พิิการทาง

การบููรณาการระบบแอปพลิเิคชันัอีีเมลเพื่่�อจดจำำ�เสีียงสำำ�หรับัผู้้�พิกิารทางสายตา

โดยใช้้อััลกอริิทึึมการถดถอยเชิิงเส้้น
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ช่่วงถาม-ตอบ

Q: นอกจากในส่่วนนี้้� มีีโซลููชัันการสั่่�งงานด้้วยเสีียงอื่่�นหรืือไม่่

A: ในงานวิิจััยนี้้�เป็็นเพีียง Prototype หรืือเป็็นจุุดเริ่่�มต้้นเพื่่�อนำำ�ไปสู่่�งานอื่่�น ๆ ต่่อไป 

เช่่น การเพิ่่�มแถบค้้นหา

Q: หากใช้้องค์์ประกอบทางเทคโนโลยีีที่่�มีีอยู่่�แล้้ว เช่น่ Google Voice หรืือ Siri อาจเพิ่่�ม

ประสิิทธิิภาพขึ้้�นได้้เมื่่�อเปรีียบเทีียบกัับฟัังก์์ชัันของคุุณหรืือไม่่

A: มีี การศึึกษาในงานวิิจััยแล้้ว  และอาจมีีการควบรวมกัับฟัังก์์ชัันเหล่่านี้้�เพ่ื่�อให้้เกิิด

ประสิิทธิิภาพสููงขึ้้�นต่่อไป

Q: มีีการตรวจสอบความเที่่�ยงตรงในการใช้้งานหรืือไม่่

A: มีีการกำำ�หนดความเที่่�ยงตรงเป็็น 7 ระดัับในการจดจำำ�เสีียง อย่่างไรก็็ตาม ผลลััพธ์์

นั้้�นแตกต่่างกัันไปขึ้้�นอยู่่�กัับระดัับการมองเห็็นของแต่่ละบุุคคล

Q: นอกเหนืือจากการมองเห็น็แล้ว้ หากผู้้�ใช้ง้านไม่ส่ามารถพูดูได้ด้้ว้ย จะใช้แ้อปพลิเิคชันันี้้�

ได้้อย่่างไร

A: สามารถใช้้นิ้้�วกดเป็็นท่่าทางต่่าง ๆ เป็็นคำำ�สั่่�งได้้ เช่่น แตะสองครั้้�งเพื่่�อไปที่่� Inbox 

และจะมีีการศึึกษาฟัังก์์ชัันเพิ่่�มเติิมต่่อไปในอนาคต
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ภาพบรรยากาศการนำำ�เสนอผลงาน Academic presentation Session 3
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5.3 Awarding Session of Academic Presentation of IHSATEC 2021: 

14th HASIB

Academic presentation

1) รางวััล Best ORAL PRESENTATION DAY 1 (14th December 2021)

2) รางวััล Best ORAL PRESENTATION DAY 1 (14th December 2021)

ภาคเช้้า ได้้แก่่ Ms. Saveeyah Kahong 

จาก The Halal Science Center, Chulalongkorn University, Thailand

Research Title: Duplex droplet digital PCR assay for bovine and porcine 

quantification in gelatin capsules

ภาคบ่่าย ได้้แก่่ Ms. Thalia Marviani 

จาก Universitas Wahid Hasyim Semarang, Indonesia

Research Title: Formulation of Coenzyme Q10 Liquid Foundation with 

a Variations Linseed Oil as The Oil Phase
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The Session Chairs for DAY 1 of IHSATEC 2021: 14th HASIB

The Judging Committees for DAY 1 of IHSATEC 2021: 14th HASIB

	 • Dr. Sheryl H. Ramirez, RN, MAN, LPT, Ph. D. - Universidad de Manila,

	   Phillipines

	 • Dr. Oktoviano Gandhi - National University of Singapore

	 • Julenah binti AG NUDDIN, PhD. - Universiti Teknologi MARA, Malaysia

	 • Dr. Prameshwara Anggahegari - Institut Teknologi Bandung, Indonesia

	 • Prof. Dr. Nazimah Hamid - Auckland University of Technology, 

	    New Zealand

	 • Dr. Pakpum Somboon - Faculty of Engineering, Chulalongkorn 

	    University, Thailand

	 • Prof. Dr. Mosaad Attia Abdel-Wahhab - Department of Food Toxicology 

	    & Safety, National Research Center, Egypt
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The Session Chairs for DAY 2 of IHSATEC 2021: 14th HASIB

The Judging Committees for DAY 2 of IHSATEC 2021: 14th HASIB

	 • Setyowati Triastuti Utami, PhD. - Univeristas Gadjah Mada, Indonesia

	 • Prof. Dr. Faridah Hj Hassan - Founder of iHalal  Management  and

	    Science (iHALALMAS), Universiti Teknologi MARA Shahalam, Malaysia

	 • Prof. Dr. Abdelaziz Bouras - College of Engineering, Qatar

	 • Dr. Pradorn Sureephong - Assistant Director of the Halal Science

	    Center, Chulalongkorn University, Thailand

3) รางวััล Best ORAL PRESENTATION DAY 2 (15th December 2021)

ได้้แก่่ Mr. Edi Supardi

Research Title: Food Cost Analysis During Lockdown using Activity Based 

Costing and Food Frequency Questionare Methods
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4) รางวััล Best Poster Presentation 

5) รางวััล BEST PAPER

Poster presenter: Mr. Pitak Ardmare 

Poster Title: The development of a multi-dimensional reporting system for 

monitoring operations and the decision of the administrators. study case of 

Halal Science Center Chulalongkorn University, Pattani Office.

Paper Title: Simultaneous identification of four meat species (cattle, chicken, 

fish, and pig) using next generation sequencing (NGS)

Contributing Authors: Sunainee Mahama, Hasam Chebako, Sukrit Sirikwanpong,

Pornpimol Mahamad, Najwa Yanya Santiworakul, Acharee Suksuwan, 

Winai Dahlan, and Vanida Nopponpunth
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6) รางวััล Popular Vote - Poster Presentation

Poster Presenter: Miss Sunainee Mahama

Title: Simultaneous identification of four meat species (cattle, chicken, fish, and 

pig) using next generation sequencing (NGS)
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การประเมิินผล 

1. ผลการประเมิินความพึึงพอใจต่อการประชุุมวิิชาการนานาชาติิด้้านวิิทยาศาสตร์ ์

อุุตสาหกรรมและธุุรกิิจฮาลาล ครั้้�งที่่� 14   The 14th Halal Science, Industry and 

Business Virtual Conference (HASIB) ดัังนี้้� 

การคิิดคะแนนและเกณฑ์์ระดัับความพึึงพอใจ

ความพึึงพอใจ คิิดคะแนนและเกณฑ์์ระดัับความพึึงพอใจเป็็นดัังนี้้�

	 ระดัับความพึึงพอใจ น้้อยที่่�สุุด	 	 มีีค่่าคะแนน 1

	 ระดัับความพึึงพอใจ น้้อย	 	 มีีค่่าคะแนน 2

	 ระดัับความพึึงพอใจ ปานกลาง	 	 มีีค่่าคะแนน 3

	 ระดัับความพึึงพอใจ ดีี	 	 	 มีีค่่าคะแนน 4

	 ระดัับความพึึงพอใจ ดีีมาก	 	 มีีค่่าคะแนน 5

ค่่าคะแนนเฉลี่่�ยมีีเกณฑ์์ดัังนี้้�

	 คะแนนค่่าเฉลี่่�ย 1.00-1.50 หมายถึึง 	 ระดัับความพึึงพอใจ น้้อยที่่�สุุด

	 คะแนนค่่าเฉลี่่�ย 1.51-2.50 หมายถึึง 	 ระดัับความพึึงพอใจ น้้อย

	 คะแนนค่่าเฉลี่่�ย 2.51-3.50 หมายถึึง 	 ระดัับความพึึงพอใจ ปานกลาง

	 คะแนนค่่าเฉลี่่�ย 3.51-4.50 หมายถึึง 	 ระดัับความพึึงพอใจ ดีี

	 คะแนนค่่าเฉลี่่�ย 4.51-5.00  หมายถึึง 	 ระดัับความพึึงพอใจ ดีีมาก
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ช่่วงที่่� 1 หััวข้้อ Topic Session-1: Halal Plant-based innovative products and 

ingredients for cosmetic

Title 1 Exploring the emerging role of cyanobacteria in the development

of high-value nutraceutical and cosmeceutical products : 

Dr. Simab Kanwal 

Title 2 Seaweeds and Herbs as Potential Halal Materials for Promoting Health :

 Prof. Dr. Irwandi Jaswir

Title 3 Halal Product Development for Plant-Based Cosmetic : 

Prof.IR.Dr.Yus Aniza Yosuf
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ตารางที่่� 1 สรุุปค่่าเฉลี่่�ยความพึึงพอใจต่่อการสััมมนา HASIB Session-1: Halal 

Plant-based innovative products and ingredients for cosmetic ในงาน THAILAND 

HALAL ASSEMBLY 2021

หััวข้้อการประเมิิน ค่่าเฉลี่่�ย ระดับความพึงพอใจ

ความเหมาะสมของเนื้้�อหา 4.38 ดีี

ความสััมพัันธ์์ของเนื้้�อหาและเวลา 4.75 ดีีมาก

ความรู้้�ความเข้้าใจของผู้้�บรรยาย 4.38 ดีี

ความรู้้�ที่่�ได้้รัับหลัังจบเสวนา 4.50 ดีี

Title 1 Exploring the emerging role of 
cyanobacteria in the development of high-
value nutraceutical and cosmeceutical 
products: Dr. Simab Kanwal

4.50 ดีี

Title 2 Seaweeds and Herbs as Potential 
Halal Materials for Promoting Health:
 Prof. Dr. Irwandi Jaswir

4.63 ดีีมาก

Title 3 Halal Product Development for
 Plant-Based Cosmetic: 
Prof.IR.Dr.Yus Aniza Yosuf

4.63 ดีีมาก

จากตารางสรุุปค่า่เฉลี่่�ยความพึึงพอใจต่อการประชุมุสััมมนา HASIB ในหััวข้อเร่ื่�อง Halal 

Plant-based innovative products and ingredients for cosmetic ในงาน THAILAND 

HALAL ASSEMBLY 2021 ผู้้�เข้้าร่่วมประชุุมมีีความพึึงพอใจสููงสุุดอัันดัับแรก คืือความ

สััมพัันธ์์ของเนื้้�อหาและเวลา คิิดค่่าเฉลี่่�ยเป็็น 4.75 ซึ่่�งจััดอยู่่�ในระดัับดีีมาก รองลงมาคืือ 

การสััมมนาเรื่่�อง Seaweeds and Herbs as Potential Halal Materials for Promoting 

Health โดย Prof. Dr. Irwandi Jaswir และ Halal Product Development for Plant-Based

Cosmetic โดย Prof.IR.Dr.Yus Aniza Yosuf คิิดค่่าเฉลี่่�ยเป็็น 4.63 ซึ่่�งจััดอยู่่�ในระดัับ

ดีีมาก
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ช่่วงที่่� 2 หััวข้้อ Systematic monitoring in Halal production process

Title 1 Globalization and Fostering a true halal logistics and supply chain 

activity: What does it take? : 

Assoc. Prof. Dr. Nor Aida Binti Abdul Rahman

Title 2 Exploration of the selective binding property of the MIP-grafted paper 

for Cochineal dye :

 Dr.Acharee Suksuwan

Title 3 Creation of innovative monitoring tools to leverage a quality assurance 

system for halal food industries in Thailand : 

Dr. Anat Denyingyhot
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ตารางที่่� 2 สรุุปค่่าเฉลี่่�ยความพึึงพอใจต่่อการสััมมนา HASIB Session-2: Systematic 

monitoring in Halal production process ในงาน THAILAND HALAL ASSEMBLY 2021

หััวข้้อการประเมิิน ค่่าเฉลี่่�ย ระดัับความพึึงพอใจ

ความเหมาะสมของเนื้้�อหา 4.41 ดีี

ความสััมพัันธ์์ของเนื้้�อหาและเวลา 4.59 ดีีมาก

ความรู้้�ความเข้้าใจของผู้้�บรรยาย 4.24 ดีี

ความรู้้�ที่่�ได้้รัับหลัังจบเสวนา 4.29 ดีี

Title 1 Globalization and Fostering a true halal
logistics and supply chain activity: What 
does it take? : Assoc. Prof. Dr. Nor Aida Binti 
Abdul Rahman

4.47 ดีี

Title 2 Exploration of the selective binding 
property of the MIP-grafted paper for 
Cochineal dye : Dr.Acharee Suksuwan

4.53 ดีีมาก

Title 3 Creation of innovative monitoring 
tools to leverage a quality assurance 
system for halal food industries in Thailand 
: Dr. Anat Denyingyhot

4.71 ดีีมาก

จากตารางสรุุปค่าเฉลี่่�ยความพึึงพอใจต่อการประชุุมสััมมนา HASIB ในหััวข้อเร่ื่�อง 

Systematic monitoring in Halal production process ในงาน THAILAND HALAL 

ASSEMBLY 2021 ผู้้�เข้้าร่่วมประชุุมมีีความพึึงพอใจสููงสุุดอัันดัับแรก คืือ การสััมมนา

เรื่่�อง Creation of innovative monitoring tools to leverage a quality assurance 

system for halal food industries in Thailand โดย Dr. Anat Denyingyhot คิดค่า่เฉลี่่�ย

เป็็น 4.71 ซึ่่�งจััดอยู่่�ในระดัับดีีมาก รองลงมาคืือ ความสััมพัันธ์์ของเนื้้�อหาและเวลา และ

การสััมมนาเรื่่�อง Exploration of the selective binding property of the MIP-grafted 

paper for Cochineal dye โดย Dr. Acharee Suksuwan คิิดค่่าเฉลี่่�ยเป็็น 4.59 และ 

4.53 ตามลำำ�ดัับ ซึ่่�งจััดอยู่่�ในระดัับดีีมาก
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ช่่วงที่่� 3 หััวข้้อ Information Technology and Artificial Intelligence for Halal safety

Title 1 Internet of Thing and Artificial Intelligence : The Roadmap to Future : 

Dr. Ahmed A. Elngar

Title 2 Halal Humans and influence in an age of automation and robots : 

Prof. Dr. Jonathan A.J. Wilson 

Title 3 Digital transformation in Halal Economy : 

Assist. Prof. Dr. Pradorn Sureepong
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ตารางที่่� 3 สรุุปค่่าเฉลี่่�ยความพึึงพอใจต่่อการสััมมนา HASIB Session-3: Information 

Technology and Artificial Intelligence for Halal safety ในงาน THAILAND HALAL 

ASSEMBLY 2021

หััวข้้อการประเมิิน ค่่าเฉลี่่�ย ระดัับความพึึงพอใจ

ความเหมาะสมของเนื้้�อหา 4.60 ดีีมาก

ความสััมพัันธ์์ของเนื้้�อหาและเวลา 4.60 ดีีมาก

ความรู้้�ความเข้้าใจของผู้้�บรรยาย 4.60 ดีีมาก

ความรู้้�ที่่�ได้้รัับหลัังจบเสวนา 4.60 ดีีมาก

Title 1 Internet of Thing and Artificial Intelligence :
The Roadmap to Future : Dr. Ahmed A. Elngar

4.60 ดีีมาก

Title 2 Halal Humans and influence in an 
age of automation and robots : 
Prof. Dr. Jonathan A.J. Wilson

4.60 ดีีมาก

Title 3 Digital transformation in Halal Economy :
 Assist. Prof. Dr. Pradorn Sureepong

4.40 ดีี

จากตารางสรุุปค่่าเฉลี่่�ยความพึึงพอใจต่่อการประชุุมสััมมนา HASIB ในหััวข้้อเรื่่�อง 

Information Technology and Artificial Intelligence for Halal safety ในงาน THAILAND

HALAL ASSEMBLY 2021 ผู้้�เข้้าร่่วมประชุุมมีีความพึึงพอใจสููงสุุด คืือ ความเหมาะสม

ของเนื้้�อหา ความสััมพัันธ์์ของเนื้้�อหาและเวลา ความรู้้�ความเข้้าใจของผู้้�บรรยาย ความรู้้�

ที่่�ได้้รัับหลัังจบเสวนา การสััมมนาเรื่่�อง Internet of Thing and Artificial Intelligence 

: The Roadmap to Future โดย Dr. Ahmed A. Elngar และ การสััมมนาเรื่่�อง Halal 

Humans and influence in an age of automation and robots โดย Prof. Dr. Jonathan 

A.J. Wilson คิิดค่่าเฉลี่่�ยเป็็น 4.60 ซึ่่�งจััดอยู่่�ในระดัับดีีมาก 
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ตารางที่่� 4 สรุุปค่าเฉลี่่�ยความพึึงพอใจต่อการสัมมนา HASIB Session-4: Start up 

and Young Entrepreneurship for Future Thailand’s Economy ในงาน THAILAND 

HALAL ASSEMBLY 2021

หััวข้้อการประเมิิน ค่่าเฉลี่่�ย ระดัับความพึึงพอใจ

ความเหมาะสมของเนื้้�อหา 4.79 ดีีมาก

ความสััมพัันธ์์ของเนื้้�อหาและเวลา 4.71 ดีีมาก

ความรู้้�ความเข้้าใจของผู้้�บรรยาย 4.79 ดีีมาก

ความรู้้�ที่่�ได้้รัับหลัังจบเสวนา 4.57 ดีีมาก

วิิทยากรมีีความรู้้�ความเข้า้ใจในเนื้้�อหาที่่�บรรยาย 4.71 ดีีมาก

ภาษาและเทคนิิคในการสื่่�อสาร 4.57 ดีีมาก

การตอบคำำ�ถาม 4.57 ดีีมาก

ช่่วงที่่� 4 หััวข้้อ Start up and Young Entrepreneurship for Future Thailand’s Econ-

omy
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	 จากตารางสรุปุค่า่เฉลี่่�ยความพึึงพอใจต่อ่การประชุมุสััมมนา HASIB ในหัวัข้อ้

เรื่่�อง Start up and Young Entrepreneurship for Future Thailand’s Economy ใน

งาน THAILAND HALAL ASSEMBLY 2021 ผู้้�เข้้าร่่วมประชุมุมีีความพึึงพอใจสูงูสุุด คืือ 

ความเหมาะสมของเนื้้�อหา และความรู้้�ความเข้า้ใจของผู้้�บรรยาย  คิดิค่า่เฉลี่่�ยเป็น็ 4.79 

ซึ่่�งจััดอยู่่�ในระดัับดีีมาก รองลงมาคืือ ความสััมพัันธ์์ของเนื้้�อหาและเวลา และวิิทยากร

มีีความรู้้�ความเข้้าใจในเนื้้�อหาที่่�บรรยาย คิิดค่่าเฉลี่่�ยเป็็น 4.71 ซึ่่�งจััดอยู่่�ในระดัับดีีมาก 

เช่่นกััน

4.2 ข้้อคิิดเห็็นและเสนอแนะจากผู้้�ที่่�เข้้าร่่วมงาน

	 จากการทำำ�แบบสำำ�รวจประเมิินความพึึงพอใจของผู้้�ที่่�มาร่่วมงานการประชุุม

วิิชาการนานาชาติิด้้านวิิทยาศาสตร์์ อุ ุตสาหกรรมและธุุรกิิจฮาลาล ครั้้�งที่่�  14  

The 14th Halal Science, Industry and Business Virtual Conference (HASIB) 

ในงาน “THAILAND HALAL ASSEMBLY 2021” มีีข้้อคิิดเห็็นและข้้อเสนอแนะดัังนี้้�

ข้้อคิิดเห็็นและข้้อเสนอแนะ

	 Everything was informative.

	 บรรยายดีีมาก

	 Please continue this good event in the future

	 more webinar on these topics.

	 I suggest that halal cosmetics will be introduce globally because now 

a days most non-Muslim countries are looking for halal products for Muslim 

constituents.

	 Please begin on time, but overall is awesome. Thank You.

	 Excellent conference

	 All was best

	 Good presentation, for future maybe only 2 panels presentation with 

30 minutes.

	 We have to organize a halal logistics for every country that has much 

halal products.
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	 Please arrange some physical training for Halal Testing.

	 More Training

	 Thank you for inviting HDIP halal development institute of the Philippines.

	 Show 10 years statistics on the economic growth from Halal Industry 

will be appreciated.

	 MORE SUCH NEW INNOVATIONS PRODUCT TOPICS FOR FUTURE 

	 Could be better if audience can join q/a session directly 

	 Interesting topic and nice speaker

	 Good startup model 

	 I suggest that this exemplary assembly provide continue annually year

	 PLS IMPROVE ON TRANSMISSION BETWEEN SPEAKERS N MC AND 

ALSO SLIDES DISPLAYS.

หััวข้้อที่่�สนใจในปีีถััดไป

	 Perhaps explore on Halal Tourism

	 Halal Certification and it’s challenge

	 Updates on plant base ingredients.

	 How to open the global boarder for halal products so that any countries 

who considered halal business as good and strategic business can access 

our halal products.

	 Halal Tourism

	 Quality of Food System Management

	 Halal product from marine

	 Quality of Food Safety Management

	 Halal Education 

	 Quality of Food

	 Discussion Halal related to alcohol and fermentation 
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	 Expound halal tourism.

	 Physical Training on Halal Testing 

	 DNA TEST AND PORCINE IDENFICATION FROM OTHER ENZYME

	 Halal Industrial Valley

	 Cloud Computing for Management Business Halal Food

	 Halal accreditation of Chinese cakes and sweets industry. since Chinese 

food are mostly contaminated with lard.

	 Sharing Experiences from successful entrepreneurs

	 NEW MINDS, NEW INNOVATIONS, NEW NORMAL

	 Start up and Young Entrepreneurship for future Economy (Other country)

	 Startup model for plant-based food

	 Halal Tourism in Thailand

ปััญหา อุุปสรรค การแก้้ไข

ข้้อดีี
1. ออแกไนซ์์มีีความเป็็นมืืออาชีีพ แก้้ปััญหาเฉพาะหน้้าได้้ดีี

2. Production มีีความสมจริิง มีีความสวยงาม

ข้้อเสีีย

1. การ Claim Host ในลิ้้�งค์์ Zoom ไม่่ทำำ�ทัันทีี ส่่งผลให้้ผู้้�จััดงานเข้้าถึึง 

speaker ได้้ยาก

2. Q & A Chat box ไม่่สามารถส่่งคำำ�ถามได้้

3. ออแกไนซ์์ต้้องมีีผู้้�ที่่�ประสานกัับต่่างประเทศได้้ก่่อนงาน

4. ระบบ log in เข้้าประเมิินเป็็นภาษาไทย

5. ระบบ log in ยุ่่�งยากทำำ�ให้้ผู้้�เข้้าร่่วมงานไม่่สนใจร่่วมงาน
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ข้้อเสีีย

6. ออแกไนซ์ ์(อินิโด) ระบบการตั้้�งกรรมการประเมิินผลงานไม่ส่มเหตุสุมผล

7. ในระบบ zoom ห้้อง Speaker ของห้้อง Room II วัันที่่� 14 ธ.ค. 64 ไม่่มีี

การฉาย Scene หน้้า Live

8. เกิิดเสีียงแทรกหลุุดเข้้าขณะ Live บ่่อยครั้้�ง

9. ระบบเสีียงล่่ามไม่่ตรงตามภาษาในห้้อง

10. Internet ของ Speaker คุุณภาพต่ำำ�� ทำำ�ให้้เกิิดขััดข้้องขณะ Live

11. ยอดดููขณะ Live ไม่่แสดงตามเวลาจริิง

12. การเข้้าถึึง Live สด มีีความซัับซ้้อน เข้้าถึึงได้้ Live ได้้ยาก

13. Scene ห้้อง Room II ไม่่สอดคล้้องกัับงาน เกิิดจากการประสานงาน

ระหว่่าง ออแกไนซ์์และฝ่่ายเทคนิิค

14. มีีการนััดซ้้อมระบบกระชั้้�นชิิดเกิินไป ทำำ�ให้้แก้้ไขงานได้้ยาก

15. Speaker จากทาง RSF ติิดต่่อประสานงานยาก ทำำ�ให้้ได้้หััวข้้อล่่าช้้า 
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ฝ่่ายลงทะเบีียน 

1. การเข้้าร่่วมงานทางเว็็บไซต์์ 

	 ลิ้้�งค์์สำำ�หรัับใช้้ในการเข้้าร่่วมงาน 

	 : https://virtualthailandhalalassembly.com/

	 ยอดเข้้าชมเว็็บไซต์์ https://virtualthailandhalalassembly.com/ 

ทั้้�งหมด จำำ�นวน 24,346 คน

	 ผู้้�ลงทะเบีียนประกอบไปด้วย 53 ประเทศ ได้แ้ก่่ Algeria, Argentina, Australia,

Austria, Azerbaijan, Bangladesh, Brazil, Bosnia & Herzegovina, Cambodia, 

Canada, China, Egypt, France, Germany, Greece, Hong Kong, India, Indonesia,

Iran, Iraq, Ireland, Italy, Japan, Jordan, Kyrgyzstan, Malaysia, Morocco, 

Netherlands, New Zealand, Nigeria, Pakistan, Philippines, Poland, Qatar, 

Russia, Saudi Arabia, Singapore, Somalia, South Africa, South Korea, Spain, 

Sudan, Sweden, Taiwan, Thailand, Tunisia, Turkey, Uganda, United Arab Emirates,

United Kingdom, United States, Uzbekistan and Yemen

2. จำำ�นวนผู้้�ลงทะเบีียน (ยอดรวม Pre-register และ Register) 

	 จำำ�นวนผู้้�ลงทะเบีียนทั้้�งหมด 1,462 คน

	 ผู้้�ลงทะเบีียนประกอบไปด้วย 45 ปร ะเทศ  ได้้แก่่ Argentine Republic, 

Australia, Austria, Azerbaijan, Bangladesh, Bosnia And Herzegovina, Cambodia,

Canada, Deutschland, Egypt,  Germany, India, Indonesia, Iran, Iraq, Ireland, 

Japan, Kyrgyzstan, Libya, Malaysia, Morocco, Netherland, Oman, Pakistan, 

Palestine, Philippines, Poland, Qatar, Republic Of Korea, Russia, Saudi Arabia, 

Singapore, Somalia, Sudan, Taiwan, Thailand, Tunisia, Turkey, UAE, Uganda, 

United Arab Emirates, United Kingdom, United States, Uzbekistan and Yemen
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3. สถิิติิจำำ�นวนผู้้�เข้้าถึึงการถ่่ายทอด ( Live Streaming )

4. ภาพรวมจำำ�นวนผู้้�เข้้าชมเว็็บไซต์์

	 ระหว่่างวัันที่่� 11/12/2564 – 15/12/2564

Report  Live Streaming

วัันที่่� Room 1 Room 2

14/12/2021 453 142

15/12/2021 259 136

รวม 712 278
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5. จำำ�นวนผู้้�เข้้าชม โดยจำำ�แนกออกเป็็น 9 ประเภท ดัังนี้้�

	 5.1 ตามที่่�ตั้้�ง (ประเทศ)



133

	 5.2 จำำ�นวนผู้้�เข้้าชมจำำ�แนกตามที่่�ตั้้�ง (ทวีีป)

	 5.3 ตามประเภทอุุปกรณ์์
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	 5.4 เปรีียบเทีียบจำำ�นวนผู้้�เช้้าชมเว็็บไซต์์ ประเภท New Visitor และ 

	          Return Visitor (เข้้าชมซ้ำำ��)

	 5.5 ประเภทของ Web Browser
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	 5.6 ตามช่่วงอายุุและเพศ

	 5.7 ช่่องทางการเข้้าถึึงเว็็บไซต์์
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	 5.8 การเข้้าถึึงเว็็บไซต์์ผ่่าน Social Network
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	 5.9 หน้้าเว็็บที่่�มีีจำำ�นวนยอด Page View สููงสุุด 25 อัันดัับแรก
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6. เว็็ปไซด์์สำำ�หรัับการลงทะเบีียนและการเยี่่�ยมชม
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หน้้าต่่างสำำ�หรัับใช้้ในการลงทะเบีียน
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ฝ่่ายประชาสััมพัันธ์์ 

1. รููปแบบการทำำ�ประชาสััมพัันธ์์ โดยมีี 2 รููปแบบ ดัังนี้้� คืือ เว็็บไซส์์ และเพจเฟสบุ๊๊�ค

URL สำ�ำหรับเข้าชมหน้าหลักของเว็บไซต์ 
https://www.thailandhalalassembly.com/
news/ihsatec-2021-speaker



141

เว็็บเพจเฟสบุ๊๊�ค Thailand Halal Assembly 
URL สำำ�หรับัเข้า้ชมเพจ https://www.facebook.com/ThailandHalalAssembly
หรืือสแกนคิิวอาร์์โค้้ด

เว็็บเพจเฟสบุ๊๊�ค ศููนย์์วิิทยาศาสตร์์ฮาลาล จุุฬาลงกรณ์์มหาวิิทยาลััย:
The Halal Science Center CU 
URL สำำ�หรัับเข้้าชมเว็็บไซส์์ https://www.facebook.com/HSC.CU
หรืือสแกนคิิวอาร์์โค้้ด
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2. แบบโปสเตอร์์เพื่่�อใช้้สำำ�หรัับการประชาสััมพัันธ์์ ดัังแสดงในรููป
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ฝ่่ายการจััดการแสดงสิินค้้าในแพลตฟอร์์มออนไลน์์ 

Thailand International Halal Expo (TIHEX 2021)

1. การดำำ�เนิินการจััดแสดงสิินค้้า

	 ดำำ�เนิินการเตรีียมระบบบริิหารจััดการบนแพลตฟอร์์มออนไลน์์ให้้แล้้วเสร็็จ

ก่่อนวัันงาน มีีระยะเวลาที่่�เพีียงพอให้้ผู้้�จััดแสดงสิินค้้าสามารถเข้้าดำำ�เนิินงานกรอก

รายละเอีียดและข้้อมููลของบริิษััท รว มถึึงรายละเอีียดสิินค้้า บนแพลตฟอร์์มออนไลน์์ 

ตามระยะเวลามที่่�ผู้้�ให้้บริิการได้้กำำ�หนด โดยรายละเอีียดโครงสร้้างระบบการจััดแสดง

สิินค้้าในรููปแบบ Virtual ดัังต่่อไปนี้้�

	 1) รายละเอีียดหน้้าแรกของงาน บนแพลตฟอร์์มออนไลน์์

2. รายละเอีียดภาพรวมของ แพลตฟอร์์มออนไลน์์ที่่�ใช้้สำำ�หรัับการจััดแสดง

สิินค้้าในงาน Thailand Halal Assembly 2021
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	 2) รููปแบบหน้้าหลัักของงานบนเว็็ปไซด์์
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3. กำำ�หนดการ

	 การจััดงานแสดงสิินค้้าฮาลาล Thailand International Halal Expo (TIHEX) 

on Virtual EXPO ภายในงาน “Thailand Halal Assembly 2021” จะจััดขึ้้�นระหว่่าง

วัันที่่� 1 - 2 มิิถุุนายน 2564 รายละเอีียดการจััดงาน ดัังนี้้�

เวลา รายละเอีียดกิิจกรรม

30-31 พฤษภาคม 2564

10.00 – 22.00 น.
ผู้้�ประกอบเริ่่�มกรอกรายละเอีียดข้้อมููล บนแพลตฟอร์์ม

จััดแสดงสิินค้้าออนไลน์์

1  มิิถุุนายน 2564

08.00 – 17.00 น. ผู้้�ประกอบการเข้้าร่่วมจััดแสดงสิินค้้าในรููปแบบออนไลน์์

2  มิิถุุนายน 2564

08.00 – 17.00 น. ผู้้�ประกอบการเข้้าร่่วมจััดแสดงสิินค้้าในรููปแบบออนไลน์์
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ฐานข้้อมููลรายชื่่�อสถานประกอบการ ที่่�เข้้าร่่วมจััดแสดงสิินค้้า

ภายในงาน Thailand Halal Assembly 2021 ในรููปแบบ Virtual EXPO

1. กลุ่่�มอาหารและเครื่่�องดื่่�ม จำำ�นวน 34 ราย

ลำำ�ดับั
ชื่่�อสถาน

ประกอบการ
ที่่�อยู่่� รายชื่่�อ เบอร์์ติิดต่่อ Email ผลิิตภััณฑ์์

1 บจ.สหพันธ์
ฟู้ดส์

377 หมู่่�ที่่� 8 ต.บานา 
อ.เมืืองปััตตานีี 
จ.ปััตตานีี 94000

ทิพรัตน์ เลิศสุรวัฒน์ 0815411998 sahaphanfoods
@gmail.com

นวััตกรรมอาหารจาก
ปลาทููน่่าเพื่่�อพััฒนา
สมองเด็็ก และผู้้�สููงอายุุ 
ผู้้�ไม่่กิินสััตว์์ใหญ่่ โดย
ชาวประมงไทยด้้วย
สายพัันธ์์ Tonggol ซึ่่�ง
มีีงานวิิจััยรองรัับด้้าน
ความปลอดภััย (คน
แพ้้น้้อยสุุด สารตกค้้าง
ต่ำำ��สุุด) สููตรจากใต้้
หวััน อร่่อย สะดวก 
ปลอดภััย ทานได้้ทุุกที่่�
ทุุกเวลา

2 หจก. แม่่สอด 
จรรย์์สุุดา

68 หมู่่�ที่่� 10 ต.แม่่ปะ 
อ.แม่่สอด จ.ตาก

ร่่มฉััตร หมููนวล 0891331911 umbrella_gift
@hotmail.com

น้ำำ��พริิกกุ้้�งสููตรดั้้�งเดิิม

3 บริิษััท 
เอเวอร์์กลอรี่่� 
อิินเตอร์์เนชััน
แนล จำำ�กััด

5 ซอยอุุดมสุุข 34 
ถนนอุุดมสุุข 
แขวงบางนาเหนืือ
เขตบางนา 
กรุุงเทพมหานคร 
10260

อรดา 
เสนีีย์์ประกรณ์์ไกร

0617725466 orada.se@
evergloryinter.
com

แคทเธอรีีน ครีีมปิิดผม
ขาวธรรมชาติิ / 
แคทเธอรีีน แฮร์์โทนิิค / 
แคทเธอรีีน แฮร์์ มาสคาร่่า

4 มาตา ฟู้้�ดส์์ 35/4  หมู่่�7 
ต.สัันทราย อ.สารภีี 
จ.เชีียงใหม่่ 50140

ชิิตาพร ประทาน 0814696303 Chitaporn.hsc
@gmail.com

หนังัปองรสดั้้�งเดิมิ / 
หนังัปองรสต้้มยำำ�

5 บริิษััท วนิิดา 
ไทยฟู๊๊�ด 
จำำ�กััด

3378 ต.เมืืองใหม่่
อ. ราชสาส์์น 
จ.ฉะเชิิงเทรา 24120

หทััยกาญจน์์ 
ยููฮัันเงาะ

0863288372 meena_poko
@hotmail.com

แป้้งไก่่ทอดปรุุงสำำ�เร็็จ
ตราดีีนาน
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ลำำ�ดับั
ชื่่�อสถาน

ประกอบการ
ที่่�อยู่่� รายชื่่�อ เบอร์์ติิดต่่อ Email ผลิิตภััณฑ์์

6 บจก.อารย
โชคทรััพย์์

8/278 หมู่่�บ้้าน
ศุุภาลััยพาร์์ควิิลล์์ 
ประชาอุุทิิศ ซอย
ประชาอุุทิิศ 86 ถนน
ประชาอุุทิิศ แขวงทุ่่�ง
ครุุ เขตทุ่่�งครุุ กทม.

สรกฤตย์์  
เจริิญวิิวััฒนกุุล

0818351278 arayachocsub
@gmail.com

Royal Drink/ เครื่่�องดื่่�ม
โสมอเมริิกาสกััดเข้้ม
ข้้มผสมคอลลาเจน/ 
เครื่่�องดื่่�มโสมอเมริิกา
สกััดผงผสมคอลลาเจน 
/ เครื่่�องดื่่�มเห็็ดหลิินจืือ
สกััดเข้้มข้้นผสมคอล
ลาเจน/ เครื่่�องดื่่�มเห็็ด
หลิินจืือสกััดผงผสม
คอลลาเจน

7 โรงงานน้ำำ��
ทิิพย์์วุ้้�น
มะพร้้าว

9 ต.บางขัันหมาก 
อ.เมืือง จ.ลพบุุรีี 
15000

ปััทมวรรณ 
เรืืองปราชญ์์

0945569449 Marketingmt1
@xongdur.com

ธััญญาหารผสมงาดำำ� 
หวานน้้อย/สแน็็ค งาดำำ�
ผสมอัลัมอนด์์/

8 ซููพีีเรีีย 
ควอลิิตี๊๊� ฟู๊๊�ด

26 ซอย อ่่อนนุุช 59 
แยก 1 
แขวง ประเวศ 
เขต ประเวศ 
กรุุงเทพมหานคร 
10250

อริิศรา คุ้้�มราศรีี 0865598779 nittokai@
hotmail.com

ANGUS-
CHALOLAIT BEEF 
STRIPLOIN 200 G./ 
ANGUS-CHALOLAIT
BEEF TENDERLOIN
200 G./ ANGUS-
CHALOLAIT BEEF 
SHORT RIB 
BONELESS 100 G. 1
/  ANGUS BEEF 
BURGER 320 G / 
AUS BEEF KEBUB 
150 G./

9 บริิษััท จัันทร์์
พานิิชอิินเต
อร์์ฟู้้�ด จำำ�กััด

29/3 ต. สันทรายน้้อย
อ.สัันทรา จ.เชีียงใหม่่ 
50210

อาภาวฎีี เชื้้�อเจ็็ดตน 0877002233 apawadee
@gmail.com

ลููกชิิดอบแห้้ง รส
ธรรมชาติิ / ลููกชิิดอบ
แห้้งรสใบเตย/ ลููกชิิด
อบแห้้งรสกาแฟ/  
ลููกชิิดอบแห้้ง รสกลิ่่�น
กุุหลาบ
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ลำำ�ดับั
ชื่่�อสถาน

ประกอบการ
ที่่�อยู่่� รายชื่่�อ เบอร์์ติิดต่่อ Email ผลิิตภััณฑ์์

10 บริิษััท 
ซามีีร่่า ไรซ์์ 
จำำ�กััด

12 ซอย1 ถนนมณีี
นพรััตน์์ ต.ศรีีภููมิิ 
อ.เมืืองเชีียงใหม่่ 
จ.เชีียงใหม่่

อาจารีีย์์ อนุุรัักษ์์ 0653853992 zamera
jusminerice
@gmail.com

ข้้าวหอมมะลิิกล้้อง/
ข้้าวไรซ์์เบอรี่่�/
ข้้าวหอมมะลิิเเท้้100%
/the kings ข้้าวกล้้อง
ผสมข้้าวหอมมะลิิเเดง
เเละข้้าวไรซ์์เบอรี่่�/ข้้าว
หอมมะลิิเเดง

11 ห้้างหุ้้�นส่่วน
จำำ�กััด ฮาลาล 
ออลล์์

322 หมู่่�ที่่� 12 
ต.หนองไผ่่ 
อ.แก้้งคร้้อ จ.ชััยภููมิิ

อนุุสรณ์์ เรืืองจิินดา 0909400320 anusorn
@9poppop.
com

ข้้าวโพดคั่่�วไมโครเวฟ 
รสชีีส ตรา บราเธอร์์โจ/
ข้้าวโพดคั่่�วไมโครเวฟ 
รสซาวครีีม ตรา บรา
เธอร์์โจ /ข้้าวโพดคั่่�ว
ไมโครเวฟ รสคารา
เมล ตรา บราเธอร์์โจ/
ข้้าวโพดคั่่�วไมโครเวฟ 
รสสตอเบอรี่่� ตรา บรา
เธอร์์โจ/ข้้าวโพดคั่่�ว
ไมโครเวฟ รสเค็็ม ตรา 
บราเธอร์์โจ

12 บริิษััท 
ครััวดอยตุุง 
จำำ�กััด

157/67 ม.10 
ต.สุุเทพ อ.เมืือง 
จ.เชีียงใหม่่ 50200

ดนิิตา อรัันตธรรม 0918511641 kruadoitung
@gmail.com

บะหมี่่�ข้้าวซอยกึ่่�ง
สำำ�เร็จ็รูปู ผงหมักัเนื้้�อนุ่่�ม
ธรรมชาติิ

13 บริิษััท ซอง
เดอร์์ ไทยอ
อร์์กานิิค
ฟููด จำำ�กััด 
(สำำ�นัักงาน
ใหญ่่)

129 หมู่่�ที่่� 1 
ต.หนองโอ่่ง อ.อู่่�ทอง 
จ.สุุพรรณบุุรีี 72160

กาญจนา วีีสููงเนิิน 
(นัันท์์)

0894464044 salexongdur
@xongdur.com

1.เครื่่�องดื่่�มธััญญาหาร
สำำ�เร็็จรููป 
2.ขนมเพื่่�อสุุขภาพ 
3. โจ๊๊ก ซีีเรีียลอาหารเช้า้
4.อาหารออร์์แกนิิค 
สำำ�หรัับเด็็ก

14 บริิษััท 
พรทิิพย์์ 
พรีีเมี่่�ยม 
จำำ�กััด

108/1 ถ. 
เฉลิิมพระเกีียรติิ
รััชกาล ที่่� 9 ต.รััษฎา 
อ.เมืืองภููเก็็ต จ.ภููเก็็ต 
83000

รััชภร สรณคมน์์ 0962464615 kittyann17
@gmail.com

น้ำำ��พริิกกุ้้�งเสีียบ / 
ไตปลาแห้้ง / 
ปลาข้้าวสารกรอบ / 
กุ้้�งเสีียบอบกรอบ / 
เม็็ดมะม่่วงหิิมพานต์์
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ลำำ�ดับั
ชื่่�อสถาน

ประกอบการ
ที่่�อยู่่� รายชื่่�อ เบอร์์ติิดต่่อ Email ผลิิตภััณฑ์์

15 บริิษััท แอลไล
แอนซ์์ ฟู้้�ด 
เอ็็กซ์์เพิิร์์ท 
จำำ�กััด

42/6 หมู่่�ที่่� 4 
ต.บางกอบััว 
อ.พระประแดง 
จ.สมุุทรปราการ 
10130

ปุุณยพััฒน์์ 
สัันติิประเสริิฐ

0894951825 sales2@
afemunchroom
.com

Munch Room เห็็ด
นางฟ้้าภููฐานอบแห้้ง

16 บริิษััท 
แทพ เทรดดิ้้�ง 
จำำ�กััด

163/81 ซอย
พหลโยธิิน 32 
ถนนพหลโยธิิน 
แขวงลาดยาว 
เขตจตุุจัักร 
กรุุงเทพมหานคร 
10900

เจริิญพร 
เฟื่่�องฟููพงศ์์

0809094119 spize@tap.
co.th

น้ำำ��พริิกกุ้้�งกรอบ และ
ผงโรยข้้าวของญี่่�ปุ่่�น

17 บริษิัทั เอื้้�ออารีี 
ฟู้้�ด โปรดัักท์์ 
จำำ�กััด

27 ต.ท่่าจีีน 
อ.เมืืองสมุุทรสาคร 
จ.สมุุทรสาคร 74000

พุุทธิิดา วิิกสิิตพงศา 0881918678 auraree@
aurareefood.
com

กระเทีียมเจีียวปรุุงรส 
Pepperr-G

18 KPP FOODS 109/2 ม.2 
ต.รืือเสาะออก
อ.รืือเสาะ 
จ.นราธิิวาส 96150

รุุสมาฎีีย์์ ซารีี 0909285453 rotiish
@gmail.com

เเผ่่นโรตีีสำำ�เร็็จรููป 
ตราไอช์์ (โรตีีไอช์์)

19 บริิษััท 
ครููยุุ คอทเทจ 
จำำ�กััด

4/30 หมู่่� 5 
ต.ดอนตะโก อ.เมืือง 
จ.ราชบุุรีี 70000

นััฐติิกานต์์ เสริิมสุุข 0898321903 kruyucottage
@gmail.com

pop barley , 
มัันหวานทดกรอบ

20 วิิสหกิิจชุุมชน
ยี่่�ศิิริิไพศาล

73 หมู่่�ที่่� 12  ต.แม่ง่อน
อ.ฝาง จ.เชีียงใหม่่

วณิชิยา ทวีีสุขภัทรกุล 0831525938 Naragon72
@hotmail.com

บะหมี่่�เส้้นบุุก/ บะหมี่่�
เส้้นบุุกงาดำำ�/ บะหมี่่�
เส้้นบุุกไข่่/ บะหมี่่�เส้้น
บุุกแก้้วมัังกร / บะหมี่่�
เส้้นบุุกข้้าวไรย์์เบอรี่่�

21 กลุ่่�มข้้าว
เกรีียบปลา
แหลมโพธิ์์�

136 หมู่่�ที่่� 4 
ต.แหลมโพธิ์์� 
อ.ยะหริ่่�ง จ.ปััตตานีี

สารีีฮ๊๊ะ วาเฮง 0872962271 Sareehah2271
@gmail.com

ข้้าวเกรีียบปลาตาร
แหลมโพธิ์์�/ ข้้าวปลา
ทอด/ ข้้าวเกรีียบปลา /
ข้้าวเกรีียบกุ้้�ง / นํ้้�าจิ้้�ม
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ลำำ�ดับั
ชื่่�อสถาน

ประกอบการ
ที่่�อยู่่� รายชื่่�อ เบอร์์ติิดต่่อ Email ผลิิตภััณฑ์์

22 บริิษััท สยาม
ฟู๊๊�ดเทค จำำ�กััด

98 ซอยทวีี
วััฒนา19/1 
ถนนทวีีวััฒนา แขวง
ทวีีวััฒนา เขตทวีี
วััฒนา กทม. 10170

ธนพร รุ่่�งวิิริิยะวงศ์์ 0917742789 tanaporn.sft
@gmail.com , 
siamfoodtech
@gmail.com

โจ๊๊กไก่่ ฮาลาล 
เจ้้าแรก ที่่�คนนิิยมทาน
แพร่่หลาย มา 5 ปีี

23 บริิษััท 
ไอ แอม ฟิิช
เชอแมน 
จำำ�กััด

8 20/39 
ต.หนองปลาไหล 
อ.บางละมุุง จ.ชลบุุรีี 
20150

วิิภาวรรณ แซ่่ฉั่่�ว 0955528749 Wipawanka27
@gmail.com

ป๋๋ากรอบ 
ปลาแผ่่นปรุงุรสอบกรอบ

24 หจก. ตาลไท 
ฟู้้�ดส์์

89/1 หมู่่� 10 
ต.บางครก อ.สามพราน 
จ.นครปฐม 73210

ชาติิ วชิิรวิิทยากร 0931789915 mdnanov4
@gmail.com

น้ำำ��ตาลโตนด ตาลไท 
ขนาดบรรจุุ 500 กรััม

25 หจก.ทีีเอ็็มเอ
เทรดดิ้้�ง
ทรานสปอร์์ต

11 ม.2 ซ.สามสกุุล 
ต.ควนลังั อ.หาดใหญ่่ 
จ.สงขลา 90110

ณััชมีี จาหลง 0954348935 tradenattma
@gmail.com

เครื่่�องดื่่�มนมแพะ
ชนิิดผง บีีจีีมิิลค์์

26 MDC halal 319 อาคารจััตุุรััส
จามจุุรีี ชั้้�น 15, 
ถ.พญาไท 
เขตปทุุมวััน 
กทม. 10330

รวีีวรรณ อิิสมาแอล 
(ดารีียะห์์)

0984589449 yah280534
@gmail.com

นำำ�ผลไม้้เข้้มข้้น

27 บริิษััท 
เอสทููเคฟู้้�ดส์์ 
จำำ�กััด

111 ม.2 ต.หนองยาว
อ.เมืือง จ.สระบุุรีี 
18000

กาฟิิว มนััสนัันท์์ 0635353965 sales.s2kfoods
@gmail.com

ซอสผงปรุุงรสตรา
ใบบุุญ สููตรดั้้�งเดิิม

28 Skc(2019) 488 ถ.แสงชููโต 
ต.ท่่าเรืือ อ.ท่่ามะกา 
จ.กาญจนบุุรีี

วารุุณีี สกุุลชาห์์ 0958957892 hareema.hama
@hotmail.com

โรตีีบาบา โรตีีกึ่่�ง
สำำ�เร็็จรููปแช่่แข็็ง / เนื้้�อ
เส้้นแดดเดีียว บาบา

29 อ๊๊อดกรีีนฟิิช 7/315 ต.บางรัักพััฒนา
 อ.บางบััวทอง 
จ.นนทบุุรีี

นพดล แก้้วช่่วงศรีี 0897693823 aoddgreenfish
@gmail.com

ปลาทูู/ อิินทรีีเค็็มอบ
โอโซน

30 บริษิัทั เทรดดิ้้�ง
เอพลััส จำำ�กััด

88/8 หมู่่� 4 ต.บ้้านนา 
อ.แกลง จ.ระยอง 
21110

ภููริิตา 
อััคฆกาญจนสุุภา 
(พี่่�อุ๊๊�)

0863289482 tradingaplus.co
@gmail.com

รัังนกสำำ�เร็็จรููป
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ลำำ�ดับั
ชื่่�อสถาน

ประกอบการ
ที่่�อยู่่� รายชื่่�อ เบอร์์ติิดต่่อ Email ผลิิตภััณฑ์์

31 บริษิัทั โคโค่น่ัทั
การ์์เด้้น 
คอสเมติิกส์์ 
จำำ�กััด

89/121 
หมู่่�บ้้านวราภิิรมย์์ 
หมู่่� 8 ต.ลาดสวาย
อ.ลำำ�ลููกกา 
จ.ปทุุมธานีี  12150

นายอานััติิ จัักรแก้้ว 0891294379 arnat1998
@hotmail.com

น้ำำ��มัันมะพร้้าวสกััดเย็็น
ออร์์แกนิิค จากชุุมชน
ใน อ.ทัับสะแก
จ.ประจวบคีีรีีขัันธ์์  
“ทับัสะแก” เป็็นแหล่่ง
ปลููกมะพร้้าวที่่�ดีีและ
มีีคุุณภาพที่่�ดีีที่่�สุุด
แห่่งหนึ่่�งของ
ประเทศไทย
เนื่่�องจากมะพร้้าวลููก
ใหญ่่ มีีจุุดเด่่นที่่�
ความมันัและความหวาน
ของเนื้้�อมะพร้้าว ทำำ�ให้้
ทานง่่าย และผลิิตจาก
โรงงานที่่�ได้้มาตรฐาน 
GMP, HACCP 
และ HALAL
ชาวมุสุลิมิรัับประทานได้้

32 บริิษััท ภััทร
ภร โฮมเมด 
จำำ�กััด

99/466 ซ.สุุขาภิิบาล 
2 ซอย 25 แขวง
ดอกไม้้ เขตประเวศ 
กทม. 10250

มหพัันธุ์์� ศุุภศรีี 0818312060 msuppasri
@gmail.com

เม็็ดมะม่่วงหิิมพานต์์ 
คาราเมล งาขาว, 
เม็็ดมะม่่วงหิิมพานต์์ 
คาราเมล งาดำำ�, 
เม็็ดมะม่่วงหิิมพานต์์ 
คาราเมล มะพร้้าว

33 บริิษััท 
ไอ เบฟ 
(ประเทศไทย) 
จำำ�กััด

29/12 หมู่่� 3 
แขวงหนองจอก 
เขตหนองจอก 
กรุุงเทพฯ 10530

จิิรัันยา แสนสุุข 0851489761 Jiranya.ibev
@gmail.com

I Bev Original 100% ,
น้ำำ��อิินทผลััมไอเบฟ
ออริิจิินััล100% I Bev 
Sparkling soda, 
น้ำำ��อิินทผลััมโซดา
I Bev Honey Lemon 
Date, น้ำ ำ��อิินทผลััมน้ำำ��
ผึ้้�งมะนาวI Bev Albadi ,
อิินทผลััมอััลบาดีีI Bev 
Raisin, ลููกเกดสามสีี
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ลำำ�ดับั
ชื่่�อสถาน

ประกอบการ
ที่่�อยู่่� รายชื่่�อ เบอร์์ติิดต่่อ Email ผลิิตภััณฑ์์

34 บริิษััท โกลบ 
แพล จำำ�กััด

105 ถนนพุุทธบููชา
แขวงบางมด 
เขตจอมทอง 
กทม 10150

ดลฤทััย 
วููอิินทรานนท์์

0897815533 jenny.wooin
@gmail.com

ผลิิตจากถั่่�วลิิสงที่่�มีี
คุุณภาพ คั่่�วและอบ
กรอบกัับเครื่่�องเทศ
สมุุนไพรและพริิกจน
หอมกรอบ รสชาติิ
กลมกล่่อม

ลำำ�ดับั
ชื่่�อสถาน

ประกอบการ
ที่่�อยู่่� รายชื่่�อ เบอร์์ติิดต่่อ Email ผลิิตภััณฑ์์

1 บริษิัทั สกินิเทค
อิินเตอร์์โปร
ดัักส์์ จำำ�กััด

603 24 ลาดพร้้าว 
87แยก21 
แขวงคลองเจ้้าคุณุสิงิห์์
เขตวัังทองหลาง 
กทม. 10310

วิิยะดา เดชพลมตร 0816439120 vdatponmart
@gmail.com

Cleansing Power 
Charcoal

2 บริิษััท โมเน่่ 
มาร์์เก็็ตติ้้�ง 
(ไทยแลนด์์) 
จำำ�กััด

9/59 หมู่่�บ้านเอื้้�ออาทร
(หนองหาร) หมู่่�ที่่� 1 
ต.หนองหาร อ.สัันทรา
จ.เชีียงใหม่่ 50210

อรอำำ�ไพ โอศิิริิ 0819359991 Onampaio
@hotmail.com

สบู่่�หินิแร่่ว่า่นหางจระเข้/้
ว่่านนางคำำ�

3 GAMAT 
BY SOFIA 
น้ำำ��มันักาหมาด
ปลิิงทะเล
โซเฟีีย

275 ม.1 ต.ปููยูู 
อ.เมืือง จ.สตููล 
91140

ดารีีย๊๊ะ หมานสััน 0843052279 dareeyama
rnsan
@gmail.com

น้ำำ��มันักาหมาดปลิงทะเล/
ยาหม่่องปลิิงทะเล

4 บริิษััท 
โว อิินโนเวชั่่�น 
จำำ�กััด

เลขที่่� 87 ซ. 2 
ต.บางกร่่าง อ.เมืือง 
จ.นนทบุุรีี 11000

ชวิิดา จิิรรััตน์์เดชา 0845914261 info@skinsoftt.
com

เจลและสเปรย์์กัันยุุง
และสููตรนาโน/โลชั่่�น
และสเปรย์์กัันยุุงสููตร
สมุุนไพรธรรมชาติิ

5 บริิษััท แอน
จิิโอ นาโน 
ออร์์แกนิิค 
จำำ�กััด

338 ซอยวงศาโรจน์์
ซ. บางแค 14 
เขตบางแค 
กทม.10160

สุุวิิภา 
เสริิมบุุญสร้้าง

0816826918 angionano
@gmail.com

Tonner และ 
essencial oil

2. กลุ่่�มเครื่่�องสำำ�อาง จำำ�นวน 13 ราย
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ลำำ�ดับั
ชื่่�อสถาน

ประกอบการ
ที่่�อยู่่� รายชื่่�อ เบอร์์ติิดต่่อ Email ผลิิตภััณฑ์์

6 PRANN 
ภรัันอ์์

299 ถ. เจริิญนคร 
แขวงคลองต้้นไทร 
เขตคลองสาน 
กทม. 10600

อนามิิกา 
พิิภััชอนัันต์์

0877252329 ana.pipatch
@live.com

ภรัันอ์์ เซริิซิิน แอนด์์ 
ฮัันนี่่� สครัับ

7 ASMA 
Skincare

เทศบาลนครภููเก็็ต, 
จัังหวััดภููเก็็ต 83000

วาสนา แป๊๊ะสมััน 0966341102 asma.skincare
@gmail.com

ASMA Aole Centella 
Moisture Cream 
Natural Extract

8 บริิษััท สยาม 
เนเชอรััล 
โปรดัักซ์์ 
จำำ�กััด

319/50 
ถนนวิิภาวดีีรัังสิิต 
แขวงสามแสนใน
เขตพญาไท 
กรุุงเทพฯ. 10400

กัันต์์ธีีภพ กุุนะดอย 0626641519 sales.
naturerich
@gmail.com

สโนว์์เกิิร์์ล สควาเลน 
แอนด์์ แพลงก์์ตอน 
บููสเตอร์์ (ขนาด 8 
มล./50 มล.) / สโนว์์
เกิิร์์ล แมทท์์ คููชั่่�น ทูู 
พาวเดอร์์ (ขนาด 9 
กรััม/30 กรััม) / สโนว์์
เกิิร์์ล สควาเลน เซรั่่�ม 
ครีีม (ขนาด 10 กรััม/
100กรััม) / สโนว์์เกิิร์์ล 
วอเตอร์์เมลอน ดีีดีี 
คููชั่่�น (ขนาด 9 กรััม) / 
สโนว์์เกิิร์์ล อโล แอนด์์ 
สเนล บููสเตอร์์ (ขนาด 
60 กรััม)

9 บริิษััท ไทย
คณาอิินเตอร์์
ฟู้้�ดส์์จำำ�กััด

90 หมู่่�ที่่� 5 ต. หลักัสาม
อ.บ้้านแพ้้ว 
จ.สมุุทรสาคร 74120

พสธร โสดาวงษ์์ 
(แอน)

0923918118 tiffood18
@gmail.com

น้ำำ��มัันมะพร้้าวสกััด
เย็็นตราโคโค่่วััน/น้ำำ��มััน
มะพร้้าวปรุุงอาหารตรา
โคโค่่วััน/โคโค่่วัันน้ำำ��มััน
มะพร้้าวแบบแคปซููล

10 ห้้างหุ้้�นส่่วน
จำำ�กััด 
สหวััฒนา 
อิิมปอร์์ต 
เอ็็กซปอร์์ต

65/8 ถ.อรุุณอััมริินทร์์ 
แขวงอรุุณอมริินทร์์ 
เขตบางกอกน้้อย 
กทม.10700

ทวีี วงศ์์รััตนาสถิิตย์์ 0815828807 sahawattana
@yahoo.com

OMIN Renewing 
Cleanser Extra-Mild
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ลำำ�ดับั
ชื่่�อสถาน

ประกอบการ
ที่่�อยู่่� รายชื่่�อ เบอร์์ติิดต่่อ Email ผลิิตภััณฑ์์

11 บริษิัทั 
ซุปุสตาร์์ 
จำำ�กัด

26 ซอย อ่่อนนุุช 59 
แยก 1 ประเวศ เขต
ประเวศ กทม.10250

บุุญยงค์์ศัักดิ์์� 
ตรวจมรรคา

0894464044 nittokai
@hotmail.com

ALOE VERA CREAM
อโลเวร่่าครีีม / ALOE 
VERA GEL/ ARBUTIN
WHITENING CREAM
อาร์บู์ูตินิ ไวท์เทนนิ่่�ง ครีีม
 / ANTI-AGING CREAM
ครีีมชะลอวััย /JELLY 
ROSE SERUM เจลลี่่� 
โรส เซรั่่�ม

12 บริิษััท จิิน
เจอร์์ ฟาร์์ม 
แฟคเตอรี่่� 
จำำ�กััด

61/4 หมู่่�ที่่� 12 
ต.ท่่าวัังตาล อ.สารภีี 
จ.เชีียงใหม่่

ณััชชาภััทร 
ณ ลำำ�พููน

0816038870 gingerfarmcm
@gmail.com

ชาขิิงออร์์แกนิิค / 
กุุหลาบบดผง / 
ชาสมุุนไพรออร์์แกนิิค 
ต้้านอนุุมููลอิิสระ 

13 บริิษััท จิ้้�มลิ้้�ม 
พริ้้�มเพรา 
จำำ�กััด

99/19 หมู่่�ที่่� 3 ต.ไทร
ม้้า อ.เมืืองนนทบุุรีี 
จ.นนทบุุรีี

ณััฐสิิมา เอ็็มเอ็็ม 0620138525 nutsimanew
@gmail.com

ครอสเมติคิ 5 แบบ 
ครีีมกันัแดด ครีีมบำำ�รุง
ผิวิ,ครีีมรองพื้้�น ครีีมทา
ใต้้ดวงตา

ลำำ�ดับั
ชื่่�อสถาน

ประกอบการ
ที่่�อยู่่� รายชื่่�อ เบอร์์ติิดต่่อ Email ผลิิตภััณฑ์์

1 Tadika shop 6/13 ม.2 
ต. โกตาบารูู 
อ. รามััน จ.ยะลา

อัับดุุลเลาะ   เจ๊๊ะสุุ 0986972580 tanfaton
@gmail.com

หนัังสืือตาดีีการช้้น 1-5 
9 กลุ่่�มสาระ

2 วิิสาหกิิจ
ชุุมชนกลุ่่�ม
ผ้้ามััดย้้อม
ชิิโบริิสีี
ธรรมชาติิ
แม่่อิิง

142 Moo 2 Baan 
Mae Ing Luang, 
Mae Ing Subdistrict,
Phugamyao District,
เทศบาลเมืืองพะเยา
 56000

เอกริินทร์์ 
ลััทธศัักย์์ศิิริิ

0649965398 ekkarinl
@gmail.com

กระเป๋๋าผ้้ามััดย้้อมชิิโบ
ริิสีีธรรมชาติิ/กระเป๋๋า
ถืือทรงปิิรามิิด/ผ้้ามััด
ย้้อมชิิโบริิธรรมชาติิ/
หมวก Tulip Brimmed 
Hat ย้้อมสีีธรรมชาติิ/
หมวก BUCKET 
BRIMMED HAT ย้้อม
สีีธรรมชาติิ

3. กลุ่่�มผลิิตภััณฑ์์อื่่�นๆ  จำำ�นวน 2 ราย
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ฝ่่ายประเมิินผล

1. รููปแบบการดำำ�เนิินงาน 

	 1.1 ช่่วงเตรีียมการ

	 ประชุุมเตรีียมงานและแบ่่งหน้้าที่่�ตามขอบเขตงานของฝ่่ายที่่�ได้้รัับมอบหมาย

	 ออกแบบรููปแบบวิิธีีการทำำ�แบบประเมิินและคิิดวิิเคราะห์์คำำ�ถามที่่�จะใช้้ใน

	 การประเมิินในแต่่ส่่วนงาน ทั้้�งการประเมิินภาพรวมของงาน การประเมิินห้้อง		

	 ประชุุมสััมมนา

	 หาแนวทางในการประชาสััมพัันธ์์ให้้ผู้้�เข้้าร่่วมงานเกิิดความสนใจในการทำำ�

	 แบบประเมิิน

	 ดำำ�เนิินการส่่งแบบฟอร์์มการประเมิินทั้้�งหมดให้้กัับทีีมออแกไนเซอร์์ เพ่ื่�อ

	 อััพโหลดลงระบบ

	 ตรวจทานความถููกต้อ้งของแบบประเมินิเมื่่�ออัปัโหลดลงระบบแล้ว้ ตามตาราง

	 กำำ�หนดการของงาน THAILAND HALAL ASSEMBLY 2021

	 1.2 วงดำำ�เนิินงาน

	 ตรวจทานความถููกต้อ้งของแบบประเมินิเมื่่�อเริ่่�ม session ตามตารางกำำ�หนดการ

	 ของงาน THAILAND HALAL ASSEMBLY 2021

	 บริหิารจัดัการจุดุประเมินิความพึึงพอใจในงาน THAILAND HALAL ASSEMBLY

 	 2021 ซึ่่�งหัวัข้อ้การประเมินิความพึึงพอใจ ที่่�ผู้้�เข้า้ร่่วมต้้องประเมินิมีี 2 ส่ว่น ดังัน้ี้� 

ส่่วนที่่� 1

ข้้อมููลทั่่�วไป/General Information	

	 1) Sex / เพศ 

	 2) Age / อายุุ 

ส่่วนที่่� 2

Complacency / ความพึึงพอใจ

	 1) รููปแบบการจััดงาน / Conference content

	 2) ระบบการลงทะเบีียนเข้้าร่่วมงาน / Registration system

	 3) วัันและเวลาในการจััดงาน / Date and time of the event
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	 4) การประชาสััมพัันธ์์การจััดงาน / Public relations of the event

	 5) ความสะดวกในการเข้้าร่่วมงาน / Access and convenience

	  to the event

	 6) ความพึึงพอใจต่อภาพรวมการจััดงาน / Overall satisfaction

 	 with the event	

ส่่วนที่่�1

General Information / ข้้อมููลทั่่�วไป

	 1) First name / ชื่่�อ

	 2) Last name / นามสกุุล

	 3) E-mail

	 4) Sex / เพศ              

	 5) Organization / องค์์กร

	 6) From which channel did you know this event / ท่านทราบ

 	 การจััดกิิจกรรมจากช่่องทางใด

	 	 Radio / วิิทยุุ	 	

	 	 Television / โทรทััศน์์    

	 	 Bill boards / ป้้ายประชาสััมพัันธ์์  	 	             

	 	 Internet / อิินเตอร์์เน็็ต  

	 	 Others / อื่่�นๆ............................

	 บริิหารจััดการการประเมิินห้้องประชุุมที่่�เป็็นห้้องประชุุม CB โดยผู้้�เข้้าร่่วมจะ

	 ได้้รัับเกีียรติิบััตรหลัังจากการประเมิิน ซึ่่�งจะมีีการจััดส่่งเกีียรติิบััตรทางอีีเมลล์์

	 ที่่�ผู้้�เข้้าร่่วมส่่งใบประเมิินโดยผู้้�เข้้าร่่วมต้้องประเมิินความพึึงพอใจ ดัังนี้้�
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ส่่วนที่่� 2

Complacency / ความพึึงพอใจ

	 1) Registration / การลงทะเบีียน		 	 	

	 2) Public relations / การประชาสััมพัันธ์์

	 3) Time and date / วััน เวลา	 	 	 	

	 4) Gained benefit / ประโยชน์์ที่่�ได้้รัับ	 	 	

	 5) Interested topics / หััวข้้อการบรรยายน่่าสนใจ

	 6) Uptodate topics / หััวข้้อการบรรยายทัันสมััยทััน เหตุุการณ์์

	 7) Overall program / ภาพรวม	

ส่่วนที่่� 3

Topics/ เนื้้�อหาวิิชาการ

	 1) Knowledgeable speakers /วิิทยากรมีีความรู้้�ความเข้้าใจใน

	 เนื้้�อหาที่่�บรรยาย	

	 2) Language and communications / ภาษาและเทคนิิคใน

	 การสื่่�อสาร	

	 3) Response to questions / การตอบคำำ�ถาม	 	

	 4) The knowledge gained after the session / ความรู้้�ที่่�ได้้รัับ

	 หลัังจบเสวนา
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	 บริหิารจัดัการการประเมิินห้อ้งประชุมุที่่�เป็น็ห้้อง HASIB โดยผู้้�เข้้าร่ว่มจะได้้รับั

	 เกีียรติบัตัรหลัังจากการประเมิิน ซึ่่�งจะมีีการจัดัส่่งเกีียรติบัตัรให้้ในเมล์์ที่่�ผู้้�เข้้าร่่วม

	 ส่่งใบประเมิินโดยผู้้�เข้้าร่่วมต้้องประเมิินความพึึงพอใจ ดัังนี้้�

ส่่วนที่่�1

General Information / ข้้อมููลทั่่�วไป

	 1) First name / ชื่่�อ

	 2) Last name / นามสกุุล

	 3) E-mail

	 4) Sex / เพศ              

	 5) Organization / องค์์กร

	 6) From which channel did you know this event / ท่านทราบ

 	 การจััดกิิจกรรมจากช่่องทางใด

	 	 Radio / วิิทยุุ	 	

	 	 Television / โทรทััศน์์    

	 	 Bill boards / ป้้ายประชาสััมพัันธ์์  	 	             

	 	 Internet / อิินเตอร์์เน็็ต  

	 	 Others / อื่่�นๆ............................

ส่่วนที่่� 2

Complacency / ความพึึงพอใจ

	 1) Appropriateness of content /ความเหมาะสม ของเนื้้�อหา	

	 2) The relation of the content and time / ความสัมัพันัธ์์ของเนื้้�อหาและเวลา

	 3) Knowledge and understanding of the speaker / 

	 ความรู้้�ความเข้้าใจของผู้้�บรรยาย	

	 4) The knowledge gained after the seminar / 

	 ความรู้้�ที่่�ได้้รัับหลัังจบเสวนา

ส่่วนที่่� 3

	 Topics/ เนื้้�อหาวิิชาการ

	 ตามหััวข้้อที่่�วิิทยากรบรรยายแต่่ละ session	 	
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	 บริหิารจัดัการการประเมินิห้อ้ง Academic Presentation  โดยผู้้�เข้า้ร่ว่มจะได้ร้ับั

	 เกีียรติบิัตัรหลังัจากการนำำ�เสนอ ซึ่่�งจะมีีการจัดัส่่งเกีียรติบิัตัรให้้ในเมล์์ที่่�ผู้้�เข้้าร่่วม

	 ส่่งใบประเมิินโดยผู้้�เข้้าร่่วมต้้องประเมิินความพึ่่�งพอใจ ดัังนี้้� 

ส่่วนที่่�1

General Information / ข้้อมููลทั่่�วไป

	 1) First name / ชื่่�อ

	 2) Last name / นามสกุุล

	 3) E-mail

	 4) Sex / เพศ           

	 5) Occupation / อาชีีพ

	 6) Highest Education / วุุฒิิการศึึกษาสููงสุุด

	 7) Organization / องค์์กร

	 8) Country / ประเทศ

	 9) Participation as / เข้้าร่่วมเป็็น

	 	 Committee / คณะกรรมการ

	 	 Presenter / ผู้้�นำำ�เสนอ

	 	 Participant  / ผู้้�เข้้าร่่วม

	 	 Others /อื่่�นๆ……....................

	 10) Presentation platform which you are participated / 

	 รููปแบบการนำำ�เสนอที่่�เข้้าร่่วม

	 	 Oral presentation / การนำำ�เสนอแบบปากเปล่่า

	 	 Poster Exibition / การนำำ�เสนอแบบโปสเตอร์์

	 11) From which channel did you know this event / ท่่านทราบ

	 การจััดกิิจกรรมจากช่่องทางใด

	 	 Radio / วิิทยุุ	 	

	 	 Television / โทรทััศน์์    

	 	 Bill boards / ป้้ายประชาสััมพัันธ์์  	 	             

	 	 Internet / อิินเตอร์์เน็็ต  	 	 Others  / อื่่�นๆ.................
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ส่่วนที่่�2

Complacency / ความพึึงพอใจ

	 1) Registration / การลงทะเบีียน		 	 	

	 2) Public relations / การประชาสััมพัันธ์์	 	 	

	 3) Time and date / วััน เวลา

	 4) Gained benefit / ประโยชน์์ที่่�ได้้รัับ

	 5) Interested topics / หััวข้้อการบรรยายน่่าสนใจ

	 6) Uptodate topics / หััวข้้อการบรรยายทัันสมััยทััน เหตุุการณ์์

	 7) Academic presentation platform / รููปแบบการนำำ�เสนอ

	 8) Overall program / ภาพรวม

1.3 ช่่วงหลัังงาน

	 นำำ�ข้อ้มูลูที่่�ได้ร้วบรวมจากการประเมิินทั้้�งหมด สรุปุเป็น็กราฟแสดงผล

	 การประเมิินความพึึงพอใจ

	 จััดทำำ�รายงานผลการดำำ�เนิินงาน

2. ผลการดำำ�เนิินงาน

	 2.1 ผลการประเมิินความพึึงพอใจงาน Thailand Halal Assembly 2021

	 	 2.1.1 สรุุปจำำ�นวนผู้้�ประเมิินความพึึงพอใจภาพรวมงาน Thailand 

Halal Assembly 2021

	 ตามที่่�ศููนย์์วิิทยาศาสตร์์ฮาลาล จุุฬาลงกรณ์์มหาวิิทยาลััย จััดทำำ�แบบประเมิิน

ความพึึงพอใจต่อการจััดงานการประชุุมวิิชาการและการแสดงสิินค้้านานาชาติิ 2564 

“THAILAND HALAL ASSEMBLY 2021” ระหว่่างวัันที่่� 14-15 ธัันวาคม 2564 โดยมีี

ผู้้�ประเมิินทั้้�งหมด 80 คน สามารถสรุุปผลการประเมิินได้้ดัังนี้้�
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ภาพที่่� 1 แสดงเปอร์์เซ็็นต์์เพศผู้้�ร่่วมประเมิินความพึึงพอใจงาน

THAILAND HALAL ASSEMBLY 2021

ภาพที่่� 2 แสดงเปอร์์เซ็็นต์์อายุุผู้้�ร่่วมประเมิินความพึึงพอใจงาน 

THAILAND HALAL ASSEMBLY 2021
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การคิิดคะแนนและเกณฑ์์ระดัับความพึึงพอใจ

ความพึึงพอใจ คิิดคะแนนและเกณฑ์์ระดัับความพึึงพอใจเป็็นดัังนี้้�

	 ระดัับความพึึงพอใจ น้้อยที่่�สุุด	 	 มีีค่่าคะแนน 1

	 ระดัับความพึึงพอใจ น้้อย	 	 มีีค่่าคะแนน 2

	 ระดัับความพึึงพอใจ ปานกลาง	 	 มีีค่่าคะแนน 3

	 ระดัับความพึึงพอใจ ดีี	 	 	 มีีค่่าคะแนน 4

	 ระดัับความพึึงพอใจ ดีีมาก	 	 มีีค่่าคะแนน 5

ค่่าคะแนนเฉลี่่�ยมีีเกณฑ์์ดัังนี้้�

	 คะแนนค่่าเฉลี่่�ย 1.00-1.50 หมายถึึง 	 ระดัับความพึึงพอใจ น้้อยที่่�สุุด

	 คะแนนค่่าเฉลี่่�ย 1.51-2.50 หมายถึึง 	 ระดัับความพึึงพอใจ น้้อย

	 คะแนนค่่าเฉลี่่�ย 2.51-3.50 หมายถึึง 	 ระดัับความพึึงพอใจ ปานกลาง

	 คะแนนค่่าเฉลี่่�ย 3.51-4.50 หมายถึึง 	 ระดัับความพึึงพอใจ ดีี

	 คะแนนค่่าเฉลี่่�ย 4.51-5.00  หมายถึึง 	 ระดัับความพึึงพอใจ ดีีมาก
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	 สรุุปความพึึงพอใจของผู้้�เข้้าร่่วมงานต่่อความพึึงพอใจต่อภาพรวม

การจัดังาน งานการประชุมุวิชิาการด้า้นวิิทยาศาสตร์์และงานแสดงสินิค้า้ฮาลาล

นานาชาติิ 2564 “THAILAND HALAL ASSEMBLY 2021” 

	 จากแผนภููมิิที่่� 1 พบว่่า ผู้้� ตอบแบบประเมิินส่่วนใหญ่่เห็็นว่่าภาพรวม

การจััดงานการประชุุมวิิชาการด้้านวิิทยาศาสตร์์และงานแสดงสิินค้้าฮาลาล

นานาชาติิ 2564 “THAILAND HALAL ASSEMBLY 2021” อยู่่�ในระดัับดีีมาก

ที่่�สุุด

2.1.2 ความพึึงพอใจต่่อภาพรวมการจััดงาน

แผนภููมิิที่่� 1 ผลการประเมิินความพึึงพอใจต่่อภาพรวมการจััดงาน
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	 สรุุปความพึึงพอใจรูปแบบการจััดงานการประชุุมวิิชาการด้าน

วิิทยาศาสตร์์และงานแสดงสิินค้้าฮาลาลนานาชาติิ 2564 “THAILAND HALAL 

ASSEMBLY 2021” 

	 จากแผนภููมิิที่่� 2 พ บว่่า ผู้้� ตอบแบบประเมิินส่่วนใหญ่่เห็็นว่่ากิิจกรรม

การประชุมุวิิชาการด้านวิิทยาศาสตร์แ์ละงานแสดงสิินค้า้ฮาลาลนานาชาติิ 2564 

“THAILAND HALAL ASSEMBLY 2021” อยู่่�ในระดัับดีีมากที่่�สุุด

2.1.3 รููปแบบการจััดงาน

แผนภููมิิที่่� 2 ผลการประเมิินความพึึงพอใจต่่อภาพรวมการจััดงาน
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	 สรุุปความพึึงพอใจของผู้้� เ ข้้า ร่่วมงานต่่อระบบการลงทะเบีียน

เข้้าร่่วมงาน ในงานการประชุุมวิิชาการด้้านวิิทยาศาสตร์์และงานแสดงสิินค้้า

ฮาลาลนานาชาติิ 2564 “THAILAND HALAL ASSEMBLY 2021”

	 จากแผนภููมิทิี่่� 3 พบว่่า ผู้้�ตอบแบบประเมิินส่่วนใหญ่่เห็็นว่่าการจัดัแสดง

สินิค้้าภายในโซน EXPO งานการประชุมุวิชิาการด้านวิิทยาศาสตร์แ์ละงานแสดง

สิินค้้าฮาลาลนานาชาติิ 2564 “THAILAND HALAL ASSEMBLY 2021” อยู่่�ใน

ระดัับดีีมากที่่�สุุด

2.1.4 ระบบการลงทะเบีียนเข้้าร่่วมงาน

แผนภููมิิที่่� 3 ผลการประเมิินความพึึงพอใจต่่อระบบการลงทะเบีียนเข้้าร่่วมงาน
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	 สรุุปความพึึงพอใจของผู้้�เข้้าร่่วมงานต่่อวัันและเวลาในการจััดงาน 

การงานการประชุุมวิิชาการด้้านวิิทยาศาสตร์์และงานแสดงสิินค้้าฮาลาล

นานาชาติิ 2564 “THAILAND HALAL ASSEMBLY 2021”

	 จากแผนภูมูิิที่่� 4 พบว่า่ ผู้้�ตอบแบบประเมิินส่่วนใหญ่เ่ห็น็ว่า่วันัและเวลา

ในการจััดงานการประชุุมวิิชาการด้้านวิิทยาศาสตร์์และงานแสดงสิินค้้าฮาลาล

นานาชาติ ิ2564 “THAILAND HALAL ASSEMBLY 2021อยู่่�ในระดับัดีีมากที่่�สุดุ

2.1.5 วัันและเวลาในการจััดงาน

แผนภููมิิที่่� 4 ผลการประเมิินความพึึงพอใจต่่อวัันและเวลาในการจััดงาน
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	 สรุุปความพึึงพอใจของผู้้�เข้้าร่่วมงานต่่อการประชาสััมพัันธ์์การจััดงาน

ในงานการประชุุมวิิชาการด้านวิิทยาศาสตร์์และงานแสดงสิินค้้าฮาลาล

นานาชาติิ 2564 “THAILAND HALAL ASSEMBLY 2021”

	 จากแผนภููมิิที่่�  5 พ บว่่า ผู้้� ตอบแบบประเมิินส่่วนใหญ่่เห็็นว่่าการ

ประชาสััมพัันธ์์การจััดงาน ในงานการประชุุมวิิชาการด้้านวิิทยาศาสตร์์และ

งานแสดงสิินค้้าฮาลาลนานาชาติิ 2564 “THAILAND HALAL ASSEMBLY 

2021” อยู่่�ในระดัับดีีมากที่่�สุุด

2.1.6 การประชาสััมพัันธ์์การจััดงาน

แผนภููมิิที่่� 5 ผลการประเมิินความพึึงพอใจต่่อการประชาสััมพัันธ์์การจััดงาน
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	 สรุปุความพึึงพอใจของผู้้�เข้า้ร่ว่มงานต่อ่ความสะดวกในการเข้า้ร่ว่มงาน 

การประชุมุวิิชาการด้านวิิทยาศาสตร์แ์ละงานแสดงสิินค้า้ฮาลาลนานาชาติิ 2564 

“THAILAND HALAL ASSEMBLY 2021”

	 จากแผนภูมูิทิี่่� 6 พบว่า่ ผู้้�ตอบแบบประเมินิส่ว่นใหญ่่เห็น็ว่า่ความสะดวก

ในการเข้้าร่่วมงานการประชุุมวิิชาการด้้านวิิทยาศาสตร์์และงานแสดงสิินค้้า

ฮาลาลนานาชาติิ 2564 “THAILAND HALAL ASSEMBLY 2021” อยู่่�ในระดัับ

ดีีมากที่่�สุุด 

2.1.7 ความสะดวกในการเข้้าร่่วมงาน

แผนภููมิิที่่� 6 ผลการประเมิินความพึึงพอใจต่่อความสะดวกในการเข้้าร่่วมงาน
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แผนภููมิิที่่� 7 สรุุปค่่าเฉลี่่�ยความพึึงพอใจในแต่่ละหััวข้้อการประเมิินการจััดงาน 

THAILAND HALAL ASSEMBLY 2021

	 	 2.1.11 สรุปุค่าเฉลี่่�ยความพึึงพอใจในแต่่ละหััวข้อการประเมิินการจัดังาน

	 	 ค่่าเฉลี่่�ยความพึึงพอใจในแต่่ละหััวข้้อการประเมิินการจััดงาน

การประชุุมวิิชาการด้้านวิิทยาศาสตร์์และงานแสดงสิินค้้าฮาลาลนานาชาติิ 2564 

“THAILAND HALAL ASSEMBLY 2021” ในวันัที่่� 14 – 15 ธัันวาคม 2564 แสดงดัังตาราง

	 ตารางที่่� 1 สรุุปค่่าเฉลี่่�ยความพึึงพอใจในแต่่ละหััวข้้อการประเมิินการจััดงาน 

THAILAND HALAL ASSEMBLY 2021

หัวข้อการประเมิน ค่าเฉลี่ย ระดับัความพึึงพอใจ

ความพึึงพอใจต่่อภาพรวมการจััดงาน 4.58 ดีีมากที่่�สุุด

ระบบการลงทะเบีียนเข้้าร่่วมงาน 4.71 ดีีมากที่่�สุุด

วัันและเวลาในการจััดงาน 4.46 ดีีมากที่่�สุุด

การประชาสััมพัันธ์์การจััดงาน 4.40 ดีีมากที่่�สุุด

การให้้บริิการของเจ้้าหน้้าที่่� 4.61 ดีีมากที่่�สุุด

ความสะดวกในการเข้้าร่่วมงาน 4.59 ดีีมากที่่�สุุด
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	 วัันที่่� 14 - 15 ธัันวาคม 2564 จากผลการประเมิินพบว่่าผู้้�เข้้าร่่วมงาน จำำ�นวน 

80 คน มีีความพึึงพอใจของงานการประชุุมวิิชาการด้้านวิิทยาศาสตร์์และงานแสดง

สิินค้้าฮาลาลนานาชาติิ 2564 “THAILAND HALAL ASSEMBLY 2021” ในระดัับ

ดีีมากที่่�สุุด   โดยสิ่่�งที่่�ผู้้�เข้้าร่่วมงานมีีความพึึงพอใจสููงที่่�สุุด 3 อัันดัับแรก ได้้แก่่ ร ะบบ

การลงทะเบีียน คิดเป็น็ค่า่เฉลี่่�ย 4.71 การให้บ้ริกิารของเจ้้าหน้า้ที่่� คิดเป็น็ค่า่เฉลี่่�ย 4.61 

ความสะดวกในการเข้้าร่่วมงาน คิิดเป็็นค่่าเฉลี่่�ย 4.5 

	 จากการทำำ�แบบสำำ�รวจประเมิินความพึึงพอใจของผู้้�ที่่�มาร่่วมงานการประชุุม

วิิชาการด้านวิิทยาศาสตร์์และงานแสดงสิินค้้าฮาลาลนานาชาติิ 2564 “THAILAND 

HALAL ASSEMBLY 2021” มีีข้้อคิิดเห็็นและข้้อเสนอแนะดัังนี้้�

ข้้อคิิดเห็็นและเสนอแนะจากผู้้�ที่่�มาร่่วมงาน

ข้้อคิิดเห็็น ข้้อเสนอแนะ

- Excellent program and lots of appreciations

to its management committee and team 

work. Very knowledgeable speakers and well 

delivered presentations. Request to have their 

presentation recording links or presentation 

for the purpose of getting help from that worthy 

info for dissemination of awareness at national 

level. Further, yesterday I filled the evaluation 

form that was pointed above the chat box but 

there were some issues in sending so I think 

it might not be submitted.

- Very good event.

- Informative issues on Halal.

- need to add a section on qualitative

feedback from judges on the papers 

evaluated Anyway congratulations

for the job well done.

- focus projects should be initiated

on a large scale.

- keep improving. good efforts.

-  We suggest  s imul taneous 

translation into Arabic for lectures

with the zoom program that includes

all participants on a private page

- This time there is often pressure on 

the Internet and we cannot continue, 

so we hope that there is a video 

recorded for rebroadcasting.
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ข้้อคิิดเห็็น ข้้อเสนอแนะ

- CONGRATULATIONS, AND WE ARE LOOKING

FORWARD FOR ANOTHER EVENTS LIKE 

THIS. WE HAVE LEARNED A LOT.

- Overall great experience. appreciate if we 

could get the slides of the speakers.

- I was looking forward to the convention 

on the topic “Conformity Assessment: The

 Appropriate Requirements for Bodies Providing

 Halal Certification” on Day 1 but unfortunately

it didn’t materialize. But overall, good 

programmed & kudos to the organizers!

- I had technical difficulties with Registration 

system. The organizers assisted me by emailing

me a link.

- No thanks

- The Conference was good and the service 

provided was good..

- acknowledging the participants once in 

a while...

- congratulations

- The platform is great. The efforts I think is 

quite obvious good job.

- Very informative...!

- ACKNOWLEDGING THE PARTICIPANTS 

ONCE IN A WHILE LIKE PARTICIPANTS 

FROM EUROPE,JAPAN, AND AUSTRALIA.

 - Regarding the login status, it will be 

good if the name of the participant

was presented beside the icon (on 

the top right) to confirm a successful 

login procedure.
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ข้้อคิิดเห็็น ข้อเสนอแนะ

- I hope that next time if there is translated to 

Arabic language, we able to understand the 

English but I prefer that also Arabic translation 

can help more to understand everything

- จััดได้้ดีีมาก

- an email reminder of the event would have 

been better with saved & registered information

 would have been better.

- it’s so very useful events. Good job Thailand

- Very informative.

- Very interesting and upgrade my knowledge 

in Global Halal Standard

- Good

- More webinars on the SMIIC system.

- Very Educational.

- Congratulation !!!

-Congratulations. more Halal webinar to come.

ที่่� รายการ ปััญหา/อุุปสรรค การแก้้ไข

ช่่วงดำำ�เนิินการ
1 ระบบการประเมิิน แท็็บในการกดเข้้าร่่วมการ

ประเมิิน มีีชื่ ่�อหััวข้อซ้ำำ�� ทำ ำ�ให้้
ต้้องมีีการเช็็คและอาจทำำ�ให้้
ล่่าช้้าในการทำำ�การประเมิิน

เนื่่�องจากมีีผู้้�ประเมิินเป็็นจำำ�นวน
มากเพ่ื่�อเพิ่่�มประสิิทธิิภาพในการ
ใช้้ระบบควรตรวจเช็็คระบบก่่อน
นำำ�มาใช้้งาน

3. ปััญหา/อุุปสรรค การแก้้ไข



173

ที่ รายการ ปััญหา/อุุปสรรค การแก้้ไข

ช่่วงดำำ�เนิินการ
2 ระบบการประเมิิน ระบบประเมิินผลมีีการ  Error 

ในบางช่่วง ซึ่่�งทำำ�ให้้ผู้้�ประเมิิน
ต้้องเสีียเวลาและต้้องทำำ�การ
ประเมิินใหม่่อีีกครั้้�งหลัังระบบ
ใช้้งานได้้ปกติิ

ควรประเมิินจำำ�นวนผู้้�เข้้าร่่วมงาน 
และมีีความพร้อมของระบบต่่อการ
ใช้ง้าน เพ่ื่�อไม่ใ่ห้ผู้้้�ประเมินิเสีียเวลา
ในการประเมิินซ้ำำ��

3 ผู้้�ประเมิิน ประเมิินเกิดิความสับัสนในการ
กดแท็็บเข้้าร่่วมการประเมิิน 
เนื่่�องจากมีีหัวข้้อการบรรยาย 
การพรีีเซ็็นต์์ และการแข่่งขััน
ผลงานทางวิิชาการ  ซึ่่�งทำำ�ให้้
ผู้้�ประเมินิเกิดิความไม่พ่ึึงพอใจ 
อาจส่งผลต่่อความร่่วมมืือใน
การประเมิินงานครั้้�งนี้้�ด้้วย

ควรแบ่่งแท็็บหรืือการจััดการกับ
หััวข้อและระบบการประเมิินให้้
ชัดัเจน เพ่ื่�อให้้ผู้้�เข้้าร่ว่มประเมิินเกิิด
ความสัับสนน้้อยลง

4. ข้้อเสนอแนะสำำ�หรัับการดำำ�เนิินงานปีีต่่อไป

	 4.1 ปรัับปรุุงระบบประเมิินผลให้้สามารถใช้้งานได้้อย่่างถาวรและเกิิดปััญหา

ในการใช้้งานน้้อยที่่�สุุด

	 4.2 เพิ่่�มการประชาสััมพัันธ์์และการสร้้างแรงจููงใจให้้ผู้้�เข้้าร่่วมงานได้้ร่่วมตอบ

แบบสอบถามความพึึงพอใจต่่อการจััดงาน

	 4.3 ร ะบบการประเมิินควรใช้้งานได้้ง่่าย ข้ อความหรืือภาษาที่่�ใช้้ในข้้อความ

ต้้องชััดเจน เข้้าใจง่่าย เพื่่�อให้้ความสะดวกต่่อผู้้�ร่่วมประเมิิน เช่่น ข้้อคำำ�ถามไม่่ควรยาว

จนเกิินไป ควรใช้้ข้้อความสั้้�น กะทััดรััด และตรงกัับวััตถุุประสงค์์ 

	 4.4 ควรเป็็นแบบสอบถามที่่�มีีจำำ�นวนไม่่มากเกิินไป ไม่่ควรให้้ผู้้�ตอบใช้้เวลาใน

การตอบแบบสอบถามนานเกิินไป
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ประมวลภาพการดำำ�เนิินงาน 
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ประมวลภาพการดำำ�เนิินงาน 
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