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บทสรุุปผู้้�บริิหาร

	 ศูนูย์ว์ิทิยาศาสตร์ฮ์าลาล จุฬุาลงกรณ์ม์หาวิทิยาลัยั (ศวฮ) ร่วมกับั คณะกรรมการ

กลางอิิสลามแห่่งประเทศไทย  (สกอท.) จั ัดงานประชุุมวิิชาการนานาชาติิด้้านฮาลาล 

Thailand Halal Assembly 2024 (THA2024) เป็น็ครั้้�งที่่� 11 เมื่่�อวันที่่� 19 - 20 ธันัวาคม 

2567 ที่่�ผ่่านมา ณ โรงแรมอััลมีีรอซ กรุุงเทพมหานคร 

	 เป็็นการจัดงานประชุุมวิิชาการระดัับนานาชาติิเพ่ื่�อแลกเปล่ี่�ยนความรู้้�และ

ความก้้าวหน้้าใหม่่ๆ รว มถึึงสร้้างเครืือข่่ายด้้านวิิทยาศาสตร์์และเทคโนโลยีีฮาลาล 

ภายใต้้แนวคิิด “Toward Halal Trust Through Digital Technology 2AIs” หรืือ 

“ความไว้้วางใจด้้านฮาลาลผ่่านเทคโนโลยีี ดิิจิิทััลสองเอไอ” เป็็นการแสดงให้้เห็็นถึึง

วิสิัยัทัศัน์ข์อง ศวฮ. ที่่�จะส่ง่เสริมิอุตุสาหกรรมฮาลาลของประเทศไทยผ่า่นการผสมผสาน

ระหว่า่งความคิดิริเิริ่่�มที่่�นำโดยมนุษุย์แ์ละเทคโนโลยีีปัญัญาประดิษิฐ์ ์(AI) ผ่า่นการพัฒันา

แนวทาง “สองเอไอ” (2AIs) ขึ้้�น โดยเอไอส่่วนปััญญาประดิิษฐ์์ด้้าน Big Data, NAI, GAI 

ศวฮ.กำหนดให้้เอไอกลุ่่�มนี้้�เป็็น AI-2 (Artificial Intelligence) ให้้เป็็นผู้้�ปฏิิบััติิเป็็นผู้้�ตาม 

ส่่วนผู้้�นำนั้้�นยัังคงเป็็นมนุุษย์์ ซึ่่�งกำหนดเป็็น AI-1 (Actual Implementation) ให้้ฝึึกฝน

กัับสารพััดงานไม่่ว่่าจะเป็็นงานการมาตรฐานฮาลาล งานห้้องปฏิิบััติิการนิิติิวิิทยาศาสตร์์ 

งานพััฒนานวััตกรรม งานพััฒนาฐานข้้อมููล H numbers โดยผ่่านการอััพสกิิล ฝึึกปฏิิบััติิ

ด้ว้ยหนึ่่�งสมองสองมืือในการทำงาน เพื่่�อให้ม้นุษุย์ห์รืือคนยัังคงสภาพผู้้�นำโดยมีีเคร่ื่�องจักัร

และเอไอเป็็นผู้้�ตาม อันเป็็นเจตนาท่ี่�กำหนดตามหลัักการในอััลกุุรอาน ทั้้�งนี้้�กิจิกรรมภายใน

งานประกอบด้้วย  1.) งานประชุุมวิิชาการนานาชาติิด้้านวิิทยาศาสตร์์และเทคโนโลยีี

ฮาลาล (The International Halal Science and Technology Conference (IHSATEC)

2024: the 17th Halal Science Industry and Business (HASIB)) Conference 

รวมถึึงการนำเสนอผลงานทางวิชิาการเพื่่�อตีีพิมิพ์ใ์นวารสารวิชิาการนานาชาติ ิ(Journal 

HASIB) 2.) การประชุุมเชิิงภาคปฏิิบััติิการ Halal Route (Halal Route Workshop) 

3.) นิิทรรศการ “Halal Trust Through Digital Technology 2AIs” โซน SMEs 

ฮาลาล และแสดงผลงานนวััตกรรมของ ศวฮ 
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	 การจััดงาน THA2024 ครั้้�งนี้้� ตลอดการจััดงาน 2 วั ัน มีีผู้้� เข้้าร่่วมงานจำนวน 

801 คน และทางแพลตฟอร์์มออนไลน์์ (เพจ Facebook Live streaming) มีีการเข้้าถึึง

ทั้้�งหมด 7,613 ครั้้�ง (สถิิติิ ณ วัันที่่� 20 ธค. 67) จาก 34 ประเทศ ประกอบด้้วยประเทศ

ปากีีสถาน, ออสเตรเลีีย, แอฟริิกาใต้้, ออสเตรเลีีย, อิินเดีีย, โอมาน, จีีน, คููเวต, ญี่่�ปุ่่�น, 

ไต้้หวััน, สาธารณรััฐเกาหลีี (เกาหลีีใต้้), สหรััฐอเมริิกา, อิินโดนีีเซีีย, มาเลเซีีย, บาห์์เรน, 

กััมพููชา, ฮ่่องกง, เวีียดนาม, บัังกลาเทศ, ลาว, ไนจีีเรีีย, เยอรมนีี, อุุซเบกิิสถาน, ตุุรกีี, 

สาธารณรััฐคีีร์์กีีซ, มััลดีีฟส์์, บรููไน, เมีียนมา, ฟิิลิิปปิินส์์, สิิงคโปร์์, กาตาร์์, สหรััฐอาหรัับ

เอมิิเรตส์์ (ยููเออีี), สวิิตเซอร์์แลนด์์, และประเทศไทย

	 ภายในงานมีีการบรรยายจากผู้้�เชี่่�ยวชาญรับัเชิญิทั้้�งไทยและต่า่งประเทศมากกว่า่ 

21 คน จ ากสาขาด้้านฮาลาลต่่างๆ เช่่น อุ ตสาหกรรมและธุุรกิิจ  วิิทยาศาสตร์์และ

เทคโนโลยีี รวมทั้้�งด้้านมาตรวิิทยาและมาตรฐานฮาลาล จาก 11 ประเทศ ประกอบด้้วย

ประเทศไทย มาเลเซีีย อินิโดนีีเซีีย สหรััฐอาหรัับเอมิเรตส์์ รัฐกาตาร์์ ออสเตรเลีีย ฟิลิิปปิินส์์ 

สวิิตเซอร์์แลนด์์ โอมาน คููเวต และสิิงคโปร์์

	 โดยการประชุุมแบ่่งออกเป็็น 2 รููปแบบหลััก ดัังนี้้� 

	 1. การประชุุมวิิชาการนานาชาติิ IHSATEC2024 และ HASIB ครั้้�งที่่� 17 

	 Keynote Session: 2AIs for Thailand’s Halal Trust & Confidence

	 Session 1: Advanced Power AIs for Halal Trust 

	 Session 2: Halal Wellness and Beauty 

	 Session 3-4: Oral Presentation (OP) Science, Technology, and 

	 Innovation 

	 Session 5: Halal Compliance with A New Frontier Food and 

	 Non-food Innovation 

	 Session 6: Oral Presentation (OP) Science, Technology, and Innovation

	 Session 7: Fostering Collaboration and Establishing Academic 

	 Networks between Thailand and GCC Countries: Exploring Partnerships

	 and Technology Transfer Opportunities 

	 Poster Presentation Session: Science, Technology, and Innovation 
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	 2. การประชุมุเชิงิภาคปฏิบิัตัิกิาร Halal Route (Halal Route Workshop) 

	 Session 1: Halal Route: Unlocking the Future of Halal Thai Tourism

	 Session 2: Interactive Workshop of the Halal Route Application

	

	 ทั้้�งนี้้� ผ ลงานวิิชาการและวิิจััยที่�เข้้าร่่วมนํําเสนอภายในงานจะได้้รัับการตีีพิิมพ์์

เผยแพร่ใ่นวารสารวิชิาการระดับันานาชาติ ิ(Journal of Halal Science Industry and 

Business, JHASIB) ฉบัับที่่� 3 ปีี 2025 (Vol. 3, No. 1) โดยนำเสนอในรููปแบบโปสเตอร์์ 

16 ผ ลงาน และนํําเสนอแบบบรรยายภายในงาน 11 ผ ลงาน และแบบบรรยายผ่่าน

ระบบออนไลน์์ 9 ผลงาน ซึ่่�งมีีผู้้�เข้้าร่่วมจํํานวน 36 คน จาก 9 ประเทศ ประกอบด้้วย

ประเทศไทย  อิินโดนีีเซีีย  มาเลเซีีย กั มพููชา บรููไนดารุุสลาม บั งกลาเทศ  ปากีีสถาน 

ฟิิลิิปปิินส์์ และอิินเดีีย 

	 กิจิกรรมโซนนิทิรรศการ ได้น้ำเสนอภายใต้แ้นวคิดิการจัดังาน “Toward Halal 

Trust Through Digital Technology 2AIs” นอกจากนั้้�นแล้้ว ได้้มีีการนำเสนอผลงาน

นวััตกรรมจากงานวิิจััยโดยนัักวิิจััยและนัักวิิทยาศาสตร์์ของ ศว ฮ มากถึึง 21 ชิ้้ �นงาน 

รวมถึึงโซน SMEs ฮาลาล เป็็นการจััดแสดงศัักยภาพผู้้�ประกอบการในการนำเสนอ

ผลิตภัณัฑ์น์วัตักรรมที่่�ร่ว่มพัฒันาโดย ศวฮ. ซึ่่�งมีีพัฒนาการทั้้�งกระบวนการผลิติ ผลิติภัณัฑ์์ 

และการตลาดทั้้�งในและต่่างประเทศ  โดยผู้้�ประกอบการที่่�นำเสนอนวััตกรรมผลิิตภััณฑ์์

ภายในงานได้้รัับการคัดเลืือกจากคณะกรรมการผู้้�ทรงคุุณวุฒิิว่่ามีีความพร้้อมและ

มีีศัักยภาพที่่�จะได้้รัับรางวััลนวััตกรรม SMEs ฮาลาล รวมทั้้�งสิ้้�น 18 สถานประกอบการ

	 ซึ่่�งการจัดงาน Thailand Halal Assembly 2024 ในครั้้�งนี้้�ถืือว่่าประสบ

ความสํําเร็็จเป็็นอย่างมาก เป็็นการรวมตััวของแต่่ละภาคส่่วนเพ่ื่�อขัับเคล่ื่�อนงานฮาลาล

ไทยสู่่�ระดัับสากล ได้้รัับการชื่่�นชมอย่างมากจากวิิทยากรและผู้้�เข้้าร่่วมงานจากต่่าง

ประเทศถึึงการจัดงานและความน่่าสนใจของหััวข้้อการประชุุมและการมีีส่วนร่่วมถาม

ตอบคํําถามในการประชุุมที่่�เป็็นประโยชน์์ต่่อไป
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บทที่่� 1
บทนำ

1. หลัักการและเหตุุผล

	 การประชุมุวิชิาการระดับันานาชาติแิละแสดงสินิค้้าฮาลาลนานาชาติ ิThailand 

Halal Assembly (THA) เป็็นงานที่่�จััดขึ้้�นต่่อเนื่่�องทุุกปีี โดยมีีศููนย์์วิิทยาศาสตร์์ฮาลาล 

จุุฬาลงกรณ์์มหาวิิทยาลััย  (ศวฮ) ร่ วมกัับหน่่วยงานในเครืือข่่าย  เป็็นเจ้้าภาพจััดงาน 

ซึ่่�ง ศว ฮ เป็็นหน่่วยงานภาครััฐที่�มีีวิิสััยทัศน์ในการมุ่่�งพััฒนางานด้้านวิิทยาศาสตร์์และ

เทคโนโลยีีเพื่่�อยกระดัับและสนัับสนุุนกระบวนการรัับรองฮาลาลของประเทศไทยเพื่่�อ

ให้้ศัักยภาพด้้านฮาลาลของประเทศไทยขึ้้�นเป็็นอัันดัับหนึ่่�งของโลก รว มทั้้�งการคุ้้�มครอง

ผู้้�บริิโภค งาน Thailand Halal Assembly นั ับเป็็นงานด้้านกิิจการฮาลาลท่ี่�ยิ่่�งใหญ่่

ที่่�สุุดในประเทศไทย มีีวั ัตถุุประสงค์์เพื่่�อประชาสััมพัันธ์์และแสดงศัักยภาพของกิิจการ

ฮาลาลประเทศไทย โดยเฉพาะอย่า่งยิ่่�งความล้้ำนำสมัยัด้านวิทิยาศาสตร์ ์เทคโนโลยีี และ

นวััตกรรมฮาลาล ให้้แก่่ประชาคมโลกได้้รัับทราบผ่่านการดำเนิินงานในระดัับนานาชาติิ 

เกิิดการแลกเปลี่่�ยน พััฒนาองค์์ความรู้้�และเทคโนโลยีี ด้้านผลิิตภััณฑ์์และบริิการฮาลาล

ที่่�มีีวิิทยาศาสตร์์เป็็นฐานสนัับสนุุน พร้้อมยกระดัับความเป็็นผู้้�นำด้้านวิิทยาศาสตร์์และ

เทคโนโลยีีฮาลาลในเวทีีโลกของประเทศไทย

	 ปีีนี้้�ได้้นำเสนอการจััดการประชุุมวิิชาการและเผยแพร่่ผลงานวิิชาการด้้าน

วิทิยาศาสตร์แ์ละเทคโนโลยีีฮาลาลเพื่่�อสร้า้งเครืือข่า่ยระดับันานาชาติ ิThe International

Halal Science and Technology Conference (IHSATEC): Halal Science Industry

and Business (HASIB) ภายใต้้หััวข้้อ “Toward Halal Trust Through Digital 

Technology 2AIs” ภายในงาน Thailand Halal Assembly 2024 ร ะหว่่างวัันที่่� 

19-20 ธัันวาคม 2567 ณ โรงแรมอััลมีีรอซ กรุุงเทพมหานคร โดยภายในงานประกอบ

ด้้วยการประชุุมหลากหลายแขนงดัังนี้้� 
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	 1. งานประชุุมวิิชาการนานาชาติิด้้านวิิทยาศาสตร์และเทคโนโลยีีฮาลาล 

(The International Halal Science and Technology Conference (IHSATEC)

2024: the 17th Halal Science Industry and Business (HASIB) เป็น็การประชุมุ

ที่่�จัดัขึ้้�นต่อ่เนื่่�องทุกุปี ีครั้้�งนี้้�จัดัขึ้้�นเป็น็ปีทีี่่� 17 ซึ่่�งภายในงานมีีการบรรยายโดยผู้้�เชี่่�ยวชาญ

ศาสตร์์ด้้านฮาลาลหลากหลายแขนง มากกว่่า 50 ท่ ่าน จ ากทั้้�งไทยและต่่างประเทศ 

เช่่น อุุตสาหกรรมและธุุรกิิจ วิิทยาศาสตร์์และเทคโนโลยีี ทั้้�งนี้้� ยัังประกอบด้้วยกิิจกรรม

การนำเสนอผลงานวิชิาการและวิจัิัยเพื่่�อตีีพิมพ์เ์ผยแพร่่ในวารสารวิชิาการระดัับนานาชาติิ 

(Journal of Halal Science Industry and Business (JHASIB)) ย่ างเข้้าปีีที่่� 3 

การประกวดผลงานวิิชาการในรููปแบบโปสเตอร์์และปากเปล่่า ซึ่่ �งเปิิดรัับสมััครและ

เชิญิชวน นิสิติ นักศึกึษา นักวิจัิัยชาวไทยและต่่างชาติิที่่�สนใจ ร่ว่มส่่งผลงานนำเสนอภายใน

งาน IHSATEC รว มทั้้�งการนำเสนอผลงานท่ี่�ได้้รัับรางวััลจากกิิจกรรม Halal Science 

Competition & Health Care Innovation 2024 

	 นอกจากนี้้� การประชุุม IHSATEC 2024: 17th HASIB ครั้้�งนี้้� เป็็นการผนวก

รวมการประชุุมนานาชาติิว่่าด้้วยมาตรฐานและการตรวจรัับรองฮาลาล (The 10th

International Halal Standards and Certification Convention, IHSACC)

เข้้าด้้วยกัน โดยมีีสถาบัันมาตรฐานฮาลาลแห่่งประเทศไทย  สำนัักงานคณะกรรมการ

กลางอิิสลามแห่่งประเทศไทย  ศููนย์์วิิทยาศาสตร์์ฮาลาล จุุฬาลงกรณ์์มหาวิิทยาลััย 

(ศวฮ.) ร่ วมกัับเลขาธิิการกรรมาธิิการวิิชาการมาตรฐานฮาลาลภายใต้้สถาบัันมาตรฐาน

และมาตรวิิทยาประเทศอิิสลาม (SMIIC) จััดการประชุุมนานาชาติิว่่าด้้วยมาตรฐานและ

การตรวจรัับรองฮาลาลครั้้�งที่่�10 หรืือ The 10th International Halal Standards and 

Certification Convention นี้้�

	 2. จััดแสดงนิิทรรศการวิิชาการ

	 การแสดงนิิทรรศการผลงานทางวิิชาการในด้้านวิิจััยและนวััตกรรมท่ี่�ได้้รัับ

การจดอนุสิิทธิิบััตร  และสิิทธิิบััตร  การแสดงนิิทรรศการผลิตภััณฑ์์ท่ี่�ผ่่านกระบวนการ

บ่่มเพาะผู้้�ประกอบการและพััฒนาผลิิตภััณฑ์์สิินค้้าเกษตรสมุุนไพรมููลค่่าสููงเพื่่�อสร้้าง

ผลิิตภััณฑ์์จากวััตถุุดิิบทางการเกษตรให้้มีีมููลค่่าเพิ่่�มขึ้้�นให้้มีีศัักยภาพในการส่่งออก

ที่่�สามารถแข่่งขัันในตลาดต่่างประเทศ 
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	 3. การอบรมเชิิงปฏิิบััติิการ Halal Route workshop

	 เพ่ื่�อให้้เป็็นไปตามวััตถุุประสงค์์และประโยชน์ที่่�คาดว่่าจะได้้รัับท่ี่�สำคััญยิ่่�งยวดนี้้�

ศูนูย์ว์ิทิยาศาสตร์ฮ์าลาล จุฬุาลงกรณ์ม์หาวิทิยาลัยั (ศวฮ) จึงึเล็ง็เห็น็ความสำคัญัของการจัดั

การประชุมุวิชิาการและแสดงสินิค้า้ฮาลาลนานาชาติ ิThailand Halal Assembly 2024 

ระหว่่างวัันที่่� 19-20 ธัันวาคม 2567 ณ โรงแรมอััลมีีรอซ กรุุงเทพมหานคร ครั้้�งนี้้�

2. วััตถุุประสงค์์

3. ประโยชน์์ที่่�คาดว่่าจะได้้รัับ 

	 2.1 การแสดงศัักยภาพความเป็็นผู้้�นำด้้านวิิทยาศาสตร์์ฮาลาลของประเทศไทย 

ทั้้�งในด้า้นวิชิาการ รวมถึงึด้า้นการประยุกุต์ใ์ช้ว้ิทิยาศาสตร์์และเทคโนโลยีีในกระบวนการ

รัับรองฮาลาลของประเทศไทย

	 2.2 การสร้้างความเชื่่�อมั่่�นในกระบวนการตรวจรัับรองฮาลาลของประเทศไทย 

	 2.3 เพื่่�อสร้้างเครืือข่่ายกัับหน่่วยงานทั้้�งภาครััฐ ภาคเอกชน และองค์์กรศาสนา 

ที่่�ให้้การส่่งเสริิมและสนัับสนุุนแก่่ผู้้�ผลิิตผลิิตภััณฑ์์ฮาลาล 

	 3.1 เพิ่่�มความน่่าเชื่่�อถืือในฐานะผู้้�นำด้้านวิิทยาศาสตร์์ฮาลาแก่่นานาประเทศที่่�

เข้้าร่่วมงาน ทั้้ �งในด้้านวิิชาการ  และความสามารถในการประยุุกต์์ใช้้วิิทยาการสมััยใหม่่

ในการอำนวยความสะดวกให้้แก่่กระบวนการตรวจรัับรองฮาลาล

	 3.2 พั ฒนาและเพิ่่�มขีีดความสามารถของการแข่่งขัันให้้แก่่บุุคลากรด้าน

วิิทยาศาสตร์์และบุุคลากรด้้านอื่่�นๆ ที่่�เกี่่�ยวข้้อง

	 3.3 เพื่่�อให้ ้“วิทิยาศาสตร์ฮ์าลาล” ได้ร้ับัความสนใจและเป็็นที่่�รู้้�จักมากขึ้้�น ทั้้�งต่่อ

นักัวิทิยาศาสตร์ม์ุสุลิมิ และมิใิช่มุ่สุลิมิ ทั้้�งนี้้�จะเป็น็การขยายขอบเขตของงานวิทิยาศาสตร์์

ฮาลาลและนำไปสู่่�การพััฒนาอย่่างต่่อเนื่่�องต่่อไป
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4. ผู้้�รัับผิิดชอบโครงการ

4.1 หน่่วยงานหลััก	 ศููนย์์วิิทยาศาสตร์์ฮาลาล จุุฬาลงกรณ์์มหาวิิทยาลััย

4.2 ที่่�ปรึึกษาโครงการ 

4.2.1 รศ.ดร.วิินััย	 ดะห์์ลััน		 ผู้้�อํํานวยการศููนย์์วิิทยาศาสตร์์ฮาลาล จุุฬาฯ

4.2.2 ผศ.ดร.วนิิดา	 นพพรพัันธุ์์� 	 รองผู้้�อํํานวยการศููนย์์วิิทยาศาสตร์์ฮาลาล จุุฬาฯ

4.2.3 รศ.ดร.ปกรณ์์	 ปรีียากร		 ผู้้�อำนวยการสถาบัันมาตรฐานฮาลาลแห่่งประเทศไทย

4.2.4 นางสาวมนฤดีี	 เข็็มทำ	 	 ผู้้�อำนวยการฝ่่ายบริิหาร ศวฮ

4.2.5 ผศ.ดร.ภราดร	 สุุรีีย์์พงศ์์		 ผู้้�ช่ว่ยผู้้�อำนวยการศูนูย์ว์ิทิยาศาสตร์ฮ์าลาล จุฬุาฯ

4.2.6 ดร.อาณััฐ	 	 เด่นยิ่่�งโยชน์์	 ผู้้�ช่่วยผู้้�อำนวยการ/หััวหน้้ากลุ่่�มภารกิิจบริิการ

	 	 	 	 	 วิิทยาศาสตร์์และเทคโนโลยีี

4.2.7 นายพิิทัักษ์์		 อาดมะเร๊๊ะ	 ผู้้�ช่ว่ยผู้้�อำนวยการ/หัวัหน้า้งาน สำนักังานปัตัตานีี

4.2.8 ศ.ดร.สิิริิชััย      	 อดิิศัักดิ์์�วััฒนา	 ที่่�ปรึึกษา ผอ.บริิการวิิชาการและวิิจััย

4.2.9  ผศ.ดร.สุุกฤต	 ศิิริิขวััญพงศ์์	 ที่่�ปรึึกษา ผอ.ด้้านห้้องปฏิิบััติิการ

4.2.10 ผศ.ดร.สถาพร	 งามอุุโฆษ	 ที่่�ปรึึกษา ผอ.ด้้านห้้องปฏิิบััติิการ

4.2.11 คุุณมนััส	 	 สืืบสัันติิกุุล	 ที่่�ปรึึกษา ผอ./

	 	 	 	 	 ประธานกรรมการมูลนิิธิพิัฒันาวิทิยาศาสตร์ฮ์าลาล

4.2.12 คุุณต่่อศัักดิ์์�	 สุุทธิิชาติิ		 รองประธานกรรมการมููลนิิธิิมุุฮััมมะดีียะฮฺฺ 

4.2.13 คุุณสุลิิดา		 หวัังจิิ	 	 รองประธานกรรมการมูลูนิิธิพัิัฒนาวิทิยาศาสตร์์ฮาลาล

4.3 หััวหน้้าโครงการ 

ดร.พรพิิมล	 มะหะหมััด	 	 ผู้้�ช่ว่ยผู้้�อำนวยการ/หััวหน้้าฝ่่ายบริิการวิชิาการและ

	 	 	 	 	 วิิจััยนวััตกรรม

4.4 ผู้้�ช่่วยหััวหน้้าโครงการ

นางสาวซููไนนีี	 มาหะมะ	 หััวหน้้างานวิิจััยและนวััตกรรม

4.5 คณะผู้้�ดำเนิินงาน

4.5.1 ดร.อััซอารีีย์์ 	 สุุขสุุวรรณ	 นัักวิิจััย

4.5.2 ดร.เกษิิณีี	 	 เกตุุเลขา	 นัักวิิจััย

4.5.3 ดร.นััจวา ยานยา 	 สัันติิวรกุุล 	 นัักวิิจััย

4.5.4 ดร.นููรีีซััน	 	 มะหะหมััด	 นัักวิิจััย
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4.5.5 ดร.มาริิสา		 มารแพ้้	 	 นัักวิิจััย

4.5.6 ดร.นาวาวีี	 	 อารวรรณ	 นัักวิิจััย

4.5.7 นายเรวััตร		 วงศ์์เดอรีี	 หััวหน้้าศููนย์์ฯ สำนัักงานเชีียงใหม่่

4.5.8 นางสาวมธุุรดา	 กระเดื่่�องเดช 	 หััวหน้้ากลุ่่�มภารกิิจบริิหาร คลัังและพััสดุุ

4.5.9 นางสาวยููอาน่่าร์์	 นุ่่�งอาหลีี		 หััวหน้้างานบริิการวิิชาการ

4.5.10 นายอิิรฟััน	 แวหะมะ		 หัวัหน้า้งานบริกิารหน่ว่ยงานภายนอก สนง.กทม.

4.5.11 นางสาวมาลาริิน	 ศรีีมููลคำ		 หััวหน้้างานธุุรการ สนง.เชีียงใหม่่

4.5.12 นางสาวจััสมิิน	 มณีี	 	 หััวหน้้างานธุุรการ สนง.กทม

4.5.13 นางสาวรดา	 นิิมา	 	 หััวหน้้างานคลัังและพััสดุุ

4.5.14 นางสาวนารีีญา	 วาเล๊๊าะ	 	 จนท.บริกิารวิทิยาศาสตร์ ์(งานวิิจัยัและนวัตักรรม)

4.5.15 นางสาวบััดดารีีหย๊๊ะ โส๊๊ะสัันสะ 	 จนท.บริกิารวิทิยาศาสตร์ ์(งานวิจิัยัและนวัตักรรม)

4.5.16 นางสาวพััชญา	 เพชรเจริิญ	 จนท.บริิการวิิทยาศาสตร์์ (งานบริิการฯ)

4.5.17 นางสาววิิลา	 มููเนาวาเราะห์์	 จนท.บริิการวิิทยาศาสตร์์ (งานบริิการฯ)

4.5.18 นางสาวสาวีียะห์์	 กาโฮง	 	 จนท.บริิการวิิทยาศาสตร์์ (งานบริิการฯ)

4.5.19 นายอาณกร	 เรืืองปราชญ์์	 จนท.บริิการวิิทยาศาสตร์์ (งานบริิการฯ)

4.5.20 นางสาวสุุกััญญา	 โสอุุดร	 	 จนท.บริิการวิิทยาศาสตร์์ (งานบริิการฯ)

4.5.21 นางสาวต่่วนยััสมีีน แซแร	 	 จนท.บริิการวิิทยาศาสตร์์ (งานบริิการฯ)

4.5.22 นางสาวซููไหวน๊๊ะ 	 สะอิิ	 	 จนท.บริิการวิทิยาศาสตร์์ (บริิการหน่่วยงานภายนอก)

4.5.23 นายสาริิน	 เชาวสุุธีีรนนท์์	 จนท.บริิการวิิทยาศาสตร์์ (HICOLEC)

4.5.24 นายฮาซััม	 เจะบากอ	 จนท.บริิการวิิทยาศาสตร์์ (HICOLEC)

4.5.25 นางสาวซููไวบ๊๊ะ	 สุุหลง	 	 จนท.บริิการวิิทยาศาสตร์์ (HICOLEC)

4.5.26 นางฟิิรดาว	 บุุญมาเลิิศ	 จนท.บริิการวิิทยาศาสตร์์ (HICOLEC)

4.5.27 นางสาวเนตรนภา	อ้้นเต่่า	 	 จนท.บริิการวิิทยาศาสตร์์

4.5.28 นางสาวอาซีีเยาะ 	 ลาเตะ	 	 จนท.บริิการวิทิยาศาสตร์์ (บริิการหน่่วยงานภายนอก)

 	 	 	 	 	 สำนัักงานปััตตานีี

4.5.29 นางสาวซุนุนูรูอัยัน์ ซีีเดะ	 	 จนท.บริิการวิทิยาศาสตร์์ (บริิการหน่่วยงานภายนอก)

	 	 	 	 	 สำนัักงานปััตตานีี
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4.5.30 นางสาวกุณฑิริา	 สาแล	 	 จนท.บริิการวิทิยาศาสตร์์ (บริิการหน่่วยงานภายนอก)

	 	 	 	 	 สำนัักงานปััตตานีี

4.5.31 นายฟััครููดดิิน	 ตาเปาะโต๊๊ะ   	 จนท.บริิการวิทิยาศาสตร์์ (บริิการหน่่วยงานภายนอก) 

	 	 	 	 	 สำนัักงานปััตตานีี

4.5.32 นางสาวชิตาพร	 ประทาน      	 จนท.บริิการวิทิยาศาสตร์์ (บริิการหน่่วยงานภายนอก)

	 	 	 	 	 สำนัักงานเชีียงใหม่่

4.5.33 นางสาวสุุลััยญา	 เปี่่�ยมชััยวััฒน์์	 จนท.บริิการวิทิยาศาสตร์์ (บริิการหน่่วยงานภายนอก)

	 	 	 	 	 สำนัักงานเชีียงใหม่่

4.5.34 นางสาวชีีรีีน	 นิิภารััตน์์	 เจ้้าหน้้าที่่�สำนัักงาน (บริิหารงานทั่่�วไป)

4.5.35 นางสาวอิินทิิรา  	 สุุขสุุโฉม		 เจ้้าหน้้าที่่�สำนัักงาน (บริิหารงานทั่่�วไป)

4.5.36 นางสาวตรึึงตา	 ซารีีมีี	 	 เจ้้าหน้้าที่่�สำนัักงาน (บริิหารงานทั่่�วไป)

4.5.37 นางสาวอชิิรญาณ์์	ยะรัังวงษ์์	 เจ้้าหน้้าที่่�สำนัักงาน (บุุคคล)

4.5.38 นางสาวอรุุณีี	 เพ็็ชร์์วััฒนา	 เจ้้าหน้้าที่่�สำนัักงาน (พััสดุุ)

4.5.39 นายนรฤทธิ์์�	 ฮููเซ็็น	 	 เจ้้าหน้้าที่่�วิิเคราะห์์ (บริิการการศึึกษา)

4.5.40 นางสาวนููรซาเฟีีย	มะแส	 	 เจ้้าหน้้าที่่�สำนัักงาน (บััญชีี)

4.5.41 นางสาวอััสลิินดา	 ระเด่่นอาหมััด	 เจ้้าหน้้าที่่�สำนัักงาน (พััสดุุ) สำนัักงานปััตตานีี

4.5.42 นางสาวซููฮััยรา	 มะเซ็็ง	 	 เจ้้าหน้้าที่่�สำนัักงาน (การเงิิน) สำนัักงานปััตตานีี

มููลนิิธิิพััฒนาวิิทยาศาสตร์์ฮาลาล/ CU Halal Enterprise

4.5.43 นายนัันทชััย	 	 แดงวิิจิิตร์์	 ผู้้�จััดการทั่่�วไป

4.5.44 นางสาวโซเฟีีย	 	 สะอิิ	 	 เจ้้าหน้้าที่่�ธุุรการและการเงิิน

4.5.45 นายบากีียา	 	 บิินดอเลาะ	 เจ้้าหน้้าที่่�ประชาสััมพัันธ์์
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5. ระยะเวลาการดำเนิินงาน

6. แนวทางการดำเนิินงาน

เตรีียมงาน :	 1 ตุุลาคม – 18 ธัันวาคม 2567

ระหว่่างงาน :	 19 - 20 ธัันวาคม 2567

หลัังงาน :	 21 ธัันวาคม 2567 – 31 มกราคม 2568

สถานที่่� :	 ณ โรงแรมอััลมีีรอซ กรุุงเทพมหานคร

6.1 ก่่อนงาน

	 6.1.1 จััดตั้้�งคณะกรรมการดำเนิินงานโครงการ

	 6.1.2 จััดประชุุมคณะกรรมการดำเนิินงานโครงการและผู้้�ที่่�เกี่่�ยวข้้อง 

	 6.1.3 มอบหมายงานและติิดตามผลการดำเนิินงาน

	 6.1.4 ประชาสัมัพันัธ์แ์ละส่ง่หนังัสืือเชิญิชวนเข้า้ร่ว่มการประชุมุวิชิาการนานาชาติิ 

6.2 ระหว่่างงาน

	 6.2.1 จััดการประชุุมวิิชาการนานาชาติิด้้านวิิทยาศาสตร์์และเทคโนโลยีีฮาลาล 

(The International Halal Science and Technology Conference (IHSATEC) 

2024: the 17th Halal Science Industry and Business (HASIB))

	 6.2.2 ผ นวกร่่วมการจัดการประชุุมนานาชาติิว่่าด้้วยมาตรฐานและการตรวจ

รับัรองฮาลาล ครั้้�งที่่� 10  (The 10th International Halal Standards and Certification

Convention, IHSACC) 

	 6.2.3 จััดแสดงนิิทรรศการวิิชาการ

	 6.2.4 การอบรมเชิิงปฏิิบััติิการนานาชาติิ Halal Route workshop

6.3 หลัังงาน

	 6.3.1 จััดส่่ง E-Certificate แก่่ผู้้�เข้้าร่่วมการประชุุมที่่�ผ่่านเกณฑ์์ตามเงื่่�อนไข

	 6.3.2 บริิหารจัดการการจัดทำเล่่มรายงานการประชุุมและรวบรวมผลงาน

บทความฉบัับสมบููรณ์์ (Full paper) รููปแบบอิิเล็็คโทรนิิกส์์ (E-Journal)

	 6.3.3 ประเมิินผลการดำเนิินโครงการ 

	 6.3.4 รายงานสรุุปผลการดำเนิินงาน
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แผนการดำเนิินงานตลอดโครงการ

แผนการดำเนิินงาน
ระยะเวลา (ตุุลาคม 67 - มกราคม 68)

ต.ค. 67 พ.ย. 67 ธ.ค. 67 ม.ค. 68

1. ขออนุุมััติิโครงการ

2. จััดตั้้�งคณะกรรมการและคณะทำงาน

3.ประชุุมวางแผนการทำงานกัับคณะทำงาน

4.ประสานงานกัับออการ์์ไนซ์์

5. จััดทำโปสเตอร์์และประชาสััมพัันธ์์การประชุุมวิิชาการ
นานาชาติิและเชิิญชวนเข้้าร่่วมงานประชุุมวิิชาการระดัับ
นานาชาติิ

6. ติิดต่่อทางสถานทููต กระทรวงต่่างประเทศ วิิทยากร 
แขกวีีไอพีีต่่างประเทศ และออกหนัังสืือเชิิญเข้้าร่่วมงาน

7. ประชุุมคณะกรรมการ สรุุปผลดำเนิินการที่่�ได้้รัับมอบ

หมายก่่อนงาน

8. จััดการประชุุมวิิชาการนานาชาติิ

9. จััดส่่ง E-certificate แก่่ผู้้�เข้้าร่่วมการประชุุม

10.จััดทำเล่่มรายงานการประชุุมและรวบรวมผลงาน
บทความฉบัับสมบููรณ์์ (Full paper) รููปแบบอิิเล็็คโทรนิิกส์์ 
(E-Journal)

11. สรุุปและจััดทำรายงานโครงการ

7. กลุ่่�มเป้้าหมาย

	 1. อาจารย์์ นัักวิิจััย นัักวิิทยาศาสตร์์ และนิิสิิตนัักศึึกษาที่่�เกี่่�ยวข้้องกัับงานด้้าน

วิทิยาศาสตร์แ์ละเทคโนโลยีี รวมทั้้�งอุตุสาหกรรมธุุรกิจิอาหารฮาลาล จากหน่่วยงานภาค

รััฐและภาคเอกชนทั้้�งในและต่่างประเทศ

	 2. ผู้้�ประกอบการสินิค้า้ฮาลาล หรืือวิสิาหกิจิขนาดกลางและขนาดย่อ่ม (SMEs) 

ทั้้�งในและต่่างประเทศ
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ผลผลิิต ตััวชี้้�วััด เป้้าหมาย

ผู้้�เข้้าร่่วมการประชุุมวิิชาการระดัับนานาชาติิและ

แสดงสิินค้้าฮาลาลนานาชาติิ 

จำนวน (คน) ≥200

ผลงานที่่�เข้้าร่่วมนำเสนอ  จำนวน (ผลงาน) ≥30

ความรู้้�/ความเข้้าใจ/ ประโยชน์์ 

ที่่�ผู้้�เข้้าร่่วมการสััมมนาได้้รัับ

ระดัับมาก-มาก

ที่่�สุุด

ความพึึงพอใจของผู้้�เข้้าร่่วมงานต่่อการสััมมนาวิิชาการ ระดัับผลการประเมิิน

เฉลี่่�ย หรืือมากกว่่า 

80% ของผู้้�ตอบแบบ

ประเมิิน

ระดัับดีี-ดีีมาก

ประเทศที่่�เข้้าร่่วมเครืือข่่าย จำนวน (ประเทศ) ≥ 10

จำนวนสถาบัันในประเทศ/ต่่างประเทศ
ที่่�เข้้าร่่วมเครืือข่่าย

สถาบััน ≥ 10

Day 0: December 18, 2024 (WEDNESDAY)

14:00 – 20:00 Arrival of delegates

Day 1: December 19, 2024 (THURSDAY)

Time Grand Meroz Room
IHSATEC2024; 17th HASIB

08:00 – 09:00 Registration of delegates

09:00 – 09:50 Grand Opening Ceremony

8. เป้้าหมาย ผลผลิิต และตััวชี้้�วััด

9. กำหนดการงาน Thailand Halal Assembly 2024

Tentative Conference Program
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Day 1: December 19, 2024 (THURSDAY)

Time Grand Meroz Room
IHSATEC2024; 17th HASIB

09:00 – 09:50 Grand Opening Ceremony

09:00 – 09:05
09:05 – 09:10
09:10 – 09:15

 09:15 – 09:20

09:20 – 09:25

09:25 – 09:30

09:30 – 09:35
09:35 – 09:45
09:45 – 09:50

• Recitation of the Holy Al-Quran 
• Opening Ceremony presentation 
• Welcoming Remarks by Prof. Dr. Sombat Treeprasersuk, MD., 
Vice President of Chulalongkorn University
• Congratulatory Remarks by H.E. İhsan ÖVÜT, Secretary Gener-
al, The Standards and Metrology Institute for the Islamic Countries 
(SMIIC)
*** Video Presentation***
• Report Notes by Assoc. Prof. Dr. Winai Dahlan, Founding Director,
The Halal Science Center, Chulalongkorn University (HSC-CU)
• Opening Remarks by Chairman of Ceremony, 
Mr. Akanat Promphan, Minister of Industry, Thailand 
• Opening Ceremony
• Chairman of Ceremony receiving a token of appreciation 
• Photo Sessions

09:50 – 10:15 Exhibition visit by Chairman of Ceremony

10:15 – 10:30 Tea/Coffee Break/ Poster Viewing

10:30 – 11:00

Keynote Session

2AIs for Thailand’s Halal Trust & Confidence

Chairperson: Prof. Dr. Faridah Hj Hassan, 
President of World Academy of Islamic Management, Advisor MACFEA,
and Department of Ranking at UiTM Global, Universiti Teknologi 
MARA Malaysia

Keynote Speaker: Assoc. Prof. Dr. Winai Dahlan, 
Founding Director, The Halal Science Center, Chulalongkorn University 
(HSC-CU), Thailand
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Day 1: December 19, 2024 (THURSDAY)

Time Grand Meroz Room
IHSATEC2024; 17th HASIB

11:00 – 12:00

11:00 – 11:10

11:10 – 11:20

11:20 – 11:30

11:30 – 11:40

11:40 – 11:50

11:50 – 12:00

Session 1:  Advanced Power AIs for Halal Trust
Chairperson: Assist. Prof. Dr. Paradorn Sureepong, 
Assistant Director, the Halal Science Center, Chulalongkorn University 
(HSC-CU), Thailand

Speaker 1: Prof. Dr. Abdelaziz Bouras 
Professor at College of Engineering, Qatar University, Qatar
Title: Digital Technology Trustworthiness: from AI-based process 
Enhancement to technology lifecycle management

Speaker 2: Prof. Dr. Ahmed Seffah, 
College of Technological Innovation, Zayed University UAE
Title: AI for halal Science and Halal of AI Science

Speaker 3: Assoc. Prof. Worasit Choochaiwattana, 
Chulalongkon Business School, Chulalongkorn University, Thailand
Title: AI Automation vs. AI Augmentation: Shaping the Future of 
Nutrition and Dietetics

Speaker 4: Dr. Amalia Mohd Hashim, 
Head of Laboratory, Halal Products Research Institute, Universiti 
Putra Malaysia, Malaysia
Title: Halal Meets Artificial Intelligence, The Future of Halal 
Authentication

Speaker 5: Mr. Syed Atiq ul Hasan, 
Founding Director Halal Expo Australia, Journalist, Writer & Speaker, 
Australia
Title: The Role of AI in the Halal Industry (Video presentation)

Panel Discussion, Question and Answer session
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Day 1: December 19, 2024 (THURSDAY)

12:00 – 13:00 Lunch and Dhuhr prayer

Time Grand Meroz Room
IHSATEC2024; 17th HASIB

13:00 – 14:00

13:00 – 13:10

13:10 – 13:20

Session 2: 
Halal Wellness and Beauty
Chairperson: 
Prof. Ts. Dr. Suraini Abd Aziz,
Professor at Faculty of 
Biotechnology & Biomolecular
Sciences, Universiti Putra 
Malaysia

Speaker 1: Prof. Dr. Irwandi 
Jaswir, Dean for Academic, 
Research, and Publication 
at INHART, the International 
Islamic University Malaysia 
(IIUM), Malaysia
Title: Concerns over Water
Permeable Claims of 
Wudu- Friendly Cosmetics

Speaker 2: Mr. Aleem 
Siddiqui M. Guiapal, Program
Manager Halal Industry 
Development Department of 
Trade & Industry Phillipines
Title: Integration of Relevant
Policies on Halal of ASEAN
Member Countries: Market 
opportunities for Emerging 
Industries (Cosmetics,
Functional Food)

Time Rifaee Room
Halal Route Workshop

13:00 – 15:15

13:00 – 13:05

13:05 – 13:10

13:10 – 13:45

13:10 – 13:25

13:25 – 13:45

Halal Route Workshop
Welcoming Address
• by Head of Delegates of 
Thailand
• by Director of CIMT 

Session 1
“Halal Route: Unlocking 
the Future of Halal Thai 

Tourism”
“Driving the Future of Halal 
Thai Tourism: The Halal 
Route Concept” 
by Assoc. Prof. Dr. Winai 
Dahlan, Founding Director, 
The Halal Science Center, 
Chulalongkorn University 
(HSC-CU)

“The Potential of Halal 
Route Application and Key 
Stakeholders in the Halal 
Ecosystem”
by Assist. Prof. Dr. Paradorn 
Sureepong, Assistant Director, 
HSC-CU

Panel Discussion, Question 
and Answer session



21

Day 1: December 19, 2024 (THURSDAY)

12:00 – 13:00 Lunch and Dhuhr prayer

Time Rifaee Room
Halal Route Workshop

13:00 – 15:15

13:00 – 13:05

13:05 – 13:10

13:10 – 13:45

13:10 – 13:25

13:25 – 13:45

Halal Route Workshop
Welcoming Address
• by Head of Delegates of 
Thailand
• by Director of CIMT 

Session 1
“Halal Route: Unlocking 
the Future of Halal Thai 

Tourism”
“Driving the Future of Halal 
Thai Tourism: The Halal 
Route Concept” 
by Assoc. Prof. Dr. Winai 
Dahlan, Founding Director, 
The Halal Science Center, 
Chulalongkorn University 
(HSC-CU)

“The Potential of Halal 
Route Application and Key 
Stakeholders in the Halal 
Ecosystem”
by Assist. Prof. Dr. Paradorn 
Sureepong, Assistant Director, 
HSC-CU

Panel Discussion, Question 
and Answer session

Day 1: December 19, 2024 (THURSDAY)

Time Grand Meroz Room
IHSATEC2024; 17th HASIB

13:20 – 13:30

13:30 – 13:40

13:40 – 14:00

Speaker 3: Dr. Simab Kanwal,
Institute of Nutrition, Food 
Chemistry Unit, Mahidol 
University, Thailand 
Title: Cosmeceutical 
Applications of Algae 
Biometabolites- Halal, Vegan 
and Sustainable Prospects

Speaker 4: Dr. Kasinee 
Katelekha, Assistant Director, 
The Halal Science Center, 
Chulalongkorn University 
(HSC-CU), Thailand
Title: Natural Bioactive 
compound for sustainable 
Halal cosmetic 

Panel Discussion, Question 
and Answer session

14:00 – 15:00

14:00 – 14:10

Session 3: 
Oral Presentation (OP)

Science, Technology, and 
Innovation

(8 min presentation + 2 min Q&A)
Global Research Ecosystem 
Introduction by Dr. Hendrati 
Dwi Mulyaningsih. Co-Chair 
of IHSATEC 2024: 17TH HASIB 
(Academic), Founder &
Chairperson of Research 
Synergy Foundation

Time Rifaee Room
Halal Route Workshop

13:45 – 15:15

14:00 – 15:00

Session 2
“Interactive Workshop of 
the Halal Route Applica-

tion”

By Dr. Peraya Kojaranon, 
Executive Director, Digital Era 
Group Co., Ltd. & Halal Route 
Development Team

Young Halal Innovators 
Project Presentation

Mentor 1: Assoc. Prof. Dr. 
Moohamad Ropaning Sulong,
Universiti Islam Sultan Sharif 
Ali, Brunei
Mentor 2: Asst. Prof. Dr. 
Muhammad Sajid Arshad, 
Department of Food Science 
Government College University,
Faisalabad, Pakistan
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Time Grand Meroz Room
IHSATEC2024; 17th HASIB

14:10 – 14:15

14:15 – 14:25

Welcoming Academic 
Presentation & Group Photo
Chairperson 1: Prof. Dr. Sirichai
Adisakwattana, Head of
Phytochemical and Functional 
Food Research Unit for Clinical 
Nutrition, Chulalongkorn 
University, Thailand
Chairperson 2: Dr. Simab 
Kanwal, Institute of Nutrition, 
Food Chemistry Unit, Mahidol 
University, Thailand
Chairperson 3: Prof. Dr. Ahmed
M. Youssef, Professor of 
Packaging and Packing 
materials, National Research 
Center, Dokki, Cairo, Egypt. 

Academic presenter:
1. Paper ID: HST24110 
Presenter: Mrs. Atika Yahdiyani
Ikhsani - Universitas Islam Negeri
Sunan Kalijaga, Indonesia 
Title: “ Functional Properties 
and Nutritional Value of 
Local Hyacinth Bean 
(Lablab purpureus (L.) 
Sweet) Protein Isolate: 
A Potential Halal Ingredient 
Substitute” 

Time Rifaee Room
Halal Route Workshop

Day 1: December 19, 2024 (THURSDAY)
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Time Rifaee Room
Halal Route Workshop

Day 1: December 19, 2024 (THURSDAY)

Time Grand Meroz Room
IHSATEC2024; 17th HASIB

14:25 – 14:35

14:35 – 14:45

14:45 – 15:00

2. Paper ID: HST24153
Presenter: Ms. Supharada Khaisaat 
- Chiang Mai University, Thailand
Title: “Production of 
Chitooligosaccharides with Anti
-Acetylcholinesterase and 
Antioxidant Properties from 
Chitosan Using Enzymatic
Hydrolysis”

3. Paper ID: HST24132
Presenter: Prof. Dr. Syed Ghulam 
Musharraf - H.E.J. Research Institute 
of Chemistry, ICCBS, University of 
Karachi, Pakistan 
Title: “A comparative untargeted
-metabolomics differentiation 
of unripened cow milk cheese 
produced from different sources 
of rennet including pig rennet”

4. Paper ID: HST24135
Presenter: Dr. Sadaf Shakoor - 
University of Agriculture, Faisalabad 
Sub Campus Burewala, Pakistan 
Title:“Histopathological Changes 
Induced by Tartrazine and Curcumin
Food Colorants in Glands and 
Tissues of Female Sprague 
Dawley”

Time Rifaee Room
Halal Route Workshop

Day 1: December 19, 2024 (THURSDAY)

15.00 – 15.25 Tea/Coffee Break/ Poster Viewing
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Time Grand Meroz Room
IHSATEC2024; 17th HASIB

15.25 – 16.15

15:25 – 15:35

15:35 – 15:45

Session 4: 
Oral Presentation (OP)

Science, Technology, and 
Innovation

(8 min presentation + 2 min Q&A)
Welcoming Academic 
Presentation and Group 
Photo
Chairperson 1: Assoc. Prof. 
Dr. Srawut Aree, Director 
of Muslim Studies Center of 
Chulalongkorn University, 
Thailand
Chairperson 2: Prof. Dr. 
Faridah Hj Hassan, President
of World Academy of Islamic
Management, Advisor 
MACFEA, and Department 
of Ranking at UiTM Global, 
Universiti Teknologi MARA 
Malaysia 

Academic presenter:
1. Paper ID: HST24119 
Presenter: Dr. Jean Paolo 
Lacap - 
City College of Angeles, 
Philippines 
Title: “Developing 
a Framework for Non-Muslim
Willingness to Try Halal 
Restaurants: A Path 
Modeling Analysis”

Time Rifaee Room
Halal Route Workshop

Day 1: December 19, 2024 (THURSDAY)



25

Time Rifaee Room
Halal Route Workshop

Day 1: December 19, 2024 (THURSDAY)

Time Grand Meroz Room
IHSATEC2024; 17th HASIB

15:45 – 15:55

15:55 – 16:05

16:05 – 16:15

2. Paper ID: HST24120 
Presenter: Mr. Naved Alam 
- Aligarh Muslim University, 
Aligarh, India 
Title: “The Role of AI in 
Language Learning in the 
context of the 21st Century: 
Adaptive Learning Methods 
and Their Impact on 
learners and Personalized”

3. Paper ID: HST24141
Presenter: Assist. Prof. Dr. 
Wassana Bootpo - Faculty 
of Education, Ramkham-
haeng University, Thailand
Title: “The Guideline of 
Development Halal Tourism
Strategy to Promoting 
Sport and Health Business 
Sectors in the Bangkok 
Metropolitan “

6. Paper ID: HST24140
Presenter: Assoc. Prof. Dr. 
Manoon Tho-ard - Shinawa-
tra University, Thailand 
Title: “Targeted Halal 
Marketing’s Information 
Impacting on Diverse 
Muslim Consumer Needs”

Time Rifaee Room
Halal Route Workshop

Day 1: December 19, 2024 (THURSDAY)

19:00 - 20:30 Welcoming Dinner
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Time
Grand Meroz Room

IHSATEC2024; 17th HASIB

09:00 – 10:00

09:00 – 09:10

09:10 – 09:20

09:20 – 09:30

Session 5: 
Halal Compliance with 

A New Frontier Food and 
Nonfood Innovation

Chairperson: Assoc. Prof. 
Dr. Pakorn Priyakorn, the 
Halal Standard Institute of 
Thailand.
Speaker 1: Mr. Farhan Tufail,
Director of Halal Certification 
Services, Switzerland
Title: Halal Status of Novel 
Food
Speaker 2: Ms. Nur Sharalyn
Abdullah, Manager, Halal 
Certification (Business 
Transformation) | Halal 
Development, Majlis Ugama 
Islam Singapura (Islamic 
Religious Council of Singapore)
Title: Reconciling New 
Frontiers and Islamic 
Principles: Singapore’s View 
on Alternative Proteins
Speaker 3: Dr. Nawawee 
Arawan, Researcher, the Halal
Science Center Chulalongkorn
University (HSC-CU), Thailand
Title: The concept of cultured
meat in the perspective of 
Fatwa according to Islamic 
Jurisprudence

Time
Archway

IHSATEC2024; 17th HASIB
Poster session

09:00 - 10:00

09:00 – 09:10

09:10 - 09:30

09:10 – 09:15

IHSATEC2024; 17th HASIB
Poster session

(3 min presentation + 2 min Q&A)

Welcoming Academic 
Presentation and Group Photo

• Cluster 1: Business & 
Marketing, Social Science

Chairperson 1: Dr. H. Sapta 
Nirwandar, SE., DESS., DESS. 
Chairman of Indonesia Halal 
Lifestyle Center, Indonesia
Chairperson 2: Dr Anthony 
Sales, Regional (Director of 
DOST XI DOST Halal Science 
and Technology Program 
Lead), Philippines

1. Paper ID: HST24102 
Presenter: Dr. Mohamed 
Syazwan Ab Talib - 
Universiti Brunei Darussalam, 
Brunei 
Title: “Sustainability in 
Halal Logistics and Supply 
Chain Management Re-
search”

Day 2: December 20, 2024 (FRIDAY)

08:30 – 09:00  Registration of delegates

Time
Grand Meroz Room

IHSATEC2024; 17th HASIB

09:30 – 09:40

09:40 – 10:00

Speaker 4: Dr. Acharee 
Suksuwan, Researcher, 
the Halal Science Center               
Chulalongkorn University, 
Thailand
Title: Microplastics: A New 
Challenge in Halal Food 
Safety for Sustainability

Panel Discussion, Question 
and Answer session

Day 2: December 20, 2024 (FRIDAY)
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Time
Archway

IHSATEC2024; 17th HASIB
Poster session

09:00 - 10:00

09:00 – 09:10

09:10 - 09:30

09:10 – 09:15

IHSATEC2024; 17th HASIB
Poster session

(3 min presentation + 2 min Q&A)

Welcoming Academic 
Presentation and Group Photo

• Cluster 1: Business & 
Marketing, Social Science

Chairperson 1: Dr. H. Sapta 
Nirwandar, SE., DESS., DESS. 
Chairman of Indonesia Halal 
Lifestyle Center, Indonesia
Chairperson 2: Dr Anthony 
Sales, Regional (Director of 
DOST XI DOST Halal Science 
and Technology Program 
Lead), Philippines

1. Paper ID: HST24102 
Presenter: Dr. Mohamed 
Syazwan Ab Talib - 
Universiti Brunei Darussalam, 
Brunei 
Title: “Sustainability in 
Halal Logistics and Supply 
Chain Management Re-
search”

Day 2: December 20, 2024 (FRIDAY)

08:30 – 09:00  Registration of delegates

Time
Grand Meroz Room

IHSATEC2024; 17th HASIB

09:30 – 09:40

09:40 – 10:00

Speaker 4: Dr. Acharee 
Suksuwan, Researcher, 
the Halal Science Center               
Chulalongkorn University, 
Thailand
Title: Microplastics: A New 
Challenge in Halal Food 
Safety for Sustainability

Panel Discussion, Question 
and Answer session

Time
Archway

IHSATEC2024; 17th HASIB
Poster session

09:15 – 09:20

09:20 – 09:25

09:25 – 09:30

2. Paper ID: HST24107 
Presenter: Ms. Al Marifatul 
Ala - Universitas Airlangga, 
Indonesia
Title: “Prankvertising from 
an Islamic Marketing Per-
spective: A Case Study of 
The Collaboration between 
Polki Indonesia, Shireen 
Sungkar and Teuku Wisnu”

3. Paper ID: HST24139 
Presenter: Mrs. Anis Mursyidah
binti Annis Azman - Universiti 
Teknologi MARA, Malaysia
Title: “Expanding the Halal 
Horizons: The Emergence of 
Halal Certification for 
Consumer Goods and 
Unidentified Product 
Categories”

4. Paper ID: 176813
Presenter: Dr. Nur Farhani 
Zarmani - Universiti Teknologi 
MARA, Malaysia
Title: “Securing Global Cred-
ibility: Examining Key Issues 
among Halal Certification 
Bodies (HCBs)”

Day 2: December 20, 2024 (FRIDAY)
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Time
Grand Meroz Room

IHSATEC2024; 17th HASIB Time
Archway

IHSATEC2024; 17th HASIB
Poster session

09:30 - 09:50

09:30 – 09:35

• Cluster 2: 
Science, Technology, and 
Innovation

Chairperson 1: Asst. Prof. 
Dr. Pakpum Somboon, 
Lecturer, Bio-Electronic 
Research Laboratory (BERL), 
Department of Electrical 
Engineering, Chulalongkorn 
University, Thailand
Chairperson 2: Asst. Prof. 
Dr. Muhammad Sajid 
Arshad, Department of 
Food Science Government 
College University, Faisalabad,
Pakistan

1. Paper ID: HST24115 
Presenter: Mrs. Alya Mafaza 
- Halal Center UIN Sunan 
Kalijaga, Indonesia
Title: “Ensuring Halal 
Integrity and Food Safety 
in Sustainable Pesantren
-Based SMEs: 
A Comprehensive HACCP 
and HGMP Approach”

Day 2: December 20, 2024 (FRIDAY)

Time
Grand Meroz Room

IHSATEC2024; 17th HASIB

10:20 – 12:00 Session 6: 
Oral Presentation (OP)

Science, Technology, and 
Innovation

(8 min presentation + 2 min Q&A)

Day 2: December 20, 2024 (FRIDAY)

10:00 – 10:20 Tea/Coffee Break/ Poster Viewing
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Time
Archway

IHSATEC2024; 17th HASIB
Poster session

09:30 - 09:50

09:30 – 09:35

• Cluster 2: 
Science, Technology, and 
Innovation

Chairperson 1: Asst. Prof. 
Dr. Pakpum Somboon, 
Lecturer, Bio-Electronic 
Research Laboratory (BERL), 
Department of Electrical 
Engineering, Chulalongkorn 
University, Thailand
Chairperson 2: Asst. Prof. 
Dr. Muhammad Sajid 
Arshad, Department of 
Food Science Government 
College University, Faisalabad,
Pakistan

1. Paper ID: HST24115 
Presenter: Mrs. Alya Mafaza 
- Halal Center UIN Sunan 
Kalijaga, Indonesia
Title: “Ensuring Halal 
Integrity and Food Safety 
in Sustainable Pesantren
-Based SMEs: 
A Comprehensive HACCP 
and HGMP Approach”

Day 2: December 20, 2024 (FRIDAY)

Time
Grand Meroz Room

IHSATEC2024; 17th HASIB

10:20 – 12:00 Session 6: 
Oral Presentation (OP)

Science, Technology, and 
Innovation

(8 min presentation + 2 min Q&A)

Time
Archway

IHSATEC2024; 17th HASIB
Poster session

09:35 – 09:40

09:40 – 09:45

2. Paper ID: HST24138 
Presenter: Dr. Siti Suaidah 
Rahim- Universiti Teknologi 
Brunei
Title: “Desiccation Cracking 
of Rice Husk and Crushed 
Coir Inclusions in Clay Soil 
as Biocover”

3. Paper ID: HST24142
Presenter: 
Mrs. Nor Surilawana Sulaiman - 
Halalan Thayyiban Research 
Centre, Universiti Islam 
Sultan Sharif Ali
Title: “Developing an 
Assertive Halal Governance 
Framework for Internal 
Halal Committee Board in 
Halal Industry”

10:20 - 11:15 IHSATEC2024; 17th HASIB
Poster session

(Parallel Session)
(3 min presentation + 2 min Q&A)

Day 2: December 20, 2024 (FRIDAY)

10:00 – 10:20 Tea/Coffee Break/ Poster Viewing
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Time
Grand Meroz Room

IHSATEC2024; 17th HASIB

10:20 – 10:30

10:30 – 10:40

Welcoming Academic 
Presentation and Group 
Photo
Chairperson 1: 
Prof. Dr. Umair Arshad, 
Professor / Chairperson 
Department of Food Science 
Government College University,
Faisalabad, Pakistan 
Chairperson 2: Assoc. Prof. 
Dr. Suwimol Sapwarobol, 
Faculty of Allied Health 
Sciences Chulalongkorn 
University, Thailand

Academic presenter:
1. Paper ID: HST24117
Presenter: Mr. Fakrutdin 
tapohtoh – Prince of Songkla
University, the Halal Science 
Center Chulalongkorn 
University, Thailand
Title: “Factors influencing 
young customers’ purchase 
intentions for Ready-to-eat
Halal food products in 
Pattani Province”

Time
Archway

IHSATEC2024; 17th HASIB
Poster session

10:20 – 10:30 Welcoming Academic 
Presentation and Group 

Photo

• Cluster 3:
 Science, Technology, and 
Innovation

Chairperson 1: 
Asst. Prof. Dr. Pakpum 
Somboon, Lecturer, 
Bio-Electronic Research 
Laboratory (BERL), 
Department of Electrical 
Engineering, Chulalongkorn
University, Thailand

Chairperson 2: 
Asst. Prof. Dr. Muhammad 
Sajid Arshad, Department of 
Food Science Government 
College University, Faisalabad, 
Pakistan

Day 2: December 20, 2024 (FRIDAY)

Time
Grand Meroz Room

IHSATEC2024; 17th HASIB

10:40 – 10:50

10:50 – 11:00

11:00 – 11:10

2. Paper ID: HST24123 
Presenter: Assoc. Prof. Dr. 
Moohamad Ropaning 
Sulong – Universiti Islam 
Sultan Sharif Ali, Brunei
Title: “Awareness and 
Knowledge of Bruneians 
Towards Microplastics in 
Food”

3. Paper ID: HST24149
Presenter: Mr. Mohd 
Nurhadi Hamsar – Universiti 
Putra Malaysia
Title: “Meat Detective: 
Tackling Meat Adulteration 
Using Chemical Probe as 
Specific Detector of 
Porcine Peptide”

4. Paper ID: HST24130
Presenter: Ms. Latifah 
Hannani Haji Md Jini – 
Universiti Islam Sultan Sharif 
Ali, Brunei
Title: “Biodegradable 
Packaging in Brunei: 
Assessing Viability and 
Understanding Barriers 
to Eliminate Single-Use 
Plastic”

Day 2: December 20, 2024 (FRIDAY)
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Time
Archway

IHSATEC2024; 17th HASIB
Poster session

10:20 – 10:30 Welcoming Academic 
Presentation and Group 

Photo

• Cluster 3:
 Science, Technology, and 
Innovation

Chairperson 1: 
Asst. Prof. Dr. Pakpum 
Somboon, Lecturer, 
Bio-Electronic Research 
Laboratory (BERL), 
Department of Electrical 
Engineering, Chulalongkorn
University, Thailand

Chairperson 2: 
Asst. Prof. Dr. Muhammad 
Sajid Arshad, Department of 
Food Science Government 
College University, Faisalabad, 
Pakistan

Day 2: December 20, 2024 (FRIDAY)

Time
Grand Meroz Room

IHSATEC2024; 17th HASIB

10:40 – 10:50

10:50 – 11:00

11:00 – 11:10

2. Paper ID: HST24123 
Presenter: Assoc. Prof. Dr. 
Moohamad Ropaning 
Sulong – Universiti Islam 
Sultan Sharif Ali, Brunei
Title: “Awareness and 
Knowledge of Bruneians 
Towards Microplastics in 
Food”

3. Paper ID: HST24149
Presenter: Mr. Mohd 
Nurhadi Hamsar – Universiti 
Putra Malaysia
Title: “Meat Detective: 
Tackling Meat Adulteration 
Using Chemical Probe as 
Specific Detector of 
Porcine Peptide”

4. Paper ID: HST24130
Presenter: Ms. Latifah 
Hannani Haji Md Jini – 
Universiti Islam Sultan Sharif 
Ali, Brunei
Title: “Biodegradable 
Packaging in Brunei: 
Assessing Viability and 
Understanding Barriers 
to Eliminate Single-Use 
Plastic”

Time
Archway

IHSATEC2024; 17th HASIB
Poster session

10:30 – 10:35

10:35 – 10:40

1. Paper ID: HST24145
Presenter: Ms. Netnapa 
Ontao - The Halal Science 
Center, Chulalongkorn 
University, Thailand
Title: “Comparative 
Analysis of Thymoquinone 
Content and Nutritional 
Profiles in Healthy 
Products containing black 
cumin seed oil in the Thai 
Market”

2. Paper ID: HST24143 
Presenter: Ms. Ketsaree 
Klinsukhon – Kasetsart Agri-
cultural and Agro-Industrial
Product Improvement 
Institute, Thailand
Title: “Evaluation of the 
effect of extraction method
on chemical composition 
and antioxidant activity of 
the lime essential oil”

Day 2: December 20, 2024 (FRIDAY)



32

Time
Grand Meroz Room

IHSATEC2024; 17th HASIB

11:10 – 11:20

11:20 – 11:30

11:30 – 11:40

11:40 – 12:00

5. Paper ID: HST24116 
Presenter: Mrs. Aina Fariha 
Mohamad Hussaini - Universiti
Teknologi Mara, Malaysia
Title: “From Ingredients to 
Integrity: A Comprehensive 
Review of Porcine Detection 
Methods in Cosmetics”

6. Paper ID: HST24129
Presenter: Mrs. Aimi Shafinaz 
Binti Shaharudin - Universiti 
Teknologi Mara, Malaysia
Title: “From Lab to Plate: 
Navigating Contamination 
Risks in Cultivated Meat 
Production”

7. Paper ID: HST24151
Presenter: Ms. Nadia Mira 
Kusumaningtyas - Universitas 
Darussalam Gontor, Indonesia
Title: “Formulation of 
Amylopectin from Durian 
Peel and Carrageenan as 
a Potential Halal Capsule 
Alternative”

Oral and Poster presenters 
receiving a certificate

Time
Archway

IHSATEC2024; 17th HASIB
Poster session

10:40 – 10:45

10:45 – 10:50

10:50 – 10:55

3. Paper ID: HST24111 
Presenter: Dr. Diky Faqih 
Maulana – UIN Sunan Kalijaga, 
Indonesia
Title: “User Perception Anal-
ysis of Sihalal App: A Tam 
Approach in Indonesia”

4. Paper ID: HST24121 
Presenter: Mrs. Nor Nadiha 
Mohd Zaki – Universiti Putra 
Malaysia
Title: “Application of Artifi-
cial Intelligence in Food and 
Agriculture: A Bibliometric 
Analysis”

5. Paper ID: HST24122 
Presenter :  Dr .  Ahmad 
Maulidizen – Universitas Ary 
Ginanjar, Indonesia
Title: “Leveraging the 
Concept of a Meaningful
Journey to Develop Halal 
Tourism in Indonesia: 
Study Case at ESQ Tour 
and Travel”

Day 2: December 20, 2024 (FRIDAY)

Time
Grand Meroz Room

IHSATEC2024; 17th HASIB

Day 2: December 20, 2024 (FRIDAY)
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Time
Archway

IHSATEC2024; 17th HASIB
Poster session

10:40 – 10:45

10:45 – 10:50

10:50 – 10:55

3. Paper ID: HST24111 
Presenter: Dr. Diky Faqih 
Maulana – UIN Sunan Kalijaga, 
Indonesia
Title: “User Perception Anal-
ysis of Sihalal App: A Tam 
Approach in Indonesia”

4. Paper ID: HST24121 
Presenter: Mrs. Nor Nadiha 
Mohd Zaki – Universiti Putra 
Malaysia
Title: “Application of Artifi-
cial Intelligence in Food and 
Agriculture: A Bibliometric 
Analysis”

5. Paper ID: HST24122 
Presenter :  Dr .  Ahmad 
Maulidizen – Universitas Ary 
Ginanjar, Indonesia
Title: “Leveraging the 
Concept of a Meaningful
Journey to Develop Halal 
Tourism in Indonesia: 
Study Case at ESQ Tour 
and Travel”

Day 2: December 20, 2024 (FRIDAY)

Time
Grand Meroz Room

IHSATEC2024; 17th HASIB Time
Archway

IHSATEC2024; 17th HASIB
Poster session

10:55 – 11:00

11:00 – 11:05

11:05 – 11:10

6. Paper ID: HST24144
Presenter: Dr. Chenda Ly – 
SkinMedics Clinic, Philippines
Title: “The Anatomy Study 
of the Facial Temporal 
Region, Age 25-50, in Thai 
Population Based on 
Ultrasound Investigation”

7. Paper ID: HST24133
Presenter: Mr. Amarul Arief 
Mohd Shuhaimi - University 
of Newcastle, Australia
Title: “Bridging Standards: 
How Australian Food 
Companies Navigate Halal 
Certification in Non-Muslim 
Markets”

8. Paper ID: HST24150
Presenter: Mr. Andi Subhan
Husain - Chulalongkorn Uni-
versity, Thailand
Title: “Islamic Social 
Finance for Refugee 
Livelihoods: Exploring 
Thailand’s Policy 
Innovation”

Day 2: December 20, 2024 (FRIDAY)
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Time
Grand Meroz Room

IHSATEC2024; 17th HASIB Time
Archway

IHSATEC2024; 17th HASIB
Poster session

11:10 – 11:15

10:20 - 11:00

9. Paper ID: HST24154
Presenter: Mrs. Nor 
Surilawana Sulaiman - 
Halalan Thayyiban Research 
Centre, Universiti Islam Sultan 
Sharif Ali, Brunei 
Title: “ Valorisation of Food 
Waste into Sustainable Halal 
Pet Food”

• Cluster 4: Science, 
Technology, and Innovation

Chairperson 1: 
Prof. Ts. Dr. Suraini Abd Aziz,
Professor at Faculty of 
Biotechnology & Biomolecular
Sciences, Universiti Putra 
Malaysia
Chairperson 2: 
Asst. Prof. Dr. Sukrit 
Sirikwanpong, Lecturer,
Department of Nutrition and 
Dietetics Chulalongkorn
University, Thailand

Day 2: December 20, 2024 (FRIDAY)

Time
Grand Meroz Room

IHSATEC2024; 17th HASIB

Day 2: December 20, 2024 (FRIDAY)
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Time
Archway

IHSATEC2024; 17th HASIB
Poster session

11:10 – 11:15

10:20 - 11:00

9. Paper ID: HST24154
Presenter: Mrs. Nor 
Surilawana Sulaiman - 
Halalan Thayyiban Research 
Centre, Universiti Islam Sultan 
Sharif Ali, Brunei 
Title: “ Valorisation of Food 
Waste into Sustainable Halal 
Pet Food”

• Cluster 4: Science, 
Technology, and Innovation

Chairperson 1: 
Prof. Ts. Dr. Suraini Abd Aziz,
Professor at Faculty of 
Biotechnology & Biomolecular
Sciences, Universiti Putra 
Malaysia
Chairperson 2: 
Asst. Prof. Dr. Sukrit 
Sirikwanpong, Lecturer,
Department of Nutrition and 
Dietetics Chulalongkorn
University, Thailand

Day 2: December 20, 2024 (FRIDAY)

Time
Grand Meroz Room

IHSATEC2024; 17th HASIB Time
Archway

IHSATEC2024; 17th HASIB
Poster session

10:30 – 10:35

10:35 – 10:40

10. Paper ID: HST24146
Presenter: Ms. Suwaibah 
Sulong - The Halal Science 
Center, Chulalongkorn 
University, Thailand
Title: “Development of 
Omega-3 Enrich Halal 
Plant-based Snack : 
AI-Driven Nutritional 
Optimization of Halal Snacks
from Local Thai Crops: A 
Framework for Advancing 
SMEs in Product Design 
and Commercialization”

11. Paper ID: HST24148
Presenter: Mr. Sarin 
Chaovasuteeranon - 
The Halal Science Center, 
Chulalongkorn University, 
Thailand
Title: “Characterization of 
Chitin Extracted from 
Apple Snail (Pomacea 
canaliculata) Shells:
 A Preliminary Study for 
Chitosan Production”

Day 2: December 20, 2024 (FRIDAY)
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Time
Grand Meroz Room

IHSATEC2024; 17th HASIB Time
Archway

IHSATEC2024; 17th HASIB
Poster session

10:40 – 10:45

10:45 – 10:50

10:50 – 11:10

12. Paper ID: HST24157
Presenter: Ms. Suwaibah Su-
long - The Halal Science 
Center, Chulalongkorn 
University, Thailand
Title: “Characterization of 
Legume-Derived Plant Milks: 
A Nutritional and Functional 
Analysis”

13. Paper ID: HST24158
Presenter: Ms. Chitaporn 
Pratan - The Halal Science 
Center, Chulalongkorn 
University, Thailand
Title: “Practical IoT Training 
for Thai Smart Farmers: 
Controllers and Sensors in 
Agriculture”

Poster presenters receiving 
a certificate at Grand Meroz 
room

Day 2: December 20, 2024 (FRIDAY)

10:00 – 10:20 Tea/Coffee Break/ Poster Viewing

Time
Grand Meroz Room

IHSATEC2024; 17th HASIB

14:00 – 15:00 Session 7: 
Fostering Collaboration and Establishing Academic Networks between 
Thailand and GCC Countries: Exploring Partnerships and Technology 

Transfer Opportunities
Chairperson: Dr. Anat Denyingyhot, Assistant Director, The Halal Science 
Center, Chulalongkorn University (HSC-CU), Thailand

Speaker: 
1. Assoc. Prof. Dr. Nasser Al-Habsi, Assistant Dean for Postgraduate Studies & 
Research Dept. Food Science and Nutrition, Sultan Qaboos University, Oman
Title: Innovative Utilization of Date Fruit and Pits: Unlocking Value from 
By-Products
2. Eng. Hamad Al-Mansour, Associate Research Scientist at the Environment 
and Life Sciences Research Center, KISR, Kuwait
Title: Establishment of Halal Testing Laboratory at KISR
3. Assoc. Prof. Dr. Srawut Aree, Director of Muslim Studies Center of 
Chulalongkorn University, Thailand
Title: Thailand and GCC: Partnership in Progress Panel Discussion, Question 
and Answer session

Day 2: December 20, 2024 (FRIDAY)

15:00 –15:30 Tea/Coffee Break

15:30 – 16:00

Award Ceremony
• Halal SMEs award
• Young Halal Innovators Project
• IHSATEC2024 awards

16:00 – 16:30 Closing Ceremony

                      End of Conference



37

Time
Archway

IHSATEC2024; 17th HASIB
Poster session
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10:50 – 11:10
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Legume-Derived Plant Milks: 
A Nutritional and Functional 
Analysis”

13. Paper ID: HST24158
Presenter: Ms. Chitaporn 
Pratan - The Halal Science 
Center, Chulalongkorn 
University, Thailand
Title: “Practical IoT Training 
for Thai Smart Farmers: 
Controllers and Sensors in 
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Chairperson: Dr. Anat Denyingyhot, Assistant Director, The Halal Science 
Center, Chulalongkorn University (HSC-CU), Thailand

Speaker: 
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บทที่่�2
ผลการดำเนิินงาน

1. ช่่วงเตรีียมการ

	 - ดำเนิินการจััดหาผู้้�รัับจ้้างงานด้้านเวทีีและพิิธีีเปิิด-ปิิดรวมถึึงงานพิิธีีการ 

	 - ปรึึกษาหารืือกัับประธานจััดงานเรื่่�องการเชิิญประธานในพิิธีีเปิิด

	 - ออกจดหมายเชิิญหน่่วยงานต่่างๆ ที่่�เกี่่�ยวข้้องเพื่่�อเข้้าร่่วมงาน

	 - รวบรวมแบบตอบรัับผู้้�เข้า้ร่ว่มงานเพ่ื่�อแจ้ง้ไปยัังฝ่่ายลงทะเบีียนและจััดเตรีียม

ที่่�นั่่�งในวัันงาน รวมถึึงเตรีียมที่่�จอดรถสำหรัับแขก VIP 

	 - เตรีียมคำกล่่าวเปิิดงาน ประกอบด้้วย  คำกล่่าวต้้อนรัับ คำกล่่าวรายงาน 

คำกล่่าวเปิิดงาน และคำกล่่าวสรุุปปิิดงาน

	 - จััดหาผู้้�อััญเชิิญคััมภรณ์์อััลกุุรอ่่าน

	 - เตรีียมของที่่�ระลึึกให้้กัับประธานในพิิธีีเปิิดงาน

	 - กำหนดการในช่่วงพิิธีีเปิิด-ปิิดตามความเหมาะสม

	 - จััดหาพิิธีีกรในภาคพิิธีีเปิิด-ปิิด

	 - เตรีียมดอกไม้้ติิดอกของแขกวีีไอพีี

2. ช่่วงดำเนิินงาน 

	 - ดำเนิินการจััดที่่�นั่่�งให้้กัับแขกผู้้�ร่่วมงานในพิิธีีเปิิด-ปิิด ทั้้�งแขกไทยและต่่างชาติิ

	 - ดููแลลำดัับพิิธีีการในช่่วงพิิธีีเปิิดทั้้�งหมด 

	 - ดููแลลำดัับพิิธีีการในช่่วงพิิธีีปิิดงาน

	 - ทำคำกล่่าวสรุุปผลการดำเนิินงานสำหรัับพิิธีีปิิด

3. ช่่วงหลัังงาน 

	 - ออกหนัังสืือขอบคุุณประธานในพิิธีีเปิิดงานและแขกผู้้�มีีเกีียรติิที่่�มาร่่วมงาน

	 - ทำรายงานสรุุปของฝ่่ายพิิธีีการ

2.1 ฝ่่ายพิิธีีการ  
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4. ผลการดำเนิินงาน 

	 - การจััดเตรีียมช่่วงพิิธีีเปิิด 

	 ฝ่่ายพิิธีีการได้้ควบคุุมการผลิิตสื่่�อมััลติิมีีเดีียประกอบพิิธีีการเพื่่�อใช้้ในพิิธีีการ

	 อย่่างสมบููรณ์์ ดัังนี้้�:



41



42



43

	 - การจััดทำวีีดิิโออััญเชิิญคััมภีีร์์อััลกุุรอาน

	 ดำเนิินการจััดทำวิิดีีโอกุุรอานในรููปแบบ 3 ภาษา (ภาษาอาหรัับ-ไทย-อัังกฤษ) 

เนื้้�อหาประกอบด้้วย 2 ซููเราะห์์ได้้แก่่ ซููเราะห์์อััลบากอเราะห์์ และซููเราะห์์อััลอััมบิิยาอ์์
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	 - การจััดทำ VTR วิิดีีโอเปิิดตััว (Key Conceptual Video) ประกอบพิิธีีเปิิด

	 จััดทำ Key conceptual Video ตามแนวคิิด Toward Halal Trust Through 

Digital Technology 2AIs ประกอบด้้วยการดำเนิินงานดัังนี้้�

	 1. การกำหนดแนวคิิด รููปแบบวิิดีีโอ และ Story board

	 ดำเนิินการตั้้�งแต่่การกำหนด Storyboard ไปจนถึึงการคััดเลืือกภาพและ

	 วิิดีีโอ (Stock Footage) มาปรัับปรุุงใหม่่ให้้เหมาะสมกัับเนื้้�อหา

ผลการจััดทำ Story board
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	 2. การประมวลภาพและวิิดีีโอที่่�นำมาใช้ใ้นวิดิีีโอ เนื่่�องจากไม่ไ่ด้้มีีการถ่า่ยทำขึ้้�น

มาใหม่่ 

	 การดำเนิินงานปรัับปรุุงภาพและวิิดีีโอที่�นำมาใช้้หลัังจากวิิดีีโอถูกผลิตขึ้้�นเป็็น

ฉบัับร่่างครั้้�งที่่� 1 มีีการปรัับปรุุงกว่่า 20 จุุด เพื่่�อให้้ภาพสื่่�อความหมายถึึงระบบฮาลาล

ที่่�ทัันสมััย เช่่น การเพิ่่�มเส้้นโยงเครืือข่่าย 2AIs, การใส่่กราฟิิก Halal Blockchain และ

การปรัับปรุุงข้้อมููลสถิิติิการวิิเคราะห์์ (197,741 items) ให้้เป็็นปััจจุุบััน

นาทีีที่่� เฟรม แก้้ไข แหล่่งที่่�มารููปภาพ

0.27 ใช้้ภาพทั่่�วไปก่่อนยัังไม่่

ต้้องใช้้ภาพของศููนย์์ฯ

0.31 ใช้้ภาพทั่่�วไปที่่�สื่่�อ

ความตามวิิดีีโอ คมชััด

และสื่่�อความ

0.32 ใช้้ภาพทั่่�วไปที่่�สื่่�อ

ความตามวิิดีีโอ คมชััด

และสื่่�อความ

0.37 ใช้้ภาพทั่่�วไปที่่�สื่่�อ

ความตามวิิดีีโอ คมชััด

และสื่่�อความ
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นาทีีที่่� เฟรม แก้้ไข แหล่่งที่่�มารููปภาพ

0.40 ใช้้ภาพทั่่�วไปที่่�สื่่�อ

ความตามวิิดีีโอ คมชััด

และสื่่�อความ

0.42

-

0.45

ใช้้ภาพทั่่�วไปที่่�สื่่�อ

ความตามวิิดีีโอ คมชััด

และสื่่�อความ

0.53

-

0.57

ใช้้ภาพทั่่�วไปที่่�สื่่�อ

ความตามวิิดีีโอ คมชััด

และสื่่�อความ

1.09

-

1.18

เปล่ี่�ยนเสีียงเป็็น ศููนย์์

วิิทยาศาสตร์์ฮาลาล 

สนับัสนุุนการดำเนิินงาน

ของ สกอท ภายใต้้

แนวคิิดศาสนารัับรอง

วิิทยาศาสตร์์ รองรัับ

1.19

-

1.23

เปลี่่�ยน Transition 

เข้้าสู่่� AIs ให้้สมููธขึ้้�น

และกลมกลืืนขึ้้�น

2.05 เปลี่่�ยนภาพ ใช้้วิิดีีโอไฟล์์ 

https://shorturl.

asia/KaoZ1

นาทีีที่่� 0.40-0.51

ใช้้รููปนี้้� https://

shorturl.asia/

RAPOp
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นาทีีที่่� เฟรม แก้้ไข แหล่่งที่่�มารููปภาพ

2.08 เปลี่่�ยนภาพ ใช้้วิิดีีโอไฟล์์ 

https://shorturl.

asia/KaoZ1

นาทีีที่่� 0.40-0.51

ใช้้รููปนี้้�  https://

shorturl.asia/5BSvi

2.09

-

2.21

เปลี่่�ยนภาพ,คำ

บรรยาย

เฟรมใหญ่่ใช้้

ใช้้วิิดีีโอไฟล์์ 

https://shorturl.

asia/KaoZ1

นาทีีที่่� 0.10-0.20

สลัับกัับใช้้รููปจาก

โฟลเดอร์์

https://shorturl.

asia/Dr1x7

เฟรมเล็็กใช้้วิิดีีโอ

https://shorturl.

asia/woDn8

นาทีีที่่� 2.40-2.51

2.24 เปลี่่�ยนภาพ ใช้้วิิดีีโอไฟล์์ 

https://shorturl.

asia/KaoZ1

นาทีีที่่� 0.56-0.58

2.25 เปลี่่�ยนภาพ ใช้้วิิดีีโอไฟล์์ 

https://shorturl.

asia/KaoZ1

นาทีีที่่� 0.56-0.58
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นาทีีที่่� เฟรม แก้้ไข แหล่่งที่่�มารููปภาพ

2.26 เปลี่่�ยนภาพ ใช้้วิิดีีโอไฟล์์

https://shorturl.

asia/KaoZ1

นาทีีที่� 0.56-0.58

2.27 เฟรมนี้้�ไม่่เปลี่่�ยนให้้

สอดคล้้องกัับคำว่่า

ศาสนา

2.36 เปลี่่�ยนรููปกลาง ใช้้รููปนี้้�

https://shorturl.

asia/D8Wxn

2.40 เปลี่่�ยนรููปกลาง ใช้้รููปนี้้�

https://shorturl.

asia/KxrQ

2.43 เปลี่่�ยนรููปกลาง ใช้้รููปนี้้�

https://shorturl.

asia/VzX7Y

เปลี่่�ยนเป็็น 197,741 

analysis

ตััด จากสถาน...... 

ออกหมดบรรทััดเลย

เพิ่่�มเส้้นโยงกรอบ2 

กรอบล่่าง เข้้ากรอบ 

2AIs
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	 3. การนำเสนอแนวคิิด 2AIs ในพิิธีีเปิิด

	 วิดิีีโอประกอบพิธิีีเปิดิได้ส้ื่่�อสารแนวคิดสำคััญขององค์ก์รผ่า่นบทบรรยาย 2 ภาษา

 (Thai-English) ดัังนี้้�:

	 1. Actual Implementation (AI 1): การนำไปปฏิบิัติัิจริงิโดยมนุษุย์ ์ควบคุมุทุกุ

ขั้้�นตอนตามหลัักศาสนา (เช่่น ระบบ HAL-Q, การใช้้ดิินสอพอง Najis Cleansing Clay)

	 2. Artificial Intelligence (AI 2): การใช้้ปััญญาประดิิษฐ์์จััดการ Big Data บน

ระบบ Halal Blockchain เพื่่�อสร้้างความเชื่่�อมั่่�นระดัับสููงสุุด (Thailand Diamond 

Halal)  เนื้้�อหาบทบรรยาย 2 ภาษา ดัังนี้้�

บทบรรยายไทย บทบรรยายภาษาอัังกฤษ

ปััจจุุบััน อุุตสาหกรรมฮาลาลในตลาด
โลก มีีมููลค่่ากว่่า 4.6 ล้้านล้้าน USD

Currently, the global halal market 
is valued at over US$4.6 trillion.

และประเทศไทยมีีมูลค่า่การส่ง่ออกสินิค้า้
ฮาลาลกว่่า 6.1 พั ันล้้น USD คิ ิดเป็็น
อัันดัับ 11 ของโลก

Thailand’s halal exports amount 
to over US$6.1 billion, ranking 11th 

globally.

และเพราะ “ฮาลาล” นั้้ �นหมายถึึง การ
อนุุมััติิให้้ชาวมุุสลิิมใช้้ประโยชน์ได้้ ซึ่่ �ง
เป็น็กฎบทบัญัญััติติามหลักัศาสนาอิสิลาม 
“ฮาลาล” จึ ึงไม่่ได้้มีีเพีียงแค่่อาหารหรืือ
เครื่่�องดื่่�มเท่่านั้้�น

“Halal,” meaning permissible for 
Muslim use, is a set of principles
derived from Islamic law. Therefore,
it extends beyond just food and 
beverages.

แต่่หมายรวมถึึงสิ่่�งอุุปโภคบริิโภค การ
แพทย์ ์การเงินิ การธนาคาร กระบวนการ
ผลิติสินิค้า้ ระบบการขนส่ง่ การท่อ่งเที่่�ยว
และอื่่�นๆอีีกมากมาย ที่ ่�ล้้วนแล้้วแต่่เป็็น
เรื่่�องในชีีวิิตประจำวัันทั้้�งสิ้้�น

It encompasses consumables, 
medicine, finance, banking, 
manufacturing processes, logistics, 
tourism, and many other aspects 
of daily life.

ด้้วยระบบการผลิิตที่่�ซัับซ้้อนและความ
ต้้องการที่่�เพิ่่�มขึ้้�น อุุตสาหกรรมฮาลาลจึึง
ต้้องพััฒนาอย่่างต่่อเนื่่�องเพื่่�อสร้้างความ
มั่่�นใจให้้กัับผู้้�บริิโภค

Given the complexities of production
and increasing consumer demand, 
the halal industry requires continuous
development to maintain consumer
confidence.
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บทบรรยายไทย บทบรรยายภาษาอัังกฤษ

ต้้องมีีการพิิจารณาขั้้�นตอนอย่่างละเอีียด 
จนมั่่�นใจว่่าเป็็น “ฮาลาลที่่�มั่่�นคง”

Detailed process evaluation is crucial
to ensure robust halal integrity 
“assured halal.”

ศููนย์์วิิทยาศาสตร์์ฮาลาล จุุฬาลงกรณ์์
มหาวิิทยาลััย  สนัับสนุุนการดำเนิินงาน
ของ สำนัักงานคณะกรรมการการอิสิลาม
แห่่งประเทศไทย  ภายใต้้แนวคิดศาสนา
รัับรองวิิทยาศาสตร์์ รองรัับ

The Halal Science Center at 
Chulalongkorn University 
collaborates with the Central 
Islamic Council of Thailand under 
the principle of Religion certified 
with Halal Science Support.

ด้้วยเหตุุนี้้�ศููนย์์วิิทยาศาสตร์์ฮาลาล
จุุฬาลงกรณ์์มหาวิิทยาลััย จึ งพััฒนา
แนวทาง 2AIs ขึ้้�น

In response, the Halal Science 
Center Chulalongkorn University 
has introduced the innovative 
‘2AIs’ approach.

เอไอที่�หนึ่่�ง คืือ Actual Implementation
คืือเอไอที่่�นำไปปฏิิบััติิจริิงโดยมนุุษย์์ มีี
มนุุษย์์เป็็นผู้้�ควบคุุมทุุกๆขั้้�นตอน

The first AI is Actual Implementation,
conducted by human personnel 
who oversee every stage.

ตั้้�งแต่่กระบวนการวางแผนการผลิิต การ
ตรวจสอบวัตัถุดุิบิและเอกสารที่�เกี่่�ยวข้อ้ง

This includes production planning, 
raw material and documentation 
verification.

การอบรมและตรวจสอบผู้้�ที่่�จะเข้้ามา

ปฏิิบััติิงานให้้เป็็นไปตามหลัักการ มีีผู้้� ให้้

คำปรึึกษาในสถานที่่�ผลิิต

It encompasses training and auditing

of personnel to ensure adherence 

to principles, including on-site 

consultation within production 

facilities.

การควบคุุมจุุดวิิกฤติิทางด้้านหะรอม 

ไปจนถึึงกระบวนการชำระล้้างนญิิส

This extends to controlling critical 

haram points and managing the 

najis cleansing process.
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ศููนย์์วิิทยาศาสตร์์ฮาลาลจุุฬาลงกรณ์์
มหาวิิทยาลััย พั ัฒนานวััตกรรมเพื่่�อ
สนัับสนุุนการผลิตในอุุตสาหกรรมฮาลา
ลมาตลอด และได้้พััฒนาผลิิตภััณฑ์์ชำระ
ล้้างนญิิส (Najis cleansing clay) เพื่่�อ
ใช้ใ้นอุตุสาหกรรมจนได้ร้ับัการยอมรับัใน
ระดัับนานาชาติิ

The Halal Science Center has 
consistently developed innovations
to support halal production. Its 
development of Najis Cleansing 
Clay for industrial use has garnered
international recognition.

นอกจากนี้้�ยัังมีีระบบ HAL-Q Halal 
Assurance Liability Quality system 
ที่่�ควบคุุมกระบวนการผลิตโดยใช้ห้ลักัการ
วิทิยาศาสตร์ร์่ว่มกับัหลักัการชารีีอะห์เ์พื่่�อ
สร้้างความเชื่่�อมั่่�นให้้ผลิิตภััณฑ์์

Additionally, the HAL-Q (Halal 
Assurance Liability Quality) system 
controls production using both 
scientific and Sharia principles to 
build product confidence.

ที่่�ผ่่านมาห้้องปฏิิบััติิการนิิติิวิิทยาศาสตร์ ์
ของศููนย์์วิิทยาศาสตร์์ฮาลาลจุุฬาลงกรณ์์ 
ได้้ทำการวิิเคราะห์์ตััวอย่างผลิตภััณฑ์์
ฮาลาลที่่�ส่ง่เข้า้มา กว่า่ 197,741 รายการ

To date, the Halal Science Center’s 
forensic science laboratory has 
analyzed over 197,741 submitted 
halal product samples.

รวมถึึงได้้มีีการนำข้้อมููลมาพััฒนาเป็็น
ฐานข้้อมููล H Number ที่่�จำแนกสถานะ
รายการสารเคมีี  ผ่่านการฟััตวาโดยคณะ
กรรมการผู้้�ทรงคุณุวุฒุิขิองจุฬุาราชมนตรีี 
และเพิ่่�มความสะดวกในการนำไปใช้้
ด้้วยH Number แอพพลิิเคชั่่�นซึ่่�งมั่่�นใจ
ได้ว้่า่สามารถนำวัตัถุดุิบิเหล่า่นั้้�นไปพัฒันา
ใช้ง้านต่อ่ได้ ้โดยไม่ต่้อ้งตรวจวิเิคราะห์ซ์้้ำ

This data has been used to develop 
the H Number database, classifying 
chemical substance status based 
on fatwas from the Sheikhul Islam’s 
expert committee. The H Number
application facilitates its use, ensuring
that these raw materials can 
be confidently used for further 
development without requiring 
re-analysis.
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AI ที่�สอง คืือ Artificial Intelligence หรืือ
เอไอโดยปััญญาประดิิษฐ์์

The second AI is Artificial Intelligence.

คอการนำข้้อมูลมหาศาลท่ี่�มนุุษย์์ได้้ทำการ
พิจิารณาจาก Actual Implementation
ทั้้�งหมดนับัล้า้นๆข้้อมูล เข้า้สู่่�แพลทฟอร์ม์
การจัดเก็็บข้้อมูล ในรููปแบบ Halal 
Blockchain โดยใช้ ้AI ที่่�สอง หรืือ Artificial
Intelligence ช่วยในการจัดเก็็บ จัดหมวดหมู่่�
สืืบค้้น และวิิเคราะห์์ข้้อมููล

This involves inputting the vast data
-millions of data points-gathered
through Actual Implementation 
into a Halal Blockchain data storage
platform. This second AI uses Arti-
ficial Intelligence for data storage,
categorization, retrieval, and analysis.

การใช้้ Big Data ร่ วมกัับ Blockchain 
และ NFT ในรููปแบบ Decentralized 
Application (DApp) สำหรัับการสร้้าง
ความเชื่่�อมั่่�นและคุ้้�มครองผู้้�บริโิภคฮาลาล 
ช่ว่ยยกระดับักระบวนการตรวจสอบ เพิ่่�ม
ความโปร่่งใส และสร้้างความน่่าเชื่่�อถืือ
ในอุุตสาหกรรมฮาลาลด้้วยเทคโนโลยีีล้้ำ
สมััยที่่�ตรวจสอบได้้และปลอดภััย

Using Big Data in conjunction 
with Blockchain and NFTs in 
a Decentralized Application (DApp) 
builds trust and safeguards halal
consumers .  Th i s  enhances 
traceability, transparency, and 
trustworthiness in the halal industry
through secure and verifiable 
advanced technologies.

เพื่่�อพัฒันาสู่่� Thailand Diamond Halal 
Blockchain ในอนาคต

This is aimed at developing 
a future Thailand Diamond Halal 
Blockchain.
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บทบรรยายไทย บทบรรยายภาษาอัังกฤษ

ดัังนั้้�น Actual Implementation และ 
Artificial Intelligence จ ะทำงานร่่วม
กันัอย่า่งเกื้้�อกูลู โดยที่่�มนุษุย์เ์ป็น็ผู้้�กำหนด
เป้้าหมายและทิิศทางการใช้้เอไอ ขณ ะ
ที่่� เอไอทำหน้้าท่ี่� เ ป็็นเครื่่�องมืือที่�ทรง
พลัังเพื่่�อสนัับสนุุนการตััดสิินใจและเพิ่่�ม
ประสิิทธิิภาพในการทำงาน การทำงาน
ร่่วมกัันเช่่นนี้้�จะช่่วยให้้มนุุษย์์และเอไอ
สามารถเสริิมสร้้างศัักยภาพซึ่่�งกันัและกััน
เพื่่�อบรรลุุผลลััพธ์์ “ฮาลาลที่่�มั่่�นคง”

Thus, Actual Implementation 
and Artificial Intelligence work 
synergistically. Humans define 
the objectives and direction of AI 
utilization, while AI serves as 
a powerful tool to support decision
-making and enhance efficiency.
This collaborative approach enables
both humans and AI to amplify 
each other’s potential to achieve 
“assured halal.”

	 - จััดเตรีียมผัังที่่�นั่่�ง
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วัันพฤหััสบดีี ที่่� 19 ธัันวาคม 2567 (พิิธีีเปิิดงาน)

ภาพที่่� 1-2 : ร่่วมต้้อนรัับประธานในพิิธีี นายเอกนััฏ พร้้อมพัันธุ์์� รััฐมนตรีีว่่าการกระทรวงอุุตสาหกรรม

ภาพที่่� 3-4 : ร่่วมต้้อนรัับประธานในพิิธีี นายเอกนััฏ พร้้อมพัันธุ์์� รััฐมนตรีีว่่าการกระทรวงอุุตสาหกรรม 
ณ ห้้องรัับรอง

ภาพที่่� 5 : แขกผู้้�มีีเกีียรติิที่่�เข้้าร่่วมพิิธีีเปิิดงาน 
Thailand Halal Assembly 2024 

มากกว่่า 300 ท่่าน

ภาพที่่� 6 : ท่่านประธานในพิิธีีและประธานจััดงาน 
พร้้อมเข้้าสู่่�พิิธีีเปิิดงาน 

Thailand Halal Assembly 2024
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ภาพที่่� 7 : ต้้อนรัับแขกผู้้�เกีียรติิเข้้าสู่่�งาน
 THAILAND HALAL ASSEMBLY 2024 

 โดยพิิธีีกร AI

ภาพที่่� 9 – 10 : พิิธีีอััญเชิิญพระมหาคััมภีีร์์อััลกรุุอ่่าน 
โดย ดร.นาวาวีี อารวรรณ นัักวิิจััยด้้านนิิติิศาสตร์์อิิสลาม ศููนย์์วิิทยาศาสตร์์ฮาลาล จุุฬาลงกรณ์์มหาวิิทยาลััย

ภาพที่่� 11 – 12 : การกล่่าวแสดงความยิินดีี โดย H.E.Ihsan OVUT, Secretary General,
 The Standards and Metrology Institute for the Islamic Countries (SMIIC)

ภาพที่่� 8 : ต้้อนรัับแขกผู้้�เกีียรติิเข้้าสู่่�งาน 
THAILAND HALAL ASSEMBLY 2024 

 โดย คุุณวิิชญา พิิศสุุวรรณ พิิธีีกร
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ภาพที่่� 13 - 14 : การกล่่าวต้้อนรัับ 
โดยได้้รัับเกีียรติิจาก ศาสตราจารย์์ ดร.นายแพทย์์สมบััติิ ตรีีประเสริิฐสุุข 

ผู้้�แทนอธิิการบดีี จุุฬาลงกรณ์์มหาวิิทยาลััย

ภาพที่่� 15 – 16 : การกล่่าวต้้อนรัับ โดยได้้รัับเกีียรติิจาก อาจารย์์ประสาน ศรีีเจริิญ  
รองประธานคณะกรรมการกลางอิิสลามแห่่งประเทศไทย

ภาพที่่� 17 – 18 : ประธานจััดงานกล่่าวรายงาน โดย 
รองศาสตราจารย์์ ดร.วิินััย  ดะห์์ลััน ผู้้�อำนวยการศููนย์์วิิทยาศาสตร์์ฮาลาล จุุฬาลงกรณ์์มหาวิิทยาลััย
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ภาพที่่� 19 – 20 : ท่่านประธานในพิิธีี ให้้เกีียรติิกล่่าวเปิิดงาน Thailand Halal Assembly 2024 
โดยได้้รัับเกีียรติิจาก นายเอกนััฏ พร้้อมพัันธุ์์� รััฐมนตรีีว่่าการกระทรวงอุุตสาหกรรม

ภาพที่่� 21 – 22 : ร่่วมเปิิดงานการประชุุมวิิชาการนานาชาติิด้้านฮาลาล Thailand Halal Assembly 2024 
ในระหว่่างวัันที่่� 19 – 20 ธัันวาคม 2567 ณ โรงแรม อััลมีีรอซ กรุุงเทพฯ 

ภาพที่่� 23 – 24 : ถ่่ายภาพการเปิิดงานอย่่างเป็็นทางการ
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ภาพที่่� 25 – 26 : แขกผู้้�มีีเกีียรติิจากในและต่่างประเทศที่่�ได้้ให้้เกีียรติิเข้้าร่่วมพิิธีีเปิิดงานอย่่างเป็็นทางการ

ภาพที่่� 27 – 28 : มอบของที่่�ระลึึกแด่่ประธานในพิิธีี

ภาพที่่� 29 : มอบของที่่�ระลึึกแด่่ 
อาจารย์์ประสาน ศรีีเจริิญ

ภาพที่่� 30 : มอบของที่่�ระลึึกแด่่
ผู้้�แทนอธิิการบดีี จุุฬาลงกรณ์์มหาวิิทยาลััย
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วัันศุุกร์์ ที่่� 20 ธัันวาคม 2567 (พิิธีีปิิดงาน)

ภาพที่่� 31 - 32 : การกล่่าวสรุุปและปิิดงาน Thailand Halal Assembly 2024 
โดย รศ.ดร.วิินััย ดะห์์ลััน ประธานจััดงาน

ภาพที่่� 31 - 32 : การกล่่าวดููอาอ์์ปิิดงาน โดย ดร.นาวาวีี อารวรรณ

ภาพที่่� 33 - 34 : บรรยากาศช่่วงพิิธีีปิิดงาน
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ภาพที่่� 35 : ถ่่ายภาพเป็็นที่่�ระลึึกร่่วมกัับแขก
และวิิทยากรทั้้�งในและต่่างประเทศ

ภาพที่่� 36 : ถ่่ายภาพเป็็นที่่�ระลึึกผู้้�บริิหาร
และเจ้้าหน้้าที่่�ศวฮ.

ภาพที่่� 37 : ภาพทีีมงานฝ่่ายพิิธีีการงาน THAILAND HALAL ASSEMBLY 2024

	 งานประชุุมวิิชาการนานาชาติิด้้านฮาลาล Thailand Halal Assembly 2024 

ภายใต้้แนวคิิด “Toward Halal Trust Through Digital Technology 2AIs” หรืือ 

“ความไว้้วางใจด้้านฮาลาลผ่่านเทคโนโลยีี ดิิจิิทััลสองเอไอ”ระหว่่างวัันท่ี่� 19 - 20 

ธัันวาคม 2567 ณ โรงแรมอััลมีีรอซ กรุุงเทพมหานคร เป็็นการแสดงให้้เห็็นถึึงวิิสััยทััศน์์

ของ ศวฮ. ที่่�จะส่่งเสริิมอุุตสาหกรรมฮาลาลของประเทศไทยผ่่านการผสมผสานระหว่่าง

ความคิดิริเิริ่่�มที่่�นำโดยมนุษุย์แ์ละเทคโนโลยีีปัญัญาประดิษิฐ์ ์(AI) ผ่า่นการพัฒันาแนวทาง 

“สองเอไอ” (2AIs) ขึ้้�น

2.2 ฝ่่ายสััมมนาวิิชาการนานาชาติิ IHSATEC2024; 17th HASIB 
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	 การประชุุมในปีีนี้้�ได้้รัับเกีียรติิจากผู้้�เชี่่�ยวชาญระดัับโลกมาร่่วมถ่่ายทอด

องค์ค์วามรู้้� มากกว่า่ 21 ท่า่น ทั้้�งจากประเทศไทยและต่า่งประเทศ ครอบคลุมุสาขาวิชิา:

อุุตสาหกรรมและธุุรกิจฮาลาล, วิิทยาศาสตร์์และเทคโนโลยีีฮาลาล, มาตรวิิทยา 

และมาตรฐานฮาลาล จ าก 11 ประเทศ ทั่่ �วโลก ได้้แก่่ ไทย, มาเลเซีีย, อิินโดนีีเซีีย, 

สหรััฐอาหรัับเอมิิเรตส์์, กาตาร์์, ออ สเตรเลีีย, ฟิ ลิิปปิินส์์, สวิิตเซอร์์แลนด์์, โอมาน, 

คููเวต และสิิงคโปร์์ อีี กทั้้�งยัังมีีนักวิิจััยเข้้าร่่วมอย่่างคัับคั่่�ง สะท้้อนถึึงความเป็็นผู้้�นำด้้าน

วิิทยาศาสตร์์ฮาลาลของประเทศไทยในเวทีีโลก โดยการประชุุม IHSATEC2024;17th 

HASIB แบ่่งออกเป็็น 7 ช่่วงหลััก ดัังนี้้� 

	 • ปาฐกถาพิิเศษ (Keynote Session): 2AIs for Thailand’s Halal Trust 

	 & Confidence

	 • Session 1: Advanced Power AIs for Halal Trust 

	 • Session 2: Halal Wellness and Beauty 

	 • Session 3-4: Oral Presentation (OP) Science, Technology, 

	 and Innovation 

	 • Session 5: Halal Compliance with A New Frontier Food 

	 and Non-food Innovation 

	 • Session 6: Oral Presentation (OP) Science, Technology, 

	 and Innovation

	 • Session 7: Fostering Collaboration and Establishing Academic

	 Networks between Thailand and GCC Countries: Exploring 

	 Partnerships and Technology Transfer Opportunities 

	 • Poster Presentation Session: Science, Technology, and Innovation 
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การบรรยายปาฐกถาพิิเศษ

Session 1: Keynote Speech

“2AIs for Thailand’s Halal Trusts & Confidence”

ผู้้�ดำเนิินรายการ : Prof. Dr. Faridah Hj Hassan, 

President of World Academy of Islamic Management, Advisor MACFEA, and 

Department of Ranking at UiTM Global, Universiti Teknologi MARA Malaysia

ปาฐกถาพิิเศษ :“2AIs for Thailand’s Halal Trusts & Confidence”  

โดย รศ.ดร.วิินััย ดะห์์ลััน 

ผู้้�ก่่อตั้้�งและผู้้�อำนวยการศููนย์์วิิทยาศาสตร์์ฮาลาล จุุฬาลงกรณ์์มหาวิิทยาลััย 

	 รศ.ดร.วิินััย  ดะห์์ลััน ชี้้ �ให้้เห็็นความสำคััญของสองเอไอ ด้ วยการเปรีียบเทีียบ

การทำงานในห้้องศััลยกรรมว่่า ความผิิดพลาดของศััลยแพทย์์อาจหมายถึึงอัันตรายถึึง

ชีีวิิตของผู้้�ป่่วย จึ งจำเป็็นต้้องมีีผู้้�ช่่วยที่�มากประสบการณ์ ์ ในทำนองเดีียวกัน ในศาสนา

อิิสลามการตััดสิินใจตามหลัักฮาลาลเป็็นสิ่่�งสำคััญอย่่างยิ่่�ง จึ ึงจำเป็็นต้้องมีีผู้้�ช่่วยที่่�มีี

ความเชี่่�ยวชาญด้้านวิิทยาศาสตร์์และเทคโนโลยีีหรืืออุุละมาอ์์ 

	 หน้้าที่่�ของเรา คืือ แสวงหาผู้้�ช่่วยคนนั้้�น ซึ่่�งต้้องมีีความเชี่่�ยวชาญที่่�เชื่่�อมความรู้้�

ของทั้้�งสองฝ่่าย (ของมนุุษย์แ์ละปััญญาประดิิษฐ์์) เข้า้ด้้วยกัน เอไอที่�หนึ่่�ง (AI-1) หมายถึงึ

Actual Implementation การปฏิิบััติิงานของมนุุษย์์ และเอไอที่่�สอง (AI-2) หมายถึึง 

Artificial Intelligence ใช้้ปััญญาประดิิษฐ์์และการเรีียนรู้้�ของเครื่่�องเพื่่�อบริิหารจััดการ

ข้้อมููลขนาดใหญ่่ (Big Data)  และเล่่าถึึงวิิวััฒนาการยุุคอุุตสาหกรรมถึึงยุุคเอไอ โดยเริ่่�ม

จากในปีี ค.ศ. 1764 นายเจมส์์ ฮาร์์กีีฟส์์ ประดิิษฐ์์เครื่่�องปั่่�นด้้าย (spinning jenny) ได้้

สำเร็็จในปีี ค.ศ. 1767 สามารถปั่่�นฝ้้ายเป็็นจำนวนมาก นัับเป็็นจุุดเริ่่�มต้้นของยุุคปฏิิวััติิ

อุุตสาหกรรม ต่ อมาในปีี 1950 มีีผู้้� ประดิิษฐ์์หุ่่�นยนต์์ที่่�ควบคุุมด้้วยระบบดิิจิิทััลและ

ตั้้�งโปรแกรมได้้ตััวแรก และถืือเป็็น “รากฐานของอุุตสาหกรรมหุ่่�นยนต์์สมััยใหม่่” และ

ในปี ี1956 John McCarthy ได้บ้ัญัญัตัิศิัพัท์ค์ำว่า่ “ปัญัญาประดิษิฐ์”์ (เอไอ) ซึ่่�งเป็น็การ

ริเิริ่่�มยุคุของเอไอ อย่า่งไรก็ต็าม นวัตักรรมทั้้�งสามที่่�สร้า้งเปลี่่�ยนแปลงไปในยุคุนั้้�นก่อ่ให้เ้กิดิ
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“ความหวาดกลััวต่่อเทคโนโลยีี” แต่่ความหวาดกลััวเหล่่านั้้�น บรรเทาลงได้้ด้้วยการ

พััฒนาเอไอ  โดยยกตััวอย่างความท้้าทายต่่างๆ ในด้้านฮาลาลในกรณีีพบสุุกรปนเปื้้�อน 

INS-631 ในอิินโดนีีเซีีย  (2001) และปากีีสถาน (2009) อัันเป็็นเรื่่�องที่่�ท้้าทายต่่อฟััตวา 

และกรณีีข้้อสงสััยว่่า วััคซีีนป้้องกัันโควิิด 19 มีีการพััฒนามาจากสุุกร 

	 สำหรัับในประเทศไทย มีี การจัดตั้้�งศููนย์์วิิทยาศาสตร์์ฮาลาล จุุฬาลงกรณ์์

มหาวิิทยาลััย โดยมติิคณะรััฐมนตรีี ในปีี 2547 เพื่่�อพััฒนา ส่่งเสริิม และให้้บริิการด้้าน

วิทิยาศาสตร์แ์ละเทคโนโลยีีแก่ส่ังัคม มีีการพัฒันาฮาลาลบล็อ็กเชน (Halal blockchain) 

แห่่งแรกในโลก โดยมีีสำนัักงานทั้้�งในภาคเหนืือและตะวัันออกเฉีียงเหนืือของไทย  เพื่่�อ

ส่ง่เสริิมนวััตกรรมและกิิจกรรมเก่ี่�ยวกับการเกษตรและอุุตสาหกรรมฮาลาล มีีการกำหนด

โครงสร้้างพื้้�นฐานของห่่วงโซ่่อุุปทานสิินค้้าและบริิการฮาลาล รว มถึึงบริิการห้องปฏิิบััติิ

การนิิติิวิิทยาศาสตร์์ฮาลาล (Halal Forensic Science Laboratory) และการพััฒนา

ฐานข้้อมููลวััตถุุดิิบและสารเคมีีฮาลาล (H numbers) ที่่�ถููกจััดทำขึ้้�นเป็็นครั้้�งแรกในโลก

แทนที่่�ระบบรหััสแบบ E-Number หรืือ INS Number ซึ่่�งเป็็นระบบที่่�มีีใช้้กัันทั่่�วโลก  

	 เพื่่�อความไว้้วางใจด้้านฮาลาล สำหรัับ AI-1 มีี การออกแบบ Algorithmic 

Design of HSC’s “AI-1” Halal Sci/Tech Application for Thailand Halal Trust 

การกำหนดมาตรฐานระบบการบริหิารจัดัการเพื่่�อการผลิติอาหารฮาลาล (HAL-Q Halal 

Standardization) และ พััฒนา H Numbers นวััตกรรมค้้นหาวััตถุุเจืือปนในการผลิิต

อาหารฮาลาล เพื่่�อส่่งเสริิมอุุตสาหกรรม SMEs ฮาลาล ส่ ่วนเอไอ-2 คืือ การนำข้้อมููล

จากเอไอ-1 มาวิิเคราะห์์โดยใช้้บล็็อกเชน โดยเปรีียบเทีียบว่่าเอไอ-2 เป็็นเสมืือนสเปรย์์

จััดทรงผมให้้เป็็นระเบีียบ และทิ้้�งท้้ายว่่า “เอไอ-1 สำหรัับฮาลาล ส่่วนเอไอ-2 สำหรัับ

ความซื่่�อสััตย์์และเป็็นอัันหนึ่่�งอัันเดีียวกััน”   

ภาพบรรยากาศปาฐกถาพิิเศษ 
“2AIs for Thailand’s Halal Trusts & Confidence” โดย รศ.ดร.วิินััย ดะห์์ลััน
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ช่่วงที่่� 1

หััวข้้อสััมมนา :	 Advanced Power AIs for Halal Trust 

		  (พลัังแห่่งเอไอขั้้�นสููงเพื่่�อสร้้างความเชื่่�อมั่่�นในฮาลาล) 

วััน/เวลา	 19 ธัันวาคม 2567, 11.00 - 12.00 น. 

ผู้้�ดำเนิินรายการ	ผศ.ดร.ภราดร สุุรีีย์์พงษ์์ 

	 	 ผู้้�ช่่วยผู้้�อำนวยการ ศููนย์์วิิทยาศาสตร์์ฮาลาล จุุฬาลงกรณ์์มหาวิิทยาลััย

	 	 สำนัักงานเชีียงใหม่่ ประเทศไทย 

วิิทยากร	 1) Prof. Dr. Abdelaziz Bouras, 

	 	 Professor at College of Engineering, Qatar University, 

	 	 Qatar ประเทศกาตาร์์ 

		  2) Prof. Dr. Ahmed Seffah, 

	 	 College of Technological Innovation, Zayed University UAE

	 	 สหรััฐอาหรัับเอมิิเรตส์์ 

		  3) รศ.ดร.วรสิิทธ์์ ชููชััยวััฒนา 

		  สถาบัันการศึึกษาบริิหารธุุรกิิจ จุุฬาลงกรณ์์มหาวิิทยาลััย ประเทศไทย 

	 	 4) Dr. Amalia Mohd Hashim, 

	 	 Head of Laboratory, Halal Products Research Institute, 

	 	 Universiti Putra Malaysia ประเทศมาเลเซีีย 

		  5) Mr. Syed Atiq ul Hasan, 

	 	 Founding Director Halal Expo Australia, Journalist, Writer &

	 	 Speaker, Australia ประเทศออสเตรเลีีย 

	 	 (นำเสนอในรููปแบบ Video presentation) 
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หััวข้้อที่่� 1 : Digital Technology Trustworthiness: from AI-based process 

Enhancement to technology lifecycle management (ความน่่าเชื่่�อถืือของ

เทคโนโลยีีดิิจิิทััล: จากการยกระดัับกระบวนการเอไอสู่่�การจััดการวงจรชีีวิิตเทคโนโลยีี)

	 Prof. Dr. Abdelaziz Bouras เริ่่�มจากการพููดถึึงนิิยามของ ‘ความน่่าเชื่่�อ

ถืือ’ (Trustworthiness) ในแง่่ของการใช้้เทคโนโลยีี ซึ่่�งหมายถึึงระบบที่่�มีีคุุณสมบััติิด้้าน

ความปลอดภััยที่�จำเป็็นและรัับประกัันการทำงานท่ี่�เชื่่�อถืือได้้และปฏิิบััติิหน้้าท่ี่�ที่่�ได้้รัับ

มอบหมายอย่่างสมบููรณ์์ ครอบคลุุมเสาหลัักด้้านความเป็็นส่่วนตััว  (Privacy) 

ความปลอดภััย  (Safety & Security) ความยืืดหยุ่่�นในการปรัับตััว  (Resilience) และ

ความน่่าเชื่่�อถืือ(Reliability) Dr. Bouras กล่่าวว่่าการรัับรองความถููกต้้องและการ

ปฏิิบััติิตามมาตรฐานฮาลาลของผลิตภััณฑ์์เป็็นสิ่่�งสำคััญ โดยยกตััวอย่างเสาหลัักสำคััญ 

3 ประการ คืือ 

	 ความน่่าเชื่่�อถืือในกระบวนการผลิิตอาหารฮาลาล ปััจจุุบัันมีีการนำเทคนิิคเอไอ

มาใช้้มากขึ้้�นเรื่่�อยๆ เช่่น เทคนิิค Deep Learning ซึ่่�งสามารถตรวจจัับและแก้้ไขข้้อผิิด

พลาดในกระบวนการผลิติอาหาร ห่วงโซ่อุ่ปุทาน และการรับัรองผลิติภัณัฑ์ว์่า่เป็น็ไปตาม

มาตรฐานทุุกขั้้�นตอน ซึ่่�งมีีประโยชน์อย่างมาก เนื่่�องจากสามารถรับประกันัการปฏิบัิัติิตาม

มาตรฐานได้้อย่่างมีีประสิิทธิิภาพ โดยเป็็นการตรวจจัับและแก้้ไขข้้อผิิดพลาดแบบเรีียล

ไทม์์ ด้้วยระบบอััตโนมััติิ (Automated Correction) นอกจากนี้้�ยัังช่่วยป้้องกัันการโกง 

เช่่น การติิดฉลากผิิดหรืือการรัับรองที่่�เป็็นเท็็จ  

	 การทำธุุรกรรมที่่�ปลอดภััย ปั จจุุบัันเทคโนโลยีีบล็็อกเชนมีีบทบาทสำคััญใน

การรับัรองความโปร่ง่ใส ความน่า่เชื่่�อถืือ และความปลอดภัยัในห่่วงโซ่อุ่ปุทานของอาหาร

ฮาลาล แต่เ่นื่่�องจากการบันทึกึข้อ้มูลูธุรุกรรมบล็็อกเชนไม่่เพีียงพอสำหรัับอุตุสาหกรรมท่ี่�มีี

ข้อ้มูลูจำนวนมหาศาล จึงมีีการนำ CDM มาใช้เ้พื่่�อเชื่่�อมโยง ERP และบล็็อกเชน โดยแบ่่ง

ข้อ้มูลูเป็็นสองประเภท ได้แ้ก่ ่ข้อมูลูสำคัญัที่่�ต้อ้งการความน่า่เชื่่�อถืือสูง (Synchronous) 

และการแลกเปลี่่�ยนข้อ้มูลที่่�ไม่ส่ำคัญัมาก (Asynchronous) เพื่่�อให้ก้ารแลกเปลี่่�ยนข้อ้มูล

ทั้้�งสองรููปแบบเป็็นไปอย่่างมีีประสิิทธิิภาพ วิิธีีการนี้้�ช่่วยให้้ติิดตามสถานะผลิิตภััณฑ์์

ฮาลาลได้แ้บบเรีียลไทม์์ตลอดห่ว่งโซ่อุ่ปุทาน โดยสามารถรับรองมาตรฐานฮาลาลในแต่่ละ
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หััวข้้อที่่� 2 : AI for Halal Science and Halal of AI Science 

(เอไอสำหรัับวิิทยาศาสตร์์ฮาลาลและฮาลาลสำหรัับวิิทยาศาสตร์์เอไอ)  

ขั้้�นตอน (โรงฆ่่าสััตว์์ กระบวนการแปรรููป การบรรจุุ เป็็นต้้น) ทำให้้ผู้้�บริิโภคสามารถ

ยืืนยัันความเป็็นฮาลาลที่่�แท้้จริิงของผลิิตภััณฑ์์ผ่่านแอปพลิิเคชัันบล็็อกเชนทางมืือถืือได้้  

	 วิสิัยัทัศัน์จ์ากวงจรชีีวิติของผลิติภัณัฑ์์ (Lifecycle Vision) เป็น็การใช้เ้อไอในการ

คาดการณ์์ปััญหาท่ี่�อาจกระทบห่่วงโซ่่อุุปทานและการผลิิต ทำให้้การดำเนิินงานเป็็นไป

อย่่างต่่อเนื่่�องเพื่่�อความสมบููรณ์์ของผลิิตภััณฑ์์ โดยใช้้ข้้อมููลจากวงจรชีีวิิตของผลิิตภััณฑ์์

ในการปรัับปรุุงกระบวนการและการควบคุุมคุุณภาพ การจัดการความยั่่�งยืืนในวงจรชีีวิติ

ของผลิิตภััณฑ์์ฮาลาล การคาดการณ์์และแนะนำแผนการผลิิตหรืือจััดหาในกรณีีที่่�เกิิด

ความเสี่่�ยง รวมทั้้�งการปรัับปรุุงการควบคุุมคุุณภาพอาหารฮาลาล 

	 ในอนาคต การผสมผสานเทคโนโลยีี Deep Learning บล็็อกเชน และเอไอใน

การจัดการวงจรชีีวิิตจะช่่วยให้้อุุตสาหกรรมอาหารฮาลาลมีีความน่่าเชื่่�อถืือสูงสุุดในด้้าน

การรัักษาความสมบููรณ์์ของมาตรฐานการผลิิตในทุุกขั้้�นตอน รว มทั้้�งการจััดจำหน่่าย

ผลิิตภััณฑ์์ฮาลาล  

	 Dr. Ahmed Seffah นำเสนอรายงานโดยเริ่่�มจากการตั้้�งคำถาม Chat GPT 

ว่่า คนมุุสลิิมดื่่�มไวน์์ได้้หรืือไม่่ แม้้ว่่าคำตอบของ Chat GPT เป็็นคำตอบเดีียวกัับคุุณปู่่� 

แต่ผู่้้�พูดเชื่่�อคำสอนของคุุณปู่่�มากกว่า่ Chat GPT ปัจัจุุบันัเน่ื่�องจากเอไอมีีความสามารถใน

เลีียนแบบการแก้ปั้ัญหาและการตัดัสินิใจของมนุษุย์ ์การศึกึษาเรื่่�องเอไอเพื่่�อวิทิยาศาสตร์์

ฮาลาล จึึงจำเป็็นต้้องเข้้าใจวิิทยาศาสตร์์ฮาลาลและจุุดประสงค์์ของวิิทยาศาสตร์์ฮาลาล 

เพื่่�อพิิจารณาว่่าสิ่่�งใดเป็็นสิ่่�งที่่�อนุุญาตหรืือต้้องห้้ามตามหลัักกฎหมายชารีีอะห์์ มีี การใช้้

แอปพลิิเคชัันเอไอในอาหาร ย ารัักษาโรค และอุุตสาหกรรมฮาลาลเพ่ื่�อการปฏิิบััติิตาม

หลัักฮาลาล และการตรวจสอบย้้อนกลัับถึึงต้้นทางในการผลิิตและขนส่่งอาหาร  

	 นอกจากนี้้� ควรมีีกรอบการประยุุกต์เ์อไอในวิทิยาศาสตร์ฮ์าลาล  ซึ่่�งประกอบด้้วย

1) พื้้ �นฐานเทคโนโลยีี  เอไอ  การสร้้างเครื่่�องมืืออััจฉริิยะในการทำงานแทนมนุุษย์์ เช่่น 

การเรีียนรู้้�การแก้ปั้ัญหา การตัดัสินิใจและความเข้า้ใจภาษา 2) ผลกระทบของวิทิยาศาสตร์์

ฮาลาลดั้้�งเดิิม  และ 3) AI Trend & Innovations การสร้้างเนื้้�อหาและนวััตกรรมใหม่่ 

เช่น่ ข้อมูลู รูปภาพ และที่่�สำคัญั ต้องมีีการคำนึงึถึงึกฎหมายและจริยิธรรมอิสิลาม ที่่�ต้อ้ง
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เป็็นไปเพื่่�อประโยชน์์สาธารณะและเคารพศัักดิ์์�ศรีีของมวลมนุุษย์์ มีี กรอบแนวทางด้้าน

จริิยธรรมและบทบาทของนัักวิิชาการและผู้้�เชี่่�ยวชาญเพ่ื่�อให้้ความรู้้�กับชุุมชนด้้านการใช้้

เอไออย่่างมีีจริิยธรรม 

	 รศ.ดร.วรสิทธ์ ์ชููชัยวัฒนา กล่า่วว่า่ เอไอได้้กลายเป็น็ส่่วนสำคัญัในชีีวิติประจำวันั

ของทุุกคน เพื่่�อเพิ่่�มประสิิทธิิภาพ ความแม่่นยำ และนวััตกรรมในหลายๆ ด้ ้าน และ

สำหรับัด้า้นโภชนาการและโภชนศาสตร์ ์เอไอจะเข้า้มาปฏิรูิูปวิธิีีการวิเิคราะห์์อาหารและ

การออกแบบโปรแกรมโภชนาการเฉพาะบุุคคล โดยมีีคำถามสำคััญท่ี่�ต้้องขบคิิด 

คืือเราควรให้้เอไอเข้้ามาทำงานแทนที่่�มนุุษย์์ไปเลยแบบที่่�เรีียกว่่า ‘เอไออััตโนมััติิ’ 

(AI Automation) หรืือควรให้้เอไอเข้้ามาเป็็นเคร่ื่�องมืือเสริิมพลัังทำงานร่่วมกัับมนุุษย์ ์

(AI Augmentation)  

	 ดร.วรสิิทธ์์ บรรยายถึึงการริิเริ่่�มงานวิิจััยเพื่่�อตอบคำถามดัังกล่่าว  โดยมีี

วััตถุุประสงค์์เพื่่�อพััฒนาเอไอให้้วิิเคราะห์์สััดส่่วนอาหารจากภาพจานอาหารตามโมเดล

จาน 2:1:1 ซึ่่ �งเน้้นการทานคาร์์โบไฮเดรต โปรตีีน และผัักให้้สมดุุล เพื่่�อเปรีียบเทีียบ

ความแม่่นยำในการวิเิคราะห์์สัดัส่่วนอาหารระหว่่างเอไอและมนุุษย์ ์ซึ่่�งแบ่่งกลุ่่�มผู้้�เข้า้ร่่วม

วิจิัยัเป็น็ 2 กลุ่่�ม คืือกลุ่่�มนักัศึกึษาวิชิาโภชนาการและโภชนศาสตร์ ์และกลุ่่�มนักัโภชนาการ 

การวิิจััยนี้้�ทำการทดลองกัับภาพถ่่ายจานอาหารไทย 3 ชนิิด ได้้แก่่ ข้้าวมัันไก่่ ข้้าวคลุุก

กะปิิ และบะหมี่่�ไข่่ ที่่�มีีการควบคุุมปััจจััยต่่างๆ ให้้คงที่่� เช่่น แสงที่่�คงที่่� และใช้้กล้้องตััว

เดีียวสำหรัับการถ่่ายภาพทั้้�งหมด โดยใช้้เทคนิิค Pixel Labeling Method (PLM) ใน

การจำแนกองค์์ประกอบสารอาหารในจาน และใช้้เทคนิิค Data Augmentation (เช่่น 

การหมุุน กลัับ ปรัับอุุณหภููมิิ และความสว่่างของภาพ) จนได้้ภาพที่่�มีีความแตกต่่างกว่่า 

600 ภาพต่่ออาหาร 1 ชนิิด เพื่่�อนำมาใช้้เป็็นข้้อมููลในการฝึึกฝนเอไอโดยใช้้ U-Net และ 

VGG16 เป็็นหลััก  

	 ผลการวิิจััยพบว่่า เอไอสามารถประเมิินสััดส่่วนอาหารได้้แม่่นยำกว่่ากลุ่่�มผู้้�เข้้า

ร่่วมวิิจััยในอาหารบางประเภท เช่่น ภาพจานข้้าวมัันไก่่ เอไอวิิเคราะห์์สััดส่่วนอาหารได้้

หััวข้้อที่่� 3 : AI Automation vs. AI Augmentation: Shaping the Future of 

Nutrition and Dietetics (เอไออััตโนมััติิกัับเอไอเสริิมพลััง: การกำหนดอนาคตแห่่ง

โภชนาการและโภชนศาสตร์์) 
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ดีีกว่า่อย่างมาก ส่วนภาพจานข้้าวคลุุกกะปิิ ความสามารถในการวิเิคราะห์์สัดัส่ว่นอาหาร

ระหว่่างเอไอและมนุุษย์์ค่่อนข้้างใกล้้เคีียงกััน แต่่สำหรัับภาพจานบะหมี่่�ไข่่ การวิิเคราะห์์

โดยเอไอ พบความผิิดพลาดสููงกว่า่ เนื่่�องจากส่่วนประกอบอาหารมีีสีีคล้้ายกันั เช่น่ ถั่่�วงอก

และเส้้นบะหมี่่� ซึ่่�งแสดงให้้เห็็นถึึงข้้อจำกััดของเทคโนโลยีีนี้้�ในการแยกแยะส่่วนประกอบ

อาหารบางประเภท แต่่ขณะเดีียวกัน ก็ ็ทำให้้เห็็นว่่าเอไอมีีศักยภาพในการใช้้แบบเอไอ

อัตัโนมััติ ิ(AI Automation) ในงานบางประเภทและเอไอเสริิมพลััง (AI Augmentation) 

ในงานบางประเภท ซึ่่�งรวมถึึงการนำมาใช้ใ้นงานวิเิคราะห์อ์าหารฮาลาลที่่�มีีความซับัซ้อ้น   

	 ดร.วรสิทิธ์์ ทิ้้�งท้า้ยด้ว้ยคำถามให้้ทุุกคนขบคิดิว่า่ “เราจะนำเอไอมาช่่วยสนับัสนุนุ

กระบวนการผลิิตอาหารฮาลาล โดยยัังได้้รัับความไว้้วางใจจากผู้้�บริิโภคได้้อย่่างไร” 

	 Dr. Amalia Mohd Hashim กล่่าวว่่า ตลาดฮาลาลโลกกำลัังเติิบโตอย่่าง

ต่่อเน่ื่�อง โดยคาดว่่าจะมีีมููลค่่ามากกว่่า 8 ล้ านล้้านเหรีียญสหรััฐภายในปีี 2030 จึ ึงมีี

ความจำเป็็นอย่่างยิ่่�งในทำให้้ผู้้�บริิโภคไว้้วางใจและยึึดมั่่�นในหลัักการทางศาสนาอิิสลาม 

แต่่ปััจจุุบัันยัังมีีข้อท้าทายมากมาย  เช่่น การใช้้ส่่วนผสมท่ี่�ไม่่ใช่่ฮาลาลในอาหาร ห่ วงโซ่่

อุปุทานท่ี่�ค่อ่นข้า้งซัับซ้อ้น ตลอดจนการขาดมาตรฐานการรับรองสินิค้า้และบริิการฮาลาล

ในหลายประเทศ Dr. Hashim จึงทำการศึกึษาเพื่่�อนำเอไอมาประยุุกต์์ใช้ ้อาทิ ิการตรวจ

สอบการใช้้น้้ำมัันหมููในอาหารปลา การใช้้น้้ำมัันหมููในบิิสกิิต แหล่่งต้้นทางของกลีีเซอรีีน 

การแยกน้้ำมัันหมููออกจากน้้ำมัันสััตว์์อื่่�น รว มทั้้�งโครงการที่่�กำลัังดำเนิินงานในปััจจุุบััน 

เช่่น การนำการเรีียนรู้้�ของเคร่ื่�องจัักร  (machine learning) มาใช้้ในการจัดระเบีียบ

ข้้อมููลสายพัันธุ์์�สััตว์์   

	 อย่่างไรก็็ตาม ยั ังมีีข้อท้้าทายด้้านเคมีีเมตริิกส์์และการบููรณาการการเรีียนรู้้�

ของเครื่่�องจัักร  เช่่น คุ ุณภาพข้้อมูลและการประมวลผลเบื้้�องต้้น การขาดฐานข้้อมูลที่่�

ครอบคลุุม และการเลืือกใช้้ algorithm ที่�เหมาะสมกัับงานวิิจััยนั้้�นๆ เป็็นต้้น  ดั  งนั้้�น 

จึงึเสนอแนะว่า่ ควรมีีการสนับัสนุนุอุตุสาหกรรมท้อ้งถิ่่�นเพื่่�อพัฒันาวัตัถุดุิบิหรืือส่ว่นผสม

ที่่�ได้้รัับการรับรองฮาลาล เพื่่�อให้้ผู้้�บริิโภคมั่่�นใจในผลิตภััณฑ์์ฮาลาล ซึ่่ �งเป็็นการส่่งเสริิม

หััวข้้อที่่� 4 : Halal Meets Artificial Intelligence, The Future of Halal 

Authentication (ฮาลาลผสานปััญญาประดิิษฐ์์: อ นาคตของการรับรองความถููกต้้อง

ของสิินค้้าฮาลาล) 
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เศรษฐกิิจและสร้้างอาชีีพให้้กัับคนในประเทศ  และเห็็นว่่าความร่่วมมืือระหว่่างประเทศ 

คืือ กุุญแจสำคััญในการสร้้างความเชื่่�อมั่่�นในระบบอุุตสาหกรรมฮาลาล  

	 Mr. Syed Atiq ul Hasan กล่่าวว่่า อุุตสาหกรรมฮาลาลเป็็นหนึ่่�งในภาคส่่วน

ที่่�เติิบโตเร็็วที่่�สุุดในโลก การเติิบโตนี้้�ไม่่ได้้เกิิดจากปััจจััยทางศาสนาเท่่านั้้�น แต่่ยัังมีีปััจจััย

ด้้านความต้้องการผลิตภััณฑ์์ท่ี่�มีีคุณภาพ กระบวนการผลิตท่ี่�มีีจริยธรรมและคำนึึงถึึง

ความยั่่�งยืืนของผู้้�บริิโภคท่ี่�ไม่่ใช่่ชาวมุสลิิมด้้วย อย่ างไรก็็ตาม ความท้้าทายที่�ต้้องเผชิญ 

คืือการปฏิิบััติิตามมาตรฐาน ความโปร่่งใส และความคาดหวัังของลููกค้้าที่่�หลากหลาย 

Mr. Syed Atiq ul Hasan นำเสนอการใช้้ประโยชน์์จากนวััตกรรมและเอไอเพื่่�อรัับมืือ

กัับความท้้าทายดัังกล่่าว โดยแบ่่งเป็็น  6 ประเด็็น ดัังนี้้� 

	 1. การเปล่ี่�ยนแปลงการรับรองฮาลาล: เอไอช่วยให้้กระบวนการรับรองฮาลา

ลง่่ายขึ้้�น ผ่่านการตรวจสอบมาตรฐานโดยอััตโนมััติิและเทคโนโลยีีบล็็อกเชน ทำให้้ลด

ข้้อผิิดพลาดและเร่่งกระบวนการรัับรอง 

	 2. การพััฒนากระบวนการควบคุุมคุุณภาพ: เอไอช่่วยตรวจจัับสิ่่�งปนเปื้้�อนและ

เพิ่่�มประสิทิธิภิาพสายการผลิติ ทำให้ผ้ลิติภัณัฑ์์ฮาลาลมีีคุณุภาพสูงูและปลอดภัยัสำหรับั

ผู้้�บริิโภค 

	 3. การปฏิิวััติิการจััดการห่่วงโซ่่อุุปทาน: เอไอเพิ่่�มประสิิทธิิภาพการติิดตามและ

การตรวจจัับการทุุจริิตในห่่วงโซ่่อุุปทาน ทำให้้การขนส่่งและการจััดการสิินค้้าฮาลาลมีี

ความโปร่่งใสมากขึ้้�น 

	 4. การตลาดและข้้อมููลเชิิงลึึกเกี่่�ยวกัับผู้้�บริิโภค: เอไอช่่วยให้้ธุุรกิิจฮาลาลเข้้าใจ

กลุ่่�มเป้้าหมายได้้ดีียิ่่�งขึ้้�นผ่่านการสร้้างแคมเปญที่่�ตรงเป้้าหมายและการติดตามความคิิด

เห็็นของผู้้�บริิโภค 

	 5. การวิจิัยัและพัฒันา: เอไอช่ว่ยให้ง้านวิจิัยัและพัฒันาเป็น็ไปอย่า่งรวดเร็ว็ โดย

การปรัับสููตรผลิิตภััณฑ์์ให้้ทัันกัับความต้้องการของผู้้�บริิโภค 

	 6. การสนับัสนุนุการเงินิฮาลาล: เอไอช่ว่ยในการประเมินิความเสี่่�ยงและปรับัปรุงุ

บริิการลููกค้้าในภาคการเงิินฮาลาล ซึ่่�งต้้องปฏิิบััติิตามหลัักชาริิอะห์์ 

หััวข้้อที่่� 5 : The Role of AI in the Halal Industry 

(บทบาทของเอไอในอุุตสาหกรรมฮาลาล) 
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	 การยอมรัับเอไอจะช่่วยให้้อุุตสาหกรรมฮาลาลเติิบโตอย่างยั่่�งยืืนและนำไปสู่่�

อนาคตที่่�เต็็มไปด้้วยนวััตกรรมและความไว้้วางใจจากผู้้�บริิโภค  

ภาพบรรยากาศการสััมมนา ช่่วงที่่� 1
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ช่่วงที่่� 2

หััวข้้อสััมมนา :	 Halal Wellness and Beauty 

		  (สุุขภาพและความงามฮาลาล) 

วััน/เวลา	 19 ธัันวาคม 2567, 13.00 - 14.00 น. 

ผู้้�ดำเนิินรายการ	Prof. Ts. Dr. Suraini Abd Aziz, 

	 	 Professor at Faculty of Biotechnology & 

	 	 Biomolecular Sciences, Universiti Putra Malaysia 

	 	 ประเทศมาเลเซีีย 

วิิทยากร	 1) Prof. Dr. Irwandi Jaswir, 

	 	 Dean for Academic, Research, and Publication at INHART,

	 	 the International Islamic University Malaysia (IIUM), 

	 	 Malaysia ประเทศมาเลเซีีย 

		  2) Mr. Aleem Siddiqui M. Guiapal, 

	 	 Program Manager Halal Industry Development 

	 	 Department of Trade & Industry, Philippines 

	 	 ประเทศฟิิลิิปปิินส์์ 

		  3) Dr. Simab Kanwal 

	 	 สถาบัันโภชนาการ หน่่วยเคมีีอาหาร มหาวิิทยาลััยมหิิดล  

	 	 ประเทศไทย 

		  4) ดร.เกษิิณีี เกตุุเลขา 

	 	 ผู้้�ช่่วยผู้้�อำนวยการ ศููนย์์วิิทยาศาสตร์์ฮาลาล 

	 	 จุุฬาลงกรณ์์มหาวิิทยาลััย ประเทศไทย 

		  5) Mr. Syed Atiq ul Hasan, 

	 	 Founding Director Halal Expo Australia, Journalist, 

	 	 Writer & Speaker, Australia ประเทศออสเตรเลีีย 

	 	 (นำเสนอในรููปแบบ Video presentation) 
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	 Dr. Irwandi Jaswir กล่า่วว่า่ เคร่ื่�องสำอางเป็น็หนึ่่�งในภาคอุตุสาหกรรมฮาลาล

ที่่�ได้้รัับความสนใจ  เนื่่�องจากมีีศักยภาพทางธุุรกิิจสููง ตลาดเคร่ื่�องสำอางทั่่�วโลกมีีมูลค่่า

ประมาณ 70 พันัล้า้นเหรีียญสหรััฐต่อ่ปี ในปีี 2566 หากรวมอุุตสาหกรรมเภสััชภัณัฑ์แ์ละ

เครื่่�องสำอางเข้้าด้้วยกััน จะมีีมููลค่่าตลาดกว่่า 220 พัันล้้านเหรีียญสหรััฐ แต่่ Dr. Jaswir 

ย้้ำว่่า กฎระเบีียบของการผลิิตเครื่่�องสำอางฮาลาลนั้้�นแตกต่่างจากอาหารฮาลาล โดยชี้้�

ให้้เห็็นถึึงปััญหาการกล่่าวอ้้างของเครื่่�องสำอางหลายชนิิดว่่า “เป็็นมิิตรต่่อการทำวุุฎููอ์์” 

(การอาบน้้ำละหมาด) ทั้้ �งท่ี่�ไม่่มีีหลัักฐานสนัับสนุุน ข้ ้อกัังวลแรก คืือ ผลิ  ิตภััณฑ์์เหล่่านี้้�

จริิงๆ แล้้วปลอดจากส่่วนผสมที่่�ห้้ามจริิงหรืือไม่่ ข้้อกัังวลที่่�สองคืือคุุณสมบััติิการซึึมผ่่าน

ของน้้ำ ซึ่่�งผลิตภัณัฑ์ฮ์าลาลจะต้อ้งสามารถให้น้้้ำซึมึผ่า่นถึงึผิวิหนังัหรืือเล็บ็ได้ ้(สำหรับัยา

ทาเล็็บ) ทั้้�งนี้้� ปัจจุบัุัน ยังไม่่มีีมาตรฐานสากลในการทดสอบคุุณสมบััติิการซึมผ่่านของน้้ำ

ในเครื่่�องสำอาง  

	 Dr. Jaswir อธิ ิบายถึึงความแตกต่่างของเครื่่�องสำอางที่่�ระบายอากาศได้้

(Breathable Cosmetics) และเครื่่�องสำอางที่่�น้้ำซึึมผ่่านได้้ (Water-Permeable 

Cosmetics) โดยเครื่่�องสำอางที่่�ระบายอากาศได้ถู้กูออกแบบมาเพื่่�อให้อ้ากาศ (ออกซิเิจน) 

ผ่า่นผลิติภัณัฑ์ไ์ปถึงึผิวิหนังัได้ ้ทำให้ผ้ลิติภัณัฑ์น์ั้้�นดีีต่อ่สุขุภาพ ส่ว่นเครื่่�องสำอางที่่�น้้ำซึมึ

ผ่่านได้้ คืือ เครื่่�องสำอางที่่�ถููกออกแบบมาเพื่่�อให้้น้้ำหรืือความชื้้�นซึึมผ่่านผลิิตภััณฑ์์ได้้ 

ซึ่่�งเป็น็สิ่่�งสำคััญในบริิบททางศาสนาหรืือวัฒนธรรมท่ี่�มีีการอาบน้้ำละหมาด (การทำวุุฎูอู์์

ในศาสนาอิิสลาม) ซึ่่�งต้้องให้้น้้ำสััมผััสกัับผิิวหนััง ประเด็็นนี้้�ยัังครอบคลุุมไปถึึงยาทาเล็็บ

และยาย้้อมผมด้้วยเช่่นกััน  

	 ปััจจุุบัันการทดสอบคุุณสมบััติิการซึมผ่่านของน้้ำยัังไม่่มีีมาตรฐานสากล 

Dr. Jaswir จึงึยกตัวัอย่า่งการทดสอบในแต่ล่ะประเทศ เช่น่ แคนาดาที่่�ทดสอบคุณุสมบัตัิิ

ดัังกล่่าวในน้้ำยาทาเล็็บด้้วยวิิธีีที่�ง่่ายและต้้นทุุนต่่ำ คืือ การทายาทาเล็็บ 1-2 ชั้้ �นบน

กระดาษทิชิชู รอจนแห้ง้สนิทิแล้ว้จึงึซ้อ้นกระดาษทิชิชูแูห้ง้ชิ้้�นที่่�สองไว้ด้้า้นล่า่ง หยดน้้ำลง

บนกระดาษแผ่่นบนที่่�มีียาทาเล็็บอยู่่�  หากผลิิตภััณฑ์์มีีคุุณสมบััติิตามกล่่าวอ้้าง กระดาษ

ทิิชชููด้้านล่่างจะต้้องเปีียก นอกจากนี้้� ยั ังมีีวิิธีีการทดสอบที่่�ซัับซ้้อนมากขึ้้�นและต้้องใช้้

อุุปกรณ์์พิิเศษอีีกหลากหลายวิิธีี  

หััวข้้อที่่� 1 : Concerns over Water Permeable Claims of Wudu Friendly 

Cosmetics (ข้้อกังวลเกี่่�ยวกัับเครื่่�องสำอางที่่�กล่่าวอ้้างว่่า เป็็นมิิตรต่่อการทำวุุฎููอ์์ 

เนื่่�องจากมีีคุุณสมบััติิน้้ำซึึมผ่่านได้้)  
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	 Mr. Aleem Siddiqui M. Guiapal กล่่าวถึึง วิิสััยทััศน์์ของประธานาธิิบดีี

เฟอร์์ดิินานด์์ อ าร์์. มาร์์กอสจููเนีียร์์ ที่ �มุ่่�งสร้้างระบบนิิเวศฮาลาลของฟิิลิิปปิินส์์ให้้ยั่่�งยืืน

และครอบคลุุม ตลาดฮาลาลเป็็นตลาดที่่�กำลัังเติิบโตอย่่างมากทั้้�งในหมู่่�ชาวมุุสลิิมและ

ที่่�ไม่่ใช่่มุุสลิิม เนื่่�องจากผลิิตภััณฑ์์ฮาลาลมีีคุุณภาพสููงและผลิิตด้้วยความรัับผิิดชอบต่่อ

สัังคม โดยความหมายของฮาลาลในเรื่่�องเครื่่�องสำอางฮาลาล หมายถึึงผลิิตภััณฑ์์ที่่�ผลิิต

ด้้วยส่่วนผสมตามหลัักศาสนา สำหรัับตลาดเครื่่�องสำอางฮาลาลทั่่�วโลกมีีมููลค่่ามากกว่่า 

42 พั ันล้้านเหรีียญสหรััฐในปีี 2566 และในเอเชีียแปซิิฟิิกครองตลาดเครื่่�องสำอาง

ฮาลาลด้ว้ยส่ว่นแบ่ง่การตลาดกว่า่ร้อ้ยละ 64.87 ในปี ี2566 ส่ว่นในฟิลิิปิปินิส์เ์อง หัวัหน้า้

หอการค้า้อุุตสาหกรรมเครื่่�องสำอางแห่ง่ฟิลิิปิปินิส์ ์ประเมินิว่า่อุตุสาหกรรมเครื่่�องสำอาง

มีีมููลค่่าราว  4 พั ันล้้านเหรีียญสหรััฐต่่อปี ฟิิลิิปปิินส์์เป็็นประเทศที่�มีีชาวมุสลิิมมากท่ี่�สุุด

เป็็นอัันดัับ 3 ของโลก รองจากมาเลเซีียและอิินโดนีีเซีีย โดยปััจจุุบัันมีีผลิิตภััณฑ์์ที่่�ได้้รัับ

การรัับรองฮาลาลกว่่า 3,000 ผลิิตภััณฑ์์  

	 ปัจัจุุบัันมีีคณะกรรมการส่งออกฮาลาลแห่่งฟิิลิปิปิินส์์ และมีีการจัดตั้้�งหน่่วยงาน

พิิเศษระหว่่างหน่่วยงานซึ่่�งประกอบด้้วยหน่่วยงานระดัับชาติิ 9 แห่่ง รวมทั้้�งกรมการค้้า

และอุุตสาหกรรม (DTI) เพื่่�อพััฒนาแผนงานอุุตสาหกรรมฮาลาลของฟิิลิิปปิินส์์ปีี 2566 

หรืือแผนเชิิงกลยุุทธ์์สำหรัับโครงการพัฒนาและส่่งเสริิมการส่งออกฮาลาลปีี 2566 - 

2571 ซึ่่ �งจะทำหน้้าที่่�เป็็นพิิมพ์์เขีียวในการสร้้างผลิิตภััณฑ์์และบริิการตลาดฮาลาลที่่�มีี

การแข่ง่ขัันสำหรัับตลาดในและต่่างประเทศ อีีกทั้้�งยังัมีีการสร้้างแบรนด์์ Halal-friendly 

Philippines เป็น็แบรนด์ห์ลักั ซึ่่�งเป็น็การรณรงค์ร์ะดับัประเทศเพื่่�อส่ง่เสริมิให้ฟิ้ิลิิปปินิส์์

เป็็นศููนย์์กลางด้้านอาหารฮาลาลชั้้�นนำในภููมิิภาคเอเชีียแปซิิฟิิก 

	 อย่างไรก็ตาม ยังมีีความท้า้ทายในการส่งเสริมิและพัฒันาอุตุสาหกรรมฮาลาลใน

อาเซีียน อาทิิ ความแตกต่่างในกรอบการกำกัับดููแลผลิิตภััณฑ์์ เทคโนโลยีีและทรััพยากร

ในการรับรองผลิตภััณฑ์์ฮาลาล ความแตกต่่างในเรื่่�องความเข้้าใจและการปฏิิบััติิเก่ี่�ยว

หััวข้้อที่่� 2 : Integration of Relevant Policies on Halal of ASEAN Member 

Countries: Market Opportunities for Emerging Industries (Cosmetics, 

Functional Food) (การบููรณาการนโยบายที่่�เกี่่�ยวข้้องกัับฮาลาลของประเทศสมาชิิก

อาเซีียน: โอกาสทางการตลาดสำหรัับอุุตสาหกรรมเกิิดใหม่่ (เคร่ื่�องสำอางและอาหาร

เพื่่�อสุุขภาพ)) 
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กัับฮาลาลของนัักกฎหมายจากสำนัักคิิดต่่าง ๆ การขาดกรอบการกำกัับดููแลของรััฐบาล 

ขาดแคลนเครื่่�องจัักร โลจิิสติิกส์์ และทรััพยากร ตลอดจนการขััดแย้้งในการบรรลุุฉัันทา

มติิเก่ี่�ยวกับข้้อกำหนดการรับรองท่ี่�อาจมีีค่าใช้้จ่่ายสูง และการรองรัับมาตรฐานฮาลาล

ที่่�เป็็นหนึ่่�งเดีียวอย่่างเหมาะสม เพื่่�อสร้้างความเชื่่�อมั่่�นของผู้้�บริิโภค การรัับรองฮาลาล

แม้้จะฟัังดููเหมืือนเป็็นหน้้าท่ี่�ทางศาสนาแต่่ก็็ยัังต้้องการการสนัับสนุุนทางวิิทยาศาสตร์์ 

โดยมีีข้้อเสนอแนะในการบููรณาการนโยบายด้้านฮาลาล ด้้วยการจััดตั้้�งคณะทำงานด้้าน

ฮาลาลในเขตพััฒนาเศรษฐกิิจอาเซีียนด้้านตะวัันออก-บรููไน อิินโดนีีเซีีย  มาเลเซีีย 

ฟิิลิิปปิินส์์ (BIMP-EAGA) เพื่่�อรัับมืือกัับความท้้าทายและสำรวจโอกาสเพื่่�อการประสาน

งานและการยอมรัับร่่วมกัันของการรัับรองฮาลาล และแก้้ไขปััญหาการขาดข้้อมููลตลาด

ด้้านฮาลาล รวมทั้้�งเสริิมสร้้างโอกาสในการลงทุุนและการส่่งออกใน BIMP-EAGA 

	 Dr. Simab Kanwal กล่่าวถึึง ความต้้องการผลิตภััณฑ์์ฮาลาล วีี แกน และ

ผลิิตภััณฑ์์ที่่�ยั่่�งยืืนที่่�เพิ่่�มขึ้้�นทั่่�วโลก ซึ่่�งเป็็นผลมาจากการเพิ่่�มขึ้้�นของประชากรมุุสลิิมและ

ความต้้องการผลิตภััณฑ์์ท่ี่�ปราศจากการทารุุณกรรมสััตว์์และผลิตภััณฑ์์ท่ี่�มาจากพืืชของ

ผู้้�บริโิภค ในขณะที่่�มหาวิทิยาลัยัมหิดิลและมหาวิทิยาลัยัอีีกหลายแห่ง่ในประเทศไทยกำลังั

มุ่่�งเน้้นปรัับการวิิจััยให้้สอดคล้้องกัับเป้้าหมายการพััฒนาที่่�ยั่่�งยืืน (SDGs)  

	 Dr. Simab อธิิบายถึึงการศึึกษาสาหร่่ายซึ่่�งได้้กลายเป็็นทรััพยากรที่่�มีีศัักยภาพ

และเป็็นมิิตรต่่อสิ่่�งแวดล้้อมสำหรัับการพััฒนาเครื่่�องสำอางและเภสััชภััณฑ์์ สาหร่่ายมีี

ความยั่่�งยืืนและเป็็นฮาลาลตามธรรมชาติิ เนื่่�องจากสามารถเติิบโตได้้ด้้วยปััจจััยเพีียง 

2 อย่่าง คืือ น้้ำและแสงแดด อีีกทั้้�งยัังไม่่ต้้องพึ่่�งพาเอนไซม์์จากแหล่่งที่่�ไม่่ใช่่ฮาลาลหรืือ

เอนไซม์์สัังเคราะห์์ สารสำคััญที่่�ได้้จากสาหร่่าย  ได้้แก่่ ‘ไฟโคบิิลิิน’ ซึ่่ �งมีีคุุณสมบััติิลด

การอัักเสบ ‘ไฟโคไซยานิิน’ มีีคุ ุณสมบััติิในการต้้านอนุุมููลอิิสระ และกรดอะมิิโน เช่่น 

กรดกาบา (GABA: Gamma-Aminobutyric Acid) และกรดอััลฟาไลโปอิิก (ALA: 

Aminolevulinic Acid) ซึ่่�งทั้้�งสองชนิิดนี้้�มีีประโยชน์์ในด้้านเครื่่�องสำอางและการรัักษา

มะเร็็งผิิวหนััง 

หััวข้้อที่่� 3 : Cosmeceutical Applications of Algae Biometabolites- Halal, 

Vegan and Sustainable Prospects (การประยุุกต์์ใช้้สารชีีวภาพจากสาหร่่ายใน

เครื่่�องสำอาง: โอกาสสำหรัับฮาลาลวีีแกน และความยั่่�งยืืน) 
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หััวข้้อที่่� 4 : Cosmeceutical Applications of Algae Biometabolites-Halal, 

Vegan and Sustainable Prospects (สารประกอบชีีวภาพธรรมชาติิเพื่่�อผลิิตภััณฑ์์

เครื่่�องสำอางฮาลาลที่่�ยั่่�งยืืน) 

	 งานวิิจััยของ Dr. Simab มุ่่� งเน้้นไปที่่�การดััดแปลงพัันธุุกรรมของสาหร่่าย 

Synechocystis เพื่่�อเพิ่่�มประสิิทธิิภาพการผลิตกรดกาบา และกรดอััลฟาไลโปอิิก 

โดยใช้้วิิศวกรรมเมแทบอลิิซึึม การวิิจััยสามารถพััฒนาเส้้นทางพัันธุุกรรมเฉพาะเพื่่�อเพิ่่�ม

ปริมิาณการผลิติกรดทั้้�งสองประเภทได้อ้ย่า่งมีีนัยสำคัญั ความก้า้วหน้า้ทางวิทิยาศาสตร์น์ี้้�

เป็็นผลจากการออกแบบระบบพัันธุุกรรมท่ี่�มีีความแม่่นยำสููง เพื่่�อให้้สาหร่่ายสามารถ

ผลิตสารเคมีีที่่�มีีคุุณค่่านี้้�ได้้ในปริิมาณที่�สููงขึ้้�นอย่่างยั่่�งยืืน การค้้นพบเหล่่านี้้� ไม่่เพีียง

ช่่วยลดต้้นทุุนการผลิิต แต่่ยัังคงรัักษามาตรฐานฮาลาลและลดผลกระทบต่่อสิ่่�งแวดล้้อม 

งานวิิจััยนี้้� จึ งถืือเป็็นก้้าวสำคััญที่่�สามารถนำไปสู่่�การพัฒนาการผลิตกรดกาบา และ

กรดอััลฟาไลโปอิิกในอนาคตโดยใช้้ไซยาโนแบคทีีเรีียที่�ปลอดภััยและเป็็นมิิตรต่อ

สิ่่�งแวดล้้อม 

	ดร .เกษิิณีี เกตุุเลขา กล่่าวถึึง สารประกอบชีีวภาพธรรมชาติิที่่�เป็็นเมตาบอไลต์์

รองท่ี่�พบในพืืชว่ามีีศักยภาพและประโยชน์ต่อ่สุขภาพอย่างมาก แต่ม่ีีข้อท้าทายในการนำ

สารประกอบชีีวภาพจากการเกษตรไปใช้้ในเชิิงพาณิิชย์์ เนื่่�องจากผลผลิิตต่่ำ วิิธีีการที่่�มีี

ต้น้ทุนุสูงู และประเด็็นเรื่่�องมาตรฐาน ส่วนในด้้านความยั่่�งยืืนและผลกระทบต่่อสิ่่�งแวดล้อ้ม

ต้้องคำนึึงถึึงการใช้้ทรััพยากร  เนื่่�องจากการผลิตระดัับอุุตสาหกรรมขนาดใหญ่่จำเป็็น

ต้้องใช้้น้้ำ ที่ �ดิิน และพลัังงานมาก อ าจส่งผลให้้เกิิดความกัังวลด้้านความยั่่�งยืืนของสิ่่�ง

แวดล้้อม นอกจากนี้้�ในขั้้�นตอนกำจััดขยะ กระบวนการสกััดมัักก่่อให้้เกิิดของเสีียซึ่่�งต้้องมีี

กระบวนการกำจััดอย่า่งปลอดภัยั และการใช้พ้ืืชผลมากเกิินไปอาจทำลายระบบนิิเวศหรืือ

เกิิดการขาดแคลนพืืชผลได้้ ยิ่่�งไปกว่่านี้้� ยังัมีีช่องว่่างทางเทคโนโลยีีและความรู้้� เช่น่ ยังไม่่มีี

การวิิจััยที่่�เพีียงพอเกี่่�ยวกัับกลไกเฉพาะของสารประกอบชีีวภาพหลายชนิิด ปั ัญหาด้้าน

ความคงตััว เนื่่�องจากสารประกอบชีีวภาพมัักจะสลายตัวระหว่่างการแปรรูป การจัดเก็็บ

ที่่�ทำให้้อายุุการเก็็บรัักษาและประสิิทธิิผลลดลง และปััญหาระบบขนส่่ง ซึ่่ �งจำเป็็นต้้อง

พัฒันาวิธิีีการส่งมอบที่่�มีีประสิทิธิภิาพ (เช่น่ nanoencapsulation และ emulsification)  

ในเรื่่�องข้้อกัังวลด้้านกฎระเบีียบในประเทศไทย  สารประกอบชีีวภาพต้้องอยู่่�ภายใต้้การ
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ควบคุุมดููแลอย่่างเข้้มงวดจากสำนัักงานคณะกรรมการอาหารและยา (อย.) ผลิ ิตภััณฑ์์

ที่่�มาจากแหล่่งธรรมชาติิต้้องปฏิิบััติิตามแนวทางด้้านความปลอดภััย  ประสิิทธิิผล และ

คุุณภาพ ในหลายประเด็็น อ าทิิ ในการจำแนกประเภทผลิิตภััณฑ์์เสริิมอาหาร  หากยััง

มีีความคลุุมเครืือในการจััดประเภทว่่าเป็็นผลิิตภััณฑ์์เสริิมอาหาร  เครื่่�องสำอาง หรืือ

ยา   สารประกอบชีีวภาพอาจได้้รัับความล่่าช้้าในการอนุุมััติิ ส่ ่วนข้้อกัังวลด้้านความ

ปลอดภััยนั้้�น ปัจจุบัุันยัังขาดกรอบการกำกัับดููแล และมีีกฎระเบีียบเก่ี่�ยวกับสารประกอบ

ชีีวภาพแตกต่่างกัันไปในแต่ล่ะประเทศ จึงยากต่่อการกำหนดมาตรฐานในการการอนุมัตัิิ

เพื่่�อจำหน่่ายในเชิงิพาณิิชย์ ์ในด้้านความเป็็นพิิษ ยังขาดการศึกษาความปลอดภััยในระยะ

ยาว  เพราะแม้้ว่่าสารประกอบชีีวภาพจะเป็็นสารธรรมชาติิ แต่่ไม่่ได้้หมายความว่่าจะ

ปลอดภััยเสมอไป นอกจากนี้้�ยัังมีีข้้อจำกััดด้้านการตลาด เช่่น ต้้นทุุนการผลิิตที่่�สููง และ

การยอมรัับของผู้้�บริิโภค เป็็นต้้น   

	 ดร. เกษิิณีี ยกตััวอย่่างการศึึกษาเมล็็ดกาแฟที่่�ไม่่ได้้มาตรฐานและเปลืือกกล้้วย

หอมทองปทุุม ดัังนี้้� 

	 • แทนที่่�จะถููกทิ้้�งไปโดยเปล่่าประโยชน์ เมล็็ดกาแฟท่ี่�ไม่่ผ่่านมาตรฐานการ

ส่ง่ออกหรืือการขายเชิงิพาณิชิย์ ์สามารถนำมาแปรรูปูให้เ้ป็น็แหล่ง่ของสารออกฤทธิ์์�ทาง

ชีีวภาพที่่�มีีคุุณค่่า เช่่น กรดคลอโรจีีนิิก ซึ่่�งมีีคุุณสมบััติิต้้านอนุุมููลอิิสระ ต้้านการอัักเสบ

และย้้อนวััย นัับเป็็นการใช้้ประโยชน์์จากผลพลอยได้้จากการเกษตรที่่�ไม่่เพีียงแต่่ช่่วยลด

ขยะ แต่่ยัังเพิ่่�มมููลค่่าทางเศรษฐกิิจและสนัับสนุุนแนวทางปฏิิบััติิที่่�ยั่่�งยืืนในอุุตสาหกรรม

เครื่่�องสำอางอีีกด้้วย 

	 • กล้้วยและเปลืือกกล้้วยหอมทองปทุุมอุุดมไปด้้วยสารออกฤทธิ์์�ทางชีีวภาพ 

เช่่น ฟลาโวนอยด์์และเซลลููโลส นอกจากจะนำไปใช้้เป็็นอาหารแล้้ว  เปลืือกกล้้วยยัังมีี

ศัักยภาพในการผลิิตเครื่่�องสำอาง อาหารสััตว์์ และการใช้้งานในอุุตสาหกรรมต่่างๆ โดย

เป็็นแนวทางที่่�ยั่่�งยืืนสำหรัับนวััตกรรมในหลายภาคส่่วน 
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	ช่ ่วงถาม-ตอบ 
คำถามสำหรัับ Prof. Dr. Irwandi Jaswir  

1. คำถาม Dr. Jaswir กล่่าวถึงึการทดสอบคุุณสมบััติิการซึมึผ่่านของน้้ำในผลิตภัณัฑ์์

ยาทาเล็็บที่่�ใช้้เวลา 5-7 วิินาทีี อยากทราบว่่าระยะเวลาที่่�น้้ำซึึมผ่่านเครื่่�องสำอางใน

ผลิิตภััณฑ์์อื่่�นๆ จะต้้องอยู่่�ในช่่วงเวลาเดีียวกัันหรืือไม่่? 

ตอบ เนื่่�องจากผลิิตภััณฑ์์ที่่�อ้้างว่่าเป็็นเครื่่�องสำอางที่่�น้้ำซึึมผ่่านได้้ (Water-Permeable 

Cosmetics) กำลัังได้้รัับความนิิยมมากขึ้้�น แต่่ยัังไม่่มีีมาตรฐานสากลในการทดสอบ

คุณุสมบัตัินิี้้� แต่ล่ะประเทศจึงึใช้ว้ิธิีีการที่่�แตกต่า่งกันั ทำให้ไ้ม่ส่ามารถกำหนดตัวัเลขหรืือ

ระยะเวลามาตรฐานที่่�ตายตััวได้้ 

2. คำถาม นัักวิิชาการบางท่่านมีีแนวคิิดให้้สัังเกตการจางของสีียาทาเล็็บเพื่่�อพิิสููจน์์

ว่า่ผลิติภัณัฑ์ด์ังักล่่าวเหมาะสมสำหรับัการทำวุฎุูอู์ห์รืือไม่ ่จึงึอยากทราบความคิดิเห็น็

ของ Dr. Jaswir 

ตอบ นั กวิิชาการแต่่ละท่่านมีีแนวทางการตรวจสอบที่่�หลากหลาย อย่ ่างไรก็็ตาม 

Dr. Jaswir ยึึดตามแนวทางที่่�กล่่าวไว้้ในบรรยาย เพื่่�อให้้มั่่�นใจว่่าเครื่่�องสำอางที่่�นำมาใช้้

นั้้�นเหมาะสมและเป็็นมิิตรต่่อการทำวุุฎููอ์์อย่่างแท้้จริิง 
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ภาพบรรยากาศการสััมมนา ช่่วงที่่� 2
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ช่่วงที่่� 3

หััวข้้อสััมมนา :	 Oral Presentation (OP) Science, Technology,

		  and Innovation (การนําํเสนอผลงานวิจิัยัด้ว้ยวาจา ด้า้นวิทิยาศาสตร์์

	 	 เทคโนโลยีี และนวััตกรรม) 

วััน/เวลา	 19 ธัันวาคม 2567, 14.00 - 15.00 น.  

กรรมการ	 1) ศาสตราจารย์์ ดร.สิิริิชััย อดิิศัักดิ์์�วััฒนา 

		  หััวหน้้าศููนย์์เชี่่�ยวชาญเฉพาะทางด้้านสารพฤกษเคมีี

	 	 และอาหารฟัังก์์ชัันเพื่่�อโภชนาการทางคลิินิิก 

	 	 หน่่วยงานวิิจััย คณะสหเวชศาสตร์์ จุุฬาลงกรณ์์มหาวิิทยาลััย 

	 	 ประเทศไทย 

		  2) Dr. Simab Kanwal

	 	 หน่่วยเคมีีทางอาหาร สถาบัันโภชนาการ มหาวิิทยาลััยมหิิดล

	 	 ประเทศไทย 

		  3) Prof. Dr. Ahmed M. Youssef, 

	 	 Professor of Packaging and Packing materials, 

	 	 National Research Center, Dokki, Cairo, Egypt 

	 	 ประเทศอีียิิปต์ ์
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	 Dr. Hendrati Dwi Mulyaningsih กล่่าวถึึง การประชุุม IHASATEC ซึ่่ �งมีี

จำนวนผู้้�เข้า้ร่่วมเพิ่่�มขึ้้�นอย่างต่่อเน่ื่�องตั้้�งแต่่ปี ี2560 ซึ่่�งสะท้้อนถึงึความร่่วมมืือระดัับโลก

ที่่�เพิ่่�มขึ้้�นในด้า้นการวิิจัยั ทั้้�งนี้้� มูลูนิธิิ ิResearch Synergy Foundation มีีบทบาทสำคัญั

ในการส่่งเสริิมระบบนิิเวศการวิิจััยระดัับโลกผ่่านนวััตกรรมดิิจิิทััล โดยเน้้นการสนัับสนุุน

เป้า้หมายการพัฒนาท่ี่�ยั่่�งยืืนของสหประชาชาติิ (SDGs) โดยเฉพาะ SDG 4 ที่่�เกี่่�ยวข้อ้งกับั

การศึึกษาที่่�มีีคุุณภาพ ปััจจุุบัันมููลนิิธิิฯ มีีสมาชิิกมากกว่่า 30,000 คน และมีีแพลตฟอร์์ม 

เช่่น Scholarvein, Reviewer Track และ Research Synergy Institute เพื่่�อยกระดัับ

คุณุภาพการวิจิัยั อำนวยความสะดวกในการประเมินิผลโดยผู้้�ทรงคุณุวุฒุิ ิและลดช่อ่งว่า่ง

ในการมาตรฐานการตีีพิิมพ์์ 

	 นอกจากนี้้� ยังัมีี Research Synergy Press ซึ่่�งบริหิารจัดัการและจัดัทำวารสาร

วิิชาการให้้เข้้าสู่่�ระบบดััชนีีระดัับโลก เช่่น Scopus และ Copernicus โดยครอบคลุุม

หลากหลายสาขา เช่่น สัังคมศาสตร์์ การศึึกษา และการพััฒนาที่่�ยั่่�งยืืน การทำงานของ

มููลนิิธิิฯ เน้้นให้้ความสำคััญกัับความโปร่่งใส และการเสริิมพลััง เพื่่�อแก้้ปััญหาที่่�นัักวิิจััย 

โดยเฉพาะในประเทศกำลัังพััฒนาต้้องเผชิิญ และสร้้างผลกระทบต่่อสัังคมในระดัับโลก 

	 ความสำเร็็จที่�โดดเด่่น ได้้แก่่ ความร่่วมมืือกับสำนัักพิิมพ์์ชั้้�นนำของโลกอย่าง 

Taylor & Francis และ Emerald Publishers รว มถึึงการที่่�วารสารหลายฉบัับได้้รัับ

การจััดทำดััชนีีใน Copernicus ซึ่่ �งสะท้้อนถึึงความมุ่่�งมั่่�นในการสร้้างความเป็็นเลิิศใน

งานวิิชาการของมููลนิิธิิฯ 

หััวข้้อ :	Global Research Ecosystem Introduction 

	 (บทนำเกี่่�ยวกัับระบบนิิเวศการวิิจััยระดัับโลก)  

โดย	 Dr. Hendrati Dwi Mulyaningsih 

	 ประธานร่่วมของงาน IHSATEC 2024: 17th HASIB (Academic)  

	 ผู้้�ก่่อตั้้�งและประธานมููลนิิธิิ Research Synergy Foundation  
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ผู้้�นำเสนอคนที่่� 1 :  Mrs. Atika Yahdiyani Ikhsani 

Universitas Islam Negeri Sunan Kalijaga,อิินโดนีีเซีีย

หััวข้้อ : Functional Properties and Nutritional Value of Local Hyacinth 

Bean (Lablab purpureus (L.) Sweet) Protein Isolate: A Potential Halal 

Ingredient Substitute (คุุณสมบััติิและคุุณค่่าทางโภชนาการของผงถั่่�วแปบในรููป

โปรตีีนไอโซเลตเพื่่�อเป็็นสารทดแทนในอาหารฮาลาล)  

	 การศึกึษาคุณุสมบัตัิแิละคุณุค่า่ทางโภชนาการของถั่่�วแปบ (Lablab purpureus 

(L.) Sweet) ซึ่่ �งเป็็นพืืชพื้้�นเมืืองของอิินโดนีีเซีีย  ในรููปโปรตีีนไอโซเลต เพ่ื่�อใช้้เป็็นสาร

ทดแทนในอาหารฮาลาล เนื่่�องจากถั่่�วชนิิดนี้้�มีีโปรไบโอติิกที่่�มีีเอกลัักษณ์์เฉพาะ มีีคุุณค่่า

ทางโภชนาการสูง มีีอัลบููมินิท่ี่�แหล่่งโปรตีีนท่ี่�มีีศักยภาพสููง โดยนำเมล็็ดมาแช่น่้้ำประมาณ 

20 ชั่่�วโมง ก่่อนการสกััดด้้วยวิิธีี Isolation  

	 ผลจากการศึึกษาเปรีียบเทีียบ ผงแป้ง้ถั่่�วแปบ (Hyacinth Bean Flour) ผงแป้้ง

ถั่่�วแปบที่่�สกััดไขมัันออกแล้้ว (Defatted Hyacinth Bean Flour)  และผงถั่่�วแปบในรููป

โปรตีีนไอโซเลต (Hyacinth Bean Protein Isolate หรืือ HBPI) พบว่่า ผงถั่่�วแปบใน

รููปโปรตีีนไอโซเลต  มีีคาร์์โบไฮเดรต ไขมััน และกรดไฟติิก (สารลดการดููดซึึมแร่่ธาตุุใน

ร่า่งกาย) น้อ้ยที่่�สุดุ แต่ม่ีีโปรตีีนมากที่่�สุดุ การนำไปแช่น่้้ำยังัช่ว่ยลดองค์ป์ระกอบที่่�เป็น็พิษิ 

และเมื่่�อเทีียบกัับผงถั่่�วเหลืือง พบว่่าผงถั่่�วแปบในรููปโปรตีีนไอโซเลต มีีคุุณสมบััติิการอุ้้�ม

น้้ำ การกัักเก็็บไขมััน และการผสานเป็็นเนื้้�อเดีียวกัับน้้ำมัันได้้ดีีกว่่า จึึงนัับเป็็นทางออกที่่�

ดีี เพราะเป็็นสารทดแทนในอาหารฮาลาลที่่�ปลอดภััยและดีีต่่อสุุขภาพ    
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ผู้้�นำเสนอคนที่่� 2 :  น.ส. ศุุภรดา ไขสอาด มหาวิิทยาลััยเชีียงใหม่่ ประเทศไทย 

หัวัข้้อ : Production of Chitooligosaccharides with Anti Acetylcholinesterase

and Antioxidant Properties from Chitosan Using Enzymatic Hydrolysis 

(การผลิิตไคโตโอลิโกแซคคาไรด์ที่่�มีีคุณสมบััติิต้้านเอนไซม์์อะเซทิิลโคลีีนเอสเทอเรสและ

ฤทธิ์์�ต้้าน อนุุมููลอิิสระจากไคโตซานโดยใช้้กระบวนการไฮโดรไลซิิสด้้วยเอนไซม์์)  

	 ไคโตโอลิโกแซคคาไรด์์ (COS) เป็็นสารออกฤทธิ์์�ทางชีีวภาพท่ี่�มีีคุณสมบััติิใน

ด้้านการยัับยั้้�งเอนไซม์์ อะเซทิิลโคลีีนเอสเทอเรสและฤทธิ์์�ต้้านอนุุมููลอิิสระ การปรัับปรุุง

สภาวะกระบวนการผลิติ COS ที่่�สกัดัได้จ้ากไคโตซานจึงึเป็น็ปัจัจัยัสำคัญัในการปรับัปรุงุ

ประสิิทธิิภาพในด้้านการออกฤทธิ์์�ทางชีีวภาพของ COS 

	 การศึึกษานี้้� เน้้นการเพิ่่�มประสิิทธิิภาพการยับยั้้�งเอนไซม์์ AChE ฤทธิ์์�ต้้าน

อนุมููลอิิสระ และปริิมาณผลผลิิต ผ่่านการใช้้ระเบีียบวิิธีีพื้้�นผิิวตอบสนอง (Response 

Surface Methodology, RSM) ร่ ่วมกัับการออกแบบคอมโพสิิตเชิิงหน้้า (Face-

Centered Composite Design) เพื่่�อประเมิินผลกระทบของระยะเวลาไฮโดรไลซิิส 

(60 - 300 นาทีี) และความเข้้มข้้นของเอนไซม์์ปาเปน (0.01 - 0.05%) ต่่อกิิจกรรมยัับยั้้�ง

เอนไซม์์ AChE กิิจกรรมการกำจััดอนุุมููล ABTS และปริิมาณผลผลิิต COS  

	 ผลการทดลองพบว่่า สภาวะท่ี่�เหมาะสมท่ี่�สุดุสำหรัับการผลิต COS จากไคโตซาน

คืือการใช้้ความเข้้มข้้นของปาเปน 0.04% และระยะเวลาไฮโดรไลซิิส 300 นาทีี ซึ่่ �งให้้

ผลผลิิต COS ร้้อยละ 85.36 กิิจกรรมยัับยั้้�งเอนไซม์์ AChE ร้้อยละ 26.56 และกิิจกรรม

การกำจััดอนุุมููล ABTS ร้้อยละ 30.41 ผลลััพธ์์นี้้�เน้้นย้้ำถึึงความสำคััญของความเข้้มข้้น

ของเอนไซม์์และระยะเวลาไฮโดรไลซิิสในการปรัับปรุุงคุุณสมบััติิทางชีีวภาพของ COS 

แต่่เนื่่�องจากการศึึกษาครั้้�งนี้้�มุ่่�งเน้้นเฉพาะระยะเวลาไฮโดรไลซิิสและความเข้้มข้้นของ

เอนไซม์์ โดยไม่่ได้้รวมถึึงปััจจัยอื่�น ๆ  ที่�อาจส่งผลต่่อฤทธิ์์�ทางชีีวภาพและผลผลิตของ COS 

รวมทั้้�งการใช้เ้อนไซม์ป์าเปนเพีียงชนิดิเดีียวอาจยังไม่ค่รอบคลุุมถึงึผลกระทบของเอนไซม์์

ชนิิดอื่่�น ๆ ต่่อคุุณสมบััติิของ COS จึึงควรดำเนิินการทดลองเพิ่่�มเติิมเพื่่�อปรัับปรุุงสภาพ

การผลิิต COS และทำการแยกส่่วน (Fractionation) เพื่่�อคััดกรองกิิจกรรมทางชีีวภาพ

อย่า่งละเอีียด ผลการวิจิัยันี้้� สามารถนำไปประยุกุต์ใ์ช้ใ้นด้า้นการรักัษาโรคอัลัไซเมอร์์และ

การพััฒนาสารต้้านอนุุมููลอิิสระได้้ในอนาคต 

ความเห็น็จากประธานร่่วม: ควรระมัดัระวังัการตั้้�งชื่่�อโครงการให้ส้อดคล้อ้งกับังานวิจัิัย

มากกว่่านี้้� 
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ภาพบรรยากาศการสััมมนา ช่่วงที่่� 3
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ช่่วงที่่� 4

หััวข้้อสััมมนา :	 Oral Presentation (OP) Science, Technology, 

		  and Innovation 

		  (การนํําเสนอผลงานวิิจััยด้้วยวาจา ด้้านวิิทยาศาสตร์์ 

	 	 เทคโนโลยีี และนวััตกรรม) 

วััน/เวลา	 19 ธัันวาคม 2567, 15.25 - 16.15 น. 

กรรมการ	 1) รองศาสตราจารย์์ ดร.ศราวุุฒิิ อารีีย์์ 

	 	 ผู้้�อำนวยการศููนย์์มุุสลิิมศึึกษา สถาบัันเอเชีียศึึกษา 

	 	 จุุฬาลงกรณ์์มหาวิิทยาลััย ประเทศไทย 

		  2) Prof. Dr. Faridah Hj Hassan, 

	 	 President of World Academy of Islamic Management,

	 	 Advisor MACFEA, and Department of Ranking 

	 	 at UiTM Global, Universiti Teknologi MARA Malaysia

	 	 ประเทศมาเลเซีีย 
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ผู้้�นำเสนอคนที่่� 1 : Dr. Jean Paolo Lacap - City College of Angeles ประเทศฟิลิิปิปินิส์์ 

หัวัข้้อ : Developing a Framework for Non-Muslim Willingness to Try Halal 

Restaurants: A Path Modeling Analysis (การพััฒนากรอบแนวทางเรื่่�องความ

เต็็มใจของผู้้�ที่่�ไม่่ใช่่มุุสลิิมที่่�จะลองร้้านอาหารฮาลาล: การวิิเคราะห์์เส้้นทางแบบจำลอง)  

	 เนื่่�องจากปััจจุุบัันความสนใจในอาหารฮาลาลกำลัังเพิ่่�มขึ้้�นในหมู่่�ผู้้�บริิโภคชาว

ฟิิลิิปปิินส์์ที่่�ไม่่ใช่่มุุสลิิม ซึ่่ �งแสดงให้้เห็็นถึึงความเปิิดกว้้างทางวััฒนธรรมที่่�เพิ่่�มมากขึ้้�น 

แนวโน้้มภููมิิทััศน์์อาหารท้องถิ่่�นนี้้�สอดคล้้องกัับแนวโน้้มระดัับโลกเรื่่�องการอยู่่�ร่วมกััน

ทางวััฒนธรรมผ่่านอาหาร ซึ่่ �งจะช่่วยให้้ผู้้�บริิโภคชาวฟิลิิปปิินส์์ได้้ลิ้้�มรสอาหารรููปแบบ

ใหม่่ ขณ ะเดีียวกันก็็ช่่วยให้้เกิิดความเข้้าใจและความเคารพระหว่่างศาสนา การศึกษา

นี้้�เป็็นการศึึกษาทััศนคติิ ปััจจััยบรรทััดฐานทางสัังคม (คติินิิยมสากลของผู้้�บริิโภค) และ

ความตระหนักัรู้้� โดยการสัมัภาษณ์์คนฟิลิิปิปิินส์ท่์ี่�ไม่ใ่ช่มุ่สุลิิมจำนวน 357 คนจากทั้้�งหมด 

453 คน ระหว่่างเดืือนมกราคมถึึงปลายเดืือนมีีนาคม 2024 ผลวิิจััยพบว่่า 

	 • ชาวฟิิลิิปปิินส์์ที่่�ไม่่ใช่่มุุสลิิมซึ่่�งมีีทััศนคติิที่่�ดีีต่่อการรัับประทานอาหารฮาลาลมีี

แนวโน้้มที่่�จะลองร้้านอาหารฮาลาลมากกว่่า 

	 • ความเป็็นสากลของผู้้�บริโิภคช่่วยสนับัสนุนุพฤติกิรรมการแสวงหาความหลากหลาย 

	 • การตระหนักัรู้้�มากขึ้้�นเกี่่�ยวกับัหลักัการฮาลาลในหมู่่�ชาวฟิลิิปิปินิส์ท์ี่่�ไม่ใ่ช่มุ่สุลิมิ 

ช่่วยส่งเสริมิพฤติกิรรมการแสวงหาความหลากหลาย และเต็ม็ใจที่่�จะลองร้้านอาหารฮาลาล 

	 • คตินิิิยมสากลของผู้้�บริิโภคมีีส่วนผลักัดันัพฤติิกรรมการแสวงหาความหลากหลาย

และความเต็็มใจที่่�จะลองร้้านอาหารฮาลาล 

	 กล่่าวโดยสรุุป ทัศนคติิเชิงิบวกของผู้้�บริิโภคต่่ออาหารฮาลาลเป็็นกุุญแจสำคััญใน

การส่ง่เสริมิให้ผู้้้�ที่่�ไม่ใ่ช่มุ่สุลิมิเข้า้ร้า้นอาหารฮาลาลที่่�มีีอาหารคุณุภาพดีี ดีีต่อ่สุขุภาพและ

มีีหลากหลายเมนููให้้เลืือก ซึ่่�งเป็็นกลยุุทธ์์การตลาดท่ี่�ดึงึดููดฐานลููกค้้าท่ี่�กว้้างขึ้้�น  นอกจาก

นี้้� บทบาทของคติินิิยมสากลของผู้้�บริิโภค อั ันได้้แก่่ ความเปิิดกว้้างสู่่�วััฒนธรรมที่่�หลาก

หลาย นั บเป็็นตััวผลักดัันพฤติิกรรมการแสวงหาความหลากหลายและเพิ่่�มความเต็็มใจ

ที่่�จะลองร้้านอาหารฮาลาล การร่วมมืือกับอิินฟลููเอ็็นเซอร์์ และโครงการรณรงค์์ระดัับ

โลกสามารถช่่วยสร้้างภาพพจน์์ที่่�ดีีให้้กัับร้้านอาหารฮาลาลได้้ นอกจากนี้้� บทบาทของ

รััฐก็็มีีส่่วนสำคััญในการส่่งเสริิมการท่่องเที่่�ยว  เช่่น การรณรงค์์ส่่งเสริิมระบบการรัับรอง
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ผู้้�นำเสนอคนที่่� 2 : Mr. Naved Alam, Aligarh Muslim University, Aligarh, India 

ประเทศอิินเดีีย 

หััวข้้อ : The Role of AI in Language Learning in the context of the 21st 

Century: Adaptive Learning Methods and Their Impact on learners and 

Personalized (บทบาทของปัญัญาประดิษิฐ์ใ์นการเรีียนรู้้�ภาษาในศตวรรษที่่� 21: วิธิีีการ

เรีียนรู้้�แบบปรัับเหมาะและผลกระทบต่่อผู้้�เรีียนและการเรีียนเฉพาะบุุคคล) 

ร้้านอาหารฮาลาล การส่งเสริิมห่่วงโซ่่อาหารฮาลาล สามารถช่วยยกระดัับภาพพจน์ให้้

กัับสถานที่่�ท่่องเที่่�ยวสำหรัับนัักท่่องเที่่�ยวชาวมุุสลิิม ตลอดจนการส่่งเสริิมการท่่องเที่่�ยว

แบบครอบคลุุมทุุกวััฒนธรรม  

	ช่ ่วงถาม-ตอบ 

คำถาม: จะประยุุกต์์ผลลััพธ์์จากการศึึกษาให้้เป็็นรููปธรรมได้้อย่่างไร 

คำตอบ: ด้ว้ยการแบ่่งปันัผลลัพัธ์จ์ากการศึกษาให้้กับัหน่่วยงานรััฐ เพื่่�อหาทางรณรงค์์ส่่ง

เสริิมอาหารฮาลาลให้้มากขึ้้�น  

ความเห็็นจากประธานร่่วม: การศึกึษานี้้�น่า่สนใจมาก และเป็็นที่่�น่า่ยินิดีีที่�อาหารฮาลาล

จะเป็็นประโยชน์์ต่่อมวลมนุุษย์์ในวงกว้้าง  

	 Mr. Naved Alam กล่า่วว่า่ เอไอกำลังัปฏิวิัตัิวิิธิีีการเรีียนรู้้�ภาษา โดยตอบสนอง

ความต้้องการเฉพาะของผู้้�เรีียน ช่ วยส่งเสริิมการเรีียนรู้้�ภาษาที่่�หลากหลาย  และเสริิม

สร้้างการสื่�อสารระหว่่างกัันทั่่�วโลก การวิิจััยของ Mr. Alam มีี เป้้าหมายเพ่ื่�อสำรวจวิิธีี

การเรีียนรู้้�แบบปรัับเปลี่่�ยนได้้และวิิเคราะห์์ผลกระทบทางด้้านจิิตวิิทยา จริิยธรรม และ

ความสามารถของเอไอ โดยใช้ร้ะเบีียบวิิธีีวิจัิัยแบบการทบทวนวรรณกรรมอย่างครอบคลุุม 

พร้้อมประเมิินเครื่่�องมืือเอไอ  เช่่น Duolingo, Rosetta Stone และ Chat GPT โดย

เน้้นทำความเข้้าใจเกี่่�ยวกัับการเรีียนรู้้�แบบปรัับเหมาะ (Adaptive Learning Method) 

กลไกการให้้ข้้อเสนอแนะเฉพาะบุุคคล การแปลภาษาแบบเรีียลไทม์์ และการผสมผสาน

บริิบททางวััฒนธรรมในการเรีียนรู้้�ภาษา ข้้อจำกััดของการศึึกษาครั้้�งนี้้� คืือ ขาดการเก็็บ

ข้้อมููลปฐมภููมิิ 
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	 ผลการวิิจััย ชี้้�ให้้เห็็นว่่า เครื่่�องมืือที่่�ขัับเคลื่่�อนด้้วยเอไอช่่วยเสริิมสร้้างการจดจำ

ด้้วยเทคนิิคการแบ่่งจำเป็็นช่่วงๆ (Spaced Repetition) ส่่งเสริิมการคิิดเชิิงวิิพากษ์์ เพิ่่�ม

ความมั่่�นใจและความเป็็นอิสิระของผู้้�เรีียน นอกจากนี้้� รายงานยัังแสดงให้้เห็น็ว่า่ผู้้�เรีียนที่่�

ใช้้เครื่่�องมืือที่่�ขัับเคลื่่�อนด้้วยเอไอมีีปริิมาณสููงขึ้้�นถึึงร้้อยละ 40  

	 แม้้ว่่าศัักยภาพของเอไอจะทำให้้การศึึกษาเป็็นไปอย่างมีีประสิิทธิิภาพและ

เข้้าถึึงได้้มากขึ้้�น แต่่ก็็ยัังมีีความท้้าทาย  เช่่น ความไม่่แม่่นยำของการแปลในบริิบททาง

วััฒนธรรมที่่�ซัับซ้้อน โครงสร้้างพื้้�นฐานดิิจิิทััลที่่�จำกััดในบางภููมิิภาค และความกัังวลทาง

จริิยธรรมเก่ี่�ยวกับความเป็็นส่่วนตััวของข้้อมููล ปั ัญหาเหล่่านี้้� เน้้นย้้ำถึึงความจำเป็็นใน

การใช้้แนวทางท่ี่�สมดุุล ซึ่่ �งผสานนวััตกรรมของเอไอกับการกำกัับดููแลของมนุุษย์์ เพ่ื่�อ

ตอบสนองความต้้องการของผู้้�เรีียนทั่่�วโลกให้้เกิิดความก้้าวหน้้าที่่�ยั่่�งยืืน  

	 Mr. Alam แสดงความกังัวลใจเกี่่�ยวกับัการรักัษาความสมดุลุระหว่า่งเทคโนโลยีี

และปฏิิสััมพัันธ์์ระหว่่างมนุุษย์์ในด้้านการศึึกษา เช่่น ครููกัับนัักเรีียน ซึ่่�งเป็็นหััวใจสำคััญ

ในการสร้า้งระบบการศึกึษาภาษาที่่�มีีความยั่่�งยืืน ครอบคลุมุ และมีีประสิทิธิภิาพสำหรับั

ผู้้�เรีียนทั่่�วโลก 

 

	ช่ ่วงถาม-ตอบ 
คำถาม: การวิิจััยมีีส่่วนช่่วยสัังคมอย่่างไร 

คำตอบ: การวิิจััยช่่วยระบุุข้้อดีีและข้้อเสีียที่่�ผู้้�เรีียนเผชิิญในยุุคที่่�เทคโนโลยีีก้้าวหน้้า เช่่น 

Chat GPT อาจทำให้้การทำงานสะดวกสบายยิ่่�งขึ้้�น แต่ก่็ม็ีีข้อ้กังัวลเก่ี่�ยวกับัการลดความ

สนใจในกิิจกรรมแบบดั้้�งเดิิม เช่่น การอ่่านหนัังสืือหรืือการสร้้างเนื้้�อหาด้้วยตนเอง สิ่่ �ง

สำคัญั คืือ ต้อ้งรักัษาความสัมัพันัธ์ร์ะหว่า่งมนุษุย์ใ์นกระบวนการเรีียนการสอน เพื่่�อให้ก้าร

ศึึกษายัังคงมีีคุุณค่่าและเชื่่�อมโยงกัับผู้้�เรีียน 

คำถาม: งานวิิจััยครั้้�งนี้้�มีีข้้อจำกััดในการเก็็บข้้อมููลปฐมภููมิิ อยากทราบว่่าผู้้�วิิจััยมีี

แนวคิดิที่่�จะเก็บ็ข้้อมููลปฐมภููมิใิห้้มากขึ้้�นเพื่่�อสำรวจเหตุผุลที่่�ผู้้�ใช้้ชอบเอไอในงานวิจิัยั

ต่่อไปหรืือไม่่  

คำตอบ: การวิจัิัยนี้้�ใช้ข้้อ้มูลจากงานวิจัิัยที่�มีีอยู่่�เป็็นหลััก แต่ก่ารศึกษาครั้้�งต่่อไปจะมีีการใช้้

ข้อ้มูลปฐมภูมูิเิพื่่�อให้ไ้ด้ข้้้อมูลูท่ี่�ครบถ้้วน การเก็บ็ข้้อมูลูจากผู้้�ใช้จ้ะช่ว่ยให้เ้ข้า้ใจพฤติกิรรม

และความชอบของผู้้�ใช้้ต่่อเครื่่�องมืือเอไอ ได้้ดีีขึ้้�น   
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ภาพบรรยากาศการสััมมนา ช่่วงที่่� 4
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ช่่วงที่่� 5

หััวข้้อสััมมนา :	 Halal Compliance with A New Frontier Food and 

		  Nonfood Innovation (การปฏิิบััติิตามหลัักฮาลาลสำหรัับ

	 	 นวััตกรรมอาหารและผลิิตภััณฑ์์อื่่�นในยุุคดิิจิิทััล) 

วััน/เวลา	 20 ธัันวาคม 2567, 09.00 - 10.00 น. 

ผู้้�ดำเนิินรายการ	Assoc. Prof. Dr. Pakorn Priyakorn, 

		  the Halal Standard Institute of Thailand

วิิทยากร	 1) Mr. Farhan Tufail, 

	 	 Director of Halal Certification Services, Islamic Center, 

	 	 สวิิตเซอร์์แลนด์์ 

		  2) Ms. Nur Sharalyn Abdullah, Manager, 

	 	 Halal Certification (Business Transformation) | 

	 	 Halal Development, Majlis Ugama Islam Singapura 

	 	 (Islamic Religious Council of Singapore) ประเทศสิิงคโปร์์ 

		  3) ดร. นาวาวีี อารวรรณ 

	 	 นัักวิิจััย ศููนย์์วิิทยาศาสตร์์ฮาลาล จุุฬาลงกรณ์์มหาวิิทยาลััย

	 	 ประเทศไทย 

		  4) ดร. อััซอารีีย์์ สุุขสุุวรรณ 

		  นัักวิิจััย ศููนย์์วิิทยาศาสตร์์ฮาลาล จุุฬาลงกรณ์์มหาวิิทยาลััย

	 	 ประเทศไทย 
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	 Mr. Farhan Tufail บรรยายว่่า Novel food คืือ ส่  ่วนผสมอาหารที่่�ยััง

ไม่ไ่ด้บ้ริโิภคในวงกว้า้งในหมู่่�ประชากรทั่่�วไปหรืือกลุ่่�มเป้้าหมาย ควรเป็น็อาหารปลอดภัยั

และไม่่ก่่อให้้เกิิดอัันตรายต่่อสุุขภาพ มีีคุ ุณค่่าทางโภชนาการ  และมีีฉลากเหมาะสม 

ไม่่ทำให้้เข้้าใจผิิด ในปีี 1997 เมื่่�อมีีการออกกฎหมายเกี่่�ยวกัับ novel food มีีการให้้คำ

จำกััดความคำนี้้�ว่่าเป็็นอาหารที่่�ยัังไม่่ได้้รัับการบริิโภคในกลุ่่�มประเทศสหภาพยุุโรป และ

หน่่วยงานความปลอดภััยด้้านอาหารแห่่งยุุโรป (EFSA) เป็็นหน่่วยงานแรกที่่�ดำเนิินการ

ประเมิินทางวิิทยาศาสตร์์สำหรัับการประยุุกต์์ใช้้อาหารใหม่่ทุุกประเภท 

	 Mr. Tufail เห็น็ว่า่ อาหารใหม่่นี้้�อาจเป็็นแหล่่งโปรตีีนจากสััตว์ท์ี่่�ยั่่�งยืืนกว่่าปศุสุัตัว์์

แบบเดิิม เช่่น เนื้้�อสััตว์์เพาะเลี้้�ยง (cultivated meat) ที่่�องค์์การนาซ่่าพยายามเพาะขึ้้�น

จากเนื้้�อปลาทอง ตั้้�งแต่่ปีี 1988  ในฝรั่่�งเศสมีีการบริิการเนื้้�อเพาะเลี้้�ยงที่่�ทำมาจากเนื้้�อ

กบในปีี 2003 การบริิโภคเนื้้�อเพาะเลี้้�ยงนิิยมมากขึ้้�นเรื่่�อย ๆ ในปีี 2020 มีีการขายเนื้้�อ

เพาะเลี้้�ยงครั้้�งแรกในสิิงคโปร์์ ส่่วนวิิธีีเพาะเลี้้�ยงมีีหลายวิิธีี  เช่่น นำเนื้้�อเยื่่�อมาเพาะเลี้้�ยง

สกััดดีีเอ็็นเอ  Polymerase chain reaction หรืือเพิ่่�มจํํานวนยีีนหรืือชิ้้�นส่่วนดีีเอ็็นเอ 

เป็็นต้้น ปั จจุุบัันมีีแมลงกิินได้้ที่่�ได้้รัับการรับรองและจำหน่่ายในสหภาพยุุโรป ทั้้ �งที่่�เป็็น

อาหารแช่่แข็็ง อาหารแห้้งและอาหารแบบผง ได้้แก่่ หนอนนก ตั๊๊�กแตนโลคััสตา จิ้้�งหรีีด 

และด้้วงกระเบื้้�อง เช่่น นำมาทำเป็็นแหล่่งโปรตีีนในแฮมเบอร์์เกอร์์                

	 อย่่างไรก็็ตาม มีีหลายสิ่่�งที่่�ต้้องคำนึึงถึึง อาทิิ ประเด็็นด้้านจริิยธรรม โดยต้้องตั้้�ง

คำถามว่่า ผู้้�ใช้ป้ระโยชน์สัตัว์ก์ำลัังทารุุณสัตว์อ์ยู่่�หรืือไม่ ่ประเด็น็ด้า้นสิ่่�งแวดล้อ้ม โดยต้อง

คำนึึงถึงึรอยเท้า้คาร์บ์อน ความยั่่�งยืืน และความคุ้้�มค่า่ของทรัพัยากร ประเด็น็ด้้านความ

ปลอดภัยัและสุขุภาพ ว่า่จะก่อ่ให้เ้กิดิผลกระทบต่อ่สุขุภาพในระยะยาวหรืือไม่ ่ตลอดจน

ข้้อกัังวลด้้านพัันธุุวิิศวกรรมและเทคโนโลยีีชีีวภาพ 

หััวข้้อที่่� 1 : Novel Food & Islamic Law: Is Innovation Threatening Halal 

dietary requirements? (อาหารใหม่่และกฎหมายอิิสลาม: นวััตกรรมท่ี่�คุุกคามข้้อ

กำหนดด้้านอาหารฮาลาล?) 
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	 Ms. Nur Sharalyn Abdullah นำเสนอแนวทางของประเทศสิิงคโปร์์ใน

การบูรณาการหลัักศาสนาอิิสลามเข้้ากัับการพัฒนาแหล่่งโปรตีีนรููปแบบใหม่่ โดยย้้ำ

ถึึงความท้้าทายด้้านสิ่่�งแวดล้้อมที่่�เกิิดจากแหล่่งโปรตีีนแบบดั้้�งเดิิม พร้้อมชี้้�ให้้เห็็นว่่า

การนำเข้า้เนื้้�อสัตัว์ท์ี่่�มีีส่ว่นสำคัญัต่อ่การปล่อ่ยก๊า๊ซเรืือนกระจก เช่น่ ไก่ห่นึ่่�งกิโิลกรัมัปล่่อย 

CO2 3.5 กิิโลกรััม ในขณะที่่�เนื้้�อวััวหนึ่่�งกิิโลกรััมปล่่อย CO2 24.4 กิิโลกรััม ซึ่่�งมากกว่่า

ไก่่เจ็็ดเท่่า ปััจจุุบัันสิิงคโปร์์พึ่่�งพาการนำเข้้าอาหารอย่่างมาก เช่่น การนำเข้้าเนื้้�อวััวจาก

บราซิิล ออสเตรเลีีย และนิิวซีีแลนด์์ แนวทางปฏิิบััติิที่่�เป็็นอยู่่�จึึงไม่่ยั่่�งยืืน สิ่่�งนี้้�ชี้้�ให้้เห็็นถึึง

ความจำเป็็นอย่่างเร่่งด่่วนในการหาแหล่่งโปรตีีนทางเลืือก 

	 โปรตีีนทางเลืือก ซึ่่�งรวมถึึงโปรตีีนจากพืืช เนื้้�อสััตว์์ที่่�เพาะเลี้้�ยง โปรตีีนที่่�ได้้จาก

การหมักั และโปรตีีนจากแมลง เป็น็ทางออกที่่�เหมาะสม ยกตัวัอย่า่งเช่น่ เนื้้�อสัตัว์ท์ี่่�เพาะ

เลี้้�ยงซึ่่�งผลิตโดยการเพาะเลี้้�ยงเซลล์์สััตว์์ในสภาพแวดล้้อมท่ี่�ควบคุุโดยไม่่ต้้องเลี้้�ยงหรืือ

ฆ่า่สัตัว์ ์สิงิคโปร์เ์ป็็นผู้้�นำระดับัโลกในด้า้นนี้้� โดยหน่ว่ยงานอาหารสิงิคโปร์์ (SFA) ได้อ้นุมุัตัิิ

การขายเนื้้�อสััตว์์ที่่�เพาะเลี้้�ยงในปีี 2563 และออกกฎระเบีียบสำหรัับอาหารที่่�ทำจาก

แมลงในปีี 2565 นอกจากนี้้�ในปีี 2566 คณะกรรมการสถาบัันฟััตวาแห่่งสิิงคโปร์์ยัังได้้

ออกแนวทางเกี่่�ยวกัับการอนุุญาตของทางเลืือกเหล่่านี้้�ภายใต้้หลัักการอิิสลามอีีกด้้วย 

	 หลัักการอิิสลามสนัับสนุุนการใช้้โปรตีีนทางเลืือกผ่่านหลัักการอนุุมััติิ 

(การอนุุญาตสิ่่�งที่่�เป็็นประโยชน์์) ซึ่่�งระบุุว่่าสิ่่�งที่่�เป็็นประโยชน์์นั้้�นได้้รัับอนุุญาตเว้้นแต่่จะ

พิิสููจน์์ได้้ว่่าเป็็นอย่่างอ่ื่�น และหลัักเจตนารมณ์์ของกฎหมายอิิสลามเน้้นการรักษาชีีวิิต

และการปกป้้องสิ่่�งแวดล้้อม หลัักการเหล่่านี้้�สอดคล้้องกัับวััตถุุประสงค์์ในการรับรอง

ความมั่่�นคงทางอาหาร ส่ ่งเสริิมความยั่่�งยืืน และสนัับสนุุนการผลิิตอาหารที่่�มีีจริิยธรรม 

สถาบัันฟััตวาของสิิงคโปร์์อนุุญาตให้้ใช้้เนื้้�อสััตว์์ที่่�เพาะเลี้้�ยงที่่�มาจากสััตว์์ที่่�เชืือด

แบบฮาลาล ซึ่่ �งมีีเพีียงส่่วนผสมท่ี่�ได้้รัับการรัับรองฮาลาลและได้้รัับการประเมิินด้้าน

ความปลอดภััย  ในทำนองเดีียวกัน อ าหารที่�ทำจากแมลงได้้รัับอนุญาตหากเป็็นไปตาม

มาตรฐานความปลอดภัยัด้า้นอาหาร ปราศจากสิ่่�งท่ี่�เป็น็อันัตราย และเป็น็ไปตามแนวทาง

ฮาลาล รวมถึึงอาหารแมลงที่่�ได้้รัับการรัับรองฮาลาล 

หัวัข้้อที่่� 2 : Reconciling New Frontiers and Islamic Principles: Singapore’s 

View on Alternative Proteins (การผสมผสานนวััตกรรมและหลัักศาสนาอิิสลาม: 

แนวทางของสิิงคโปร์์ในการพััฒนาโปรตีีนทางเลืือก) 
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	 Ms. Abdullah ยั งได้้อธิบายถึึงขั้้�นตอนการรัับรองฮาลาลสำหรัับโปรตีีนทาง

เลืือก การผลิิตเนื้้�อสััตว์์ที่่�เพาะเลี้้�ยงต้้องมีีกระบวนการรัับรองฮาลาลในทุกุขั้้�นตอน ตั้้�งแต่่

การเก็็บเซลล์์จนถึึงบรรจุุภััณฑ์์ มีี การศึึกษาเทคโนโลยีีต่่าง ๆ เช่่น บล็็อกเชนและเอไอ

เพื่่�อเพิ่่�มประสิิทธิิภาพในการตรวจสอบและการกำกัับดููแล สำหรัับอาหารที่่�ทำจากแมลง 

การรัับรองต้้องมีีใบอนุญาตจาก SFA อ าหารสัตว์์ท่ี่�เป็็นไปตามหลัักฮาลาล การป้้องกััน

การปนเปื้้�อน และการปฏิิบััติิตามแนวทางของมััจลิิส อููกามา อิิสลาม สิิงคโปร์์ (MUIS) 

	 ในอนาคต Ms. Abdullah เน้น้ย้้ำถึึงความท้า้ทายสำคัญัสามประการ ประการแรก 

ต้้องเพิ่่�มความตระหนัักรู้้�ของสาธารณชนผ่่านข้้อมูลทางวิทิยาศาสตร์์จากผู้้�มีีส่วนได้้ส่่วนเสีีย

รวมถึึงหน่่วยงานกำกัับดููแลและผู้้�มีีอำนาจทางศาสนา ประการที่่�สอง ความร่่วมมืือ

ระหว่่างนัักวิิทยาศาสตร์์ ผู้้� กำหนดนโยบาย ผู้้� นำอุุตสาหกรรม และกลุ่่�มผู้้�บริิโภคมีี

ความสำคััญต่่อการนำทางในภููมิิทััศน์์ท่ี่�ซัับซ้้อนนี้้� ประการสุดท้้าย  การแก้้ไขปััญหาการ

บริิโภคมากเกิินไปและการส่งเสริิมการเปล่ี่�ยนแปลงด้้านอาหารมีีความสำคััญต่่อการ

รับัรองอนาคตด้า้นอาหารที่่�ยั่่�งยืืน การเปลี่่�ยนแปลงนี้้� ไม่ใ่ช่เ่พีียงแค่่การนำเทคโนโลยีีใหม่่

มาใช้้ แต่่ยัังเกี่่�ยวกัับการคิิดใหม่่ในด้้านความสััมพัันธ์์ของมนุุษย์์กัับอาหาร 

	 ในบทสรุุป Ms. Abdullah ย้้ ำถึึงความสำคััญของการผสานแนวทางทาง

ศาสนาเข้้ากัับนวััตกรรมทางเทคโนโลยีีเพ่ื่�อแก้้ไขปัญหาความยั่่�งยืืนด้้านอาหารของโลก 

สถาบัันฟััตวาและเกณฑ์์การรับรองฮาลาลของสิิงคโปร์์แสดงให้้เห็็นว่่าหลัักการอิิสลาม

สามารถสนัับสนุุนการดูแลสิ่่�งแวดล้อ้มไปพร้้อมกัับการขยายทางเลืือกด้้านอาหารสำหรัับ

ชาวมุุสลิิมได้้ แม้้จะอยู่่�บนพื้้�นฐานของเทคโนโลยีีปััจจุุบััน แต่่เกณฑ์์เหล่่านี้้�สามารถ

ปรัับตััวให้้เข้้ากัับความก้้าวหน้้าในอนาคตได้้ โดยจะมีีความสำคััญและมีีประสิิทธิิผล

ต่่อวงการอาหารที่่�มีีการเปลี่่�ยนแปลงอยู่่�ตลอดเวลาอย่่างแน่่นอน 
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	 ดร.นาวาวีี อารวรรณ บรรยายว่าเนื้้�อสัตว์์เพาะเลี้้�ยง หมายถึึง เนื้้�อที่�ผ่่าน

กระบวนการแยกเซลล์์ออกจากสััตว์์และเพาะเลี้้�ยงในห้้องปฏิิบััติิการทางวิิทยาศาสตร์ ์

เมื่่�อกระบวนการเสร็็จสมบููรณ์์ผลลััพธ์์ที่่�ได้้ คืือ ผลิ  ตภััณฑ์์ท่ี่�มีีลักษณะคล้้ายกับเนื้้�อสัตว์์

ทั่่�วไปซึ่่�งสามารถบริิโภคได้้ในลัักษณะเดีียวกับเนื้้�อสััตว์์ที่่�มีีอยู่่�ในท้้องตลาด คำถาม

ที่่�ตามมา คืือ  เนื้้�อสััตว์์ท่ี่�เพาะเลี้้�ยงได้้นี้้� ถืือ เป็็นฮาลาลตามหลัักนิิติิศาสตร์์อิิสลามหรืือ

ไม่่ ช าวมุสลิิมกิินได้้หรืือไม่่ ทุ กวัันนี้้�ยัังไม่่มีีความเห็็นจากนัักวิิชาการด้านศาสนาใน

ประเทศไทย จึึงจำเป็็นต้้องมีีการวิิเคราะห์์เพื่่�อหาคำตอบ  

	 การศึึกษานี้้�ทำการเปรีียบเทีียบความคิิดเห็็นจากนัักวิิชาการด้านกฎหมาย 

3 ประเทศ คืือ ซาอุุดิิอารเบีีย อีียิิปต์์และมาเลเซีีย โดยมีีเงื่่�อนไขว่่า เซลล์์ที่่�ใช้้เพาะเลี้้�ยง

ต้อ้งมาจากสัตัว์ฮ์าลาล เช่น่ ไก่ ่หรืือโค และสัตัว์ท์ี่่�สกัดัเซลล์อ์อกมาจะต้อ้งเชืือดตามหลักั

ศาสนาอิิสลาม ผ ลจากการศึึกษาความเห็็นในประเด็็นที่่�เกี่่�ยวกัับนิิติิศาสตร์์ของศาสนา

อิิสลาม เรื่่�อง กระบวนการแปรรููป (Istihalah) พบว่่านัักวิิชาการเห็็นพ้้องกัันว่่า เมื่่�อ

แอลกอฮอล์เ์ปลี่่�ยนเป็็นน้้ำส้ม้สายชูตูามธรรมชาติ ิสามารถถืือได้ว้่า่ บริิสุทุธิ์์� ในทางกลับักันั

เมื่่�อแอลกอฮอล์์เปลี่่�ยนเป็็นน้้ำส้้มสายชูู เช่่น โดยการเติิมเกลืือ นัักวิิชาการด้้านกฎหมาย

มองว่่าแอลกอฮอล์์นั้้�นไม่่บริิสุุทธิ์์�และเทีียบเท่่ากัับแอลกอฮอล์์ทั่่�วไป   

	 สำหรัับประเด็็นท่ี่�เก่ี่�ยวข้องกัับความจำเป็็นเร่่งด่่วน (Darurat) ในบริิบทของ

ประเทศไทยนั้้�น พบว่่าเนื้้�อสััตว์์ที่่�ได้้มาจากกระบวนการเลีียนแบบการสร้้างเซลล์์และ

เนื้้�อเย่ื่�อหรืือเนื้้�อแห่่งอนาคต นับว่่ายัังไม่่ถึงึจุดุท่ี่�จำเป็็น เนื่่�องจากยัังมีีแหล่่งและทางเลืือก

อาหารฮาลาลอยู่่�อีีกมากมาย ในประเทศไทย ยังัมีีการเลี้้�ยงโคในหลายจังัหวัดั ในช่ว่งครึ่่�งแรก

ของปีีนี้้� (มกราคม - มิิถุุนายน) ไทยส่่งออกโคกว่่า 50,000 ตััว มููลค่่า 1,299 พัันล้้านบาท 

โดย 39.25% ส่ง่ออกไปยังัมาเลเซีีย 33.47% ไปยังัเวีียดนาม และ 26.63% ไปลาว เป็น็ต้น้ 

หััวข้้อที่่� 3 : The concept of cultured meat in the perspective of Fatwa 

according to Islamic Jurisprudence (แนวคิิดการเลี้้�ยงเนื้้�อในมุุมมองของฟััตวา

ตามหลัักนิิติิศาสตร์์อิิสลาม) 
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	ดร . อััซอารีีย์์ สุุขสุุวรรณ กล่่าวถึึงความคาบเกี่่�ยวที่่�มีีนััยสำคััญระหว่่างมลพิิษ

ไมโครพลาสติิกและความปลอดภััยด้้านอาหาร  โดยเน้้นมาตรฐานการรับรองฮาลาล 

โดยชี้้�ให้เ้ห็น็ถึึงขนาดการผลิติพลาสติกิท่ี่�มีีปริมิาณประมาณ 380 ล้า้นตัันต่่อปี ีโดยมีีเพีียง

ร้้อยละ 9 ที่่�นำกลัับมารีีไซเคิิล ร้้อยละ 79 สะสมในหลุุมฝัังกลบ และร้้อยละ 12 ถููกเผา

ทำลาย  ดร. อั ัซอารีีย์์ ยั ังได้้มีีการพููดถึึงหลากหลายช่่องทางที่่�ไมโครพลาสติิกอาจเข้้าสู่่�

ห่่วงโซ่่อาหารได้้ รว มทั้้�งขวดพลาสติิกท่ี่�ย่่อยสลายโดยรังสีียูวีี  แก้้วพลาสติิกและถุุงชาท่ี่�

ย่่อยสลายด้วยความร้้อน และการปนเป้ื้�อนในกระบวนการแปรรูปอาหาร โดยเฉพาะอย่างยิ่่�ง

แหล่่งที่่�มัักถููกมองข้้ามซึ่่�งมีีส่่วนสำคััญต่่อปัญหานี้้� เช่่น การสึกหรอของยางรถยนต์์

(ร้้อยละ 30 ของไมโครพลาสติิก) และน้้ำเสีียจากการซัักผ้้า (565,000 กิิโลกรััม/ปีี) มีีการ

ศึกึษาความซัับซ้้อนของไมโคร(นาโน)พลาสติิกผ่า่นคุุณสมบััติิของวััสดุุ ลักษณะพื้้�นผิิว และ

การก่่อตััวของ “โคโรนา” ซึ่่�งมีีอิิทธิิพลต่่อการปฏิิสััมพัันธ์์กัับระบบชีีวภาพ 

	 งานวิิจััยชี้้�ให้้เห็็นการปนเป้ื้�อนของอนุุภาคไมโครพลาสติิกในผลิตภััณฑ์์อาหาร

หลากหลายประเภท การปนเปื้้�อนที่่�สูงูจนน่า่ตกใจ คืือ การสะสมในเกลืือบริโิภค (13,629 

MPs/kg) น้้ ำบรรจุุขวด (5,000 MPs/L) และเครื่่�องด่ื่�มต่่าง ๆ ที่ �น่่าตกใจยิ่่�งกว่่า คืือ 

หลัักฐานการที่่�แสดงให้้เห็็นถึึงการสะสมไมโครพลาสติิกในเนื้้�อเยื่่�อมนุุษย์์ โดยการศึึกษา

พบอนุุภาคเหล่่านี้้�ในรก เนื้้�อเยื่่�อปอด เลืือด และอวััยวะอื่่�น ๆ ดร. อััซอารีีย์์ อธิิบายถึึง

ขนาดอนุุภาคที่่�ส่่งผลต่่อการปฏิิสััมพัันธ์์กัับร่่างกายมนุุษย์์ โดยอนุุภาคที่่�ใหญ่่กว่่า 

150 ไมโครเมตร มักัถูกูขับัออก อนุภุาคขนาด 130 ไมโครเมตรหรืือเล็็กกว่า่สามารถเคลื่่�อน

ย้า้ยไปยัังเนื้้�อเย่ื่�อ และอนุภาคท่ี่�เล็็กกว่่า 10 ไมโครเมตรสามารถเข้า้สู่่�ระบบไหลเวีียนโลหิิต 

ผลกระทบต่่อสุุขภาพจากการสััมผััสนี้้� มีีค่่อนข้้างมากและน่่ากัังวลใจ โดย ดร. อััซอารีีย์์

ระบุุถึึงผลกระทบต่่อสุุขภาพที่่�อาจเกิิดขึ้้�น รวมถึึงความเสีียหายต่่ออวััยวะ กระบวนการ

อัักเสบในร่่างกาย  ไปจนถึึงการรบกวนระบบสืืบพัันธุ์์�และประสาท ซึ่่ �งล้้วนเป็็นประเด็็น

ที่่�ต้้องให้้ความสำคััญและเฝ้้าระวัังอย่่างใกล้้ชิิด และที่่�น่่าวิิตกกัังวลใจอย่่างยิ่่�งคืือความ

สามารถของไมโครพลาสติกิในการแทรกซึมึผ่า่นด่า่นป้อ้งกันัตามธรรมชาติขิองมนุษุย์ ์ซึ่่�ง

อาจส่่งผลกระทบต่่อสุุขภาพในระยะยาว ซึ่่�งยัังต้้องมีีการศึึกษาวิิจััยเพิ่่�มเติิม 

หััวข้้อที่่� 4 : Microplastics: A New Challenge in Halal Food Safety for 

Sustainability  (ไมโครพลาสติิกในอาหารฮาลาล: ความท้้าทายด้านความปลอดภััย

และแนวทางสู่่�ความยั่่�งยืืน) 
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	 ดร. อั ัซอารีีย์์ ย้้ ำถึึงความจำเป็็นในการใช้้แนวทางที่่�ครอบคลุุมเพื่่�อจััดการ

กัับความท้้าทายนี้้� ซึ่่ �งรวมถึึงการพัฒนาวิิธีีการตรวจจับท่ี่�ดีีขึ้้�น การนำระบบติิดตาม

ความปลอดภััยด้านอาหารที่�เข้้มงวดมาใช้้ และการสร้้างกลยุุทธ์์การลดมลพิิษที่่�มีี

ประสิิทธิิภาพ การให้้ความสำคััญกัับความปลอดภััยของอาหารฮาลาล เป็็นอีีกมิิติิที่่�เพิ่่�ม

ขึ้้�นมา ซึ่่ �งทำให้้เห็็นว่่ากรอบความปลอดภััยด้้านอาหารแบบดั้้�งเดิิมอาจจำเป็็นต้้องมีี

การปรัับปรุุง ดร.อััซอารีีย์์ เน้้นว่่า การพัฒนาวััสดุุทางเลืือกและการนำมาตรการกำกัับ

ดููแลท่ี่�มีีประสิิทธิิภาพมาใช้้นั้้�นมีีความสำคััญ พร้้อมทั้้�งเรีียกร้้องให้้มีีการดำเนิินการ

ร่่วมกัันในหลายภาคส่่วนเพื่่�อจััดการกัับความท้้าทายระดัับโลกนี้้�อย่่างเร่่งด่่วน 

ภาพบรรยากาศการสััมมนา ช่่วงที่่� 5
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ช่่วงที่่� 6

หััวข้้อสััมมนา :	 Oral Presentation (OP) Science, Technology, 

		  and Innovation (การนํําเสนอผลงานวิิจััยด้้วยวาจา 

	 	 ด้้านวิิทยาศาสตร์์ เทคโนโลยีี และนวััตกรรม) 

วััน/เวลา	 20 ธัันวาคม 2567, 10.20 - 12.00 น. 

กรรมการ	 1) Prof. Dr. Umair Arshad, 

	 	 Professor/Chairperson Department of Food Science 

	 	 Government College University, Faisalabad, Pakistan 

		  2) Assoc. Prof. Dr. Suwimol Sapwarobol, 

	 	 Faculty of Allied Health Sciences Chulalongkorn University,

		  Thailand 
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ผู้้�นำเสนอคนที่่� 1 : Mr. Fakrutdin Tapohtoh, The Halal Science Center 

Chulalongkorn University, ประเทศไทย 

หััวข้้อ : Factors influencing young customers’ purchase intentions for 

Ready-to-eat Halal food products in Pattani Province (ปััจจััยที่่�มีีอิิทธิิพลต่่อ

ความตั้้�งใจซื้้�อผลิตภัณัฑ์อ์าหารฮาลาลพร้้อมรับัประทานของคนรุ่่�นเยาว์์ในจัังหวัดัปัตัตานีี)

 

	 เนื่่�องจากอาหารฮาลาลเป็็นอาหารที่�นิยิมกัันมากขึ้้�นเรื่่�อยๆ ตลาดฮาลาลมีีมูลค่า่

กว่่า 1.9 พั ันล้้านเหรีียญสหรััฐในปีีที่่�ผ่่านมา และตลาดอาหารพร้้อมรัับประทานเติิบโต

อย่่างต่่อเนื่่�อง โดยมีีมููลค่่า 3.92  พั  ันล้้านเหรีียญสหรััฐในปีี 2023 และประเทศไทยมีี

การผลิิตอาหารพร้้อมรัับประทานเพ่ื่�อส่่งออกมากถึึง 73% ขอ งตลาดอาหารพร้้อมรัับ

ประทานของโลกในปี ี2021 การศึกึษาชิ้้�นนี้้�เป็น็การศึกึษาปัจัจัยัที่่�มีีอิทิธิพิลต่อ่ความตั้้�งใจ

ซื้้�อผลิิตภััณฑ์์อาหารฮาลาลพร้้อมรัับประทานของลููกค้้ารุ่่�นเยาว์์ในจัังหวััดปััตตานีี 

ระเบีียบวิิธีีวิิจััย เป็็นแบบสอบถาม ในกลุ่่�มคนอายุุ 15-24 ปีีในจัังหวััดปััตตานีี โดยแบ่่ง

เพศ ศาสนา การศึึกษา รายได้้ครอบครััว และสถานที่่�ซื้้�อ  

ผลการวิิจััย พบว่่าผู้้�หญิิง และผู้้�ที่่�นัับถืือศาสนาอิิสลาม จ ะมีีแนวโน้้มการซื้้�อผลิิตภััณฑ์์

อาหารฮาลาลพร้้อมรับัประทานมากกว่่าผู้้�ชาย และผู้้�ที่�ไม่ไ่ด้น้ับัถืือศาสนาอิสิลาม ผู้้�ที่�เป็น็

นัักเรีียน จ ะมีีแนวโน้้มการซื้้�อผลิิตภััณฑ์์อาหารฮาลาลพร้้อมรัับประทานมากกว่่าคนที่่�มีี

งานทำ และเกษตรกรหรืือชาวประมง นอกจากนี้้� ผู้้�ที่�มีีรายได้ต่้่อครััวเรืือนน้อ้ยกว่่า 3,000 

บาทต่อ่เดืือน จะมีีแนวโน้้มการซื้้�อผลิติภัณัฑ์์อาหารฮาลาลพร้้อมรับัประทานมากกว่่าผู้้�ที่่�

มีีรายได้้ต่อ่เดืือนมากกว่่า กล่า่วโดยสรุุป คืือ ผู้้�ที่�ไม่ใ่ช่มุ่สุลิมิและผู้้�ที่�มีีระดัับการศึกษาต่่ำมีี

แนวโน้ม้ที่่�จะไม่ซ่ื้้�อ นอกจากนี้้� ศาสนา คุณุภาพผลิติภัณัฑ์ ์การจดจำโลโก้ ้และรูปูแบบจะ

เป็็นตััวกำหนดพฤติิกรรมการซื้้�อ อย่่างไรก็็ตามข้้อจำกััดของการศึึกษานี้้� คืือ การศึึกษาที่่�

ดำเนิินการในจัังหวััดปััตตานีีเพีียงจัังหวััดเดีียว และอาจไม่่ได้้เป็็นตััวแทนของภููมิิภาคอื่่�น 
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ผู้้�นำเสนอคนที่่� 2 : Assoc. Prof. Dr. Moohamad Ropaning Sulong, Universiti 

Islam Sultan Sharif Ali, Negara Brunei Darussalam 

หััวข้้อ : Awareness and Knowledge of Bruneians Towards Microplastics 

in Food (ความตระหนัักและความรู้้�ของชาวบรููไนต่่อไมโครพลาสติิกในอาหาร) 

	 Dr. Moohamad Ropaning Sulong ศึ ึกษาความท้้าทายจากการปนเปื้้�อน

ของไมโครพลาสติกิในอาหาร โดยเฉพาะผลกระทบต่อ่การบริโิภคอาหารฮาลาล (ถูกูต้อ้ง

ตามหลัักศาสนา) และตอยยิิบ (บริิสุุทธิ์์�และมีีประโยชน์์) ตามหลัักการบริิโภคอาหารของ

อิิสลาม โดยชี้้�ให้้เห็็นว่่าหลัักความปลอดภััยด้้านอาหารของอิิสลามต้้องเป็็นไปตามเกณฑ์์

สำคััญ 4 ประการ: อาหารต้้องมาจากแหล่่งที่่�ได้้รัับการรัับรองฮาลาล ผ่่านกระบวนการ

ที่่�สอดคล้้องกัับชารีีอะห์์ เป็็นประโยชน์์ต่่อสุุขภาพ และไม่่ก่่อให้้เกิิดอัันตราย ปั ัญหา

ไมโครพลาสติิกส่่งผลกระทบโดยตรงต่่อหลัักเกณฑ์์สองประการสุุดท้้าย  และสะท้้อนให้้

เห็็นความสััมพัันธ์์ระหว่่างความท้้าทายด้้านความปลอดภััยอาหารในยุุคปััจจุุบัันกัับหลััก

ศาสนาอิิสลาม 

ระเบีียบวิิธีีวิิจััย การศึึกษาใช้้วิิธีีการแบบผสมผสาน ทั้้ �งการวิิจััยเชิิงปริิมาณและเชิิง

คุุณภาพ โดยสำรวจผู้้�ตอบแบบสอบถาม 215 คนจากสี่่�เขตการปกครองของบรููไน ผู้้�เข้้า

ร่่วมที่่�มีีพื้้�นฐานการศึึกษาที่่�หลากหลายได้้ให้้ข้้อมููลเชิิงลึึกเกี่่�ยวกัับความตระหนัักรู้้�เรื่่�อง

ไมโครพลาสติิกและความเข้้าใจถึึงความสำคััญของการบริิโภคอาหารที่่�ดีีต่่อสุุขภาพ แม้้

จะมีีข้อจำกััดด้้านจำนวนกลุ่่�มตััวอย่าง เนื่่�องจากบรููไนเป็็นประเทศที่�มีีประชากรไม่่มาก 

แต่่ผลการศึึกษาที่่�ได้้ก็็สะท้้อนข้้อมููลเชิิงลึึกที่่�มีีประโยชน์์ 

ผลการวิิจััย งานวิิจััยระบุุประเด็็นสำคััญ 5 ประการในการจััดการมลพิิษพลาสติิก วิิธีีแก้้

ปััญหาท่ี่�ได้้รัับการเสนอมากท่ี่�สุุดเป็็นอัันดัับหนึ่่�ง คืือ  การเปล่ี่�ยนไปใช้้วััสดุุที่่�ยั่่�งยืืน เช่่น 

วััสดุุที่่�รีีไซเคิิลได้้ ย่ ่อยสลายได้้ หรืือเป็็นมิิตรต่่อสิ่่�งแวดล้้อมสำหรัับผลิตภััณฑ์์ประเภท

บรรจุุภััณฑ์์และประเภทอ่ื่�น ๆ อั นดัับสอง คืือ  การจัดการขยะและความพยายามใน

การทำความสะอาด โดยเฉพาะการใช้้หลััก 3R (ลด นำกลัับมาใช้้ใหม่่ รีี ไซเคิิล) และ

การทำความสะอาดพื้้�นท่ี่�สาธารณะ อันดัับสาม คืือ การให้้ความรู้้�และสร้้างความตระหนััก

แก่่สาธารณชน ซึ่่ �งจำเป็็นต้้องสร้้างความเข้้าใจของสาธารณชนต่่อปััญหาเพิ่่�มมากขึ้้�น 

อัันดัับที่่�สี่่� คืือ  ความสำคััญของการวิิจััยเพิ่่�มเติิม โดยเฉพาะวิิธีีการกำจััดพลาสติิก วิิธีี
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แก้้ปััญหาท่ี่�ถููกเสนอเป็็นอัันดัับสุุดท้้าย คืือ   การลดการแปรรูปอาหารและจำกััดการใช้้

พลาสติิกในอุุตสาหกรรมอาหาร 

ข้้อเสนอแนะ สำคััญอีีกประการหนึ่่�ง คืือ ให้้มีีการชี้้�แจงนโยบายรััฐบาลที่่�ชััดเจน ผู้้�ตอบ

แบบสอบถามเรีียกร้้องให้้มีีการลดการใช้พ้ลาสติิกและส่่งเสริิมทางเลืือกท่ี่�ดีีต่อสุขภาพและ

ยั่่�งยืืนมากขึ้้�นเพื่่�อลดอัันตรายต่อสิ่่�งแวดล้อ้มและสุุขภาพของประชาชน กล่่าวโดยสรุุป การ

ศึึกษาพบว่่า ชาวบรููไนมีีระดัับความตระหนัักรู้้�เกี่่�ยวกัับไมโครพลาสติิกที่่�แตกต่่างกััน ขึ้้�น

อยู่่�กับปัจัจัยัด้า้นประชากรศาสตร์แ์ละพื้้�นฐานการศึกึษา สื่่�อสังัคมและสื่่�อดิจิิทิัลัเป็น็แหล่ง่

ข้้อมููลหลััก ซึ่่�งมีีบทบาทสำคััญในการกำหนดการรัับรู้้�ของสาธารณชน ข้้อเสนอแนะจาก

ผู้้�ตอบแบบสอบถามคืือการปรับัปรุงุการจัดัการขยะ บรรจุภุัณัฑ์ท์ี่่�ยั่่�งยืืน และการส่ง่เสริมิ

วิถิีีชีีวิติที่่�เป็น็มิติรต่อ่สิ่่�งแวดล้อ้ม แม้ว้่า่การศึกึษาจะบรรลุวุัตัถุปุระสงค์ ์แต่่งานวิจิัยันี้้� มีีข้อ้

จำกัดัในด้า้นจำนวนผู้้�เข้า้ร่ว่มการวิจิัยัและการกระจายตัวของพื้้�นที่่�ศึกึษา ซึ่่�งอาจมีีผลต่อ่

การอ้้างอิิงผลการศึึกษาในภาพรวม จึ ึงควรให้้มีีโครงการการศึกษาที่่�มีีเป้้าหมายเพื่่�อลด

ช่่องว่่างทางความรู้้�และส่่งเสริิมแนวปฏิิบััติิที่่�ยั่่�งยืืนในระบบอาหารของบรููไน 

ผู้้�นำเสนอคนที่่� 3 : Ms. Alya Mafaza, Atika Yahdiyani Ihsani, อิินโดนีีเซีีย 

หััวข้้อ : Ensuring Halal Integrity and Food Safety in Sustainable Pesant-

ren-Based SMEs: A Comprehensive HACCP and HGMP Approach (การ

สร้า้งความน่่าเชื่่�อถืือและความปลอดภััยในอาหาร ฮาลาลในกลุ่่�ม SMEs ของ Pesantren: 

ด้้วยระบบ HACCP และ HGMP) 

	 วิิสาหกิิจขนาดกลางและขนาดย่่อม (SMEs) มีีศัักยภาพมหาศาลและมีีบทบาท

สำคัญัในการพัฒันาเศรษฐกิจิในประเทศอินิโดนีีเซีีย หรืือประมาณ 90% ของการจ้า้งงาน

ในอิินโดนีีเซีีย  โดยบางกลุ่่�มได้้รับัการสนัับสนุุนจาก Pesantren การศึกษาของ Ms. Alya 

Mafaza นี้้�เป็็นการศึึกษาความเป็็นมาตรฐานตามหลัักอาหารฮาลาลเพื่่�อความน่่าเชื่่�อถืือ

และความปลอดภััยในอาหารที่่�ผลิิตโดย SMEs โดยทดลองสำรวจขนมปัังที่่�เรีียกว่่าโรตา 

ด้้วยระบบ Hazard Analysis and Critical Control Point (HACCP) ซึ่่�งคล้้ายคลึึงกัับ

ระบบ Halal Assurance System (HAS)   
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ผลการศึกึษา พบสิ่่�งท่ี่�เป็็นอัันตรายในกระบวนการผลิตขนมปััง ซึ่่�งแบ่่งได้้เป็็น 3 ประเภท 

ได้้แก่่ ทางชีีวภาพ (เชื้้�อรา จุุลิินทรีีย์์ แบคทีีเรีีย) สารเคมีี (สารตกค้้าง) และทางกายภาพ 

(วััสดุุและสิ่่�งแปลกปลอม) และควรมีีการปรัับปรุุงโดยการตรวจสอบสิ่่�งที่่�เป็็นอัันตรายใน

ทุุกขั้้�นตอนการผลิิต ไม่่ว่่าจะเป็็นคุุณภาพแป้้ง การตรวจสอบการปนเปื้้�อน ความสะอาด

ของเครื่่�องมืืออุปุกรณ์ ์ตลอดจนสุขุอนามัยัในการใช้อุ้ปุกรณ์ซ์้้ำ เป็น็ต้น้ เพ่ื่�อลดหรืือกำจัดั

สิ่่�งที่่�เป็็นอัันตรายเหล่่านั้้�น 

ข้้อเสนอแนะ ผู้้�วิิจััยมีีข้้อเสนอแนะในประเด็็นต่่อไปนี้้�  

	 1. การระบุุสิ่่�งที่่�เป็็นอัันตราย ด้ ้วยการจััดทำระบบวิิเคราะห์์กระบวนการผลิิต

สิินค้้าฮาลาล (HMGP) 

	 2. ด้้านการพััฒนากลยุุทธ์์ ควรมีีหมายเลขแสดงลำดัับความเสี่่�ยงโดยใช้้กฎการ

ติิดตามเฝ้้าระวัังแบบใหม่่ 

	 3. การทำแผนลงมืือปฏิบัิัติจิริง เพราะเพ่ื่�อให้้วิสิาหกิิจขนาดกลางและขนาดย่่อม 

(SMEs) ที่�ได้้รับัการสนัับสนุุนจาก Pesantren ยังคงเป็็นตััวขับเคล่ื่�อนสร้้างรายได้้หลัักให้้

ชุุมชนอย่่างยั่่�งยืืน   

 

ผู้้�นำเสนอคนที่่� 4: Mrs. Aina Fariha Mohamad Hussaini, Universiti Teknologi 

Mara, Malaysia 

หัวัข้้อ : From ingredients to integrity, a comprehensive review of porcine 

detection methods in cosmetics (จากส่่วนประกอบสู่่�ความน่่าเชื่่�อถืือ: การตรวจ

หาองค์์ประกอบจากสุุกรในเครื่่�องสำอาง) 

	 เครื่่�องสำอางฮาลาลเป็็นภาคส่่วนที่่�เติิบโตในอุุตสาหกรรมความงาม เนื่่�องจาก

นำเสนอทางเลืือกที่่�มีีจริิยธรรม โปร่่งใส และสอดคล้้องกัับหลัักชารีีอะห์์สำหรัับผู้้�บริิโภค

มุสุลิมิทั่่�วโลก ผลิติภัณัฑ์เ์หล่า่นี้้�ไม่ม่ีีส่ว่นผสมต้อ้งห้า้ม เช่น่ แอลกอฮอล์แ์ละสารประกอบ

ที่่�มาจากสุุกร  โดยเน้้นคุุณภาพและความน่่าเชื่่�อถืือ  เมื่่�อการรัับรองฮาลาลสำหรัับเครื่่�อง

สำอางขยายตัวัขึ้้�น จึงึมีีความจำเป็น็เร่ง่ด่ว่นที่่�ต้อ้งจัดัการกับัความท้า้ทายในการตรวจหา

ส่ว่นประกอบจากสุกุรในผลิติภัณัฑ์เ์ครื่่�องสำอางที่่�ผ่่านการแปรรูปูมาแล้ว้ การตรวจสอบ
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ในอุตุสาหกรรมเครื่่�องสำอางมีีความซับัซ้อ้นกว่่าอุตุสาหกรรมอาหาร โดยเฉพาะเมื่่�อส่ว่น

ผสมมีีการเปลี่่�ยนแปลงสภาพระหว่่างการผลิิต งานวิิจััยนี้้�จึึงมุ่่�งหาวิิธีีการใหม่่เพื่่�อแก้้ไข

ข้้อจำกััดดัังกล่่าว  และนำเสนอแนวทางท่ี่�มีีประสิิทธิิภาพในการตรวจสอบสารจากสุุกร

เพื่่�อการรัับรองมาตรฐานฮาลาล 

ระเบีียบวิิธีีวิิจััย งานวิิจััยใช้้วิิธีีการแบบครอบคลุุม เริ่่�มจากการเลืือกหััวข้้อ  กำหนด

วััตถุุประสงค์์ และพััฒนาโปรโตคอล ซึ่่�งผ่่านการตรวจสอบโดยผู้้�เขีียนหลายท่่านก่่อนส่่ง

ไปยังัวารสารที่่�ได้ร้ับัการรับัรอง มีีการค้น้คว้า้ข้้อมูลูจากฐานข้อ้มูลูหลักั เช่น่ Scopus และ 

PubMed โดยเน้้นคำค้้นที่่�เกี่่�ยวข้้องกัับการตรวจหาสารประกอบจากสุุกร เครื่่�องสำอาง

และวิิธีีการตรวจสอบ รวมถึึงวิิธีีการตรวจ DNA, PCR, ELISA และ LCMS ขั้้�นตอนต่่อไป

คืือ  การคััดเลืือกเอกสารและงานวิิจััยที่่�สอดคล้้องตามเกณฑ์์ที่่�กำหนด ตามด้้วยการ

วิิเคราะห์์บทความอย่างละเอีียด ข้ อมูลถููกจััดหมวดหมู่่�ตามหััวข้อและประเด็็นอย่าง

สอดคล้้อง จ ากนั้้�น มีี การสรุุปผลและนำเสนอเพื่่�อสนัับสนุุนองค์์ความรู้้�ด้้านการรัับรอง

ฮาลาล มีีการวิเิคราะห์์จุดุอ่่อนด้้านวิธิีีการ และเขีียนเรีียบเรีียงอย่างเป็็นระบบเพ่ื่�อให้้เข้า้ใจ

งานวิจิัยัที่่�มีีอยู่่�เกี่่�ยวกับัวิธิีีการตรวจหาสารประกอบจากสุกุรในเครื่่�องสำอางอย่า่งละเอีียด 

วิิธีีการตรวจสอบหลัักและผลการวิิจััย การศึกษาระบุุเทคนิิคการวิิเคราะห์์หลััก 3 วิิธีี

ในการตรวจสอบองค์์ประกอบจากสุุกรในเครื่่�องสำอาง  

	 1. วิิธีี  Polymerase Chain Reaction (PCR) ใช้้ไพรเมอร์์ DNA เฉพาะสาย

พัันธุ์์�เพื่่�อตรวจหา DNA จากสุุกร มีีความละเอีียดอ่่อนในการตรวจวััด สามารถทำซ้้ำได้้ 

และมีีความแม่่นยำ แต่ต่้อ้งใช้แ้รงงานมากและใช้เ้วลานาน นอกจากนี้้� DNA อาจเสีียหาย

ระหว่่างกระบวนการผลิิตเครื่่�องสำอาง ทำให้้การตรวจสอบมีีความท้้าทาย 

	 2. วิิธีี  Enzyme-Linked Immunosorbent Assay (ELISA) ตรวจหา

สารประกอบจากสุุกรผ่่านปฏิิกิิริิยาระหว่่างแอนติิเจนและแอนติิบอดีี มีี ความรวดเร็็ว 

ไวต่อ่การตรวจจับั และต้น้ทุุนต่่ำ แต่ไ่ม่่เหมาะกับัตััวอย่างที่่�ผ่่านการแปรรูปูมาก เนื่่�องจาก

โปรตีีนอาจเสีียสภาพระหว่่างการผลิิต 

	 3. วิิธีี Liquid Chromatography-Mass Spectrometry (LC-MS) วิิเคราะห์์

เพปไทด์์ที่่�ย่อ่ยแล้้วและให้้ความไวสูงู แม่น่ยำ และสามารถแยกแยะแหล่่งที่่�มาในสารผสม

ที่่�ซับัซ้อ้นได้ ้อย่า่งไรก็ตาม ต้องใช้ค้วามเชี่่�ยวชาญทางเทคนิคิและมีีค่าใช้จ้่า่ยสูง แต่แ่ม้จ้ะ

มีีข้้อจำกััด LC-MS ก็็ยัังคงแสดงศัักยภาพโดดเด่่นในการวิิเคราะห์์สารประกอบจากสุุกร

อย่่างต่่อเนื่่�อง ด้้วยความสามารถในการตรวจจัับหลายสายพัันธุ์์�ได้้พร้้อมกััน 
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บทสรุุป เนื่่�องจากผลิตภััณฑ์์เคร่ื่�องสำอางมีีความหลากหลายและคุุณสมบััติิเฉพาะท่ี่�

แตกต่่างกััน จึ งไม่่มีีวิิธีีตรวจสอบท่ี่�เป็็นสากลสำหรัับทุุกกรณีี อย่ างไรก็็ตาม LC-MS 

แสดงศักัยภาพสูงูสุดุสำหรับัการวิเิคราะห์ส์ารประกอบจากสุกุร เนื่่�องจากสามารถตรวจจับั

หลายสายพัันธุ์์�พร้้อมกัันและเหมาะสมกัับสารผสมที่่�ซัับซ้้อน ปััจจุุบััน LC-MS ใช้้สำหรัับ

การวิิเคราะห์์เชิิงคุุณภาพที่่�มีีความไวในการตรวจจัับสููง และมีีแนวโน้้มที่่�จะพััฒนาต่่อ

ยอดสู่่�การวิิเคราะห์์เชิิงปริิมาณในอนาคต  สำหรัับ PCR และ ELISA สามารถใช้้เป็็นวิิธีี

การเสริิมในการตรวจสอบและรัับรองฮาลาล 

ข้้อเสนอแนะ การศึึกษา LC-MS เพิ่่�มเติิมเพื่่�อวิิเคราะห์์เครื่่�องสำอางฮาลาล เนื่่�องจาก

มีีความละเอีียดอ่่อนในการวิิเคราะห์์และสามารถตรวจจัับหลายสายพัันธุ์์�ในสารผสมที่่�

ซับัซ้อ้นได้้ นอกจากนี้้� ยังัเสนอให้้ขยายการทดสอบ LC-MS สำหรับัเคร่ื่�องสำอางท่ี่�ผ่า่นการ

แปรรููปหลายขั้้�นตอน และพััฒนาวิิธีีการรัับรองฮาลาลเฉพาะทาง เพื่่�อเพิ่่�มความแม่่นยำ

และประสิทิธิภิาพในการตรวจหาสารประกอบจากสุกุรในเครื่่�องสำอางและสนับัสนุนุการ

เติิบโตของอุุตสาหกรรม 

ผู้้�นำเสนอคนที่่� 5 :  Mrs. Aimi Shafinaz Binti Shaharudin, Universiti Teknologi 

Mara, มาเลเซีีย 

หััวข้้อ : From Lab to Plate: Navigating Contamination Risks in Cultivated

Meat Production (จากห้้องปฏิิบััติิการสู่่�จานข้้าว: การสำรวจความเส่ี่�ยงของการ

ปนเปื้้�อนในการผลิิตเนื้้�อสััตว์์เพาะเลี้้�ยง) 

	 ข่่าวเกี่่�ยวกับแฮมเบอร์์เกอร์์เนื้้�อสััตว์์เพาะเลี้้�ยงได้้รัับการออกอากาศครั้้�งแรกใน

โลกทางสถานีีโทรทััศน์์ BBC ในปีี 2015  ปััจจุุบัันมีีคำเรีียกเนื้้�อสััตว์์เพาะเลี้้�ยงมากมาย

หลายคำ เช่่น เนื้้�อสััตว์์สะอาด เนื้้�อเทีียม เนื้้�อเพาะเลี้้�ยงจากห้้องทดลอง เป็็นต้้น  

กระบวนการเพาะเลี้้�ยงเนื้้�อ เริ่่�มจากการนำสเต็ม็เซลล์ข์องเนื้้�อสัตัว์ม์าเพาะในสิ่่�งแวดล้อ้ม

ที่่�อุุดมไปด้้วยสารอาหาร  เพื่่�อให้้กล้้ามเนื้้�อ  ไขมััน และเนื้้�อเย่ื่�อเติิบโตในเคร่ื่�องปฏิิกรณ์์

ชีีวภาพ จากนั้้�น จึงแยกเซลล์์เพ่ื่�อนำไปสร้้างเนื้้�อต่อไป ปัจจุบัุันมีีประเด็็นถกเถีียงเก่ี่�ยวกับ

เนื้้�อสัตว์เ์พาะเลี้้�ยง ในด้า้นความปลอดภัยัและความถูกูต้อ้งตามหลักัอาหารฮาลาล หลาย

คนเกิดิความสงสัยัว่า่ชาวมุสุลิมิสามารถรับัประทานได้ห้รืือไม่ ่ตลอดจนการใช้ว้ัตัถุดิุิบและ
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กระบวนการผลิตหรืือวิิธีีที่�อาจไม่่ถููกต้้องตามหลัักฟััตวา ในประเทศมาเลเซีียยัังไม่่มีีการ

ประกาศอย่่างเป็็นทางการเกี่่�ยวกัับเนื้้�อสััตว์์เพาะเลี้้�ยง 

ระเบีียบวิิธีีวิิจััย การวิิจััยนี้้�เป็็นการวิิจััยเชิิงคุุณภาพ 2 แบบ แบบแรกเป็็นการเก็็บข้้อมููล

ปฐมภููมิิจากการสัมภาษณ์์กลุ่่�มตััวอย่่าง และข้้อมููลทุุติิยภููมิิจากการค้นคว้้าในห้้องสมุุด 

แบบที่่�สองเป็็นการวิิเคราะห์์ข้้อมูล โดยใช้้กระบวนการวิิเคราะห์์แก่่นสาระ (Thematic 

analysis) และ Atlas.ti Software  

ผลการวิิจััย พบการปนเปื้้�อนในทุุกขั้้�นตอนการผลิิต ตั้้�งแต่่ก่่อนผลิิต เช่่น แหล่่งเนื้้�อสััตว์์

ที่่�ใช้้ วิิธีีการสกััดเซลล์์ ขั้้�นตอนระหว่่างผลิิต เช่่น การใช้้อาหารเลี้้�ยงเชื้้�อ และสารที่่�ใช้้เป็็น

อาหารเสริิม ไปจนถึึงขั้้�นตอนหลัังการผลิิต เช่่น การขนส่่ง และการบรรจุุภััณฑ์์  

ข้้อเสนอแนะ ต้ ้องมีีการศึึกษาด้้านความปลอดภััยและความถููกต้้องตามหลัักอาหาร

ฮาลาลต่่อไป เนื่่�องจากยัังพบการปนเปื้้�อนในทุุกขั้้�นตอนการผลิิต  นอกจากนี้้� ควรจััดทำ

มาตรฐานอาหารฮาลาลสำหรัับเนื้้�อสััตว์์เพาะเลี้้�ยงเพื่่�อป้้องกัันการปนเปื้้�อน   

ผู้้�นำเสนอคนที่่� 6 : Ms. Nadia Mira Kusumaningtyas, Universitas Darussalam 

Gontor, Indonesia 

หัวัข้้อ : Formulation of Amylopectin from Durian Peel and Carrageenan 

as a potential halal capsule alternative (ทางเลืือกแคปซููลฮาลาล: การพััฒนา

สููตรแคปซููลอะไมโลเพกติินจากเปลืือกทุุเรีียนและคาร์์ราจีีแนน) 

	 Ms. Nadia Mira Kusumaningtyas นำเสนองานวิิจััยเกี่่�ยวกัับการพััฒนาสููตร

แคปซููลยาฮาลาลโดยใช้้อะไมโลเพกติินจากเปลืือกทุุเรีียนและคาร์์ราจีีแนนจากสาหร่่าย

ทะเลสีีแดง โดยทั่่�วไปแคปซููลยาผลิตจากเจลาติินท่ี่�มาจากสััตว์์ ทำให้้เกิิดปััญหาในการ

รับัรองฮาลาล งานวิิจัยันี้้�นำเสนอนวัตักรรมที่่�เป็น็มิติรต่อ่สิ่่�งแวดล้อ้มโดยใช้เ้ปลืือกทุเุรีียน 

และคาร์ร์าจีีแนนซึ่่�งเป็น็พอลิแิซ็ก็คาไรด์จ์ากพืืช เป็น็การสร้้างทางเลืือกฮาลาลท่ี่�เป็น็ไปได้้

แทนแคปซููลเจลาติินแบบดั้้�งเดิิม ตอบสนองทั้้�งข้อ้กำหนดด้้านอาหารตามหลัักศาสนาและ

ความยั่่�งยืืนในการผลิิตยา 

ระเบีียบวิิธีีวิิจััย งานวิิจััยนี้้�ดำเนิินการอย่างเป็็นระบบเพ่ื่�อพัฒนาสููตรเปลืือกแคปซููลฮา

ลาลจำนวนห้้าสููตร โดยปรัับเปลี่่�ยนสััดส่่วนของอะไมโลเพกติินจากเปลืือกทุุเรีียน (ตั้้�งแต่่
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ร้้อยละ 0.76 - 5) และคาร์์ราจีีแนน (ร้้อยละ 5 ในเกืือบทุุกสููตร) ส่่วนผสมเพิ่่�มเติิมได้้แก่่ 

กลีีเซอรีีน (ร้้อยละ 3) ซููโครส (ร้้อยละ 2.5) และไทเทเนีียมไดออกไซด์ ์(ร้้อยละ 1) เติมิน้้ำ

กลั่่�นให้ค้รบร้อ้ยละ 100 แต่ล่ะสูตูรผ่า่นการตรวจวิเิคราะห์์คุณุลักษณะทางกายภาพอย่าง

ครบถ้้วน โดยเฉพาะปริิมาณความชื้้�น ปริิมาณเถ้้า และเวลาในการแตกตััว กระบวนการ

ทดสอบรัับรองว่่าสููตรต่่าง ๆ เป็็นไปตามข้้อกำหนดการควบคุุมคุุณภาพสำหรัับแคปซููล

ระดัับเภสััชกรรม 

ผลการวิิจััย พบว่่าเวลาในการแตกตััวของแต่่ละสููตรมีีความแตกต่่างกัันอย่่างมีีนััยสำคััญ 

ตั้้�งแต่่ 1 นาทีี 45 วิินาทีี ไปจนถึึง 22 นาทีี 12 วิินาทีี แม้้จะมีีความแตกต่่างเหล่่านี้้� แต่่

ขนาดทางกายภาพของแคปซูลู เช่น่ ขนาดรวมทั้้�งหมด ความยาวตัวัแคปซูลู และความยาว

ฝาแคปซููล ยังัคงสอดคล้้องกับัมาตรฐานอุุตสาหกรรม การทดสอบยัังยืืนยัันว่า่อะไมโลเพ

กตินิจากเปลืือกทุุเรีียนเป็็นไปตามมาตรฐานปริิมาณความชื้้�นและปริิมาณค่าเถ้้าท่ี่�กำหนด

โดย SNI (1996) โดยรวมแล้ว้ การใช้อ้ะไมโลเพกตินิจากเปลืือกทุเุรีียนร่ว่มกับัคาร์ร์าจีีแนน

สามารถผลิตแคปซููลฮาลาลท่ี่�ผ่า่นมาตรฐานทางเภสััชกรรมและวลาการแตกตัวัตามเกณฑ์์ 

ข้้อเสนอแนะและบทสรุุป แม้้การพัฒนาสููตรแคปซููลฮาลาลโดยใช้้อะไมโลเพกติิน

จากเปลืือกทุุเรีียนและคาร์์ราจีีแนนแสดงผลที่่�น่่าสนใจ  แต่่จำเป็็นต้้องมีีการศึึกษาเพิ่่�ม

เติิม ประเด็็นสำคััญสำหรัับการวิิจััยในอนาคต ได้้แก่่ การปรัับสููตรให้้เหมาะสมเพื่่�อเพิ่่�ม

ประสิิทธิิภาพ การศึึกษาเรื่่�องความเข้้ากัันได้้ทางชีีวภาพและความปลอดภััย รวมถึึง การ

ประเมิินศัักยภาพในการผลิติระดับัอุตุสาหกรรมและความคุ้้�มทุนุในเชิงิพาณิชิย์ ์การศึกึษา

แสดงให้้เห็็นว่่าแคปซููลอะไมโลเพกติินจากเปลืือกทุุเรีียนและคาร์์ราจีีแนนเป็็นทางเลืือก

ฮาลาลท่ี่�เป็็นไปได้้แทนแคปซููลเจลาติินแบบดั้้�งเดิิม ตอบสนองทั้้�งข้้อกำหนดการรับรอง

ฮาลาลและมาตรฐานการใช้้งานทางเภสััชกรรม 
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ผู้้�นำเสนอคนที่่� 7 :  รศ. ดร. วาสนา บุตุรโพธิ์์� คณะศึกึษาศาสตร์ ์มหาวิทิยาลัยัรามคำแหง 

ประเทศไทย 

หััวข้้อ : The guideline of development Halal Tourism Strategy to 

promoting sport and health business sectors in the Bangkok 

Metropolitan (แนวทางการพัฒนากลยุุทธการท่องเที่่�ยวฮาลาล เพื่่�อส่ง่เสริมิธุรุกิจิด้า้น

สุุขภาพและกีีฬาในกรุุงเทพมหานคร)   

	 การท่่องเที่่�ยวเพื่่�อสุุขภาพและความเป็็นอยู่่�ที่่�ดีีนัับเป็็นส่่วนสำคััญของ

อุุตสาหกรรมการท่่องเที่่�ยวทั่่�วโลก เนื่่�องจากผู้้�คนมีีจิิตสำนึึกด้้านสุุขภาพมากขึ้้�น มีีความ

ก้้าวหน้้าทางเทคโนโลยีีทางการแพทย์์ และรายได้้เพิ่่�มขึ้้�น  สำหรัับการท่่องเที่่�ยวฮาลาล 

เป็็นตลาดที่่�กำลัังขยายตัวอย่่างรวดเร็็วทั่่�วโลก เนื่่�องจากจำนวนประชากรมุสลิิมที่่�เพิ่่�ม

ขึ้้�นและกิิจกรรมการเดิินทางท่ี่�เพิ่่�มขึ้้�น ตามรายงานสถานะของเศรษฐกิจอิิสลามทั่่�วโลก 

คาดว่่าตลาดท่่องเท่ี่�ยวฮาลาลจะมีีมูลค่่าถึึง 300 พั นล้้านเหรีียญสหรััฐภายในปีี 2030 

ซึ่่�งถืือเป็็นส่่วนสำคััญของอุุตสาหกรรมการท่องเท่ี่�ยวทั่่�วโลก เอเชีียตะวัันออกเฉีียงใต้้ 

โดยเฉพาะมาเลเซีียและอินิโดนีีเซีียใช้ป้ระโยชน์จากแนวโน้ม้นี้้� โดยมีีนโยบายและกลยุทุธ์์

การท่่องเที่่�ยวฮาลาลท่ี่�ครอบคลุุม มีี โครงสร้้างพื้้�นฐาน และการรณรงค์์การตลาดแบบ

กำหนดเป้้าหมายที่่�ชััดเจน  

	 ในประเทศไทย  กรุุงเทพฯ มีีชื่ ่�อเสีียงในฐานะศููนย์์กลางการท่่องเที่่�ยวเชิิง

การแพทย์์ชั้้�นนำในเอเชีีย  ให้้บริิการด้านสุุขภาพและสุุขภาพขั้้�นสููง อย่ างไรก็็ตาม 

การบูรูณาการหลักัการฮาลาลเข้า้กับับริกิารเหล่า่นี้้�ยังัคงมีีอยู่่�อย่า่งจำกัดั จึงึนับัเป็น็โอกาส

กำหนดให้้กรุุงเทพฯ เป็็นจุุดหมายปลายทางชั้้�นนำสำหรัับการท่่องเที่่�ยวเพื่่�อสุุขภาพและ

ความเป็็นอยู่่�ที่่�ดีีแบบฮาลาลได้้  

งานวิิจััยนี้้� ใช้้ระเบีียบวิิจััยเชิิงคุุณภาพ ศึ กษาการบูรณาการมาตรฐานฮาลาลเข้้ากัับ

อุุตสาหกรรมด้้านการท่่องเที่่�ยว กีี ฬา และสุุขภาพ ในกรุุงเทพมหานคร  โดยทำการ

สััมภาษณ์์เชิิงลึึกในกลุ่่�มผู้้�บริิหารในภาครััฐ  เช่่น กระทรวงการท่่องเที่่�ยวและกีีฬา   และ

กรมกิิจการอิสิลาม ตลอดจนผู้้�มีีส่วนได้้ส่ว่นเสีียหลัักในภาคการท่องเท่ี่�ยวและธุุรกิจิฮาลาล  

โดยมีีกรอบการพััฒนาด้้านการท่่องเที่่�ยว สุ ุขภาพและความเป็็นอยู่่�ที่่�ดีีแบบฮาลาลใน

กรุุงเทพมหานคร5 ด้ าน คืือ ด้  ้านความยั่่�งยืืน ด้ ้านพััฒนาการตลาดและธุุรกิิจ ด้ ้านรููป
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แบบ Hospitel ด้้านท่่องเที่่�ยวเชิิงสุุขภาพและความเป็็นอยู่่�ที่่�ดีี และด้้านการจััดการกีีฬา  

พบว่่า กรุุงเทพ ฯ มีีศัักยภาพในการเติิบโตด้้านการตลาด และการบููรณาการท่่องเที่่�ยว

เชิิงสุุขภาพ สามารถพััฒนาเป็็นศููนย์์กลางระดัับโลกสำหรัับการท่่องเที่่�ยวเชิิงกีีฬาที่่�ได้้รัับ

การรัับรองฮาลาล   

	 รศ. ดร. วาสนา สรุปุว่า่ การบูรูณาการการท่อ่งเที่่�ยวแบบฮาลาลเข้า้กับัภาคกีีฬา

และสุุขภาพจะนำมาซึ่่�งโอกาสการพัฒนาเพ่ื่�อการเติิบโตอย่างยั่่�งยืืน เพิ่่�มความสามารถใน

การแข่ง่ขันัในระดับัโลก รวมทั้้�งส่ง่เสริมิการโอบรับัความหลากหลายทางวัฒันธรรม  ทั้้�งนี้้� 

การร่ว่มมืือในจัดัการกับัปัญัหาข้อ้ท้าทายที่่�มีีอยู่่� และการพัฒันากลยุทุธ์เ์ป็น็กุญุแจสำคัญั

ในการกำหนดจุดุยืืนให้ก้รุงุเทพฯ เป็็นหนึ่่�งในจุดุหมายหลักัของนักัท่อ่งเที่่�ยวในตลาดท่อ่ง

เที่่�ยวฮาลาลที่่�กำลังัเติบิโต  อย่า่งไรก็ต็าม การวิจิัยันี้้�มีีข้อ้จำกัดั เช่น่ พื้้�นที่่�การวิจิัยัที่่�จำกัดั

เพีียงในกรุงุเทพ ฯ การวิจิัยัในพื้้�นท่ี่�อื่่�นๆ เพื่่�อหาข้อ้มูลูเพิ่่�มเติมิจะช่ว่ยเสริมิความเข้า้ใจใน

ประเด็็นนี้้�มากขึ้้�น 

ภาพบรรยากาศการสััมมนา ช่่วงที่่� 6
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ช่่วงที่่� 7

หััวข้้อสััมมนา :	 Fostering Collaboration and Establishing Academic 

		  Networks between Thailand and GCC Countries: Exploring 

		  Partnerships and Technology Transfer Opportunities 

		  (การส่งเสริิมความร่่วมมืือและการสร้้างเครืือข่่ายทางวิิชาการระหว่่าง

	 	 ประเทศไทยกับกลุ่่�มประเทศ  GCC: โอกาสในการสร้้างพัันธมิตรและ

	 	 การถ่่ายทอดเทคโนโลยีี) 

วััน/เวลา	 20 ธัันวาคม 2567 14.00 - 15.00 น.  

ผู้้�ดำเนิินรายการ	Dr. Anat Denyingyhot, 

	 	 Assistant Director, The Halal Science Center, 

	 	 Chulalongkorn University, Thailand 

วิิทยากร	 1) Assoc. Prof. Dr. Nasser Al-Habsi, 

	 	 Assistant Dean for Postgraduate Studies & Research Dept.

	 	 Food Science and Nutrition, Sultan Qaboos University, 

	 	 ประเทศโอมาน 

		  2) Eng. Hamad Al-Mansour,

		   นัักวิิทยาศาสตร์์ผู้้�ช่่วยวิิจััย ศููนย์์วิิจััยสิ่่�งแวดล้้อมและวิิทยาศาสตร์์

	 	 เพื่่�อชีีวิิต สถาบัันวิิจััยวิิทยาศาสตร์์แห่่งคููเวต (KISR), คููเวต 

		  3) รศ.ดร.ศราวุุฒิิ อารีีย์์ 

		  ผู้้�อำนวยการศููนย์์มุุสลิิมศึึกษา สถาบัันเอเชีียศึึกษา 

	 	 จุุฬาลงกรณ์์มหาวิิทยาลััย ประเทศไทย 
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	 Dr. Nasser Al-Habsi นำเสนอการใช้้ประโยชน์์แบบใหม่่จากผลและ

เมล็็ดอิินทผลััม การปลดล็็อกมููลค่่าจากผลพลอยได้้ และยัังได้้กล่่าวถึึงการประยุุกต์์ใช้้

อิินทผลัมในรููปแบบต่่าง ๆ เช่่น การผลิตผงอิินทผลัมและไซรััปอิินทผลัมซึ่่�งมีีการจด

สิิทธิิบััตรไว้้แล้้ว น้้ ำเชื่่�อมอิินทผลััมสามารถเกล่ี่�ยได้้ง่่าย  และนำไปใช้้ประกอบอาหารได้้

หลากหลาย  Dr. Al-Habsi เผยถึึงแนวทางการยกระดัับนวััตกรรมไปสู่่�งานเชิิงพาณิิชย์์

ผ่่านข้้อตกลงกัับบริิษััทต่่าง ๆ นอกจากนี้้� ยัังมีีการสำรวจศัักยภาพของเมล็็ดอิินทผลััมใน

การสกััดน้้ำมัันและเส้้นใย รว มถึึงการนำสารสกััดจากเมล็็ดอิินทผลัมไปใช้้ในผลิตภััณฑ์์

อาหารต่าง ๆ  เช่น่ ไอศกรีีมและสโกน ทั้้�งนี้้� เมล็ด็อินิทผลัมมีีคุณสมบััติิการต้านอนุมูลูอิสิระ 

ซึ่่�งมีีประโยชน์์ต่่อสุุขภาพอย่่างมาก 

	 มหาวิิทยาลััยสุุลต่่านกาบููส (SQU) เป็็นสถาบัันชั้้�นนำของประเทศโอมาน และ

วิิทยาลััยเกษตรศาสตร์์และวิิทยาศาสตร์์ทางทะเล (CAMS) มีี ความสำคััญต่่อการวิิจััย

และการศึกษา โดยแบ่่งออกเป็็นหกภาคการศึกษา รว มถึึงภาควิิชาวิิทยาศาสตร์์อาหาร

และโภชนาการ เปิดิสอนหลัักสููตรปริญิญาตรีีและมหาบัณัฑิติศึึกษา วิทิยาลัยัแห่ง่นี้้�เจริญิ

เติบิโตอย่างต่อ่เนื่่�องในด้้านการตีีพิมพ์์งานวิจัิัย ซึ่่�งมีีงานวิจัิัยที่�ได้้รัับการตีีพิมพ์์ในวารสาร

ระดัับชั้้�นนำจำนวนมาก CAMS มีีจ ำนวนนัักศึึกษามากถึึง 18,077 คน และมีีบทบาท

สำคััญทางวิิชาการและงานวิิจััยระดัับนานาชาติิของ SQU  

หััวข้้อที่่� 1 : Innovative Utilization of Date Fruit and Pits: Unlocking 

Value from By-Products (นวััตกรรมเพิ่่�มมููลค่่าอิินทผลััม: การแปรรููปผลและเมล็็ด

สู่่�ทรััพยากรที่่�มีีประโยชน์์) 
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	 Eng. Hamad Al-Mansour เล่่าถึึงความเป็็นมาของห้้องปฏิิบััติิการทดสอบ

ฮาลาลว่่า สถาบัันวิิจััยวิิทยาศาสตร์์แห่่งคููเวต KISR ก่ ่อตั้้�งขึ้้�นในปีี 1967 โดยบริิษััท 

Arabian Oil Company Limited ของญี่่�ปุ่่�น มุ่่�งเน้น้การวิจิัยัด้านปิิโตรเลีียม เกษตรกรรม

ในทะเลทราย  และชีีววิิทยาทางทะเล เพื่่�อการพัฒนาการวิิจััยทางวิิทยาศาสตร์์และ

เทคโนโลยีีในคููเวต ปััจจุุบััน มีีนัักวิิจััย วิิศวกร และผู้้�เชี่่�ยวชาญมากกว่่า 1,000 คน และ

ขยายการวิิจััยในหลายสาขา รว มถึึงอาหาร  การเกษตร  เทคโนโลยีีชีีวภาพ สิ่่ �งแวดล้้อม 

ทางทะเล ปิ โตรเลีียม พลัังงาน และน้้ำ และมีีห้องทดลองกว่่า 100 ห้ องในสถานท่ี่� 9 

แห่่งที่่�ให้้บริิการปรึึกษาด้้านเทคโนโลยีีและการวิิทยาศาสตร์์   สำหรัับประเทศคููเวต 

เป็็นประเทศที่�อนุญาตให้้มีีเฉพาะอาหารฮาลาลเท่่านั้้�นและนำเข้้าอาหารฮาลาลจาก

ทั่่�วโลก แต่่เนื่่�องจากเดิิมไม่่มีีห้้องปฏิิบััติิการที่่�ได้้รัับการรัับรองเพื่่�อทำการทดสอบฮาลาล  

โครงการจัดตั้้�งห้้องปฏิิบััติกิารทดสอบฮาลาล มีีจุดุประสงค์์เพ่ื่�อวิเิคราะห์์อาหาร (เนื้้�อสัตว์์

และเจลาติิน) เครื่่�องดื่่�ม น้้ ำมััน เครื่่�องหนััง และเคร่ื่�องสำอาง และพััฒนานัักวิิจััยและ

ผู้้�เชี่่�ยวชาญจำนวนมากให้้ได้้รัับการฝึึกอบรมด้้านการรัับรองความถููกต้้องของผลิิตภััณฑ์์

ฮาลาลและการวิิจััยที่่�เกี่่�ยวข้้อง รว มทั้้�งเพื่่�อได้้รัับการรัับรองมาตรฐาน ISO/IEC 

17025:2017 สำหรัับห้้องปฏิิบััติิการ 

	 ด้้านผลงานความสำเร็จ็ของระบบของห้้องปฏิบิัติัิการนี้้� ได้้รับัการรับัรองมาตราฐาน

ISO 17025 (2017) รว มทั้้�งได้้รัับการรัับรองมาตรฐานจากศููนย์์ GCC Accreditation 

Center   เป็็นห้้องทดลองที่่�มีีการจััดการระบบอย่่างมีีคุุณภาพ (Quality System 

Procedures (Management) (5 QSP)) และมีีกระบวนการปฏิิบััติิการวิิเคราะห์์ที่่�

ได้้มาตรฐาน (Standard Operating Procedure for analysis (3SOP))  ตั  ัวอย่่าง

การบริิการ  เช่่น การตรวจดีีเอ็็นเอนของหมููในตััวอย่่างเนื้้�อแดง การหาองค์์ประกอบ

กรดไขมัันในไขมัันและน้้ำมััน การหาปริิมาณเอทานอลในเคร่ื่�องดื่่�ม เป็็นต้้น และยััง

ให้้บริิการการตรวจสอบคุุณภาห้้องปฏิิบััติิการอีีกด้้วย  โดยคาดหวัังว่่าในอนาคตจะมีี

การจััดตั้้�งเครืือข่่ายฮาลาลในกลุ่่�มประเทศความร่่วมมืืออ่่าวอาหรัับ (GCC) เพื่่�อแบ่่งปััน

ความรู้้�ประสบการณ์์ และพร้้อมยิินดีีร่่วมมืือผ่่านการประสานงานของประเทศไทย เพื่่�อ

ส่่งเสริิมอุุตสาหกรรมฮาลาลทั่่�วโลก 

หััวข้้อที่่� 2 : Establishment of Halal Testing Laboratory at KISR (การจััดตั้้�ง

ห้้องปฏิิบััติิการทดสอบฮาลาลที่่�สถาบัันวิิจััยวิิทยาศาสตร์์แห่่งคููเวต (KISR)) 
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	ร ศ.ดร.ศราวุุฒิิ อารีีย์์ เน้้นถึึง ความร่่วมมืือที่�เพิ่่�มจากหลากหลายภาคส่่วน 

พร้้อมย้้ำถึึงความสำคััญของการเสริิมสร้้างความสััมพัันธ์์กัับประเทศสมาชิิกจีีซีีซีี  โดย

พิิจารณาจากนััยทางภููมิิรััฐศาสตร์์และเศรษฐกิิจ  โดยเฉพาะอย่่างยิ่่�งด้้านทรััพยากร

พลัังงาน การค้้า และการท่องเที่่�ยว  ประเทศไทยตระหนัักถึึงคุุณค่่าของการส่่งเสริิม

ความสััมพัันธ์์ทางการทููตกัับจีีซีีซีี  เพื่่�อส่่งเสริิมความร่่วมมืือในด้้านการเมืือง เศรษฐกิิจ 

วิิทยาศาสตร์์ เทคโนโลยีี  และวััฒนธรรม ดร.ศราวุุฒิิ ชี้้ �ให้้เห็็นว่่า กลุ่่�มประเทศจีีซีีซีี 

มีีบทบาทสำคััญต่อ่ความมั่่�นคงด้้านพลัังงานของไทย และต่า่งสามารถได้้รับัประโยชน์จาก

ข้้อตกลงทางการค้้า การลงทุุน และความร่่วมมืือทางเศรษฐกิิจ 

	 รศ.ดร.ศราวุุฒิิ ชี้้�ให้้เห็็นถึึง บทบาทที่่�เด่่นชััดของชาวมุุสลิิมไทยในกลุ่่�มประเทศ

จีีซีีซีี ที่่�ประกอบด้้วยผู้้�แสวงบุุญเดิินทางไปยัังเมกกะ นัักศึึกษาที่่�ได้้รัับทุุนการศึึกษา และ

แรงงานไทยในภูมูิภิาคนี้้� ซึ่่�งสะท้้อนให้เ้ห็น็ถึึงความเชื่่�อมโยงอันัลึกึซึ้้�งระหว่า่งกันั นอกจาก

นี้้� ดร.ศราวุุฒิิยัังชี้้�ให้้เห็็นถึึงมิิติิความร่่วมมืือที่�หลากหลาย  เช่่น ด้ านพลัังงาน การผลิิต

อาหารฮาลาล การดููแลสุุขภาพ และความมั่่�นคงทางอาหาร ซึ่่�งประเทศไทยและประเทศ

จีีซีีซีี มีีความก้า้วหน้า้อย่างมาก เช่น่ ไทยได้ร้่ว่มมืือกับัโอมานและประเทศอื่�นๆ ในโครงการ

ด้า้นพลังังาน และบริกิารด้า้นสาธารณสุขุของไทยเป็น็ที่่�นิยิมในหมู่่�ผู้้�ป่่วยจากประเทศจีีซีีซีี 

นอกจากนี้้� ไทยกำลัังทำงานเพื่่�อขยายการส่่งออกอาหารฮาลาล และจััดตั้้�งศููนย์์กระจาย

สิินค้้าไทยในกลุ่่�มประเทศจีีซีีซีี 

	 รศ.ดร.ศราวุุฒิิ ยั งได้้กล่่าวถึึง ความสำคััญของการแลกเปล่ี่�ยนทางวััฒนธรรม 

การสร้้างสััมพัันธ์์ระดัับประชาชน และความร่่วมมืือด้านการศึกษา ซึ่่�งถืือเป็็นปััจจัยสำคััญ

ในการส่งเสริิมความเข้้าใจร่่วมกัันระหว่่างภููมิิภาค โดยย้้ำว่่าแม้้การค้าและความร่่วมมืือ

ทางเศรษฐกิจจะมีีความสำคััญ แต่่การเรีียนรู้้�เก่ี่�ยวกับวััฒนธรรมอาหรัับและการสร้้าง

ทัศันคติทิี่่�ดีีก็เ็ป็็นสิ่่�งจำเป็็นสำหรับัพันัธมิติรที่่�ยั่่�งยืืน พร้อ้มย้้ำว่า่ประเทศไทยและประเทศ

จีีซีีซีีควรดำเนิินการร่่วมกัันต่่อไป โดยมุ่่�งหวัังที่่�จะสร้้างพัันธมิิตรที่่�ครอบคลุุมและยั่่�งยืืน

สำหรัับอนาคต 

 

หััวข้้อที่่� 3 : Thailand and GCC: Partnership in Progress

(ประเทศไทยและกลุ่่�มประเทศจีีซีีซีี: พัันธมิิตรก้้าวไกลร่่วมกััน) 
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ภาพบรรยากาศการสััมมนา ช่่วงที่่� 7
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การนำเสนอผลงานวิิจััย

	 การนำเสนอผลงานวิิจััย รวมทั้้�งสิ้้�น 36 ผลงาน แบ่่งออกเป็็น 3 รููปแบบ 

ได้้แก่่ การนำเสนอ  (Oral presentation) การนำเสนอรูปแบบโปสเตอร์์ (Poster 

presentation) การนำเสนอด้้วยวาจาแบบออนไลน์์ (Virtual Oral Presentation)

(กราฟที่่� 1) ซึ่่�งมาจาก 9 ประเทศ (กราฟที่่� 2) 

กราฟที่่� 1 แสดงรููปแบบของการนำเสนอผลงานวิิจััย

กราฟที่่� 2 ประเทศที่่�เข้้าร่่วมนำเสนอผลงานวิิจััย
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การนำเสนอผลงานวิิจััย (Oral Presentation)
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การนำเสนอผลงานวิิจััยรููปแบบโปสเตอร์์ (Poster Presentation)
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การนำเสนอผลงานวิิจััยแบบออนไลน์์ (Virtual Oral Presentation)
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พิิธีีมอบรางวััล พิิธีีมอบรางวััล
	 พิิธีีมอบรางวััลในงาน Thailand Halal Assembly 2024 ได้้ประกาศยกย่่อง

ความสำเร็็จของบุุคคลและองค์์กรผู้้�สร้้างคุุณประโยชน์์ ในฐานะผู้้�ขัับเคลื่่�อนนวััตกรรม

ฮาลาลสู่่�ความเป็็นเลิิศ

	 1. รางวััลวิิสาหกิิจขนาดกลางและขนาดย่่อมฮาลาล: รางวััลนี้้�มอบให้้

ผู้้�ประกอบการที่่�นำเสนอนวัตักรรมผลิติภัณัฑ์์ในวิสิาหกิจิขนาดกลางและขนาดย่อ่มฮาลาล

คณะกรรมการทำการคัดกรอง 17 กิ ิจการที่่�ครอบคลุุมทั้้�งภาคอาหารและอ่ื่�น ๆ โดย

พิิจารณาจากความคิิดสร้้างสรรค์และความเป็็นเลิิศในการพัฒนาผลิตภััณฑ์์ฮาลาล 

รางวััลมอบโดยรองศาสตราจารย์์ ดร.วิินััย ดะห์์ลััน ผู้้�ก่่อตั้้�งศููนย์์วิิทยาศาสตร์์ฮาลาลแห่่ง

จุุฬาลงกรณ์์มหาวิิทยาลััย  และพล.ต.ต.สุุริินทร์์ ปาลาเร่่ เลขาธิิการคณะกรรมการกลาง

อิิสลามแห่่งประเทศไทย   

	 2. โครงการนวััตกรรมฮาลาลเยาวชน: การมอบรางวััลให้้กัับนัักเรีียน

ผู้้�สร้้างสรรค์์นวััตกรรม จ ากโรงเรีียนชั้้�นนำ 3 แห่่ง ผ่่านโครงการนวััตกรรมฮาลาล

แห่่งประเทศไทย  2024 ได้้แก่่ โรงเรีียนธรรมวิิทยามููลนิิธิิ โรงเรีียนสาธิิตมหาวิิทยาลััย

สงขลานคริินทร์์ และโรงเรีียนส่่งเสริิมศาสนาวิิทยามููลนิิธิิ 
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	 3. รางวััล IHSATEC 2024: รางวััลนี้้�เป็็นส่่วนหนึ่่�งของการประชุุมวิิทยาศาสตร์์

และเทคโนโลยีีฮาลาลนานาชาติิ (IHSATEC) ซึ่่ �งประกาศเกีียรติคุุณความสำเร็็จสำคััญ

ในด้้านวิิทยาศาสตร์์และนวััตกรรมในหลากหลายสาขา อ าทิิ วิิทยาศาสตร์์อาหาร 

ปััญญาประดิิษฐ์์ บล็็อกเชน การเงิินอิิสลาม และวิิทยาศาสตร์์เครื่่�องสำอาง ร างวััล

ประกอบด้ว้ย รางวัลัการนำเสนอผลงานวิจิัยัด้วยวาจาดีีเด่น่ รางวัลัโปสเตอร์์วิชิาการดีีเด่น่ 

รางวััลการนำเสนอวิชิาการออนไลน์์ดีีเด่่น รางวััลบทความดีีเด่่น สำหรัับบทความคุุณภาพ

สููงท่ี่�ส่่งทัันเวลา มีี ความใหม่่ และมีีผลลััพธ์์ที่่�ใช้้ได้้จริง สุ ดท้้ายคืือรางวััลโหวตยอดนิิยม 

ซึ่่�งเป็็นรางวััลจากการโหวตของผู้้�ชมสำหรัับการนำเสนอที่่�มีีประสิิทธิิภาพสููงสุุด 

ผู้้�มอบรางวััล 

1. Dr. Sapta Nirwandar, 

Chairman of the Indonesia Halal Lifestyle Center  

2.Muhammad Sajid Arshad 

3.Assistant Professor at the Department of Food Science at 

the Government College University Faisalabad, Pakistan 

4. ผู้้�ช่่วยศาสตราจารย์์ ดร.สุุกฤต ศิิริิขวััญพงศ์์ 

จุุฬาลงกรณ์์มหาวิิทยาลััย 
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กล่่าวปิิดงาน (Closing Ceremony)

	 รศ.ดร.วิินััย ดะห์์ลััน ผู้้�อ ำนวยการศููนย์์วิิทยาศาสตร์์ฮาลาล จุุฬาลงกรณ์์

มหาวิิทยาลััย ด้้วยประสบการณ์์การทำงานในตำแหน่่งผู้้�อำนวยการวิิทยาศาสตร์์ฮาลาล

มากว่่า 20 ปี และทำงานด้้านวิิทยาศาสตร์์กว่่า 30 ปี  รศ .ดร.วิินััย  ดะห์์ลััน กล่่าวว่า

กำลัังจะวางมืือและมอบตำแหน่่งให้้กัับผู้้�อำนวยการคนใหม่่ต่่อไป แต่่ยัังคงทำงาน

ในแวดวงเดิิม ที่ �ผ่่านมาศููนย์์วิิทยาศาสตร์์ฮาลาล จุุฬาลงกรณ์์มหาวิิทยาลััยร่วมงาน

กัับคณะกรรมการกลางอิิสลามแห่่งประเทศไทยอย่างใกล้้ชิิดมาโดยตลอด สำหรัับ

งาน Thailand Halal Assembly 2024 ปี นี้้� รว มงานใหญ่่ 3 งานไว้้ด้้วยกัน คืือ 

งานประชุุมวิิชาการฮาลาลนานาชาติิ ครั้้�งที่่� 17 (The HASIB Halal Science, Industry

and Business (The 17th HASIB), การประชุุมวิิชาการด้านวิิทยาศาสตร์์และ

นวััตกรรมฮาลาลนานาชาติิ ครั้้�งท่ี่� 11 และ The Halal Route Workshop รว มทั้้�ง

จััดโซนแสดงนิิทรรศการและนวััตกรรมต่่าง ๆ   โดยมีีหััวข้อการประชุุมหลััก คืือ  

“2 Als for Thailand’s Halal Trust & Confidence” ภายใต้้แนวคิิดที่่�ว่่า AI หรืือ

ปััญญาประดิิษฐ์์ เป็็นเพีียงเครื่่�องมืือซึ่่�งต้้องนำทางโดยสมองและการกระทำของมนุุษย์์ 

หรืือ  Actual Implementation ที่ ่�สำคััญ คืือ ต้  องได้้รัับความไว้้วางจากประชาชน

ไม่เ่พีียงในประเทศไทยแต่จ่ากทุุกมุุมโลก ซึ่่�งนัับเป็น็ความก้้าวหน้า้ของอุตุสาหกรรมฮาลาล  

งานประชุุมครั้้�งนี้้� แบ่่งเป็็นการประชุุมคู่่�ขนาน โดยมีีการนำเสนอรายงานทั้้�งหมด 7 ช่่วง 

พร้้อมกัับ The Halal Route Workshop  สำหรัับ Halal Route Application เป็น็ของขวัญ

จากประเทศไทยที่่�มอบให้้กับัประเทศอิินโดนีีเซีียและมาเลเซีีย เพื่่�อนำไปพัฒันาเป็็นเครืือข่่าย

ในภููมิภิาคเอเชีียตะวัันออกเฉีียงใต้้  สำหรัับปีีนี้้�มีีการนำเสนอรายงานทางวิชิาการรวม 36 

รายงาน การนำเสนอผลงานวิิจััยด้้วยวาจา 20 รายงาน และรายงานในรููปแบบโปสเตอร์์ 

16 รายงาน มีีผู้้�ร่วมงานเกืือบ 1 พันัคน และผ่า่นทางออนไลน์์ 7,600 คน จาก 34 ประเทศ

ทั่่�วโลก ในฐานะประธานผู้้�จััดประชุุม ขอขอบคุุณผู้้�นำเสนอรายงาน ผู้้�ร่่วมงานทุุกๆ ท่่าน

ที่่�มีีส่วนร่่วมในการประชุุมที่่�เต็็มไปด้้วยพลัังบวกและความรู้้�มากมาย  พร้้อมกัับหวัังว่่า

ทุุกท่่านจะนำความรู้้�ที่่�ได้้ไปประยุุกต์์ใช้้ในชีีวิิตประจำวัันต่่อไป และพบกัันใหม่่ปีีหน้้า 

ขอบคุุณครัับ 
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ช่่วงเตรีียมการ

	 1. กำหนดหััวข้้อ  เนื้้�อหาและรููปแบบกิิจกรรม จััดทำร่่างกำหนดการ พร้้อมทั้้�ง 

content description

	 2. ทำหนัังสืือเชิิญวิิทยากร ติิดต่่อประสานงานวิิทยากร 

	 3. ติ ิดต่่อประสานงานผู้้�เข้้าร่่วมจาก IMT-GT ส่ ่งจดหมายเชิิญผู้้�เข้้าร่่วมจาก

ต่า่งชาติิ และไทย ประสานงานการเดิินทาง ติดต่อ่กับัฝ่่ายต่างประเทศและฝ่่ายสวััสดิกิาร

เรื่่�องการเดิินทางและห้้องพััก

	 4. ประสานงานกับัออร์แ์กไนเซอร์์ก่อ่นงานและระหว่า่งงานในเรื่่�องการออกแบบ 

artwork การจััดรููปแบบห้้องประชุุม เตรีียมความพร้้อมของห้้องประชุุมและระบบต่่างๆ 

ของห้้องประชุุมและไฟล์์ต่่างๆ ที่่�ใช้้ในการนำเสนอ รวมถึึงลำดัับกิิจกรรมในห้้องประชุุม

	 5. จััดหาและประสานงานผู้้�ดำเนิินรายการ

	 6. จััดทำเอกสารประกอบการ workshop 

	 7. จััดทำแบบประเมิิน Halal route application เพื่่�อเป็็นข้้อมููลในการพััฒนา

แอพลิิเคชัันต่่อไป

	 8. ประสานงานทีีมจดบัันทึึกการประชุุมและทีีมถ่่ายภาพ โดยจััดทำข้้อกำหนด

รููปแบบหรืือมุุมภาพที่่�ต้้องการ

	 9. ประสานงานเรื่่�องจััดทำใบ certificate สำหรัับวิิทยากรและ e-certificate 

สำหรัับผู้้�เข้้าร่่วม

	 10. จััดทำลำดัับกิิจกรรมในห้้องประชุุม

	 11. ประสานฝ่่ายการเงินิสำหรับัดำเนินิการค่าวิทิยากรและจ้้างเหมาผู้้�ดำเนินิรายการ

	 12. จััดทำใบลงทะเบีียนสำหรัับลงนามเข้้าร่่วมหน้้างาน

	 13. ตรวจสอบความเรีียบร้้อยและความพร้้อมภายในห้้องประชุุมก่่อนวัันงาน

ช่่วงดำเนิินงาน และหลัังงาน

	 1. จัดการลงทะเบีียนและแจกเอกสารประกอบการอบรมสำหรัับผู้้�เข้้าร่่วมหน้้างาน

	 2. ประสานวิิทยากรดููแลความเรีียบร้้อยของการประชุุมเชิิงปฏิิบััติิการ 

	 3. ส่่ง e-certificate ให้้ผู้้�เข้้าร่่วมภายหลัังเสร็็จสิ้้�นวัันงานประชุุม

2.3 ฝ่่ายการประชุุมเชิิงปฏิิบััติิการ Halal Route Workshop
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สรุุปการประชุุม
	 การประชุมุเชิงิปฏิิบัตัิกิาร Halal Route Workshop จัดัขึ้้�น ณ ห้อ้ง Rifaee Room

โรงแรม อั ลมีีรอซ กรุุงเทพฯ ในวัันพฤหััสบดีีที่� 19 ธัันวาคม 2567 มีีผู้้� เข้้าร่่วมทั้้�งสิ้้�น 

32 ท่่าน โดยผู้้�เข้้าร่่วมประกอบด้้วย ผู้้�แทนจาก โครงการความร่่วมมืือระหว่่างประเทศ

อิินโดนีีเซีีย  มาเลเซีีย  และไทย  (Indonesia-Malaysia-Thailand Growth Triangle; 

IMT-GT) จำนวน 16 ท่าน จากหน่่วยงานต่่างๆ ได้แ้ก่่ Centre for IMT-GT Subregional

Cooperation (CIMT), Halal Development Corporation Berhad (HDC), 

Ministry of Investment, Trade and Industry (Malaysia), Indonesia Halal 

Lifestyle Center, Office of the National Economic and Social Development 

Council (Thailand) , Office of Industrial Economics, Ministry of Industry 

(Thailand), Department of Tourism, Ministry of Tourism and Sports และ 

The Halal Science Center, Chulalongkorn University และบุุคคลภายนอก

ที่่�สนทั้้�งชาวไทยและต่่างประเทศ 

	 รศ.ดร.วิินััย  ดะห์์ลััน ผู้้�อ ำนวยการศููนย์์วิิทยาศาสตร์์ฮาลาล จุุฬาลงกรณ์์

มหาวิทิยาลัยั กล่า่วต้อนรับัผู้้�มีีเกีียรติทุกุคนเข้า้สู่่�การประชุมุเชิงิปฏิบิัตัิกิาร Halal Route 

Workshop ซึ่่�งเป็น็หนึ่่�งในกิจิกรรมภายในงาน Thailand Halal Assembly 2024 และเน้้นย้้ำว่่า

เป็็นเวทีีสำคััญท่ี่�แสดงให้้เห็็นถึงึมิิตรภาพและการรวมตััวกันของสมาชิิกในเครืือข่่าย IMG-GT 

การกล่่าวต้้อนรัับ 

โดย รศ.ดร.วิินััย ดะห์์ลััน

ผู้้�อำนวยการศููนย์์วิิทยาศาสตร์์ฮาลาล จุุฬาลงกรณ์์มหาวิิทยาลััย หััวหน้้าคณะผู้้�แทนประเทศไทย

ภาพที่่� 1-2 การกล่่าวต้้อนรัับ โดย รศ.ดร.วิินััย ดะห์์ลััน
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	 นายโมฮััมมััด ฮาซิิบ รองผู้้�อำนวยการ  CIMT ได้้กล่่าวต้อนรัับผู้้�เข้้าร่่วม

การประชุมุเชิงิปฏิบิัตัิกิาร และเน้น้ย้้ำถึงึความสำคัญัของความร่ว่มมืือแผนงานการพัฒนา

เขตเศรษฐกิจสามฝ่่าย  อิินโดนีีเซีีย-มาเลเซีีย-ไทย  (Indonesia-Malaysia-Thailand

Growth Triangle: IMT-GT) พร้้อมกล่่าวถึึงศัักยภาพของโครงการ  Halal Route 

ซึ่่�งเป็็นโครงการที่�จะเป็็นแสงสว่่างให้้แก่่อุตุสาหกรรมการท่องเท่ี่�ยวฮาลาล ซึ่่�งมีีเป้้าหมาย

ส่่งเสริิมการท่่องเที่่�ยวฮาลาลด้้วยการเชื่่�อมโยงจุุดหมายปลายทางสำคััญ เผยให้้เห็็นถึึง

มรดกทางวััฒนธรรมอิิสลาม ทั้้ �งนี้้� โครงการดังกล่่าวมีีความสอดคล้้องกัับเป้้าหมายของ 

CIMT เพื่่�อขยายโครงการไปสู่่�ประเทศต่างๆ สนับัสนุนุการเติิบโตทางเศรษฐกิจและสัังคม 

นำประโยชน์มาสู่่�ชุุมชนท้้องถิ่่�น และเสริิมสร้้างระบบนิิเวศการท่องเท่ี่�ยวฮาลาล โดย

จะนำเสนอความคืืบหน้้าของโครงการต่่อที่่�ประชุุม IMT-GT Summit ที่ ่�กััวลาลััมเปอร์์ 

ในเดืือนพฤษภาคม 2568 โดย  CIMT มุ่่� งมั่่�นที่่�จะให้้การสนัับสนุุนโครงการนี้้�ต่่อไป 

สุดุท้้ายนี้้� นายโมฮััมมััด ได้ก้ล่่าวเชิญิชวนและเน้้นย้้ำให้้ทุกุฝ่่ายร่วมมืือกันอย่างมุ่่�งมั่่�น เพ่ื่�อ

สร้้างอุุตสาหกรรมการท่่องเที่่�ยวฮาลาลที่่�ครอบคลุุม มีีชีี วิิตชีีวา พร้้อมสะท้้อนให้้เห็็นถึึง

คุุณค่่าและวิิสััยทััศน์์ที่่�มีีร่่วมกัันต่่อไปในอนาคต

โดย Mohammad Hazib Hannibal 

Deputy Director of CIMT Centre for IMT-GT Subregional Cooperation (CIMT)

ภาพที่่� 3-5 การกล่่าวต้้อนรัับ โดย นายโมฮััมมััด ฮาซิิบ รองผู้้�อำนวยการ CIMT

การกล่่าวต้้อนรัับ 
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ภาพที่่� 6-8  บรรยากาศการบรรยาย “Halal Route: Unlocking the Future of Halal Thai Tourism”

Session 1: “Halal Route: Unlocking the Future of Halal Thai Tourism”

“Driving the Future of Halal Thai Tourism: The Halal Route Concept” 

by Assoc. Prof. Dr.Winai Dahlan, Founding Director,The Halal Science Center,

Chulalongkorn University (HSC-CU)

	 รศ.ดร.วิินััย ดะห์์ลััน ผู้้�อ ำนวยการศููนย์์วิิทยาศาสตร์์ฮาลาล จุุฬาลงกรณ์์

มหาวิิทยาลััย ในหััวข้้อแนวคิิด Halal Route และการขัับเคลื่่�อนสู่่�การท่่องเที่่�ยวฮาลาล

ไทยในอนาคต รศ .ดร. วิินััย  เกริ่่�นนำถึึงจุุดตั้้�งต้้นและวิิวััฒนาการของโครงการ  Halal 

Route ตั้้ �งแต่่การประชุุมวางแผนยุุทธศาสตร์์แผนงานการพัฒนาเขตเศรษฐกิจสามฝ่่าย

อิินโดนีีเซีีย - มาเลเซีีย - ไทย ด้้านผลิิตภััณฑ์์และบริิการฮาลาล (WGHAPAS IMT-GT) 

ภายใต้้แนวคิดที่่�ทั้้�งประเทศสามประเทศมีีศักยภาพในการสนัับสนุุนด้้านอาหารใน

เศรษฐกิจฮาลาล ดร.วินัิัย กล่า่วย้อนถึงึความภาคภููมิใิจในผลงานและโครงการริเริ่่�มภายใต้้ 

IMT-GT อาทิิ ฐานข้้อมููลวััตถุุเจืือปนอาหารฮาลาลเพื่่�อใช้้ในอุุตสาหกรรม (H Numbers) 

การก่่อตั้้�งห้้องปฏิิบััติิการ นิิติิวิิทยาศาสตร์์ฮาลาล เครืือข่่ายห้้องปฏิิบััติิการ blockchain 

ในงานมาตรฐานฮาลาล นอกจากนี้้� ยังัมีีการเสนอให้้ร่ว่มกันัจััดตั้้�งคณะทำงานในด้้านอ่ื่�น ๆ  

อาทิ ิImmigration, Customers, Quarantine and Security (ICQS) อีีกด้้วย ตลอดจน

การพััฒนา HAL+ แอพพลิิเคชัันท่ี่�ให้้บริิการติิดต่่อสื่่�อสารและเผยแพร่่ข้้อมููลข่่าวสาร

องค์ค์วามรู้้�เก่ี่�ยวกับสินิค้า้และบริกิารฮาลาล พร้อ้มกับัเล็ง็เห็น็ความสำคัญัในการแนะนำ

ร้้านอาหารและสถานที่่�ท่่องเท่ี่�ยวที่�หลากหลายและสอดคล้้องกัับหลัักศาสนาอิิสลาม 

เมื่่�อได้้รับังบประมาณในเวลาต่่อมา จึงได้้มีีการพัฒนาเป็็นแอพพลิิเคชััน “Halal Route”

	 ทั้้�งนี้้� ดร. วิินััย  ใคร่่เชิิญชวนให้้ประเทศสมาชิิกใช้้ประโยชน์์จากแอพพลิิเคชััน

ดังักล่่าว เพื่่�อต่อยอดสิ่่�งท่ี่�ได้้พัฒันาร่่วมกััน ส่งเสริิมให้้เกิิดความสะดวกสบายในการท่องเท่ี่�ยว

การเลืือกร้้านอาหารฮาลาล รว มถึึงมััสยิิด โรงแรมฮาลาล หรืือสถานที่่�ละหมาด 

ทิิศการละหมาดให้้แก่่เพื่่�อนชาวมุุสลิิม  เป็็นต้้น
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“The Potential of Halal Route Application and Key Stakeholders in 

the Halal Ecosystem” 

by Assist. Prof. Dr. Paradorn Sureepong, Assistant Director HSC-CU

	 ผศ.ดร.ภราดร สุุรีีย์์พงษ์์ ผู้้�ช่่วยผู้้�อำนวยการ  ศููนย์์วิิทยาศาสตร์์ฮาลาล 

จุุฬาลงกรณ์์มหาวิิทยาลััย บรรยายใน หััวข้้อ “ศัักยภาพของแอพพลิิเคชััน Halal Route 

และผู้้�มีีส่วนได้้ส่ว่นเสีียสำคััญในระบบนิิเวศฮาลาล” เกริ่่�นนำถึงึภููมิทิัศัน์ท์ี่่�เปล่ี่�ยนแปลงของ

การท่่องเที่่�ยวฮาลาลในยุุค “วิิถีีชีีวิิตใหม่่” อย่ ่างเต็็มตััวหลัังเกิิดโรคระบาด COVID-19  

การเปลี่่�ยนแปลงดัังกล่่าว ชี้้ �ให้้เห็็นถึึงความท้้าทายและโอกาสในอนาคต ผศ .ดร.ภราดร 

เสริิมว่่าผลกระทบจากการเปลี่่�ยนผ่่านทางดิิจิิทััลนั้้�น นำไปสู่่�การเปลี่่�ยนแปลงพฤติิกรรม

ทั้้�งในมิิติิการเดิินทางและการทำงาน ในปััจจุุบัันระบบและแพลตฟอร์์มออนไลน์์ทำให้้

การเชื่่�อมต่่อเป็็นไปอย่างราบรื่่�น ส่งเสริมิให้้ผู้้�คนผสมผสานการทำงานและท่่องเที่่�ยวพักัผ่่อน

เข้้าด้้วยกัน หรืือที่่�เรีียกว่่า “Workcation” ส่ ่งผลให้้พฤติิกรรมนัักท่่องเที่่�ยวนิิยมเสาะ

หาข้้อมููลสถานที่่�ท่่องเที่่�ยวล่่วงหน้้า เพื่่�อช่่วยในการตััดสิินใจมากขึ้้�น ผศ .ดร.ภราดร 

ยังัได้ก้ล่า่วถึงึความต้อ้งการที่่�เพิ่่�มขึ้้�นในการท่อ่งเที่่�ยวแบบครอบครััว และแบบที่่�เป็น็มิติร

ต่่อชาวมุุสลิิม (Muslim Friendly) ในประเทศที่่�ไม่่ใช่่มุุสลิิมด้้วย ซึ่่�งแอพพลิิเคชััน Halal 

Route จ ะสามารถช่่วยให้้การค้้นหาร้้านอาหารและบริิการเป็็นเรื่่�องง่่ายขึ้้�นและถููกต้้อง

ตามหลัักศาสนาอิิสลาม  

	 ผศ.ดร.ภราดร  เน้้นย้้ำถึึงความสำคััญในอนาคตของการพัฒนาการท่องเท่ี่�ยว

ฮาลาล โดยรวมถึึงการเพิ่่�มประสบการณ์์การเดิินทางแบบเรีียลไทม์์ การผสานระบบนิิเวศ

ฮาลาลเข้า้กัับเทคโนโลยีี เช่น่ blockchain และการตรวจสอบย้้อนกลัับท่ี่�บูรูณาการไว้บ้น

แพลตฟอร์ม์จะช่ว่ยสร้า้งความเชื่่�อมั่่�นให้แ้ก่น่ักัท่อ่งเท่ี่�ยว และเพิ่่�มความโปร่ง่ใสของใบรัับ

รองมาตรฐานฮาลาล พร้อ้มยังัส่ง่เสริมิเศรษฐกิจิท้อ้งถิ่่�นด้ว้ยการกระจายนักัท่อ่งเที่่�ยวไป

ยัังเมืืองรองอีีกด้้วย ผศ.ดร.ภราดร กล่่าวเน้้นถึึงความสำคััญของการท่่องเที่่�ยวแบบยั่่�งยืืน

และลดคาร์บ์อนเพ่ื่�อตอบสนองต่่อปัญหาสิ่่�งแวดล้อ้ม ทั้้�งนี้้� การใช้ป้ระโยชน์จากนวััตกรรม

และความร่่วมมืือของพลัังคนรุ่่�นใหม่่จะส่่งผลให้้ โครงการ Halal Route ประสบความ

สำเร็็จอย่่างที่่�มุ่่�งหวััง พร้้อมยกระดัับให้้ภาคการท่องเที่่�ยวฮาลาลมีีความครอบคลุุมและ

ยั่่�งยืืนมากขึ้้�น เพื่่�อตอบสนองความต้้องการของนัักเดิินทางชาวมุุสลิิมในยุุคปััจจุุบััน
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สรุุปประเด็็นช่่วงถาม-ตอบ 

ภาพที่่� 9 -12  บรรยากาศการบรรยาย “The Potential of Halal Route Application and Key 

Stakeholders in the Halal Ecosystem”

	 การเชื่่�อมต่่อระบบแอพพลิิเคชััน Halal Route ให้้ใช้้งานได้้ในระดัับสากล 

ยังัจำเป็็นต้อ้งหารืือถึงึแนวทางการแลกเปล่ี่�ยนข้อ้มูลู (data sharing protocol) ระหว่่าง

ประเทศผ่่านเวทีีประชุุมต่่าง ๆ ตลอดจนพิิจารณาองค์์ประกอบสำคััญในการพััฒนา

ทั้้�งระบบหลัังบ้้าน (back-end) หน้้าบ้้าน (front-end) และระบบเชิิงเทคนิิค พร้้อมปรัับ

เปล่ี่�ยนระบบให้้ตรงกัับความต้้องการของผู้้�ใช้้งาน และมีี  user interface ที่ �เหมาะสม 

เช่่น ภาษา customization และ personalization เพื่่�อเสริิมประสบการณ์์การใช้้งาน

ให้้ดีียิ่่�งขึ้้�น และเอื้้�อต่อการใช้้ประโยชน์์ของผู้้�ประกอบการรุ่่�นใหม่่หรืือบริิษััท start-up 

ที่่�จะเข้า้ร่ว่มให้บ้ริกิารบนแพลตฟอร์ม์ Halal Route ให้ใ้ช้โ้ครงสร้า้งพื้้�นฐานเดีียวกันัโดย

ไม่่จำเป็็นต้้องพััฒนาทุุกอย่างขึ้้�นมาใหม่่ รว มถึึงการใช้้ประโยชน์จาก AI ให้้การพัฒนา

เป็็นไปอย่่างรวดเร็็ว  นอกจากนี้้�ที่่�ประชุุมเล็็งเห็็นว่่าแพลตฟอร์์ม Halal Route มีี ความ

ใกล้้เคีียงกัับโครงการส่่งเสริิมการท่่องเที่่�ยวแบบ self-driving ในประเทศมาเลเซีีย จึึงมีี

โอกาสที่่�จะส่ง่เสริมิการใช้ง้านผ่า่นการเชื่่�อมต่อ่ระบบระหว่า่งทั้้�งสามประเทศ ตลอดจนมีี

โอกาสในการพััฒนาฟีีเจอร์์การใช้้งานให้้ครอบคลุุมถึึงการสั่่�งอาหารในอนาคตได้้อีีกด้้วย
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ภาพที่่� 13-14  บรรยากาศช่่วงถาม-ตอบ Session 1: “Halal Route: Unlocking the Future of 

Halal Thai Tourism”

ภาพที่่� 15-18  การมอบเกีียรติิบััตรแด่่วิิทยากร

 โดย Dr. Sapta Nirwandar, Chairman of Indonesia Halal Lifestyle Center
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Session 2:“Interactive Workshop of the Halal Route Application” 

By Dr. Peraya Kojaranon, Executive Director, Digital Era Group Co., Ltd. 

& Halal Route Development Team

	 ดร. พิิรญาณ์์ โคจรานนท์์ กรรมการ  บริิษััท ดิ ิจิิตอล อีีร่ ่า กรุ๊๊�ป จ ำกััด และ

ทีีมพัฒันาแอพพลิเิคชันั Halal Route นำเสนอการอบรมเชิงิปฏิบิัตัิกิารของแอพพลิเิคชันั 

Halal Route แบบ Interactive เพื่่�อส่่งเสริิมการต้้อนรัับนัักท่่องเที่่�ยวและชาวมุุสลิิมใน

ประเทศไทย โดยเกริ่่�นนำว่า่ แอพพลิเิคชันัจะช่ว่ยจัดัการกับความท้า้ทายในการค้นหาร้า้น

อาหารฮาลาล มัสยิดิในบริเิวณใกล้เ้คีียง และโรงแรมที่่�เป็น็มิติรกับชาวมุสุลิิม นักัท่อ่งเที่่�ยว

จะได้้รับัการต้อนรัับสู่่�ประเทศไทยได้้อย่า่งอบอุ่่�น และสามารถซึมซัับมรดกทางวััฒนธรรม

อันัมั่่�งคั่่�งและภูมูิปิระเทศที่่�สวยงามได้อ้ย่า่งเต็ม็ท่ี่�  สิ่่�งเหล่า่นี้้�แสดงให้เ้ห็น็ถึึงบทบาทสำคัญั

ของแอพพลิิเคชัันที่่�จะเป็็นศููนย์์รวบรวมข้้อมููลที่่�จำเป็็นต่่อการเดิินทางและเป็็นเพื่่�อน

ร่่วมเดิินทางที่่�น่่าเชื่่�อถืือ  โดยแนวคิิดดัังกล่่าวเกิิดจากแรงบัันดาลใจ  และวิิสััยทััศน์์ของ 

รศ.ดร.วิินัยั ดะห์์ลันั ในการใช้เ้ทคโนโลยีียกระดัับประสบการณ์ข์องนัักท่อ่งเท่ี่�ยวชาวมุสลิมิ 

	 นอกจากนี้้� ดร.พิิรญาณ์์ ได้้นำเสนอภาพรวมของฟีีเจอร์์ต่่างๆ ซึ่่�งเป็็นคุุณสมบััติิ

หลัักของแอพพลิิเคชััน พร้้อมสาธิิตการค้นหาจุุดหมายปลายทาง การค้นหาร้้านอาหาร

ที่่�ได้้รัับการรัับรองมาตรฐานฮาลาล โรงแรมที่่�เป็็นมิิตรกัับมุุสลิิม มััสยิิด เส้้นทางละหมาด 

เวลาละหมาด ปฏิิทิินอิิสลาม และข้้อมููลรายละเอีียดการรัับรองฮาลาล โดยผู้้�เข้้าได้้ร่่วม

ได้้ทดลองใช้้งานแอพพลิิเคชัันในระหว่่างการสาธิิตไปพร้้อมๆ กั ัน หลัังจากดาวน์์โหลด

แอพพลิิเคชััน จ าก QR code ที่ ่�แสดงในเอกสารประกอบการอบรม ด้ ้วยขั้้�นตอนการ

ลงทะเบีียนท่ี่�ง่่ายดายและรวดเร็็วผ่่านทางโทรศัพท์์หรืืออีีเมล แอพพลิิเคชัันนี้้� พร้้อมให้้

บริิการแล้้ว สามารถดาวน์์โหลดได้้จาก Google Play และ Apple App Store จะเป็็น

แหล่ง่ข้อ้มูลูสำคัญัที่่�จะทำให้้นักัท่อ่งเที่่�ยวได้รู้้้�จักัและท่่องเที่่�ยวประเทศไทยได้้ง่่ายขึ้้�นและ

เข้า้ถึงึข้อ้มูลูต่า่งๆ ได้จ้ากมืือถืือของตนเอง โดยในอนาคตจะมีีการอัปัเดต และพัฒันาด้้าน

ภาษาเพื่่�อแสดงชื่่�อสถานที่่�เป็็นภาษาอัังกฤษและอาหรัับต่่อไป 
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ภาพที่่� 19-24 Interactive Workshop of the Halal Route Application

สรุุปประเด็็นช่่วงถาม-ตอบ 

	 การยืืนยัันและรัับรองร้้านอาหารฮาลาลบนแพลตฟอร์์ม Halal Route 

จะดำเนิินการผ่่านทีีมตรวจสอบก่่อนจะป้้อนข้้อมููลร้้านอาหารหรืือร้านสตรีีทฟู้้�ด

เข้้าสู่่�ระบบ พร้้อมมีีแนวทางลดค่่าใช้้จ่่ายในการขอใช้้เคร่ื่�องหมายรับรองฮาลาลสำหรัับ

ร้้านค้้า อย่ ่างไรก็็ตามหากจะเกิิดความร่่วมมืือในอนาคตในการพัฒนาร่่วมกัันระหว่่าง

สามประเทศ ร ะบบดัังกล่่าวอาจยังไม่่สอดคล้้องกัับกฎหมายในมาเลเซีียที่�จำเป็็นต้้อง

ได้้รัับใบรัับรองจาก JAKIM ซี่ ่�งไม่่คลอบคลุุมถึึงการรัับรองตนเอง (Tayyiban Self-

Declaration) จึงควรมีีการหารืือใน IMT-GT เรื่่�องแนวทางในการรับรองร้้านอาหารต่อไป
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ภาพท่ี่� 25-28 บรรยากาศช่วงถาม-ตอบ ใน session ที่ ่� 2 โดยมีีวิิทยากร  ตลอดจนผู้้�บริิหาร
และเจ้้าหน้้าที่่�ของศููนย์์วิิทยาศาสตร์์ฮาลาล จุุฬาฯ ร่ ่วมตอบคำถามและให้้ข้้อมููลแก่่ผู้้�เข้้าร่่วม 

และภาพการมอบเกีียรติิบััตรแด่่วิิทยากร 
โดย ดร.พรพิิมล มะหะหมััด ผู้้�ช่่วยผู้้�อำนวยการศููนย์์วิิทยาศาสตร์์ฮาลาล จุุฬาฯ เป็็นผู้้�มอบ

	 ส่่วนสำคััญการพััฒนาแอพพลิิเคชััน คืือ  การเพิ่่�มจำนวนผู้้�ใช้้งานและการตลาด 

แม้ว่้่า Halal Route จะไม่ไ่ด้พ้ัฒันาเพื่่�อวัตัถุุประสงค์ท์างธุุรกิจ แต่เ่ป็น็ศูนูย์ก์ลางให้บ้ริิการ

ข้อ้มูล ผู้้�พัฒนามีีแผนท่ี่�จะประสานงานร่่วมกัับการท่องเท่ี่�ยวแห่่งประเทศไทย (ททท.) เพื่่�อ

ส่ง่เสริิมการรับรู้้�และจััดทำแคมเปญทางการตลาด จัดทำป้้ายสื่�อสารที่�สนามบิินสุุวรรณภูมิิ

เพื่่�อแนะนำให้้มีีการดาวน์์โหลดแอพพลิิเคชััน เพื่่�อเชิิญชวนผู้้�มาใช้้งาน ตลอดจนทำงาน

ร่่วมกัับร้้านอาหารต่่างๆ ที่่�ต้้องการจะใส่่ข้้อมููลธุุรกิิจตนเองบนแพลตฟอร์์ม

	 นอกจากนี้้� จุดุเด่่นของ Halal Route ประกอบด้้วยความแม่่นยำของข้้อมูลเวลา

เปิดิ - ปิดิร้้าน ข้อมูลูท่ี่�จอดรถ ตลอดจนสุุขาภิิบาลและความสะอาดปลอดภััย รวมถึงึด้้าน

การคัดัเลืือกวัตัถุดุิบิอาหารตามหลักัฮาลาล และเป็น็แอพพลิเิคชันัที่่�ทุกุคนใช้ง้านได้อ้ย่า่ง

มั่่�นใจและสบายใจเมื่่�อเดิินทางมาท่่องเที่่�ยวในประเทศไทย  และในอนาคตอาจพิิจารณา

ฟีเีจอร์เ์สริิมอ่ื่�นๆ ตามข้อ้เสนอแนะและการรวบรวมความคิิดเห็น็จากผู้้�ใช้ง้านในเวทีีต่า่ง ๆ

ต่่อไป 
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ประมวลภาพกิิจกรรมเพิ่่�มเติิม

ภาพที่่� 29-32 บรรยากาศการลงทะเบีียนหน้้างานพร้้อมแจกเอกสารประกอบการอบรม โดยผู้้�เข้้า
อบรมสามารถดาวโหลดแอพพลิิเคชัันโดยการสแกน QR code บนเอกสาร

ภาพที่่� 35-36  ผู้้�  แทน IMT-GT จ ากสามประเทศร่่วมถ่่ายภาพหมู่่�ประกอบด้้วย  (จากซ้้ายไปขวา) 
Norafizah Mohd Riza (MITI), Dr. Sapta Nirwandar (Indonesia Halal Lifestyle Center), 

Assoc. Prof. Dr.Winai Dahlan (HSC-CU), Muhammad Hafiz Hannibal (CIMT) และ 
Hanisofian Alias (HDC)

ภาพที่่� 37-38  ผู้้�แทน IMT-GT และผู้้�เข้้าอบรม ถ่่ายภาพร่่วมกัันหลัังเสร็็จสิ้้�นการประชุุม

ภาพที่่� 33 Standy ประชาสััมพัันธ์์ Halal route 
Application บริิเวณหน้้าห้้องประชุุม

ภาพที่่� 34 ผู้้�ดำเนิินรายการภาคภาษาอัังกฤษ 
คุุณกิิติิพััฒน์์ ชื่่�นสุุขจิิตต์์ จากสำนัักข่่าว Thai PBS
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รููปที่่�1 สััดส่่วนอายุุของผู้้�ตอบแบบประเมิิน รููปที่่�2 อาชีีพของผู้้�ตอบแบบประเมิิน

รููปที่่�3 สถานะการใช้้งานแอพพลิิเคชััน

สรุุปแบบประเมิินผลความพึึงพอใจ
การใช้้งานแอพพลิิเคชััน Halal Route

ส่่วนที่่� 1 : ข้้อมููลทั่่�วไป

	 คณะทำงานได้้จััดทำแบบประเมิินความพึึงพอใจการใช้้งานแอพพลิิเคชััน 

Halal Route แบบออนไลน์์เพื่่�อใช้้เป็็นข้้อมููลในการพััฒนาแอพพลิิเคชัันต่่อไป โดยจาก

ผู้้�เข้้าร่่วม workshop ทั้้ �งหมด 32 คน มีีจ ำนวนผู้้�ตอบแบบประเมิิน 21 คน คิ ดเป็็น

ร้้อยละ 65.63 ของผู้้�เข้้าร่่วมอบรมทั้้�งหมดและมีีผลสรุุปแบบดัังนี้้�
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ส่่วนที่่� 2 : ความพึึงพอใจในการใช้้งานแอพพลิิเคชััน

ตารางที่่�1 สััดส่่วน (%) ของความพึึงพอใจในการใช้้งานแอพพลิิเคชััน

ตารางที่่�2 สััดส่่วน (%) ของความความคิิดเห็็นต่่อประโยชน์์ของการใช้้งานแอพพลิิเคชััน 

Halal Route

หมายเหตุุ: เกณฑ์์การแปลผลค่่าเฉลี่่�ยระดัับความพึึงพอใจ 4.51 – 5.00 = มากที่่�สุุด, 3.51 – 4.50 = มาก,
2.51 – 3.50=ปานกลาง, 1.51 – 2.50=น้้อย, 1.00 – 1.50=น้้อยที่่�สุุด

ประโยชน์์ของการใช้้งานแอพพลิิเคชััน Halal Route
สััดส่่วน (%)ของความคิิดเห็็น

ใช่่ ไม่่ใช่่ ไม่่แน่่ใจ

1.ช่่วยให้้นัักท่่องเที่่�ยวมุุสลิิมค้้นหาสถานที่่�ท่่องเที่่�ยวและบริิการที่่�ตรงตามหลััก

อิิสลามได้้ง่่ายขึ้้�น

100 0 0

2.ช่่วยให้้ผู้้�ประกอบการที่่�อยู่่�ในฐานข้้อมููล Halal Route ได้้รัับการเข้้าถึึงจาก

ลููกค้้ามากขึ้้�น

95.23 0 4.76

3.ส่่งเสริิมการท่่องเที่่�ยววิิถีีมุุสลิิมในประเทศไทย 100 0 0
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ส่่วนที่่� 3 : ข้้อเสนอแนะในการพััฒนาแอพพลิิเคชััน Halal Route

1. ด้้านฟัังก์์ชัันที่่�ต้้องการเพิ่่�มเติิม

	 • สั่่�งอาหาร 

	 • สแกนเพื่่�อตรวจสอบผลิิตภััณฑ์์ 

	 • เพิ่่�มปุ่่�มข้้อเสนอแนะ 

	 • เพิ่่�มฟัังก์์ชัันจองร้้านอาหารมุุสลิิม 

2. ด้้านการปรัับปรุุงข้้อมููล

	 • อััปเดตรายชื่่�อโรงแรม 

	 • เพิ่่�ม 7-Eleven ในแผนที่่� 

	 • แสดงข้้อมููลเป็็นภาษาอัังกฤษ 

3. แผนที่่�และอิินเทอร์์เฟซ

	 • ใช้้ผู้้�ให้้บริิการแผนที่่�อื่่�น 

	 • ซ่่อนพิินอื่่�นๆ เมื่่�อค้้นหาร้้านอาหาร/มััสยิิด 

	 • เพิ่่�มขนาดเส้้นทางแผนที่่� 

4. อื่่�นๆ

	 • ตรวจสอบความปลอดภััยในการแชร์์ข้้อมููล

	 • ขอให้้พััฒนางานดีีๆ เช่่นนี้้�ต่่อไป

	

	 ผลการประเมิินความพึึงพอใจในการใช้้งานแอพพลิิเคชัันสรุุปได้้ดัังนี้้� ผู้้�ที่ ่�ได้้

ทดลองช้้านมีีความพึึงพอใจในการใช้้งานแอพพลิิเคชัันในด้้านต่่างๆ ในระดัับ พอใจมาก

เม่ื่�อพิจารณาตามด้้านต่่างๆ พบว่่าผู้้�เข้้าร่่วมอบรมมีีความพึึงพอใจในการออกแบบ

หน้า้จอแอพพลิเิคชันัที่่�สามารถใช้ง้านได้้ง่า่ย มากท่ี่�สุดุ (4.05) รองลงมา คืือความง่า่ยดาย

ในการเข้้าถึึงข้้อมูลท่ี่�พัักและชุุมชนมุุสลิิม และประสิิทธิิภาพของฟัังก์์ชัันการแนะนำ

เส้้นทาง (3.90) และมีีระดัับความพึึงพอใจน้้อยที่่�สุุด คืือ ความชััดเจนและเข้้าใจง่่ายของ

การแสดงผลข้้อมููลสถานที่่� (3.76)
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	 ในส่่วนของประโยชน์ของการใช้้งานแอพพลิิเคชััน Halal Route ผู้้� ประเมิิน

จำนวน 100% เห็็นด้้วยว่าแอพพลิิเคชัันจะช่่วยให้้นัักท่่องเที่่�ยวมุุสลิิมค้้นหาสถานท่ี่�

ท่่องเที่่�ยวและบริิการที่่�ตรงตามหลัักอิิสลามได้้ง่่ายขึ้้�นและเป็็นการส่่งเสริิมการท่่องเที่่�ยว

วิถิีีมุสุลิมิในประเทศไทย และตอบแบบประเมินิส่ว่นใหญ่ ่(95.23) เห็น็ด้้วยว่า่แอพพลิเิคชันั

จะช่่วยให้้ผู้้�ประกอบการที่่�อยู่่�ในฐานข้้อมููล Halal Route ได้้รัับการเข้้าถึึงจากลููกค้้ามาก

ขึ้้�น ในขณะที่่�ส่่วนน้้อย (4.76%) ไม่่แน่่ใจ

1. ช่่วงเตรีียมการ (Preparation Stage)

	 ฝ่่ายลงทะเบีียนได้้ดำเนิินการจัดเตรีียมอุุปกรณ์์และระบบเพ่ื่�อรองรัับผู้้�เข้้าร่่วมงาน

โดยมีีรายละเอีียดดัังนี้้�:

	 1.1 การจััดทำป้้ายคล้้องคอ (Badge Production)

	 มีีการจำแนกประเภทผู้้�เข้า้ร่ว่มงานเพื่่�อความสะดวกในการระบุตัุัวตนและเข้า้ถึงึ

พื้้�นที่่�ต่่าง ๆ รวมทั้้�งสิ้้�น 350 ชุุด ดัังนี้้�:

2.4 ฝ่่ายลงทะเบีียน 
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1.2.การลงทะเบีียนผ่่าน QR Cord

รููปภาพที่่� 1 QR Code และลิิงค์์

ลงทะเบีียนเข้้าร่่วมงาน

รููปภาพที่่� 2 ภาพการดำเนิินงานฝ่่ายลงทะเบีียน
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2. ช่่วงดำเนิินงาน

	 1. ผู้้�เข้้าร่่วม (ลงทะเบีียนผ่่านระบบทั้้�งเข้้าร่่วมแบบ online และ onsite) 

จำนวน 731 คน จาก 27 ประเทศ ดัังนี้้�

ลำดัับ ประเทศ จำนวน (คน)

1 Thailand 578
2 Indonesia 36
3 Pakistan 32
4 Malaysia 22
5 Cambodia 13
6 Viet Nam 9
7 India 6
8 Japan 6
9 Hong Kong 4
10 Republic Of Korea 4
11 Bangladesh 3

12 Kyrgyz Republic 2

13 Singapore 2
14 South Africa 1

ลำดัับ ประเทศ จำนวน (คน)

15 China 1
16 Taiwan 1
17 United States of America 1
18 Bahrain 1
19 Laos 1
20 Nigeria 1
21 Germany 1
22 Uzbekistan 1
23 Turkey 1
24 Maldives 1
25 Brunei 1

26 Myanmar 1

27 Philippines 1

ภาพการดำเนิินงานฝ่่ายลงทะเบีียนงาน Thailand Halal Assembly 2024
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ภาพการดำเนิินงานฝ่่ายลงทะเบีียนงาน Thailand Halal Assembly 2024
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.2. วิิทยากรที่่�เข้้าร่่วม จำนวน 21 คน  จากประเทศจาก 11 ประเทศ ดัังนี้้�

3. ผู้้�เข้้าร่่วม (Judging Committee) จำนวน 13 คน จาก 6 ประเทศ ดัังนี้้� 

4. ผู้้�เข้้าร่่วม (Academic Presentation) จำนวน 36 คน จาก 9 ประเทศ ดัังนี้้� 

ลำดัับ ประเทศ จำนวน (คน)

1 Thailand 9
2 Malaysia 3
3 Qatar 1
4 UAE 1
5 Australia 1
6 Indonesia 1
7 Philippines 1
8 Switzerland 1
9 Singapore 1
10 Oman 1
11 Kuwait 1

ลำดัับ ประเทศ จำนวน (คน)

1 Thailand 6
2 Malaysia 2
3 Pakistan 2
4 Egypt 1
5 Indonesia 1
6 Philippines 1

	 งาน Thailand Halal Assembly 2024 ครั้้�งนี้้� ตั้้ �งแต่่วัันที่่� 19-20 ธัันวาคม 

2567 ยอดผู้้�เข้้าร่่วมงาน 801 คน จาก 34 ประเทศประกอบด้้วยประเทศ Australia, 

Bahrain, Bangladesh, Brunei Darussalam, Cambodia, China, Egypt, Germany,

Hong Kong, India, Indonesia, Japan, Kuwait, Kyrgyz Republic, Laos, 

Malaysia, Maldives, Myanmar, Nigeria, Oman, Pakistan, Philippines, Qatar, 

Republic of Korea, Singapore, South Africa, Switzerland, Taiwan, Thailand, 

Turkey, United Arab Emirates, United States of America, Uzbekistan และ

ประเทศ Viet Nam 
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	 จำนวนผู้้�ชมที่่�รัับชมทางแพลตฟอร์์มออนไลน์์ (เพจ  ศููนย์์วิิทยาศาสตร์์ฮาลาล 

และเพจ Thailand Halal Assembly) อีีกกว่่า 7,613 ครั้้�ง

ภาพแสดงประเทศที่่�เข้้าร่่วมงาน Thailand Halal Assembly 2008 - 2024

ภาพแสดง %ของแต่่ละทวีีปที่่�เข้้าร่่วม Thailand Halal Assembly 2008 - 2024

*ปีี 2009 เป็็นการเป็็นงานแสดงสิินค้้าอาหารและเครื่่�องดื่่�มระดัับโลก ให้้ร่่วมเป็็นเจ้้าภาพจััดการประชุุมวิิชาการ “WHASIB-ANUGA 2009”
(World of Halal Science, Industry and Business-ANUGA International Conference 2009) ขึ้้ �นภายใต้้งาน ANUGA 
ณ นครโคโลญจน์์ สหพัันธสาธารณรััฐเยอรมนีี
*ปีี 2020 เป็็นการจััดงานในรููปแบบออนไลน์์เสมืือนจริิง โดยนัับผู้้�เข้้าถึึงข้้อมููลของโพส
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ช่่วงเตรีียมการ
1. ประสานงานกัับทางออแกไนซ์์ต่่างชาติิเพื่่�อประชาสััมพัันธ์์งาน Thailand Halal 

Assembly 2024 (THA2024) ซึ่่�งมีีผู้้�เข้า้ร่ว่มจากต่า่งประเทศลงทะเบีียนเข้า้ร่ว่มงาน

ทั้้�งสิ้้�นจำนวน 801 คน 34 ประเทศ

2. ประสานงานกัับฝ่่าย HASIB เพื่่�ออำนวยความสะดวกในเรื่่�องที่่�เกี่่�ยวข้้องด้้านการ

ต่่างประเทศร่่วมกััน

3. ร่่างจดหมายเชิิญ วิิทยากร และแขกผู้้�ใหญ่่จากต่่างประเทศเป็็นภาษาอัังกฤษ

4. ติดิต่อ่และส่่งจดหมายเชิญิวิทิยากร แขกวีีไอพีีต่างประเทศ โดยได้้ส่ง่เชิญิไปในส่่วน

ของห้้อง HASIB/IHSATEC จำนวนทั้้�งสิ้้�น 22 ท่่าน ตอบรัับเข้้าร่่วม 21 ท่่าน ทั้้�งนี้้�

ในส่่วนของแขกวีีไอพีีได้้ส่่งจดหมายเชิิญ H.E. Ihsan Övüt เลขาธิิการ OIC-SMIIC 

ซึ่่�งได้้รัับการตอบรัับและได้้ให้้เกีียรติิร่่วมเปิิดงานในรููปแบบ virtual ในปีีนี้้�

5. ประสานงาน ติดิต่อ่สื่่�อสารเกี่่�ยวกับัข้อ้มูลูเที่่�ยวบินิ จัดัการจองและซื้้�อตั๋๋�วเครื่่�องบินิ

ให้้แก่่ วิิทยากร แขกวีีไอพีีต่่างชาติิ ที่่�ได้้รัับการอนุุมััติิจากประธานการจััดงาน

6. ประสานกัับทางฝ่่ายสวััสดิกิารเพ่ื่�อสำรองห้้องพัักพร้้อมรถรับ-ส่่งสนามบิินให้้แขก

ต่่างประเทศ ซึ่่�งรวมไปถึึง วิิทยากร แขกวีีไอพีี ผู้้�นำเสนอผลงานวิิชาการ

7. ประสานงานกัับฝ่่ายลงทะเบีียนเพื่่�อคอนเฟิิร์์มรายชื่่�อวิิทยากร  แขกวีีไอพีีทีีเข้้า

ร่่วมการประชุุมวิิชาการ

8. ประสานงานกัับฝ่่ายพิธีีการเพื่่�อจัดแผนผัังที่่�นั่่�งให้้กัับวิิทยากร  และแขกวีีไอพีี

ต่่างชาติิได้้อย่่างเหมาะสม

ภาพบรรยากาศช่่วงรัับรองวิิทยากรก่่อนวัันงาน

2.5 ฝ่่ายต่่างประเทศ



148

ช่่วงดำเนิินงาน 

1. ดููแลอำนวยความสะดวกเรื่่�องที่่�พััก รถรัับ-ส่่ง วิิทยากรและแขกจากต่่างประเทศ 

ร่่วมกัับฝ่่ายสวััสดิิการ

2. ดููแลอำนวยความสะดวกเรื่่�องอาหารวิิทยากรก่่อนวัันประชุุมวิิชาการ

3. ดู ูแลความเรีียบร้้อย  และอำนวยความสะดวกของวิิทยากร  และแขกวีีไอพีีต่่าง

ประเทศตลอดการจััดงาน

4. ประสานงานกัับฝ่่ายการเงิินเพื่่�อเตรีียมค่่าใช้้จ่่ายสำหรัับการ reimburse ค่่าตั๋๋�ว

ให้้แก่่วิิทยากร/แขก VIP 

ที่่�ซื้้�อตั๋๋�วเอง

5. ประสานงานกัับฝ่่ายสวััสดิิการเพื่่�ออำนวยความสะดวกส่่งวิิทยากรและแขกวีีไอ

พีีไปยัังสนามบิิน

ภาพบรรยากาศช่่วงที่่�แขกต่่างชาติิ ลงทะเบีียน ณ สถานที่่�จััดประชุุม

ภาพบรรยากาศช่่วงพิิธีีเปิิดงาน
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ภาพบรรยากาศช่่วง Halal Route

2.6 ฝ่่ายนิิทรรศการ

	 นิิทรรศการงาน Thailand Halal Assembly 2024: “Toward Halal Trust 

Through Digital Technology 2AIs” เน้้นแนวคิิด “ความไว้้วางใจด้้านฮาลาล 

ผ่่านเทคโนโลยีีดิิจิิทััลสองเอไอ” (2AIs) ซึ่่ �งผสมผสานการปฏิิบััติิงานจริง (Actual 

Implementation) กัับการใช้้ปััญญาประดิิษฐ์์ (AI) เพื่่�อสร้้างความเชื่่�อมั่่�นในผลิิตภััณฑ์์

และอุุตสาหกรรมฮาลาลในประเทศไทย

	 AI 1: Actual Implementation เป็น็การนำเทคโนโลยีีมาประยุกุต์ใ์ช้ง้านจริงิ

ในการตรวจสอบและควบคุุมมาตรฐานฮาลาล

	 AI 2: Artificial Intelligence ใช้้เทคโนโลยีีที่�ช่่วยเพิ่่�มความแม่่นยำและ

ประสิิทธิิภาพในการจััดการข้้อมููลและระบบฮาลาล
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การจััดแสดงครอบคลุุม 4 ด้้านหลััก:

	 1. HAL-Q: ร ะบบบริิหารจััดการคุุณภาพฮาลาล ด้ ้วยการใช้้เทคโนโลยีีดิิจิิทััล

และ AI เพื่่�อเพิ่่�มประสิิทธิิภาพในการตรวจสอบมาตรฐานและการใช้้ Big Data & Halal 

Blockchain เพื่่�อความโปร่่งใสในการติิดตามกระบวนการผลิิต

	 2. การทดสอบทางห้้องปฏิิบััติิการ: ใช้้ AI และ Machine Learning ในการ

ทดสอบตััวอย่่างเพื่่�อตรวจสอบสารปนเปื้้�อนและวิิเคราะห์์ข้้อมููลได้้อย่่างรวดเร็็ว

	 3. H Numbers: ร ะบบการค้้นหาวััตถุุดิิบและสารเคมีีที่่�ตรงตามมาตรฐาน

ฮาลาลด้้วยการใช้้ AI

	 4. Halal Blockchain: ใช้้ Blockchain สร้้างระบบติิดตามผลิิตภััณฑ์์ฮาลาล

เพื่่�อเพิ่่�มความโปร่่งใสและป้้องกัันการปลอมแปลงข้้อมููล

	 นิิทรรศการครั้้�งนี้้�สะท้้อนการใช้้เทคโนโลยีีดิิจิิทััลและ AI เพ่ื่�อสนัับสนุุน

อุุตสาหกรรมฮาลาลในประเทศไทยให้้มีีความน่่าเชื่่�อถืือและแข็็งแกร่่งในเวทีีโลก
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ภาพบรรยากาศ : รููปแบบของนิิทรรศการที่่�ได้้ออกแบบตามแนวคิิดที่่�ได้้สรุุปเนื้้�อหา 
ออกแบบในรููปแบบ Artwork สำหรัับแสดงผล บนจอ LED Toch screeen จำนวน 4 ชิ้้�น 
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ภาพบรรยากาศ : บริิเวณโซนนิิทรรศการ 
“Toward Halal Trust Through Digital Technology 2AIs”
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2.7 ฝ่่ายสถานที่่�

ช่่วงเตรีียมการ

	 1. ประสานงานสถานท่ี่�จััดงานทั้้�งหมด พร้้อมรููปแบบการจัดห้้องสััมมนาและ

	 ที่่�จอดรถ 

	 2. ประสานงานออแกไนซ์ ์(ห้อ้งสัมัมนา ห้อ้งรับัรองวิทิยากร ห้อ้งสตาฟ ที่่�จอดรถ)

	 3. ประสานงานห้้องอาหารและห้้องละหมาด สถานที่่�อาบน้้ำละหมาด อุุปกรณ์์

	 ใช้้ละหมาด 

	 4. เตรีียมอุุปกรณ์์สำหรัับการดำเนิินการในวัันงาน กระดาษ คอมพิิวเตอร์์

	 5. ประสานงานรถขนของและดููแลการขนของ

ช่่วงดำเนิินงาน 

	 1. ดููแลความเรีียบร้้อยและอำนวยความสะดวกภายในสถานที่่�จััดงานทั้้�งหมด

	 2. เตรีียมห้้องละหมาดวัันศุุกร์์ ประสานงานกัับอีีหม่่ามนำละหมาดและคุุตบะห์์

	 3. เบิิก-คืืนอุุปกรณ์์ให้้แก่่ฝ่่ายต่่าง ๆ
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รููปที่่� 1 แผนผัังการจััดงาน Thailand Halal Assembly 2024 
ณ โรงแรมอััลมีีรอซ
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รููปที่่� 2-5 บรรยากาศการเข้้าดููพื้้�นที่่� ณ โรงแรมอััลมีีรอซ

รููปที่่� 6-7 รููปแบบเวทีีและห้้องประชุุมแกรนด์์มีีรอซ

รููปที่่� 8-9 รููปแบบเวทีีและห้้องประชุุมริิฟาอีี
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รููปที่่� 10-11 รัับรองแขกวีีไอพีี

รููปที่่� 12-13 ห้้องละหมาดและที่่�อาบน้้ำละหมาด

รููปที่่� 12-13 รููปแบบโต๊๊ะลงทะเบีียนและป้้ายกำหนดการ
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รููปที่่� 12-13 รููปแบบซุ้้�มทางเข้้าและการตกแต่่ง

2.8 ฝ่่ายสวััสดิิการ

	 ฝ่่ายสวััสดิิการได้้ดำเนิินการเตรีียมความพร้้อมและอำนวยความสะดวกในด้้าน

การเดิินทาง ที่ �พััก และอาหาร  เพื่่�อสนัับสนุุนการจัดงานให้้เป็็นไปด้้วยความเรีียบร้้อย 

โดยมีีรายละเอีียดผลการปฏิิบััติิงานดัังนี้้�:

	 1. ด้้านการเดิินทาง (Transportation)

	 ดำเนินิการประสานงานรับั-ส่่ง วิทิยากรและผู้้�เข้้าร่่วมงานอย่างมีีประสิทิธิภิาพ ดังันี้้�:

	 	 • การจััดการตั๋๋�วเครื่่�องบิิน: ประสานงานร่่วมกัับฝ่่ายต่่างประเทศและ

	 	 ฝ่่ายสัมมนา เพื่่�อตรวจสอบตารางเวลาและจััดซื้้�อตั๋๋�วเครื่่�องบิินให้้

	 	 สอดคล้้องกัับกำหนดการ

		  • การรัับ-ส่่งวิิทยากร: ดำเนิินการจัดจ้้างเจ้้าหน้้าท่ี่�ประสานงาน 

	 	 (Coordinator) เฉพาะด้้านเพ่ื่�อดูแลตารางรถรับ-ส่่งวิทิยากรโดยเฉพาะ

	 	 • การบริิหารจััดการยานพาหนะ: จั ัดจ้้างรถตู้้�และรถบััส เพื่่�ออำนวย

ความสะดวกในการเดิินทางไปรัับประทานอาหารเย็็น และรัับ-ส่่งตามจุดุต่่าง ๆ  ที่่�กำหนด
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	 2. ด้้านที่่�พััก (Accommodation)

	 บริหิารจัดัการยอดจองและประสานงานกัับทางโรงแรม เพื่่�อรองรับัผู้้�เข้า้ร่่วมงาน

	 รวมทั้้�งสิ้้�น 47 ห้้อง แบ่่งเป็็น:

	 	 • วิิทยากรและแขก VIP: 22 ห้้อง

	 	 • ผู้้�นำเสนอผลงาน: 12 ห้้อง

	 	 • ผู้้�เข้้าร่่วมออกบููธนิิทรรศการ: 7 ห้้อง

	 	 • เจ้้าหน้้าที่่�ปฏิิบััติิงาน: 6 ห้้อง

	 	 • หมายเหตุุ: มีีการจััดวางกำลัังเจ้้าหน้้าที่่�ประจำจุุด ณ โรงแรมที่่�พััก 

		  เพื่่�ออำนวยความสะดวกในการ Check-in และดููแลความเรีียบร้้อย

		  ตลอดช่่วงเวลาที่่�พััก

	 3. ด้้านอาหารและเครื่่�องดื่่�ม (Catering)

	 ดููแลการจััดเลี้้�ยงอาหารทุุกมื้้�อให้้ได้้มาตรฐานและตรงตามกำหนดการ ดัังนี้้�:

	 	 • วัันที่่� 18 ธ.ค. 2567 (วัันเตรีียมการ):

	 	 	 o จััดเตรีียมอาหารเย็็นต้้อนรัับวิิทยากร ณ ห้้องประชุุม VIP 

	 	 	 ชั้้�น 2 ศููนย์์กลางอิิสลามแห่่งประเทศไทย

	 	 	 o จัดัเตรีียมอาหารกลางวัันและเย็็นสำหรัับเจ้า้หน้า้ที่่�ปฏิบิัตัิงิาน

	 	 • วัันที่่� 19 – 20 ธ.ค. 2567 (วัันจััดงาน):

	 	 	 o ประสานงานร่่วมกัับโรงแรมจััดเตรีียมอาหารกลางวััน และ

	 	 	 อาหารว่่าง (Break) ทั้้�งรอบเช้้าและบ่่าย

	 	 • กิิจกรรมพิิเศษ (Welcome Dinner):

	 	 	 o ประสานงานจััดเลี้้�ยงอาหารค่่ำบนเรืือ Royal Galaxy Cruise

	 	 	  ในคืืนวัันท่ี่� 19 ธ.ค. 2567 ณ ท่าเรืือเอเชีียทีีค เดอะริิเวอร์ฟ์ร้้อนท์์

	 	 	 (เวลา 20.00 – 22.00 น.) โดยดูแลตั้้�งแต่ข่ั้้�นตอนการลงทะเบีียน

	 	 	 เช็็คอิินจนจบกิิจกรรม

	 การดำเนิินงานในภาพรวมเป็น็ไปด้ว้ยความเรีียบร้้อย แขกผู้้�มีีเกีียรติและวิทิยากร

ได้้รัับการดููแลตามมาตรฐานที่่�วางไว้้
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ภาพประกอบการปฏิิบััติิงานของฝ่่ายสวััสดิิการ

ด้้านการเดิินทาง (Transportation)

ภาพที่่� 1 จุุดรอรัับแขกที่่�สนามบิินสุุวรรณภููมิิ

ภาพที่่� 3 รัับแขกที่่�สนามบิินสุุวรรณภููมิิ

ภาพที่่� 2 จุุดรอรัับแขกที่่�สนามบิินดอนเมืือง

ภาพที่่� 4 รัับแขกที่่�สนามบิินสุุวรรณภููมิิ
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ภาพที่่� 5 รัับแขกที่่�สนามบิินดอนเมืือง

ภาพที่่� 6 รัับแขกที่่�สนามบิินดอนเมืือง

ภาพที่่� 9 รัับแขกที่่�สนามบิินดอนเมืือง

ภาพที่่� 6 รัับแขกที่่�สนามบิินดอนเมืือง

ภาพที่่� 8 รัับแขกที่่�สนามบิินดอนเมืือง

ภาพที่่� 10 รัับแขกที่่�สนามบิินดอนเมืือง
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ภาพที่่� 11-12 ส่่งแขกกลัับ

ภาพที่่� 13-16 รถรัับ-ส่่ง แขกไปงาน Welcoming Dinner
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ภาพที่่� 3-6 ต้้อนรัับแขกพาแขกเช็็คอิิน

ภาพประกอบการปฏิิบััติิงานของฝ่่ายสวััสดิิการ

ด้้านที่่�พััก (Accommodation)

ภาพที่่� 1 ห้้องพัักผู้้�เข้้าร่่วมนำเสนอผลงาน ภาพที่่� 2 ห้้องพัักแขกวีีไอพีีและวิิทยากร
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ภาพประกอบการปฏิิบััติิงานของฝ่่ายสวััสดิิการ

ด้้านอาหารและเครื่่�องดื่่�ม (Catering)

ภาพที่่� 1-6 อาหารเย็็นต้้อนรัับวิิทยากร
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ภาพที่่� 7-12 อาหารกลางวัันสำหรัับแขกวีีไอพีี
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ภาพที่่� 13-14 อาหารกลางวัันสำหรัับแขกภายในงาน

ภาพที่่� 14-15 อาหารว่่างสำหรัับแขกภายในงาน
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ภาพที่่� 16-21 อาหารเย็็น Welcoming Dinner
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2.9 ฝ่่ายประชาสััมพัันธ์์
ช่่วงการเตรีียมงาน

	 1. ออ กแบบสื่่�อประชาสััมพัันธ์์ต่่างๆ   (โลโก้้ โปสเตอร์์ และสื่่�ออื่่�นๆ) เพื่่�อการ

ประชาสััมพัันธ์์งาน
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	 2. ดููแลประสานงานข้้อมููลและเป็็นแอดมิินเพจ Thailand Halal Assembly

	 - ปรัับรููปแบบและอััพเดทข้้อมููลในเว็็บ www.thailandhalalassembly.com
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การประชาสััมพัันธ์์ก่่อนงานผ่่านสื่่�อต่่างๆ

1. ผ่่านเพจเฟสบุ๊๊�คหลััก ได้้แก่่

	 1.1 เพจ Thailand Halal Assembly
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	 1.2 เพจ ศููนย์์วิิทยาศาสตร์์ฮาลาล จุุฬาลงกรณ์์มหาวิิทยาลััย
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2. ประชาสััมพัันธ์์ผ่่านสื่่�อมุุสลิิมออนไลน์์

เว็็บไซต์์ Muslimthaipost

ข่่าวที่� 1: Thailand Halal Assembly 2024 พร้้อมโชว์์ศัักยภาพฮาลาลไทยในยุุค

เทคโนโลยีีดิิจิิตอล https://news.muslimthaipost.com/news/38731

เฟสบุ๊๊�ก: Muslimthaipost

ประชาสััมพัันธ์์ก่่อนงาน
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เฟสบุ๊๊�ก: ด้้วยรัักทีีวีี

เฟสบุ๊๊�ก: Halalthailand

เว็็บไซต Public Post

ข่่าวที่่� 1: THA2024: 

เวทีีขัับเคลื่่�อนเศรษฐกิิจฮาลาลด้้วย

เทคโนโลยีีและนวััตกรรม 

https://www.publicpostonline.net/

78296

ข่า่วที่่�2: “Thailand Halal Assembly 2024” โชว์ศ์ักัยภาพฮาลาลไทยในยุคุเทคโนโลยีี

ดิิจิิตอล หวัังสร้้างโอกาสที่่�ยั่่�งยืืนในอุุตสาหกรรมฮาลาลไทย

 https://www.publicpostonline.net/78382
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เฟสบุ๊๊�ก: The Public Post

เว็็บไซต์์ Mtoday

ข่า่วที่่�1: Thailand Halal Assembly 2024 พร้้อมโชว์ศ์ักัยภาพฮาลาลไทยในยุคุเทคโนโลยีี

ดิิจิิตอล https://www.mtoday.co.th/125928

เฟสบุ๊๊�ก: นิิสาวาไรตีี
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เฟสบุ๊๊�ก: ข่่าวแขก

เฟสบุ๊๊�ก: Mplus Channel

สื่่�ออื่่�นๆ

เว็็บไซต์์ Brand Leader 

“Thailand Halal Assembly 2024” โชว์ศ์ักัยภาพฮาลาลไทยในยุุคเทคโนโลยีีดิจิติอล 

หวังัสร้า้งโอกาสที่่�ยั่่�งยืืนในอุตุสาหกรรมฮาลาลไทย https://brandleader.net/47748 
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3. ผ่่านการติิดตั้้�งป้้ายประชาสััมพัันธ์์ ตามมััสยิิดและชุุมชน จำนวน 15 จุุด
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4. ผ่่านการบริิการจััดการโฆษณาสื่่�อออนไลน์์เพิ่่�มยอดการเข้้าถึึง

รายการโฆษณา จำนวนการเข้้าถึึง

- มีีผู้้�เข้้าถึึงการประชาสััมพัันธ์์จำนวน 58,139 ครั้้�ง

- มีีผู้้�เข้้าถึึงการประชาสััมพัันธ์์จำนวน 16,946 ครั้้�ง

- มีีผู้้�เข้้าถึึงการประชาสััมพัันธ์์จำนวน 136,606 ครั้้�ง
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รายการโฆษณา จำนวนการเข้้าถึึง

- มีีผู้้�เข้้าถึึงการประชาสััมพัันธ์์จำนวน 22,026 ครั้้�ง
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ช่่วงการดำเนิินงานภายในวัันงาน

	 1. ดููแลประสานงานทีีมสื่่�อมวลชน

	 2. ถ่่ายทดสดผ่่านเพจเฟสบุุค

	 - เพจ Thailand Halal Assembly

	 ภาพรวมของเพจ https://www.facebook.com/ThailandHalalAssembly 	

	 ข้อ้มูลู ณ วันท่ี่� 15 มกราคม 2568 (ย้อ้นหลังั 28 วันั นับัจากวันัที่่� 19 ธันัวาคม 2568)

	 	 - ยอดดููเพจ 90,471 ครั้้�ง	 	 - การเข้้าถึึง 58,668 ครั้้�ง

	 	 - การโต้้ตอบกัับเนื้้�อหา 718 ครั้้�ง	 - การติิดตาม 70 คน
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	 1. ช่่วง Grand Opening Ceremony 

	 - การรัับชม 4,811 ครั้้�ง

	 2. ช่่วง Keynote Session Topic

	 - การรัับชม 2,026 ครั้้�ง

ข้้อมููลการรัับชมถ่่ายทอดสด เพจ Thailand Halal Assembly
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	 3. ช่่วง Session 2 & 3

	 - การรัับชม 1,175 ครั้้�ง

	 4. ช่่วง Session 4

	 - การรัับชม 1,371 ครั้้�ง

ข้้อมููลการรัับชมถ่่ายทอดสด เพจ Thailand Halal Assembly
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	 5. ช่่วง Session 5 & 6

	 - การรัับชม 1,599 ครั้้�ง

	 6. ช่่วง Session 6

	 - การรัับชม 727 ครั้้�ง

ข้้อมููลการรัับชมถ่่ายทอดสด เพจ Thailand Halal Assembly
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	 7. ช่่วง Session 7

	 - การรัับชม 906 ครั้้�ง

	 8. ช่่วง Award Ceremony

	 - การรัับชม 1,958 ครั้้�ง

ข้้อมููลการรัับชมถ่่ายทอดสด เพจ Thailand Halal Assembly
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	 1. ช่่วง Grand Opening Ceremony 

	 - การรัับชม 2,541 ครั้้�ง

	 2. ช่่วง Session 2 & 3

	 - การรัับชม 452 ครั้้�ง

ข้้อมููลการรับชมถ่า่ยทอดสด เพจ ศููนย์ว์ิทิยาศาสตร์ฮาลาล จุฬุาลงกรณ์มหาวิทิยาลัยั: 

The Halal Science Center CU



193

	 3. ช่่วง Session 4

	 - การรัับชม 452 ครั้้�ง

	 4. ช่่วง Session 5 & 6

	 - การรัับชม 631 ครั้้�ง

ข้้อมููลการรับชมถ่า่ยทอดสด เพจ ศููนย์ว์ิทิยาศาสตร์ฮาลาล จุฬุาลงกรณ์มหาวิทิยาลัยั: 

The Halal Science Center CU
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	 5. ช่่วง Session 6

	 - การรัับชม 631 ครั้้�ง

	 6. ช่่วง Session 7

	 - การรัับชม 324 ครั้้�ง

ข้้อมููลการรับชมถ่า่ยทอดสด เพจ ศููนย์ว์ิทิยาศาสตร์ฮาลาล จุฬุาลงกรณ์มหาวิทิยาลัยั: 

The Halal Science Center CU
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	 7. ช่่วง Award Ceremony

	 - การรัับชม 956 ครั้้�ง

การแชร์์ไลฟ์์สดงาน Thailand Halal Assembly 2024 ผ่่านสื่่�อมุุสลิิมออนไลน์์

ข้้อมููลการรับชมถ่า่ยทอดสด เพจ ศููนย์ว์ิทิยาศาสตร์ฮาลาล จุฬุาลงกรณ์มหาวิทิยาลัยั: 

The Halal Science Center CU
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การแชร์์ไลฟ์์สดงาน Thailand Halal Assembly 2024 ผ่่านสื่่�อมุุสลิิมออนไลน์์
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3. ประชาสััมพัันธ์์ข่่าวการจััดงาน THA2024 

ผ่่านสื่่�อกระแสหลัักและสื่่�อมุุสลิิม Online News Clipping
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2.10 ฝ่่ายประเมิินผล

	 สรุุปผลการประเมิินความพึึงพอใจในงานThailand Halal Assembly 2024 

จากผู้้�ตอบแบบสอบถามจำนวน 293 คน โดยมีีผลการประเมิินผล ดัังนี้้�

	 1. กลุ่่�มประชากรและตััวอย่่าง

 	 ผู้้�เข้า้ร่่วมงานThailand Halal Assembly 2024 ระหว่่างวัันท่ี่� 19 – 20 ธันัวาคม 

2567 ณ โรงแรมอััลมีีรอซ (AI Meroz Hotel Bangkok) กรุุงเทพฯ โดยการสุ่่�มตััวอย่่าง

จากผู้้�เข้้าร่่วมงานในกิิจกรรมต่่าง ๆ ในงานประกอบด้้วย 

	 • ภาพรวมความพึึงพอใจของงาน 

	 • Keynote Session: 2AIs for Thailand’s Halal Trust & Confidence 

	 • กิิจกรรม HASIB session

	 • กิิจกรรม Halal Route Workshop

	 • Oral Presentation

	 • Poster Exhibition

	 • นิิทรรศการ

	 2. ระยะเวลาดำเนิินการ

	 ภายในงาน THA2024 ระหว่่างวัันที่่� 19 -20 ธัันวาคม 2567

	 3.เครื่่�องมืือที่่�ใช้้ในการประเมิิน

	 แบบสอบถามประเมิินความพึึงพอใจในการเข้้าร่่วมงาน Thailand Halal 

Assembly 2024 ในรููปแบบออนไลน์์ google form โดยแสกนผ่่าน QR code

	 4. การวิิเคราะห์์ข้้อมููล

  	 สถิิติิที่่�ใช้้ในการวิิเคราะห์์ความพึึงพอใจคืือ  การใช้้ค่่าร้้อยละ ค่ าเฉล่ี่�ยระดัับ

ความพึึงพอใจ
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	 5. ผลการวิิเคราะห์์ข้้อมููล

 	 แบบประเมิินความพึึงพอใจในการจััดงาน Thailand Halal Assembly 2024 

ระหว่่างวัันที่่� 19 – 20 ธัันวาคม 2567 ณ โรงแรมอััลมีีรอซ (AI Meroz Hotel Bangkok) 

กรุงุเทพฯ จัดัโดยศููนย์ว์ิทิยาศาสตร์ฮ์าลาล จุฬุาลงกรณ์ม์หาวิทิยาลัยั มีีผลการประเมินิดังั

ตารางต่่อไปนี้้�

		  5.1 ข้้อมููลทั่่�วไปของผู้้�ตอบแบบสอบถามการประเมิิน

	 	 จากผลการเก็็บข้้อมููลผู้้�เข้้าร่่วมงานจำนวน 293 คน พบว่่าส่่วนใหญ่่

เป็น็เพศหญิิง (ร้อ้ยละ 71.3) โดยกลุ่่�มอายุุที่่�มีีจำนวนมากท่ี่�สุุดคืือช่วง 31 – 40 ปี (ร้อ้ยละ 30.4)

รองลงมาคืือช่่วงอายุุ 21 – 30 ปีี (ร้้อยละ 21.8)

	 	 เมื่่�อพิิจารณาตามสัังกััดหน่่วยงาน พบว่่าผู้้�เข้้าร่่วมงานส่่วนใหญ่่มาจาก 

องค์์กร/หน่่วยงานรััฐ  หรืือมหาวิิทยาลััย สู ูงถึึงร้้อยละ 73.0 ในขณะที่่�เป็็นกลุ่่�มนัักเรีียน

ร้้อยละ 18.7 และประชาชนทั่่�วไปร้้อยละ 8.3 ตามลำดัับ
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ตารางที่่� 1 ข้้อมููลทั่่�วไปผู้้�ตอบแบบสอบถามการประเมิินงาน

สถานภาพ จำนวน (คน) ร้้อยละ

1. เพศ

    ชาย 84 28.7

    หญิิง 209 71.3

รวม 293 100.0

2. อายุุ

     11 – 20 ปีี 48 16.4

     21 – 30 ปีี 64 21.8

     31 – 40 ปีี 89 30.4

     41 – 50 ปีี 53 18.1

     51 – 60 ปีี 22 7.5

     มากกว่่า 60 ปีี 17 5.8

3. หน่่วยงาน

     องค์์กร/หน่่วยงานรััฐ/ 

     มหาวิิทยาลััย

214 73.0

     ประชาชนทั่่�วไป 24 8.3

     นัักเรีียน 55 18.7

รวม 293 100.0
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ตารางที่่� 2 ท่่านทราบกิิจกรรมจากช่่องทางใด

ช่่องทางการรัับทราบกิิจกรรม จำนวนครั้้�ง ร้้อยละ

Internet / อิินเทอร์์เน็็ต 21 40.4

Poster / ป้้ายประชาสััมพัันธ์์ 11 21.2

Postcard / บััตรเชิิญ 10 19.2

Other / อื่่�น ๆ 4 7.7

เครืือข่่ายบุุคคล / ชุุมชน 2 3.8

หนัังสืือเชิิญ / Invitation 2 3.8

Billboards / ป้้ายประชาสััมพัันธ์์ขนาดใหญ่่ 2 3.8

รวม 52 100.0

		  5.2. ท่่านทราบกิิจกรรมจากช่่องทางใดบ้้าง

	 	 ช่่องทางที่่�กลุ่่�มเป้้าหมายรับทราบข้้อมููลการจััดกิิจกรรมมากที่่�สุุดคืือ 

สื่่�อออนไลน์์ (Internet) ซึ่่ �งคิิดเป็็นร้้อยละ 40.4 สะท้้อนให้้เห็็นว่่ากลุ่่�มเป้้าหมาย

มีีการใช้ง้านส่ื่�อดิจิิทิัลัเป็็นหลักั รองลงมาคืือสื่่�อประเภท Offline ได้แ้ก่ ่ป้า้ยประชาสัมัพัันธ์์ 

(Poster) ร้้อยละ 21.2 และ บััตรเชิิญ (Postcard) ร้้อยละ 19.2 ตามลำดัับ ในขณะที่่�

ช่อ่งทางดั้้�งเดิมิอย่า่งป้า้ย Billboard หรืือหนังัสืือเชิญิที่่�เป็น็ทางการมีีสัดัส่ว่นการตอบรับั

ที่่�ค่่อนข้้างน้้อย (รวมกัันเพีียงร้้อยละ 11.4)
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		  5.3 ความพึึงพอใจของผู้้�เข้้าร่่วมงาน Thailand Halal Assembly 2024  

		  5.3.1 ความพึึงพอใจ Keynote Session: 2AIs for Thailand’s 

Halal Trust & Confidence

	 	 • ความพึึงพอใจ

ตารางที่่� 3 ประเมิินความพึึงพอใจต่่อการบรรยายพิิเศษ (Keynote Speaker)

หััวข้้อการประเมิิน ค่่าเฉลี่่�ย ระดัับความพึึงพอใจ

ความเหมาะสมของหััวข้้อการบรรยาย 4.26 ดีี

ความรู้้�และความเชี่่�ยวชาญของวิิทยากร 4.32 ดีี

ความชััดเจนในการถ่่ายทอดเนื้้�อหา 4.29 ดีี

ความน่่าสนใจของการนำเสนอ 4.28 ดีี

การเชื่่�อมโยงเนื้้�อหากัับบริิบทปััจจุุบััน 4.24 ดีี

ระยะเวลาในการบรรยาย 4.18 ดีี

การเปิิดโอกาสให้้ซัักถามและแลกเปล่ี่�ยนความคิิดเห็็น 4.15 ดีี

ภาพรวมการบรรยายพิิเศษ (Keynote) 4.24 ดีี

	 จากผลการประเมิินความพึึงพอใจต่่อการบรรยายพิิเศษ (Keynote) พบว่่า

โดยภาพรวมผู้้�เข้้าร่่วมมีีความพึึงพอใจอยู่่�ในระดัับ ดีี  (ค่่าเฉลี่่�ย  4.24) เมื่่�อพิิจารณาเป็็น

รายด้า้น พบว่า่ผู้้�เข้า้ร่ว่มมีีความพึงึพอใจสูงูในด้า้น ความรู้้�และความเชี่่�ยวชาญของวิทิยากร 

(ค่า่เฉลี่่�ย 4.32) รองลงมาคืือ ความชัดัเจนในการถ่า่ยทอดเนื้้�อหา (4.29) และ ความน่า่สนใจ

ของการนำเสนอ  (4.28) ขณ ะที่่�ด้้าน ความเหมาะสมของหััวข้อการบรรยาย  และ 

การเชื่่�อมโยงเนื้้�อหากับับริบิทปััจจุบัุัน มีีค่าเฉลี่่�ยอยู่่�ในระดัับดีีเช่น่กันั ส่วนด้้าน ระยะเวลา

ในการบรรยาย และ การเปิิดโอกาสให้้ซัักถามและแลกเปลี่่�ยนความคิิดเห็็น มีีค่า่เฉลี่่�ยต่่ำ

กว่่าด้้านอื่่�นเล็็กน้้อย แต่่ยัังคงอยู่่�ในระดัับดีี สะท้้อนให้้เห็็นว่่าการบรรยายพิิเศษสามารถ

ตอบสนองความคาดหวัังของผู้้�เข้้าร่่วมได้้เป็็นอย่่างดีี
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		  5.3.2 ความพึงึพอใจกิจิกรรม HASIB session

			   1) Session 1: Advanced Power AIs for Halal Trust

		  	 • ความพึงึพอใจ

รููปที่่� 1 สรุุปค่่าเฉลี่่�ยผลการประเมิินความพึึงพอใจต่่อเนื้้�อหาวิิชาการ
ในหััวข้้อ Advanced Power AIs for Halal Trust

รููปที่่� 2 สรุุปค่่าเฉลี่่�ยผลการประเมิินความพึึงพอใจต่่อวิิทยากร
ในหััวข้้อ Advanced Power AIs for Halal Trust

		  	 • วิิทยากร
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ตารางที่่� 4 สรุปุค่่าเฉล่ี่�ยความพึึงพอใจต่อ่เนื้้�อหาวิชิาการ การสัมมนา HASIB ใน session 1

หััวข้้อ Advanced Power AIs for Halal Trust

หััวข้้อการประเมิิน ค่่าเฉลี่่�ย ระดัับความพึึงพอใจ

2.2.1.1 ความพึึงพอใจ

ความเหมาะสม ของเนื้้�อหา 4.35 ดีี

ความสััมพัันธ์์ของเนื้้�อหาและเวลา 4.27 ดีี

ความรู้้�ความเข้้าใจของผู้้�บรรยาย 4.50 ดีี

ความรู้้�หรืือประโยชน์์ที่่�ได้้รัับหลัังการอบรม 4.46 ดีี

2.2.1.2 วิิทยากร

Prof. Dr. Abdelaziz Bouras	 4.22 ดีี

Prof. Dr. Ahmed Seffah 4.22 ดีี

Assoc. Prof. Worasit Choochaiwattana 4.22 ดีี

Dr. Amalia Mohd Hashim 4.22 ดีี

Mr. Syed Atiq ul Hasan 4.22 ดีี

	 จากตารางสรุุปค่่าเฉลี่่�ยความพึึงพอใจในการสัมมนา HASIB session 1 

ในงานTHAILAND HALAL ASSEMBLY 2024 ผู้้� เข้้าร่่วมประชุุมมีีความพึึงพอใจสููงสุุด 

คืือ ความรู้้�ความเข้้าใจของผู้้�บรรยาย คิิดค่่าเฉลี่่�ยเป็็น 4.50 ส่่วนความรู้้�หรืือประโยชน์์ที่่�

ได้้รัับหลัังการอบรม คิ ิดค่่าเฉลี่่�ยเป็็น 4.46 ความเหมาะสมของเนื้้�อหา คิ ิดค่่าเฉลี่่�ยเป็็น 

4.35 และความสััมพัันธ์์ของเนื้้�อหาและเวลา คิิดค่่าเฉลี่่�ยเป็็น 4.27 ตามลำดัับ ซึ่่�งจััดอยู่่�

ในระดัับดีี  และในส่่วนของวิิทยากรมีีความพึึงพอใจเท่่ากัันหมด คิ ดค่่าเฉลี่่�ยเป็็น 4.22 

ซึ่่�งจััดอยู่่�ในระดัับดีี
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			   2) Session 2: Halal Wellness and Beauty

	 	 	 • ความพึงึพอใจ

รููปที่่� 4 สรุุปค่่าเฉลี่่�ยผลการประเมิินความพึึงพอใจต่่อเนื้้�อหาวิิชาการ
ในหััวข้้อ Halal Wellness and Beauty

รููปที่่� 5 สรุุปค่่าเฉลี่่�ยผลการประเมิินความพึึงพอใจต่่อวิิทยากร
ในหััวข้้อ Halal Wellness and Beauty

		  	 • วิิทยากร
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ตารางที่่� 5 สรุุปค่่าเฉลี่่�ยความพึึงพอใจต่่อเนื้้�อหาวิิชาการ การสััมมนา HASIB ใน 

session 2 หััวข้้อ Halal Wellness and Beauty

หััวข้้อการประเมิิน ค่่าเฉลี่่�ย ระดัับความพึึงพอใจ

2.2.1.1 ความพึึงพอใจ

ความเหมาะสม ของเนื้้�อหา 4.38 ดีี

ความสััมพัันธ์์ของเนื้้�อหาและเวลา 4.31 ดีี

ความรู้้�ความเข้้าใจของผู้้�บรรยาย 4.31 ดีี

ความรู้้�หรืือประโยชน์์ที่่�ได้้รัับหลัังการอบรม 4.31 ดีี

2.2.1.2 วิิทยากร

Prof. Dr. Irwandi Jaswir	 4.31 ดีี

Mr. Aleem Siddiqui M. Guiapal 4.28 ดีี

Dr. Simab Kanwal 4.33 ดีี

Dr. Kasinee Katelekha	 	 4.30 ดีี

	 จากตารางสรุุปค่่าเฉลี่่�ยความพึึงพอใจในการสัมมนา HASIB session 2

ในงานTHAILAND HALAL ASSEMBLY 2024 ผู้้�เข้า้ร่ว่มประชุมุมีีความพึงึพอใจสูงูสุดุ คืือ 

ความเหมาะสมของเนื้้�อหา คิดิค่า่เฉลี่่�ยเป็น็ 4.38 ความรู้้�ความเข้า้ใจของผู้้�บรรยาย ความรู้้�

หรืือประโยชน์์ที่่�ได้้รัับหลัังการอบรม และความสััมพัันธ์์ของเนื้้�อหาและเวลา มีีค่่าเท่่ากััน

ที่่�ค่่าเฉลี่่�ยเป็็น 4.31 ซึ่่�งจััดอยู่่�ในระดัับดีี และในส่่วนของวิิทยากรมีีความพึึงพอใจมากสุุด

คืือ Dr. Simab Kanwal คิิดค่่าเฉลี่่�ยเป็็น 4.33 ในส่่วนของ Prof. Dr. Irwandi Jaswir 

มีีค่่าเท่่ากัันที่่�ค่่าเฉลี่่�ยเป็็น 4.31 Dr. Kasinee Katelekha มีีค่ ่าเท่่ากัันที่่�ค่่าเฉลี่่�ยเป็็น 

4.30 และ Mr. Aleem Siddiqui M. Guiapal มีีค่่าเท่่ากัันที่่�ค่่าเฉลี่่�ยเป็็น 4.28 ซึ่่�งจััด

อยู่่�ในระดัับดีี
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			   3) Session 5: Halal Compliance with A New Frontier

Food and Nonfood Innovation

	 	 	 • ความพึงึพอใจ

รููปที่่� 6 สรุุปค่่าเฉลี่่�ยผลการประเมิินความพึึงพอใจต่่อเนื้้�อหาวิิชาการในหััวข้้อ
Halal Compliance with A New Frontier Food and Nonfood Innovation

รููปที่่� 7 สรุุปค่่าเฉลี่่�ยผลการประเมิินความพึึงพอใจต่่อวิิทยากรในหััวข้้อ
Halal Compliance with A New Frontier Food and Nonfood Innovation

		  	 • วิิทยากร
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ตารางที่่� 6 สรุปุค่่าเฉล่ี่�ยความพึึงพอใจต่อ่เนื้้�อหาวิชิาการ การสัมมนา HASIB ใน session 3 

หัวัข้อ้ Halal Compliance with A New Frontier Food and Nonfood Innovation. 

หััวข้้อการประเมิิน ค่่าเฉลี่่�ย ระดัับความพึึงพอใจ

2.2.1.1 ความพึึงพอใจ

ความเหมาะสม ของเนื้้�อหา 4.56 ดีีมาก

ความสััมพัันธ์์ของเนื้้�อหาและเวลา 4.56 ดีีมาก

ความรู้้�ความเข้้าใจของผู้้�บรรยาย 4.64 ดีีมาก

ความรู้้�หรืือประโยชน์์ที่่�ได้้รัับหลัังการอบรม 4.60 ดีีมาก

2.2.1.2 วิิทยากร

Mr. Farhan Tufail	 4.45 ดีี

Nur Sharalyn Abdullah 4.45 ดีี

Dr. Nawawee Arawan 4.55 ดีีมาก

Dr. Acharee Suksuwan	 	 4.50 ดีี

	 จากตารางสรุุปค่่าเฉลี่่�ยความพึึงพอใจในการสัมมนา HASIB session 5 

ในงานTHAILAND HALAL ASSEMBLY 2024 ผู้้� เข้้าร่่วมประชุุมมีีความพึึงพอใจสููงสุุด 

คืือ ความรู้้�ความเข้้าใจของผู้้�บรรยาย ที่่�ค่่าเฉลี่่�ยเป็็น 4.64 ความรู้้�หรืือประโยชน์์ที่่�ได้้รัับ

หลัังการอบรม ที่ �ค่่าเฉลี่่�ยเป็็น 4.60 ความเหมาะสมของเนื้้�อหาและความสััมพัันธ์์ของ

เนื้้�อหาและเวลา มีีค่ ่าเท่่ากัันที่่�ค่่าเฉลี่่�ยเป็็น 4.56 ซึ่่ �งจััดอยู่่�ในระดัับดีีมาก และในส่่วน

ของวิิทยากรมีีความพึึงพอใจมากสุุดคืือ Dr. Nawawee Arawan คิิดค่่าเฉลี่่�ยเป็็น 4.55 

ซึ่่�งอยู่่�ในระดัับดีีมาก Dr. Acharee Suksuwan ที่่�ค่่าเฉลี่่�ยเป็็น 4.50  ส่่วน Mr. Farhan 

Tufail และ Nur Sharalyn Abdullah มีีค่่าเฉลี่่�ยเท่่ากัันเป็็น 4.50 ซึ่่�งจััดอยู่่�ในระดัับดีี
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			   4) Session 7: Fostering Collaboration and Establishing

Academic Networks between Thailand and GCC Countries: Exploring 

Partnerships and Technology Transfer Opportunities

		  	 • ความพึงึพอใจ

รููปที่่� 8 สรุุปค่่าเฉลี่่�ยผลการประเมิินความพึึงพอใจต่่อเนื้้�อหาวิิชาการในหััวข้้อ 
Fostering Collaboration and Establishing Academic Networks between 
Thailand and GCC Countries: Exploring Partnerships and Technology 

Transfer Opportunities

รููปที่่� 9 สรุุปค่่าเฉลี่่�ยผลการประเมิินความพึึงพอใจต่่อวิิทยากรในหััวข้้อ  Fostering 
Collaboration and Establishing Academic Networks between Thailand 
and GCC Countries: Exploring Partnerships and Technology Transfer 

Opportunities

		  	 • วิิทยากร
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ตารางที่่� 7 สรุปุค่่าเฉล่ี่�ยความพึึงพอใจต่อ่เนื้้�อหาวิชิาการ การสัมมนา HASIB ใน session 7

 หัวัข้อ้ Fostering Collaboration and Establishing Academic Networks between 

Thailand and GCC Countries: Exploring Partnerships and Technology Transfer 

Opportunities 

หััวข้้อการประเมิิน ค่่าเฉลี่่�ย ระดัับความพึึงพอใจ

2.2.1.1 ความพึึงพอใจ

ความเหมาะสม ของเนื้้�อหา 4.56 ดีีมาก

ความสััมพัันธ์์ของเนื้้�อหาและเวลา 4.61 ดีีมาก

ความรู้้�ความเข้้าใจของผู้้�บรรยาย 4.61 ดีีมาก

ความรู้้�หรืือประโยชน์์ที่่�ได้้รัับหลัังการอบรม 4.61 ดีีมาก

2.2.1.2 วิิทยากร

Assoc. Prof. Dr. Nasser Al-Habsi 4.67 ดีีมาก

Hamad Al-Mansour 4.67 ดีีมาก

Assoc. Prof. Dr. Srawut Aree 4.67 ดีีมาก

	 จากตารางสรุุปค่่าเฉลี่่�ยความพึึงพอใจในการสัมมนา HASIB session 7 

ในงานTHAILAND HALAL ASSEMBLY 2024 ผู้้� เข้้าร่่วมประชุุมมีีความพึึงพอใจสููงสุุด

เท่่ากััน คืือ ความรู้้�ความเข้้าใจของผู้้�บรรยาย ความรู้้�หรืือประโยชน์์ที่่�ได้้รัับหลัังการอบรม 

และความสัมัพันัธ์ข์องเนื้้�อหาและเวลา ค่าเฉลี่่�ยเป็น็ 4.61 ส่วนความเหมาะสมของเนื้้�อหา 

ค่่าเฉลี่่�ยเป็็น 4.56 ซึ่่�งจััดอยู่่�ในระดัับดีีมาก และในส่่วนของวิิทยากรมีีความพึึงพอใจมาก

สุุดเท่่ากัันทุุกคนคืือ Assoc. Prof. Dr. Nasser Al-Habsi Hamad Al-Mansour และ 

Assoc. Prof. Dr. Srawut Aree คิิดค่่าเฉลี่่�ยเป็็น 4.67 ซึ่่�งอยู่่�ในระดัับดีีมาก 
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		  5.3.3 ความพึงึพอใจกิจิกรรม Halal Route Workshop

		  • ความพึงึพอใจ

รููปที่่� 10 สรุุปค่่าเฉลี่่�ยผลการประเมิินความพึึงพอใจต่่อเนื้้�อหาวิิชาการ
ในหััวข้้อ Halal Route Workshop

รููปที่่� 11  สรุุปค่่าเฉลี่่�ยผลการประเมิินความพึึงพอใจต่่อวิิทยากร
ในหััวข้้อ Halal Route Workshop

		  	 • วิิทยากร
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ตารางที่่� 8 สรุุปค่่าเฉลี่่�ยความพึึงพอใจต่่อเนื้้�อหาวิิชาการ  การสััมนา Halal Route 

Workshop

หััวข้้อการประเมิิน ค่่าเฉลี่่�ย ระดัับความพึึงพอใจ

2.2.1.1 ความพึึงพอใจ

ความเหมาะสม ของเนื้้�อหา 4.50 ดีี

ความสััมพัันธ์์ของเนื้้�อหาและเวลา 4.55 ดีีมาก

ความรู้้�ความเข้้าใจของผู้้�บรรยาย 4.30 ดีี

ความรู้้�หรืือประโยชน์์ที่่�ได้้รัับหลัังการอบรม 4.45 ดีี

ความสามารถในการใช้้งานแอป Halal Route 

หลัังการอบรม

4.45 ดีี

2.2.1.2 วิิทยากร

Assoc. Prof. Dr. Winai Dahlan 4.60 ดีีมาก

Assist. Prof. Dr. Paradorn Sureepong 4.55 ดีีมาก

Dr. Peraya Kojaranon 4.50 ดีี

	 จากตารางสรุุปค่่าเฉลี่่�ยความพึึงพอใจในการสััมนา Halal Route Workshop 

ในงานTHAILAND HALAL ASSEMBLY 2024 ผู้้�เข้า้ร่ว่มประชุมุมีีความพึงึพอใจสูงูสุดุ คืือ 

ความสัมัพันัธ์ข์องเนื้้�อหาและเวลา ค่า่เฉลี่่�ยเป็น็4.55 ซึ่่�งจัดัอยู่่�ในระดับัดีีมาก ความเหมาะสม

ของเนื้้�อหา ค่ าเฉล่ี่�ยเป็็น 4.50 ความรู้้�หรืือประโยชน์์ที่่�ได้้รัับหลัังการอบรมและ

ความสัมัพันัธ์ข์องเนื้้�อหาและเวลา ค่า่เฉลี่่�ยเป็็น 4.45 และความรู้้�ความเข้า้ใจของผู้้�บรรยาย 

ค่่าเฉลี่่�ยเป็็น 4.30  ซึ่่�งจััดอยู่่�ในระดัับดีี และในส่่วนของวิิทยากรมีีความพึึงพอใจมากสุุด

คืือ Assoc. Prof. Dr. Winai Dahlan คิิดค่่าเฉลี่่�ยเป็็น 4.60 Assist. Prof. Dr. Paradorn 

Sureepong คิิดค่่าเฉลี่่�ยเป็็น 4.55 ซึ่่�งอยู่่�ในระดัับดีีมาก และ Dr. Peraya Kojaranon 

คิิดค่่าเฉลี่่�ยเป็็น 4.50 ซึ่่�งอยู่่�ในระดัับดีี 
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		  5.3.4 ความพึงึพอใจกิจิกรรม Poster Exhibition

	 	 • ความพึึงพอใจ Poster Presentation Thailand Halal Assembly 2024

		  การประชุมุวิชิาการด้านวิทิยาศาสตร์์และนวััตกรรมฮาลาลนานาชาติิ 2567 

“THAILAND HALAL ASSEMBLY 2024” ร ะหว่่างวันัที่่� 19 ธันัวาคม 2567 ณ  โรงแรม

อัลัมีีรอซ มีีการประเมินิความพึงึพอใจต่อการเข้้าร่่วมประชุุม Poster Presentation ดังันี้้� 

รููปที่่� 12 สรุุปค่่าเฉลี่่�ยความพึึงพอใจต่่อการเข้้าร่่วมประชุุม Poster Presentation
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ตารางที่่� 9 สรุุปค่่าเฉลี่่�ยความพึึงพอใจต่่อการนำเสนอ Poster Presentation ในแต่่ละ

หััวข้้อการประเมิิน

หััวข้้อการประเมิิน ค่่าเฉลี่่�ย ระดัับความพึึงพอใจ

การลงทะเบีียนเข้้าร่่วมงาน 4.35 ดีี

การประชาสััมพัันธ์์ 4.23 ดีี

วัันและเวลาในการจััดงาน 4.15 ดีี

ประโยชน์์ที่่�ได้้รัับ 4.27 ดีี

หััวข้้อการบรรยายน่่าสนใจ 4.12 ดีี

หััวข้้อการบรรยายทัันสมััยทััน เหตุุการณ์์ 4.31 ดีี

รููปแบบการนำเสนอ 4.31 ดีี

ภาพรวม 4.27 ดีี

	 จากตารางสรุุปค่่าเฉลี่่�ยความพึึงพอใจต่อการนำเสนอ  Poster Presentation 

ในงาน THAILAND HALAL ASSEMBLY 2024 ร ะหว่่างวัันที่่� 19-20 ธัันวาคม 2567 

ผู้้�เข้้าร่่วมประชุุมมีีความพึึงพอใจสููงสุุดอัันดัับแรกคืือ  การลงทะเบีียนเข้้าร่่วมงาน 

คิิดค่่าเฉลี่่�ยเป็็น 4.35 ซึ่่ �งจััดอยู่่�ในระดัับ ดีี รอ  งลงมาคืือ หั ัวข้้อการบรรยายทัันสมััย

ทััน เหตุุการณ์์, รููปแบบการนำเสนอ, ประโยชน์์ที่่�ได้้รัับ, ภาพรวม, การประชาสััมพัันธ์์, 

วันัและเวลาในการจัดงาน, หัวข้อการบรรยายน่าสนใจ คิดิค่า่เฉล่ี่�ยเป็็น 4.31, 4.31, 4.27, 

4.27, 4.23, 4.15 และ 4.12 ตามลำดัับ
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		  5.3.4 ความพึงึพอใจกิจิกรรม Oral Presentation 

	 	 • ความพึงึพอใจ Oral Presentation Thailand Halal Assembly 2024

	 	 การประชุมุวิชิาการด้านวิทิยาศาสตร์์และนวััตกรรมฮาลาลนานาชาติิ 2567 

“THAILAND HALAL ASSEMBLY 2024” ระหว่่างวัันที่่� 19-20 ธันัวาคม 2567 ณ โรงแรม

อัลัมีีรอซ การประเมินิความพึงึพอใจต่อการเข้้าร่่วมประชุุม Oral Presentation ดังันี้้�

รููปที่่� 13 สรุุปค่่าเฉลี่่�ยความพึึงพอใจต่่อการเข้้าร่่วมประชุุม Oral Presentation
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ตารางที่่� 10  สรุุปค่่าเฉลี่่�ยความพึึงพอใจต่่อการเข้้าร่่วมประชุุม Oral Presentation

ในแต่่ละหััวข้้อการประเมิิน

หััวข้้อการประเมิิน ค่่าเฉลี่่�ย ระดัับความพึึงพอใจ

การลงทะเบีียนเข้้าร่่วมงาน 4.16 ดีี

การประชาสััมพัันธ์์ 4.11 ดีี

วัันและเวลาในการจััดงาน 4.26 ดีี

ประโยชน์์ที่่�ได้้รัับ 4.32 ดีี

หััวข้้อการบรรยายน่่าสนใจ 4.26 ดีี

หััวข้้อการบรรยายทัันสมััยทััน เหตุุการณ์์ 4.29 ดีี

รููปแบบการนำเสนอ 4.18 ดีี

ภาพรวม 4.16 ดีี

	 จากตารางสรุปุค่า่เฉลี่่�ยความพึงึพอใจต่อ่การเข้า้ร่ว่มประชุมุ Oral Presentation 

ในงาน THAILAND HALAL ASSEMBLY 2024 ร ะหว่่างวัันที่่� 19-20 ธัันวาคม 2567 

ผู้้�เข้้าร่่วมประชุุมมีีความพึึงพอใจสููงสุุดอัันดัับแรกคืือ  ประโยชน์์ที่่�ได้้รัับ คิ ดค่่าเฉลี่่�ยเป็็น

4.32 ซึ่่ �งจััดอยู่่�ในระดัับ ดีี รอ  งลงมาคืือ หั วข้อการบรรยายทันสมััยทัน เหตุุการณ์์, 

หัวัข้อการบรรยายน่าสนใจ, วันัและเวลาในการจัดังาน, รูปูแบบการนำเสนอ, การลงทะเบีียน

เข้้าร่่วมงาน, ภาพรวม, การประชาสััมพัันธ์์ คิ ดค่่าเฉล่ี่�ยเป็็น 4.29, 4.26, 4.26, 4.18, 

4.16, 4.16 และ 4.11 ตามลำดัับ
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		  5.3.5 ความพึงึพอใจนิทิรรศการ

ตารางที่่� 10 สรุปุค่่าเฉลี่่�ยความพึงึพอใจของนิิทรรศการ

หััวข้้อการประเมิิน ค่่าเฉลี่่�ย ระดัับความพึึงพอใจ

การลงทะเบีียนเข้้าร่่วมงาน 4.16 ดีี

การประชาสััมพัันธ์์ 4.11 ดีี

วัันและเวลาในการจััดงาน 4.26 ดีี

การประชาสััมพัันธ์์ 4.32 ดีี

ความสะดวกในการเข้้าร่่วมงาน 4.26 ดีี

รููปแบบการจััดนิิทรรศการ 4.29 ดีี

ความพึึงพอใจตภาพรวมการจััดงาน 4.18 ดีี

ภาพรวม 4.16 ดีี

	 จากผลการประเมิินความพึึงพอใจของผู้้�เข้้าร่่วมงานนิิทรรศการ  พบว่่าโดย

ภาพรวมผู้้�เข้้าร่่วมมีีความพึึงพอใจอยู่่�ในระดัับ ดีี  (ค่่าเฉลี่่�ยเท่่ากัับ 4.16) เมื่่�อพิจารณา

เป็็นรายด้้าน พบว่่าด้้านท่ี่�มีีค่าเฉลี่่�ยสูงสุุด ได้้แก่่ การประชาสััมพัันธ์์/ประโยชน์ที่่�ได้้รัับ

จากการจัดันิทิรรศการ ซึ่่�งมีีค่า่เฉลี่่�ยเท่า่กับั 4.32 รองลงมาคืือ รูปูแบบการจัดันิทิรรศการ 

มีีค่่าเฉลี่่�ยเท่่ากัับ 4.29 และ วั นและเวลาในการจัดงาน รว มถึึง ความสะดวกในการ

เข้า้ร่ว่มงาน ซึ่่�งมีีค่า่เฉลี่่�ยเท่า่กับั 4.26 แสดงให้เ้ห็น็ว่า่ผู้้�เข้า้ร่ว่มมีีความพึงึพอใจต่อ่การจัดั

กิิจกรรมในด้้านการออกแบบรููปแบบงานและการบริิหารจััดการเวลาเป็็นอย่่างดีี

	 ขณะที่่�ด้า้น การลงทะเบีียนเข้า้ร่ว่มงาน และ ภาพรวมของการจัดังาน มีีค่าเฉลี่่�ย

เท่่ากัับ 4.16 อยู่่�ในระดัับดีีเช่่นเดีียวกััน ส่่วนด้้าน การประชาสััมพัันธ์์ มีีค่่าเฉลี่่�ยต่่ำที่่�สุุด

เมื่่�อเปรีียบเทีียบกัับด้้านอื่่�น แต่่ยัังคงอยู่่�ในระดัับดีี  (ค่่าเฉลี่่�ยเท่่ากัับ 4.11) สะท้้อนให้้

เห็็นว่่าการจัดนิิทรรศการในครั้้�งนี้้�สามารถตอบสนองความคาดหวัังของผู้้�เข้้าร่่วมได้้เป็็น

อย่่างดีี  และมีีศัักยภาพในการพััฒนาต่่อยอดในด้้านการสื่่�อสารประชาสััมพัันธ์์เพื่่�อเพิ่่�ม

ประสิิทธิิภาพในอนาคต
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	 6. สรุุปผลการประเมิิน

	 สรุุปแบบประเมิินความพึึงพอใจงาน Thailand Halal Assembly 2024 

(THA 2024) จั ดโดยศููนย์์วิิทยาศาสตร์์ฮาลาล จุุฬาลงกรณ์์มหาวิิทยาลััย ร ะหว่่างวัันที่่� 

19–20 ธันัวาคม 2567 ณ โรงแรมอัลัมีีรอซ กรุงุเทพฯ เก็บ็ข้อ้มูลูแบบออนไลน์ ์(Google Form)

จากผู้้�ตอบแบบสอบถาม 293 คน และวิิเคราะห์์ด้้วยค่่าร้้อยละและค่่าเฉลี่่�ย

	 ผู้้�ประเมิินส่่วนใหญ่่เป็็นเพศหญิิง (71.3%) อายุุ 31–40 ปีี (30.4%) และมาจาก

หน่่วยงานรััฐ/มหาวิทิยาลัยั (73.0%) โดยช่องทางรัับทราบงานพบว่่า อินิเทอร์์เน็ต็ ถูกกล่่าวถึงึ

มากที่่�สุุด (40.4%) รองลงมาคืือ ป้้ายประชาสััมพัันธ์์ (21.2%) และ บััตรเชิิญ (19.2%)

	 ภาพรวมผลการประเมิินกิิจกรรมต่่าง ๆ อยู่่�ในระดัับ ดีีถึึงดีีมาก โดย Keynote 

ได้้คะแนนภาพรวม 4.24 (ดีี) เด่่นท่ี่�ความรู้้�ความเชี่่�ยวชาญของวิิทยากร  (4.32) และ

ความชัดัเจนในการถ่า่ยทอด (4.29) ขณะที่่� HASIB Sessions หลายหัวัข้อ้อยู่่�ระดับัดีีมาก 

โดยเฉพาะ Session ด้า้นนวัตักรรมอาหาร/non-food และการสร้า้งเครืือข่่ายไทย–GCC 

มีีค่่าเฉลี่่�ยเนื้้�อหาและวิิทยากรสููง (สููงสุุดถึึง 4.67) ส่่วน Halal Route Workshop อยู่่�

ระดับัดีีถึงึดีีมาก (จุดุเด่น่คืือความสัมัพันัธ์เ์นื้้�อหาและเวลา 4.55 และวิทิยากร 4.60) ขณะ

ที่่� Poster Presentation / Oral Presentation / นิิทรรศการ อยู่่�ระดัับดีีทุุกด้้าน โดย

หััวข้้อที่่�มัักได้้คะแนนสููงคืือ “ประโยชน์์ที่่�ได้้รัับ” และความทัันสมััยของเนื้้�อหา

	 7. ข้้อเสนอแนะ

	 สรุุปภาพรวมข้้อเสนอแนะในกิิจกรรมต่่าง ๆ ขอ งงาน Thailand Halal 

Assembly 2024 ผู้้�เข้า้ร่ว่มงานมีีความประทับัใจต่อ่การจัดังานและการดูแูลของทีีมผู้้�จัดั 

โดยเสนอให้เ้พิ่่�มของที่่�ระลึกึ เลืือกสถานที่่�ท่ี่�รองรับัผู้้�เข้า้ร่ว่มได้ม้ากขึ้้�น และปรับัปรุุงระบบ

แสงภายในงานเพื่่�อความสะดวกในการถ่่ายภาพและการอ่่านข้้อมููล

	 สำหรัับ Keynote Sessions ควรส่งเอกสารประกอบให้้ผู้้�เข้้าร่่วม เพิ่่�มขนาด

ห้อ้งและเวลาในการบรรยายรวมถึงึช่่วงถาม–ตอบ พร้อ้มนำเสนอเนื้้�อหาเชิงิตัวัอย่างและ

ผลลััพธ์์ที่่�เป็็นรููปธรรม รวมถึงึเพิ่่�มหััวข้อที่�หลากหลายด้าน AI ฮาลาล เทคโนโลยีีใหม่่ และ

บทบาทของ AI ต่่อคุุณภาพชีีวิิต พร้้อมสนัับสนุุนอุุปกรณ์์แปลภาษา
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	 ในส่่วน HASIB Sessions และ Halal Route Workshop เสนอให้้เพิ่่�มเวลา

ถาม–ตอบ จั ัดกิิจกรรมอย่่างต่่อเนื่่�อง ขย ายพื้้�นท่ี่�บููท และเชื่่�อมโยงกัับภาคธุุรกิิจมาก

ขึ้้�น พร้้อมพััฒนาแอป Halal Route ให้้ทัันสมััย เพิ่่�มฟัังก์์ชัันการใช้้งาน และชี้้�แจงด้้าน

ความปลอดภััยข้้อมููล

	 สำหรัับ Oral Presentation, Poster Exhibition และ Exhibition Zone 

ควรบริหิารเวลาให้เ้หมาะสม หลีีกเลี่่�ยงช่ว่งชนเวลาละหมาด ขยายพื้้�นท่ี่�จััดแสดง จัดัพื้้�นท่ี่�

พักั และปรัับแสงให้เ้พีียงพอ ทั้้�งนี้้�ผู้้�เข้า้ร่ว่มเห็น็ว่า่การจัดงานโดยรวมประสบความสำเร็จ็

และมีีศัักยภาพในการพััฒนาต่่อยอดในอนาคต

	 ในส่่วน HASIB Sessions และ Halal Route Workshop เสนอให้้เพิ่่�มเวลา

ถาม–ตอบ จั ัดกิิจกรรมอย่่างต่่อเนื่่�อง ขย ายพื้้�นท่ี่�บููท และเชื่่�อมโยงกัับภาคธุุรกิิจมาก

ขึ้้�น พร้้อมพััฒนาแอป Halal Route ให้้ทัันสมััย เพิ่่�มฟัังก์์ชัันการใช้้งาน และชี้้�แจงด้้าน

ความปลอดภััยข้้อมููล

	 สำหรัับ Oral Presentation, Poster Exhibition และ Exhibition Zone 

ควรบริหิารเวลาให้เ้หมาะสม หลีีกเลี่่�ยงช่ว่งชนเวลาละหมาด ขยายพื้้�นท่ี่�จััดแสดง จัดัพื้้�นท่ี่�

พักั และปรัับแสงให้เ้พีียงพอ ทั้้�งนี้้�ผู้้�เข้า้ร่ว่มเห็น็ว่า่การจัดงานโดยรวมประสบความสำเร็จ็

และมีีศัักยภาพในการพััฒนาต่่อยอดในอนาคต
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	 8. ประมวลภาพกิิจกรรม

ภาพแสดงการแสดงแบบฟอร์์มประเมิินเพื่่�อให้้ผู้้�เข้้าร่่วมการอบรมได้้ทำการประเมิินในสััมนา HASIB 
และ HALAL ROUTE
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ภาพแบบประเมิินงาน THA 2024 วัันที่่� 19-20 ธัันวาคม 2567
ผ่่านระบบ google docs (Poster Presentation)

ภาพแบบประเมิินงาน THA 2024 วัันที่่� 19-20 ธัันวาคม 2567
ผ่่านระบบ google docs (Oral Presentation)

ภาพบรรยากาศการเข้้าร่่วมประชุุม Poster Presentation 
วัันที่่� 19-20 ธัันวาคม 2567
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ภาพบรรยากาศการเข้้าร่่วมประชุุม Oral Presentation 
วัันที่่� 19-20 ธัันวาคม 2567 

ภาพบรรยากาศการประชุุมทีีมประเมิินงาน THAILAND HALAL ASSEMBLY 2024
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ปััญหา/อุุปสรรค/การแก้้ไข

ลำดัับที่่� ประเด็็น ปััญหา/อุุปสรรค การแก้้ไข

ช่่วงเตรีียมการ

ฝ�ายพิิธีีการ

1 ช่่วงเวลาพิิธีีเปิิดงาน เนื่่�องจากประธานเปิิดงาน 
นายเอกณััฐ  พร้้อมพัันธุ์์� 
รััฐมนตรีีว่าการกระทรวง
อุุตสาหกรรม ติิดภารกิิจด่่วน
หลัังพิิธีีเปิิด ทำให้้มีีเวลาสั้้�น
ลง จากเวลา 9.00 – 10.45 น.
เป็็นเวลา 9.00 – 9.45 น.

รีี บ ด ำ เ นิิ น ก า ร ป รัั บ แ ก้้
กำหนดการให้้เหมาะสม โดย
กระชัับเวลาในแต่่ละช่่วงให้้
สั้้�นลง ตัดกิิจกรรมบางส่่วนออก
ไป และกำชัับให้้ทีีมงานรวมถึึง
พิิธีีกรให้้พููดอย่่างกระชัับ ทั น
เวลา ปรัับคำกล่่าวของแต่่ละ
ท่่านให้้สั้้�นลง รว มถึึงลำดัับ
พิิธีีการต่่าง ๆ ที่่�ตรงเวลา

2 การจััดหาผู้้�รัับจ้้างงาน
ด้า้นเวทีีและพิธิีีเปิดิ-ปิดิ
รวมถึึงงานพิิธีีการ

การจัดหามีีความล่า่ช้า้ ทำให้้
มีีเวลาเตรีียมการกระชั้้�นชิิด

รีีบดำเนิินการที่�เกี่่�ยวข้้องทัันทีี
หลัังจากได้้ผู้้�รัับจ้้างท่ี่�ผ่่านการ
คััดเลืือก และกระชัับเวลาใน
ทุุกส่่วนงานทั้้�งการออกแบบ 
การวางเนื้้�อหา และเนื้้�องาน

ฝ่่ายการประชุุมเชิิงปฏิิบััติิการ Halal Route Workshop

1 เนื้้�อหาและกำหนดการ เนื้้� อหาและหััวข้้อที่� ใช้้ ใน
กิิจกรรมยัังไม่่ได้้ข้้อสรุุปท่ี่�
ชััดเจนในช่่วงแรก ทีี มงาน
ยัังไม่่เข้้าใจวััตถุุประสงค์์และ
เนื้้�อหาที่่�ต้้องการ

นััดประชุุมทีีมงานร่่วมกัับทีีม 
IMT-GT และทีีมดููแล Halal
route application เพื่่�อ
สร้้างความเข้้าใจที่่�ตรงกัันใน
วััตถุุประสงค์์และหาข้้อสรุุป
เนื้้� อหาท่ี่� ต้้ องการ รว มถึึ ง
ติิดต่่อวิิทยากรโดยมีีการจััดทำ 
content description ให้้
เพื่่�อกำหนดเนื้้�อหาที่่�ต้้องการ

2 เอกสารประกอบ
กิิจกรรม

เนื่่�องจากระยะเวลาในการเต
รีียมเอกสารน้้อย โดยจะต้้อง
แปลภาษาอัังกฤษของเล่่ม
เอกสาร จึงึทำให้ม้ีีความล่่าช้า้
ในการจััดทำเล่่ม

ใช้้เทคโนโลยีี  AI เข้้าช่่วยการ
แปลภาษาของเล่ม่เอกสาร เพื่่�อ
ความรวดเร็็ว
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ลำดัับที่่� ประเด็็น ปััญหา/อุุปสรรค การแก้้ไข

3 การมองเห็็นจอนำ
เสนอ

เนื่่�องจากพื้้�นที่่�ห้้องมีีเพดาน
ต่่ำ ไม่ส่ามารถยกพื้้�นจอ LED 
ขึ้้�นสููงได้้ ทำให้้จอนำเสนอ
แบบ full frame อยู่่�ในระดัับ
ที่่�ถููกบดบัังโดยผู้้�ชมที่่�นั่่�งแถว
หน้้า

ปรัับรููปแบบและกราฟฟิิกของ
ของ จอ LED โดยเปลี่่�ยนจาก
แบบ full frame เป็น็ลดขนาด
และแสดงไว้้ที่่�มุุมบนของจอ
เพื่่�อให้้มองเห็็นได้้สะดวก

ฝ่่ายลงทะเบีียน

1 จำนวนป้้ายคล้้องคอ เนื่่� อ งจากมีี ก าร เพิ่่� ม -ลด 
หน่่วยงานที่่�เป็็นเจ้้าภาพร่่วม
ในการจััดการจึึงส่่งผลให้้มีี
การปรัับแก้้อยู่่�หลายครั้้�ง

กำหนดวัันที่่�สุุดท้้ายในการ
แก้้ไข เพื่่�อให้้ทัันต่่อการผลิิต

ฝ่่ายต่่างประเทศ

1 การเชิิญวิิทยากร มีีการสรุุปธีีมงานช้้า ทำให้้ไม่่
สามารถสรุุปรายละเอีียดของ
งานได้ ้ทำให้ย้ังัไม่ส่ามารถส่ง่
จดหมายเชิญิไปยัังวิทิยากรได้้

ติิดต่่อประสานวิิทยากรผ่่าน
ช่่ อ งทา งกา รสื่่� อ ส า รอื่่� น ๆ
เป็็นการเบื้้�องต้้นก่่อน และ
ส่่งจดหมายเชิิญวิิทยากรทาง
อีีเมลล์์อีีกครั้้�ง

วิิทยากรบางท่่านแจ้้งว่่าไม่่
สะดวกเข้้าร่่วมกระทัันหััน

ปรัั บ เปลี่่� ยนวิิ ทยากร เป็็ น
วิิทยากรท่านอ่ื่�น  และเร่่ ง
วิิทยากรให้้รีีบดำเนิินการทำ
วีีซ่่าในทัันทีี

ฝ่่ายนิิทรรศการ

1 แนวคิิดและการตีีความ
ของแนวคิิดในปีีนี้้�

เนื่่�องจากเป็็นแนวคิิดเรื่่�อง
Toward Halal Trust Through
Digital Technology 2AIs 
เป็็นคอนเซปใหม่่ที่่�เกี่่�ยวข้้อง
กัับความเชื่่�อมั่่�นในผลิิตภััณฑ์์
ฮาลาล โดยใช้้เทคโนโลยีี
ดิจิิทิัลั และ Aiเข้า้มาช่ว่ย เป็น็
งานใหม่่ท่ี่�ค่่อนข้้างตีีความ
ยาก และท้้าทายมาก

นััดประชุุมทีีมงานเพื่่�อหารืือ
กัันถึึง การประยุุกต์์งานด้้าน
วิิทยาศาสตร์์ฮาลาล และ
เทคโนโลยีี ดิิจิิทััล และ ai เข้้า
ด้้วยกัน และนำเสนอแนวทาง
ในการนำเสนอเบื้้�องต้้นกัับ
ผู้้�อำนวยการและทีีมบริิหาร
เพื่่�อขอความคิิดเห็็นและชี้้�แนะ
แนวทางให้้ชััดเจนมากยิ่่�งขึ้้�น
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ลำดัับที่่� ประเด็็น ปััญหา/อุุปสรรค การแก้้ไข

2 ข้้อมููลและเนื้้�อหา
นิิทรรศการ

เวลาท่ี่�กระชั้้�นชิิด ส่ งผลต่่อ
การรวบรวมข้้อมูลนิทิรรศการ
ให้้ทัันเวลา

นัดัประชุุมและแบ่่งหน้้าท่ี่�ความ
รัับผิิดชอบให้้ทีีมงานช่่วยกััน
เร่่งหาข้้อมููลและเตรีียมราย
ละเอีียดของการดำเนิินงาน

3 ประสานงานออกแบบ
กัับ ผู้้�รัับจ้้างเหมา

การประสานงานมีีระยะเวลา
ที่่�ออกแบบน้้อย เนื่่�องมาจาก
ต้้องออกแบบของฝ่่ายอื่่�นไป
ด้้วย  ทำให้้มีีระยะเวลาของ
งานฝ่่ายน้้อยลง

นััดหมายส่่งงานออกแบบ ตาม
วัันและเวลาที่่�ตกลงกััน จ ะได้้
ทราบวัันเวลาท่ี่�แน่่ชััดของการ
ดำเนิินงานร่่วมกััน

4 Video presentation เน่ื่�องจากงาน THA2024 
เป็็นงานในระดัับนานาชาติิ 
จึึงต้้องมีีการแปลภาษาของ
ข้้อมููล และ Video และด้้วย
ระยะเวลาที่่�น้้อยมาก ต้้องใช้้
เทคโนโลยีี Ai เข้้าช่่วย

ใช้้เทคโนโลยีี  Ai โดยใช้้ Hey-
gen เข้้าช่่วยเพ่ื่�อแปลงภาษา
ในวีีดีีโอ

ฝ่่ายสถานที่่�

1 ที่่�จอดรถแขกวีีไอพีี โรงแรมมีีพื้้�นที่่�จอดรถมีีจำกััด 
และผู้้�เข้้าร่่วมงานที่่�ต้้องการ
ใช้้สถานที่่� จอดรถส่่ ง เลข
ทะเบีียนมาล่่าช้้า

ขอความร่่วมมืือให้้แต่่ละฝ่่าย
ส่ง่เลขทะเบีียนแขกมาแต่่เนิ่่�น ๆ
และลิิสต์์รายชื่่�อแขกวีีไอพีีให้้
ทางโรงแรมจััดสรรที่�จอดรถ
ให้้ก่่อน

2 ห้้องรัับรองวิิทยากร
และห้้องสตาฟ

ทางโรงแรมให้้ เข้้าใช้้ห้้อง
สำหรัับรัับรองวิิทยากรและ
ห้้องสตาฟได้้หลัังจากเวลา 
16.00 น. ทำให้้การเตรีียมงาน
ล่่าช้้าและอาจส่่งผลกระทบ
ต่่อฝ่่ายอื่่�น

พููดคุุยกัับทางโรมแรมขอเล่ื่�อน
เวลาสำหรัับจััดห้้องเป็็นให้้เร็็ว
ขึ้้�น เพื่่�อไม่ใ่ห้ก้ระทบกับัฝ่่ายอื่่�น
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ฝ่่ายสวััสดิิการ

ด้้านการเดิินทาง

1 การรัับ-ส่่งวิิทยากร วิิทยากรบางท่่านไม่่ยืืนยััน
การเดิินทางมาเป็็นวิิทยากร 
และ วิิทยากรบางท่่านจอง
ตั๋๋�วมาเองและไม่แ่จ้ง้เวลาการ
เดิินทางทำให้้ไม่่สามารถจัด
ตารางสำหรัับรัับวิิทยากรได้้

ประสานกัับทีีมที่่�รัับ-ส่่งแขก
และใช้้วิิธีีคอนเฟิิร์์มเฉพาะ
จำนวนวิทิยากรที่่�มีีตาราง รับั-ส่่ง
ที่่�แน่่นอนก่่อน และสรุุปเที่่�ยว
จำนวนที่่� เหลืือตามรายชื่่�อ
วิิ ท ย าก รที่่� ต้้ อ ง ไป รัั บ จริ ิ ง
ทั้้�งหมด เพื่่�อให้้สามารถส่่ง
เอกสารเข้้าระบบได้้

2 การรับ-ส่่งผู้้�นำเสนอ
ผลงาน

ที่่�ประชุุมสรุุปให้้รัับ-ส่่งผู้้�นำ
เสนอผลงาน ช่่วงใกล้้วัันงาน 
และไม่่ได้้อััพเดตไฟล์์ทบิินให้้
จึึงไม่่ได้้ลงตารางรัับที่่�สนาม
บิินไว้้

ประสานกัับทีีมรัับ-ส่่งแขก
เพิ่่�มไฟล์์ทบิินลงไปในตาราง
รัับแขกก่่อนวัันเดิินทาง 1 วั น
และเพิ่่�มเจ้้าหน้้าที่่�รัับที่่�สนาม
บิินดอนเมืือ  ง  และใ ห้้ทีี ม
รัับแขกสำรองจ่่ายค่ารถเพิ่่�ม
เติิมเนื่่�องจากค่่าจ้้างเจ้้าหน้้าที่่�
และค่่าเช่่ารถได้้ดำเนิินการเข้้า
ระบบไปแล้้ว

3 รถรัับ-ส่่ง สถานที่่�ต่่างๆ เนื่่�องจากมีีผู้้�ร่่วมเดิินทางไป
งาน Welcoming Dinner 
เพิ่่�มขึ้้�น ที่่�ประชุุมสรุุปให้้เพิ่่�ม
จำนวนรถเพื่่�อให้้เพีียงพอต่อ
จำนวนคน

ประสานงานเช่่ารถเพิ่่�มเติิม
แต่่เนื่่�องจากการเช่่ารถบัสเข้้า
ระบบไปแล้้วจึงต้้องจ้้างเป็็น
รถตู้้�แทน

ด้้านห้้องพััก

1 ห้้องพัักวิิทยากรและ
แขกวีีไอพีี

แขกวีีไอพีีบางท่่านไม่่สามารถ
มาร่่วมงานได้้แจ้้งช่่วงใกล้้
วัันงาน ห้้องพัักแขกวีีไอพีีจะ
แตกต่่างจากห้้องอื่่�น

ได้้ปรึึกษากัับหััวหน้้าโครงการ
และผู้้�อำนวยการฝ่่ายบริิหาร
เพื่่�อจัดการห้อ้งพักัที่่�ไม่ส่ามารถ
คืืนได้้
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2 ห้้องพััก
ผู้้�นำเสนอผลงาน

จองห้้องพัักตามจำนวนที่่�
ก ำหนด ไว้้ แ ต่่ บ า งคน ไม่่
สามารถเดิินทางมาร่่วมงาน
ได้้จึึงสละสิิทธิ์์�ใกล้้วัันเข้้าพััก

เ น่ื่� องจากจองห้้องพััก เ ป็็น
จำนวนรวมไม่่ได้้แยกวิิทยากร
หรืือผู้้�   น ำ เ สนอผล ง านจึึ ง
สามารถคืืนห้้องได้้ทัันก่่อนวััน
เข้้าพัักห้้อง 1 สััปดาห์์

3 ห้้องพััก
ผู้้�ประกอบการ

ที่่�ประชุุมสรุุปให้้จััดหาห้้อง
พัักให้้ผู้้�ประกอบการที่�มา
ออกบููธภายในงาน

ประสานงานกัับโรงแรมเพ่ื่�อหา
ห้้องพัักท่ี่�โรงแรมจััดงานหรืือ
โรงแรมใกล้้เคีียง

ด้้านอาหาร

1 สถานท่ี่�จััดเลี้้�ยงอาหาร
ต้้อนรัับวิิทยากร

ต้้ อ ง ก า ร ใช้้ ส ถ านที่่� ห้้ อ ง
ประชุุมชั้้�น 2 ศููนย์์กลาง
อิิสลามแห่่งประเทศไทย  แต่่
ไม่่สามารถนำอาหารเข้้าไป
จััดในห้้องได้้

ประสานกับัคณะกรรมการและ
เจ้้าหน้้าที่่�ของสถานท่ี่�เพื่่�อบอก
เหตุุผลในการใช้้สถานที่่�นั้้�นๆ

2 อาหาร เ ย็็ นต้้ อนรัั บ
วิิทยากร

มีีปััญหาในการเลืือกเมนููและ
รููปแบบในการจััดอาหาร

ปรึึกษากัับหััวหน้้าโครงการ
และผู้้�อำนวยการฝ่่ายบริิหาร
เพื่่� อหาแนวทางในการจัด
อาหารและสรุุปเมนูู

3 อาหารสำหรัับเลี้้�ยงแขก
ที่่�มาร่่วมงาน

เมนููอาหารของโรงแรมเป็็น
อาหารไทยซึ่่�งต่า่งชาติอิาจจะ
รัับประทานไม่่ค่่อยได้้

ขอปรึึกษากัับเชฟเพ่ื่�อปรัับเมนูู
อาหาร และเพิ่่�มรายการอาหาร
บางรายการเพ่ื่�อเป็็นทางเลืือก
ให้้แขกต่่างชาติิสามารถรัับ
ประทานได้้

4 อาหารเย็็น 
Welcoming Dinner

ต้้องสรุุปจำนวนผู้้� เข้้าร่่วม
ก่่อนวัันงาน 2 สััปดาห์์

สรุุปยอดตามจำนวนที่่�ยืืนยััน
มาร่่วมงานจริงหากไม่่พอให้้ซื้้�อ
เพิ่่�มก่่อนวัันงาน 1 วััน
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ฝ่่ายประชาสััมพัันธ์์

1 งานด้้านการออกแบบ
สื่่�อประชาสััมพัันธ์์

ระยะเวลาออกแบบน้้อย
มาก ทีีมออกแบบได้้รับัข้อ้มูล
กระชั้้�นชิิดเกิินไป

ประชุุมวางแผนเตรีียมข้้อมูล
ล่ว่งหน้า้ ฝ่่ายบริหิารต้อ้งยืืนยันั
ข้้อมููลเพ่ื่�อความถููกต้้องต่่อการ
ออกแบบ

ธีีมงานไม่่ชััดเจน

มีีการปรัับเปลีียนบ่่อยมาก
เกิินไป

ช่่วงดำเนิินการ

ฝ�ายพิิธีีการ

1 การจััดที่่�นั่่�ง เนื่่�องจากมีีผู้้�เข้้าร่่วมงานใน
ช่่วงพิิธีีเปิิดเป็็นจำนวนมาก 
ทำให้้ต้้องมีีการจััดที่่�นั่่�งตาม
รายชื่่�อที่่�แจ้้งมาล่่วงหน้้าแต่่
มีีผู้้�เข้้าร่่วมบางท่่านไม่่ได้้แจ้้ง
ชื่่�อล่วงหน้้าจึึงไม่่สามารถจัด
ที่่�นั่่�งให้้ทัันทีี

ดำเนิินการจััดสรรที่่�นั่่�งโดยจัด
ตามลำดัับความสำคััญ และ   
สำหรัับผู้้�เข้้าร่่วมงานที่่�ไม่่ได้้
แจ้ง้ชื่่�อมาล่ว่งหน้า้นั้้�น จะจัดัหา
ที่่�นั่่�งให้้เร็็วที่่�สุุดโดยพิิจารณา
จาก ที่ ่�นั่่�งที่่�ว่่าง ซึ่่ �งเป็็นที่่�นั่่�ง
ของผู้้�ที่�แจ้้งชื่่�อล่วงหน้้าแต่่วััน
งานไม่่สะดวกเข้้ามาร่่วมงาน 
ให้้นั่่�งแทนที่่�

2 การถ่่ายภาพรวม เน่ื่�องจากประธานในพิิธีีมีี
เวลาสั้้�นมาก จึ งทำให้้ไม่่
สามารถถ่า่ยภาพรวมกับัแขก
ผู้้�มีีเกีียรติิได้้ครบ

เลืือกถ่่ายภาพเฉพาะแขก VIP 
ที่่�นั่่�งบริิเวณโซฟา

ฝ่่ายการประชุุมเชิิงปฏิิบััติิการ Halal Route Workshop

1 สถานที่่� จำนวนท่ี่�นั่่�งในห้้องประชุุม
ไม่่เพีียงพอกัับจำนวนผู้้�เข้้า
ประชุุม

จััดพื้้�นที่่�เสริิม หลัังห้้อง และ
แทรกจำนวนเก้้าอี้้� เพิ่่�มเติิม
จากเดิิม
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ฝ่่ายการประชุุมเชิิงปฏิิบััติิการ Halal Route Workshop

2 กำหนดการ กำหนดการไม่่เป็็นไปตามรููป
แบบและลำดัับที่่�วางไว้้ 

เ ดิิ น ห น้้ า กิิ จ ก รร  ม แ ล ะ
ประสานกัับทีีมเบื้้�องหลัังและ
พิิธีีกรตลอดเวลาเพ่ื่�อแก้้ไข
ปััญหาเฉพาะหน้้า และปรัับ
กำหนดการหน้้างานให้้ราบ
รื่่�นและให้้อยู่่� ในกรอบของ
กิิจกรรม

ฝ่่ายลงทะเบีียน

1 ค ว า ม เ ส ถีียรขอ     ง
สััญญาณอิินเตอร์์เน็็ต/
ก า ร ล ง ท ะ เ บีีย  น
ออนไลน์์

- ฝ่่ายลงทะเบีียนจััดทำข้้อมูล
การลงทะเบีียนของผู้้�เข้้าร่่วม
งานเป็็นระบบออนไลน์์ เมื่่�อ
เกิดิปัญัหาความไม่เ่สถีียรของ
สััญญาณอิินเตอร์์เน็็ตขึ้้�นส่่ง
ผลให้้ไม่่สามารถตรวจสอบ
การลงทะเบีียนได้้
-สััญญาณอิินเตอร์์ เ น็็ตไม่่
สามารถใช้้งานได้้ในบางช่่วง 
ทำให้้ผู้้�ที่่�มาลงทะเบีียนหน้้า
งานไม่่สามารถลงทะเบีียน
แบบออนไลน์์ได้้

- มีี การดาวน์์โหลดไฟล์์เก็็บไว้้
ในรููปแบบออฟไลน์์เพื่่�อใช้้หน้้า
งานควบคู่่�กัับระบบออนไลน์์
-ให้้ผู้้�ร่่วมงานลงทะเบีียนโดย
ลงนามในใบลงทะเบีียนที่่�ฝ่่าย
เตรีียมไว้้

2 รายชื่�อผู้้�ตอบรัับเข้า้ร่่วม
จากหนัังสืือเชิญิเข้า้ร่ว่ม
งาน

ผู้้�ตอบรัับเข้้าร่่วมงานจาก
หนังัสืือเชิญิ แต่ไ่ม่ล่งทะเบีียน
เข้้าร่่วมงานผ่่าน QR code 
ส่่งผลให้้หาชื่่�อไม่่เจอ

-ลงทะเบีียนโดยลงนามในใบลง
ทะเบีียนที่่�ฝ่่ายเตรีียมไว้้
- ผู้้� ประสานงานต้้องระบุุให้้
ผู้้�ตอบรัับเข้้าร่่วม

3 ป้้ายคล้้องคอ จำนวนป้้าย participant ไม่่
เพีียงพอ  แม้้จะมีีการทำสติิ
กเกอร์์เพื่่�อสำรองกัับผู้้� เข้้า
ร่่วม แต่่ผู้้� เข้้าร่่วมต้้องการ
ป้้ายคล้้องคอมากกว่่า

เพิ่่�มจำนวนให้้ เพีียงพอกัับ
ความต้้องการ
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ฝ่่ายลงทะเบีียน

4 การลงทะเบีียนผ่า่น QR 
Code

มีีผู้้�เข้า้งานไม่่ลงทะเบีียนผ่า่น
ระบบ

เจ้้าหน้้าที่่�ต้้องตรวจสอบราย
ชื่่�อว่่ามีีชื่่�อของผู้้�ลงทะเบีียน
เข้้าร่่วมจริิง
-ลงทะเบีียนโดยลงนามในใบลง
ทะเบีียนที่่�ฝ่่ายเตรีียมไว้้

ฝ่่ายต่่างประเทศ

1 การเข้้าพัักโรงแรม วิิทยากรบางท่่านไม่่ได้้แจ้้ง
ล่่วงหน้้าว่่าจะมีีผู้้�ติดตาม 
ท ำ ใ ห้้ ต้้ อ ง ป รัั บ เ ป ลี่่� ย น
ประเภทห้้องพััก

ติิ ด ต่่ อฝ่่  า ย ส วัั ส ดิิ ก า ร ใ ห้้
ประสานกัับเจ้้าหน้้าท่ี่�ทาง
โรงแรมเพื่่�อขอปรัับเปลี่่�ยน
ประเภทห้้องพัักให้้เหมาะสม
กัับแขกให้้เข้้าพััก

2 รัับส่่งวิิทยากรและผู้้�นำ
เสนอผลงานที่่�มาจาก
ต่่างประเทศ

วิิทยากรบางท่่านไม่่สะดวก
แจ้้งเลขไฟลท์์

ติิดต่่อให้้ทางวิิทยากรเดิินทาง
มารร.เอง

ฝ่่ายนิิทรรศการ

1 สัญัญาณ Internet และ 
Wi-Fi

สัญัญาณของทางโรงแรมอ่อ่น 
ไม่่สามารถเชื่่�อมต่่อเข้้า LED 
TV เพื่่�อใช้้งาน Wi-Fi ได้้
สำเร็็จ

แจ้้งปััญหาให้้ทางผู้้�รัับเหมาใน
การแก้้ไขปััญหาเฉพาะหน้้า
เบื้้�องต้้นในวัันพิิธีีเปิิดโดยใช้้
การเชื่่�อมต่่อด้้วยสััญญาณ

ฝ่่ายสถานที่่�

1 สื่่�อเข้้ามาใช้้ห้้องรัับรอง
วิิทยากร

เนื่่�องจากห้้องมีีจำนวนจำกััด 
จึึงจััดห้้องรัับรองวิิทยากร
และห้้องสตาฟไว้้ด้้วยกัน 
นอกจากนี้้�ยัังมีีสื่�อเข้้ามาใช้้
ห้้อง และล้้ำเข้้าไปในส่่วน
ของวิิทยากร  ทำให้้วิิทยากร
ไม่่สามารถใช้้ห้้องได้้

ขอให้้สื่่�อเก็็บอุุปกรณ์์ต่่าง ๆ ให้้
เรีียบร้้อย  และใช้้พื้้�นที่่�เฉพาะ
บริิเวณที่่�จััดให้้
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ฝ่่ายสถานที่่�

2 ห้้องละหมาดวัันศุุกร์์ มีีการเปลี่่�ยนสถานที่่�ละหมาด
วัันศุุกร์์กระทัันหััน จ ากเดิิม
ให้ไ้ปที่่�ศูนูย์ก์ลางอิสิลามแห่ง่
ประเทศไทยมาเป็็นที่่�โรงแรม 

ใช้้ห้้องละหมาดของโรงแรม
โดยจััดเตรีียมเก้้าอี้้� ไมค์์ และ
ลำโพง และขอให้้ผู้้�หญิิงงดใช้้
ห้้องละหมาดชั่่�วคราวเพื่่�อจัด
เป็็นห้้องละหมาดวัันศุุกร์์

ฝ่่ายสวััสดิิการ

ด้้านการเดิินทาง

1 รถรัับ-ส่่ง ต่่างๆวัันงาน เนื่่�องจากมีีแขกต่่างชาติิที่่�จะ
เข้า้ร่ว่มงานนอนที่่�โรงแรมอื่่�น

ประสานงานกับัคนขับัรถตู้้�เพื่่�อ
ให้ไ้ปรับัและส่ง่แขกที่่�โรงแรมที่่�
แขกพััก

2 การรัับ-ส่่งวิิทยากร วิิทยากรไม่่แจ้้งเวลาเดิินทาง
แต่่จองรถสำหรัับไปรัับแล้้ว

รถที่่�จองไปรัับวิิทยากรต้้อง
เสีียไปเพราะรถไปรอที่�สนาม
บิินแล้้ว

ด้้านห้้องพััก

1 แขกมาถึึงโรงแรมแล้้ว
ไม่่ได้้แจ้้งเจ้้าหน้้าท่ี่�จึึง
ไม่่ทราบว่่าแขกมาถึึง
แล้้วหรืือยััง

เนื่่�องจากแขกขึ้้�นรถมาจาก
สนามบิินแล้้วแต่่พอมาถึึง
โรงแรมไม่่ได้้ประสานเจ้้า
หน้้าที่่�ของศวฮ.จึงึทำให้ห้าไม่่
เจอและคลาดกััน

ประสานให้้ฝ่่ายต่างประเทศ
ประสานกัับแขกโดยตรงเพ่ื่�อ
ตรวจสอบนััดหมายกัับแขกใน
เรื่่�องต่่างๆ

2 ผู้้�นำ เสนอผลงานไม่่
ทราบว่่าต้้องนอนร่่วม
กัับคนอื่่�น

ผู้้�นำเสนอผลงานบางท่่าน
ไม่่ทราบว่่าต้้องนอนร่่วมกัับ
คนอ่ื่�นบางท่่านคอมเพลน
หน้้างานและบางท่่านขอแยก
ห้้องพััก

เจ้้าหน้้าที่่�ได้้แจ้้งว่่าได้้ให้้ข้้อมูล
ไปแล้้วทางอีีเมลล์์ และได้้พาไป
หาห้้องพัักที่่�โรงแรมใกล้้เคีียง

3 มีีการขอเปล่ี่�ยนแปลง
เตีียงนอน/ห้้องพััก

แข ก บ า ง ท่่ า น ต้้ อ ง ก า ร
เปลี่่�ยนแปลงชนิดเตีียงนอน
ที่่�จองไว้้

ปรึึ กษา กัับทางโรงแรมว่่ า
สามารถเปลี่่�ยนแปลงตามที่่�
แขกร้้องขอได้้หรืือไม่่ ถ้ าไม่่ได้้
จะขอปรัับเตีียงในห้้องนั้้�นแทน
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ฝ่่ายสวััสดิิการ

ด้้านห้้องพััก

4 วิิทยากรบางท่่าน
ไม่่ยืืนยัันการเดิินทาง

วิิทยากรบางท่่านไม่่ยืืนยััน
การเดิินทางและจองตั๋๋�วมา
เอง จึ ึงไม่่ทราบรายละเอีียด
ในการเดิินทาง จึงึได้้จองห้อ้ง
พัักไว้้ให้้แต่่ไม่่เข้้าพััก

ทางโรงแรมแจ้้งว่่าไม่่สามารถ
คืืนห้้องพัักได้้ จึ งปรึึกษากัับ
หััวหน้้าโครงการและผู้้�อำนวย
การฝ่่ายบริหิารเพื่่�อจัดัการห้อ้ง
พัักที่่�ไม่่สามารถคืืนได้้

5 ช่่วงเวลาเช็็คเอาท์์
ห้้องพััก

แขกบางท่่านมีีไฟล์์ทบิินกลัับ
ช่่วงดึึกจึึงขอเช็็คเอาท์์เกิิน
จากเวลาที่่�โรงแรมกำหนด

พิิจารณาตามสถานการณ์์หน้้า
งานเป็็นรายคน ถ้ ้าสามารถ
ฝากประเป๋๋าได้้ให้้ฝาก ถ้ าไม่่
สามารถฝากกระเป๋๋าได้้ให้้จ่่าย
ค่่าห้้องเพิ่่�มครึ่่�งวัันตามเงื่่�อนไข
ของโรงแรม โดยให้้หััวหน้้า
ฝ่่ายที่�ดููแลแขกท่่านนั้้�นเป็็นคน
พิิจารณา

ด้้านอาหาร

1 อาหารเจ้้าหน้้าที่่� อาหารและเครื่่�องดื่่�มของเจ้้า
หน้้าที่่� ในวัันที่่� 18 ธัันวาคม 
2567 ไม่่เพีียงพอ

สั่่�งอาหารเพิ่่�มให้้เจ้้าหน้้าที่่�

2 อาหารสำหรัับเลี้้�ยงแขก
ที่่�มาร่่วมงาน

เนื่่�องจากผู้้� เข้้าร่่วมงานรัับ
ประทานอาหารกลางวัันใน
วันังานมารับัประทานอาหาร
ช่่วงเวลาพร้้อมๆกััน และมีี
จำนวนมากกว่่าท่ี่�การัันตีีไว้้
กัับโรงแรม

ปรึกึษากับัทางโรงแรมเพื่่�อเพิ่่�ม
อาหารและเพิ่่�มจำนวนการัันตีี

3 อาหารเย็็น
Welcoming Dinner

จำนวนที่่�สรุุปกัับทางร้้านไม่่
เพีียงพอสำหรัับแขกที่่�มาร่ว่ม
งาน

ซื้้�อเพิ่่�มในวันังานให้เ้พีียงพอกับั
แขกที่่�มาร่่วมงาน
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ฝ่่ายประชาสััมพัันธ์์

1 การถ่่ายทอดสดผ่่าน
ทาง Facebook Live

ในบางชาวงสััญญาณการ
ถ่่ายทอดขาดหาย

ทดสอบระบบมากกว่่านี้้� เพื่่�อ
หลีีกเล่ี่�ยงการเกิิดเหตุุขััดข้้อง
หน้้างานในครั้้�งถััดไป

ช่่วงหลัังงาน

ฝ่่ายสวััสดิิการ

การเดิินทาง

1  การรัับ-ส่่งวิิทยากร วิิทยากรบางท่่านกลัับหลััง
จากวัันงานเกิิน 2 วััน

เช่่ารถเพิ่่�มเติิมส่่งวิิทยากรไป
สนามบิิน

วิิทยากรบางท่่านกลัับหลััง
จากวัันจัดังานทำให้้เจ้า้หน้้าที่่�
ไม่่สามารถตามแขกเพ่ื่�อมา
ขึ้้�นรถได้้

จากเดิิมเป็็นใช้้รถบริิษััทที่่�เช่่า
มาเปลี่่�ยนมาเป็็นเช่่ารถของ
โรงแรมเ พ่ื่� อ ใ ห้้แขกติิดต่่ อ
ประสานงานกัับโรงแรมได้้โดย
ไม่่ต้้องรอเจ้้าหน้้าที่่�

2 การรับ-ส่่งผู้้�นำเสนอ
ผลงาน

มีีผู้้�นำเสนอผลงานกลัับหลััง
จากวัันที่่�กำหนดไว้้

แจ้ง้ผู้้�นำเสนอผลงานว่่าไม่่ส่ง่ใน
กรณีีที่่�เกิินจากวัันที่่�กำหนดไว้้

ฝ่่ายนิิทรรศการ

1 การข้้นย้้ายนิิทรรศการ นิิทรรศการบางชิ้้�นสามารถ
นำไปใช้้งานต่่อได้้ แต่่ไม่่มีี
พื้้�นที่่�ในการจััดเก็็บ

แจ้้งผู้้�ที่่�เกี่่�ยวข้้อง ที่ ่�ต้้องการ
ประสานผู้้�รัับเหมาต่่อไป
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1. ข้้อเสนอแนะสำหรัับการดำเนิินงานปีีต่่อไป

1.1 ควรกำหนดการจัดังานและกำหนดธีีมงานล่ว่งหน้า้ เพื่่�อดำเนินิการด้า้นต่า่งๆ 

ได้้ทัันท่่วงทีี

1.2 ควรดำเนิินการจััดหาบริิษััท/ผู้้�รับจ้้างงานโดยเร็็วหากทราบกำหนดการจััด

งานเรีียบร้้อยแล้้ว

1.3 ควรพิิจารณาจััดหาพื้้�นที่่�สำหรัับการจััดแสดงนิิทรรศการแห่่งใหม่่ เนื่่�องจาก

พื้้�นที่่�จััดแสดงเดิิมมีีข้้อจำกััดด้้านขนาด ส่่งผลให้้เกิิดความแออััดของผู้้�เข้้าชมงาน

ในบางช่่วงเวลา และอาจก่อ่ให้เ้กิดิความไม่เ่ป็น็ระเบีียบในการเข้า้ชมนิิทรรศการ

1.4 แนวคิิด (Concept) ขอ งนิิทรรศการยัังขาดความชััดเจน เนื้้�อหาบางส่่วน

สามารถตีีความได้้หลากหลาย  ทำให้้การสื่่�อสารสาระสำคััญและการนำเสนอ

เนื้้�อหาไม่่ชััดเจนและไม่่สมบููรณ์์เท่่าที่่�ควร

1.5 ควรประสานงานกัับผู้้�รัับจ้้างเหมาในการเตรีียมแนวทางแก้้ไขปััญหาเฉพาะ

หน้า้ เช่น่ การจัดัเตรีียมระบบอินิเทอร์เ์น็ต็สำรอง หรืือการเชื่่�อมต่อ่ผ่่านสัญัญาณ

ทางเลืือก เพื่่�อให้้การดำเนิินงานในวัันพิิธีีเปิิดและระหว่่างจััดงานเป็็นไปอย่่าง

ราบรื่่�น
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ภาคผนวก

ตััวอย่่างหนัังสืือเชิิญวิิทยากรเข้้าร่่วมงาน



239

ตััวอย่่างหนัังสืือสำหรัับยืืนยัันการทำวีีซ่่า
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ตััวอย่่างหนัังสืือเชิิญเข้้าร่่วมเป็็นกรรมการพิิจารณาผลงาน
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ตััวอย่่าง Certificate
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